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1. A UH®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MmoHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe UHCTpPyKUmK. MNMponssoantenart
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpasuiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 besonacHocT 3a geua 1 nuua B y3BUMO
NnonoXeHue

* Tosun ypea moxe aa Obae n3nonssaH oT aeua Haj 8-
rogmiiHa Bb3pacT, KakTto U OT Jinua C HaMalneHun
(*)I/ISVI‘-IGCKVI, CeTUBHU N YMCTBEHUN Bb3MOXHOCTUN UJTN OT
mua 6e3 onuT 1 NO3HaHUs, CamMo ako Te ca nog,
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HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypeaa n pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roaniuHa Bb3pacT U xopa C TEXKU
NN KOMMNJEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOSAHHO HabnaeHune.
[euaTa Tpsabea ga 6baart noag HabnogeHne, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTEe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua U U3XBbprieTe
OMaKoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumuyn ganed ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 Obwa 6e3onacHoCT

To3n ypen e npegHasHadeH caMo 3a roTBEHE.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a goMaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

To3n ypea moxe ga ce n3nonsea B opucu, ctam B XoTer,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduymupaHo nuue Tpssbea ga nHctanupa ypena
n oa cmeHs kabena.

Tosn ypen TpsibBa Aa e cBbp3aH KbM 3axpaHBaHETo C
kaben Tmn HOSVV-F, 3a ga nsgbpxa Ha TemnepartypaTa Ha
3aHus naHen.

To3n ypea e npegHasHaveH 3a ynotpeba Ha BUCOYMHA 0
2000 meTpa Hag MOPCKOTO paBHULLE.

To3n ypea He e NnpegHa3HaveH 3a n3nonssaHe B kopaodw,
NOAKN NN opyrn nnasaTenHn cbaoBe.

He nHctanupanTte ypeaa 3ag gekopatvBHa BpaTa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe NperpsBaHe.

He MoHTMpanTe ypena Bbpxy nnatdopma.
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He nanonseante BLHLEH TanMep UM oTAeNHa cmMctema 3a
ANCTaHLMOHHO ynpasreHue, korato paboTtute ¢ ypeaa.
NMPEOAYTNPEXOEHWE: N'oTBEHETO € XXMBOTUHCKA 1nn
pacTutenHa masHmHa 6e3 Haa3op MoXe Aa € ornacHo 1 aa
npeavsBrka noxap.

Hwukora He nsnon3sanTe Bogda 3a NOTyLlaBaHe Ha OrbHS
npu rotTBeHe. M3kno4deTe ypena n nokpunTe nnaMmbuute
O[EeANo Unn Kanak.

BHUMAHWE: lNpouecbT Ha roTBeHe TpsibBa Aa 6bae
HabnogaBaH. KpaTkuaT npouec Ha rotBeHe TpsibBa aa
Obae HabnaaBaH NOCTOAHHO.

NMPEOYMPEXOEHWME: OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsiBanTe NpeaMeTn BbpXy NOBbLPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

He nouncTteante ypeaa ¢ napoyncradka.

He nanonaearite abpasnBHM, NOYNCTBALLM NpenapaT Unu
OCTpY MeTanHu npmbopwu Npu NOYMCTBaHE Ha CTbKMeHaTa
BpaTa Ha oypHaTa UNKn CTbKIOTO Ha Kanaka Ha roTBapcku
NoT, Thbi KATO Te€ MoraT Aa HagpackaT NoBbpXHOCTTa 1 Aa
Aosefart o HarnykBaHe Ha CTbKI0TO.

MeTanHun npeamMeTn KaTo HOXOBE, BUNNLUU, THXUUM U
Kanauun He TpssbBa fa ce NocTaBAT BbpXY roT. MAOT, Tbil
KaTto MoraT fa ce 3arpesr.

NMPEOYTIPEXXOEHWE: Ako noBbpxHOCTTa € HanykaHa,
N3KNYeTe ypeaa, 3a ga n3berHete BeposiTHOCTTa OT TOKOB
yoap. B cnyyan ye ypeabsT e cBbp3aH AUPEKTHO KbM
enekTpuyeckaTta Mmpexa ¢ nomowitTa Ha CbeaAnHuTENHa
KyTUs1, MpeMaxHeTe npeanasuTens, 3a Aa UsKniuuTe ypeaa
OT enekTpuyeckata mpexa. BbB Bcekun eyH criyyam ce
CBbpXKeTe C 0TOPU3MPAHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute OCTBMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpsaBaluuTe ce
€enemMeHTN.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM Cb40BE 3a NeYeHe.
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 [Mpean peMoHTUpaHe U3KN4YeTe 3axpaHBaHETO.

« MPEOQYNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeav ga cMeHUTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

» AKoO 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbsa oa ce
CMEHW OT NPOM3BOAMUTENS, HErOB OTOPU3NpPAH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

* BHMmaBauTe, Korato gokocBaTe YeKMeaKeTo 3a
CbxpaHeHue. To MOXe Aa ce HaropeLym.

« 3a fJa cBanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTte
npegHaTa vYacTt Ha HocaunTe, a crneq ToBa M 3adHuUs Kpan
Ha HocauuTe OT CTpPaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHOCT.

» KnoybT 3a unsknouBaHe TpsibBa aa 6bae ceBbp3aH ¢
enekTpuyecka mpexa, B CbOTBETCTBME C NpaBunaTa npu
okabensiBaHe.

« NMPEAYMNPEXOEHWE: N3non3sante camo npegnasutenu
3a KOTMOHU pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
ynoMeHaTn OT HEro B MHCTPYKLMUTE 3a ynoTpeba, nnu
npegnasnTenu 3a KOTIOHM BrpageHun B ypeaa.
3non3BaHeTo Ha Henogxo4sLWwm npeanasnTeny Moxe aa
aosefe A0 3r0MnonyKu.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

13non3BaiTe NnpeanasHu pbkaBULM 1

2.1 UHcTanupaHe

/\ BHUMAHMUE!

Cawmo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKOBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospeaeH ypea.
CnepBaiite MHCTpyKUMUTE 3a

MHCTannpaHe, npunoXxeHn Kem ypeaa.

BuHarn BHMMaBanTe, korato MectuTte
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru

3aTBOpPEHN 0BYBKMN.

He gbpnawvte ypeaa 3a gpbxkara.
KyxHeHckuAT wkad 1 H1warta TpsibBa ga
MmaT NoaxoAsLLym pasmepu.

Tpsbsa ga cnassate MUHUMAIHOTO
pascTosHWe A0 Apyru ypean u
yCTpONCTBA.

MoHTupainTe ypena Ha 6e3onacHo u
NOAXOASLLO MSACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTa)XHUTE U3UCKBaHWS.

Mo HAKoM YacTu OT ypeaa MUHaBa TOK.
Orpapete ypena ¢ mebenu, 3a ga
npegoTepaTMTe AONUP A0 ONACHWU YacTu.
CTpaHU4HWTE CTEHM Ha ypeaa mMorat aa
ca B HenocpeacTBeHa 6nm3ocT Ao apyru
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ypeau unu wkadoBe CbC cblyata
BMCOYMHA.

* He noctaBsvite ypeaa 6nuso go Bpata
unu nog nposopel. ToBa npegoTBpaTtsBa
nagaHeTo Ha ropelia nocyaa ot ypeaa,
koraTo BpaTaTa unu nposopeLa ca
OTBOPEHM.

» CrabunusmpanTe ypeaa, 3a ga
npesoTBpaTuTe NpeobpbLLaHETO My.
BwxTe rnaea ,MIHcTanupaxe”.

2.2 CBbp3BaHe KbM
erleKTpuyeckKaTta Mpexa

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot noXxap unu ToKoB yaap.

N3KI0YBAaTENN U KOHTAKTOPYW 3a yTeyka Ha
3a3emMsiBaHeTO.

« Enektpuueckata nHctanaums tpsibea aa
1“Ma 130nupaLlo ycTpomcTeo, koeTo Bu
no3BossBa Aa M3KNoynTe ypeaa ot en.
mMpexarta npu BCUYKM NOSOCK.
V3onunpalloTo ycTpolicTBo TpsibBa aa e ¢
LUMPMHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

« 3aTBOpeTe U3LANo BpaTnykaTa Ha ypeaa,
npeau fa cebpXeTe 3axpaHsalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

2.3 Usnon3BaHe

+  Bcwuykn enektpuyecku Bpb3ku Tpsibea ga
ObAaT HanpaBeHW OT KBanuduUMpaH
enekTpuyap,.

* YpeabT TpsbBa Aa € 3a3emMeH.

* YBeperTe ce, 4Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKN AaHHWN ca
CbBMECTUMM C ENIEKTPUYECKUTE AaHHM Ha
3axpaHBalyaTa mpexa.

* BwHaru usnonssavite npaBMnHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alumTa OT TOKOB yaap.

* He na3nonssarite pasknoHUTENN Nnu
ajanTepu ¢ MHOro BXOJOBE.

* He ponyckavite 3axpaHBalmTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT [0 BpaTUykaTa Ha ypeaa
WM NPOCTPaHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo
KOraTo e BKJII0YEH MUK KoraTo BpaTuykara
e ropeLya.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTte n
n3onupaHu Yactu Tpsbsa ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.

+ CBbpxkeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQnHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, 4e wencenbt
3a 3axpaHBaHe e AOCTbMeH cresq
WHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Lencen.

* He n3gbpneaiiTe 3axpaHBalms kaben, 3a
Aa nsknoynte ypeaa. Bunaru
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHEeTo.

* M3nonseante camo NpaBuIiHU YCTPOCTBA
3a n3onauus: npeanasHu Npekbcayn Ha
Mpexara, npegnasutenu
(NpeanasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce n3Bagar ot chacyHraTta),

6 BbJIFTAPCKA

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHAaBaHUA N U3rapAaHu4.

OnacHocT oT TOKOB yaap.

* He npomeHsiTe NnpegHa3Ha4YeHMeTo Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHNTE OTBOPU
He ca OnokvpaHwu.

* He ocraBsiite ypeaa 6e3 Hagsop no
BpeMe Ha paborTa.

*  W3knouBanTe ypeaa cnep BCAKO
n3nonssaHe.

» bBbbpaeTte BHMMaATENHW, KOrato oTBapaTe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTn. Moxe Aa n3nese ropeLy Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypega ¢ MOKpU pbLe unm
KOraTo MmMa KOHTaKT C Boaa.

* He usnonaseaiite ypeaa kato paboTHa
NOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

* He nsnonsearite anymmHneBo ponuo nnm
OpYrn matepuanu Mexay noBbpXHOCTTa
3a rOTBEHE Y rOTBApCKMSl Cbl, OCBEH aKo
He e MOCOYEHO ApYro OT NPOM3BOAMTENS
Ha To3u ypeq.

* V3nonasavite camo NpVHaANEeXHOCTH,
npenopbYaHu 3a To3n ypes oT
Npou3BOAUTENS.

¢ BwuHaru nanonasanTe yawum n OypkaHu,
onobpeHn 3a 3anassaHe.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT noXxap n ekcniosud.

* HaropelleHnTe MasHMHU Uy Macno
mMorart fa goBegaT oo oTAeNsHe Ha
Bb3nnaMmeHnumu napu. He gobnuxaeavite
nnamMbK UK HaropeLeHyn npeameTn 4o



MasHWHaTa UM MacnoTo, KoraTo roTBuUTe
C TakmBea.

* [lapuTe, KOUTO OTAENSA MHOIO
HaropeLLeHoTo Macrno, MoraT fa gosegat
[0 BHE3AMHO Bb3MylaMeHsiBaHe.

*  K/3non3BaHOTO Macno, KOeTO MOXe Aa
CbObpXKa OCTaTbLM OT XpaHa, MoXe Aa
NPUYMHK NOXap NpWU No-HUCKa
TemnepaTypa B CpaBHEHMe C MacrnoTo,
N3MoN3BaHo 3a MbPBU MbT.

* He noctassanTe 3ananvMmv NPOAYKTN Nnn
npegMeTu, KOUTO Ca HAMOKPEHW CbC
3ananvmMu nNpoaykTn, B 6nmM3ocT Ao ypena
U BbPXY Hero.

* He nossonsBawite UCKPU N1 OTKPUT
nnaMbK Aa BNM3aT B KOHTaKT € ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe Bpatara.

» OrtBapsnTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha
ypeda. MianonseaHeTo Ha CbCTaBKU C
ankoxomn Moxe Aa npeav3Brka CMecBaHe
Ha ankoxon n Bb3ayX.

* He BkntoYBanTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KOraTto Ha TsIX MMa npasHu roTBapcku
CbA0BE, UNK KoraTo HaMa TakuBa.

» [oTBapcku cbaoBe, M3paboTeEHN OT YYryH,
anyMVHWUIA UK C NOBPEAEHO AbHO, MoraT
[a HagpackaT koTnoHa. Bunarm
noeguranTe Te3n npegmMeTu, korato
TpsibBa aa rv npemecTuTe Bbpxy
NOBBPXHOCTTA 3a rOTBEHE.

2.4 I'pv¥Kn n nouyncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!
OnacHocT oT HapaHABaHe, noXxap unun

nospeaa Ha ypeza.

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot noBpepa Ha ypeaa.

» 3a pga ce nsberHart nospeam un
obesLBeTsaBaHe Ha emaiina:
— He nocTaBsiiTe cbaoBe 3a (hypHa Unu
OpYru npeaMeT B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.
— He nocTaBsAnTe anymmHueBo honvo

OVPEKTHO BbpPXY AbHOTO Ha KyxmnHata.

— He NocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He nocTaBsiiTe BMaXKHW CbaoBe U
XpaHa B ypega, crnep kato
NMPUKHYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTto maxarte
UNN NocTaBsATE akcecoapuTe.

» OO0esuBeTsiBAHETO Ha emarina unu
HepbXOaemaTa CTOMaHa He oka3Ba
BMUSIHNE BbpXYy paboTaTa Ha ypeaa.

* Ksnonaealite gbnboka TaBa 3a BraXHU
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NpUYNHABAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.

* He apbXHe ropeLiy rotBapckm cbaose
BbpXy TabnoTo 3a yrnpasneHue.

* He ocTaBsiliTe TEYHOCTTa B rOTBAPCKUTE
CbJOBE Aa M3BPW HamMbIIHO.

+ BHumaBaliTe fa He n3TbpBaTe NpegmMeTm
UM roTBapcKn Cba0BE BbPXy ypeaa.
MoBbpxHOCTTa MOXe Aa ce NoBpeau.

* [pean nogapwbxka, nsknoyeTe ypHarta.
M3kntoyeTe wwencena oT KOHTakTa Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

* YBeperTe Ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Mima
ONacHOCT CTbKNeHWUTe NaHenu ga ce
cuynsaT.

¢ CwmeHsinTe He3abaBHO CTbKIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, koraTo ca
noespegeHn. CBbpXeTe ce C 0TopusmpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBawTe, KoraTo cBansite Bpatmykarta
oT ypega. BpatuykaTa e Texka!

* OcTaBsiHETO Ha Ma3HWHA UK XxpaHa B
ypena Moxe fia NpuynHK noxap.

* [loyucTBariTe pefoBHO ypeaa, 3a Aa
npeagoTBpaTUTE yBpEXaaHe Ha
NOBbPXHOCTHUSI MaTepuan.

* [louyncTeTe ypena c Mokpa, Meka Kbpna.
V3nonsBarite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasneHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENM UNN MeTanHu
npeameTu.

* Ako nsnonasare cnpen 3a ypHa,
cneaBaviTe MHCTPYKUMMTE 3a 6e3onacHocT
Ha onakoBkaTa.

¢ He nouncTtBariTe emarina c kKatanuTuyHu
YacTULM (aKo € NPUIIOKUMO) C NOYUCTBALL
npenapar.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(ute) BbTpe B TO3U
NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
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[a n3gbpxaT Ha eKCTPeMHU (U3NYecku
YCIOBUSI B JOMAKMHCKM ypeau, kaTo
Temneparypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHa4yeHu ga curHanusupar

UHdopMaLys 3a paBoTHOTO CbCTOsIHME Ha

ypena. Te He ca npefHasHayeHu 3a

n3nonaseaHe B Apyrn npunoXxeHuna n He ca

NOoAXoAdsiLLUM 3a ocBeTaABaHe Ha
NnoMeLLEeHNs B JOMAKNHCTBOTO.

* To3su NpoAyKT BKMOYBA CBETNMHEH
W3TOYHMK C KIac Ha eHeprumnHa
edekTnBHOCT G.

» M3nonssaritTe camo namnu CbC ChblymTe
crneundukauum.

2.6 O6cnyxBaHe

- 3anonpaeka Ha ypefa ce CBbpXeTe ¢
OTOPU3MPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

3. NHCTAJTALINA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 MecTtononoxeHue Ha ypeaa

®

He MoHTMpaiTe neykaTta B 6nm3ocT Ao
MUBKaTa Unn 8o wkada ¢ Mueka.
BnaxHocTTa / kankuTe Boaa moraT aa
BNsI3aT MeXAy CTPaHWYHUA NaHen u
wkada 1 Taka ga nospeasT 6osTa Ha
CTpPaHMYHMA NaHen.

MoxeTe fa MOHTMpaTe CBOOOAHO CTOSALLMS
ypen c wkadpose ¢ eqHata unv asete
CTpaHULUM U1 B brbna.

3a MUHUMaSTHW Pa3CTOSAHNS 38 MOHTaX
nposepeTe Tabnuuara.

8 DBDbBIJIFAPCKA

M3nonsgsaite camMmo opuUrMHanty pesepsHu
yacTu.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe uUnu 3agyLuaBaHe.

CBbpeTe ce ¢ 06LMHCKMTE BnacTy 3a
MHOopMaLMS KaK Ja U3XBbpruTe ypeaa.
M3knioueTe ypega ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

MN3BageTe 3axpaHBaLys eNeKTpUYecku
kaben B 6rn30CT [0 ypena v ro
n3xXBbpneTe.

|

—~

1

\ e [

MuHuMmanHu pa3cToAHunA

Pa3mep MM
A 400
B 650
C 150

3.2 TexHM4YeCKn gaHHU
HanpexeHve 230V
YecrtoTa 50 - 60 Hz
Knac Ha ypepna 1




Pa3mep MM

BucounHa 858
WvpuHa 500
[Obn6ounHa 600

3.3 HuBenupaHe Ha ypeaa

W3anonssaite Mankute kpayeta oTAony Ha
ypena, 3a fia HuBenupaTe Hai-ropHOTO HUBO
C ocTaHanmuTe NoBbPXHOCTU.

3.4 3awmTa cpely HaknaHsHe

3apaiiTe npaBUnNHaTa BUCOYMHA M NoL 3a
ypena, npeau Aa npukpenuTe 3awmrarta
CpeLLy HaknaHsiHe.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

YBepeTe ce, Ye cTe NnocTaBuny 3awmrarta
Cpelly HaknaHsiHe Ha npaBunHaTa
BMCOYMHA.

®

YBepeTe ce, Ye NOBbPXHOCTTA 3a4 ypeda
e rnagka.

TpsibBa fa noctaBWTe 3aliMTaTa cpeLly
HaknaHsiHe. AKO He s NoCcTaBuTe, ypeabT
MOXe [ia Ce HaKIOHMU.

BawwusT ypea uma cumMBona, nokasaH Ha
CHMMKaTa (ako e NPUMoXuMo), 3a Aa BU
HaMoMHs 3a MHCTanMpaHeTo Ha 3awuTaTa
cpeLly HaknaHsiHe.

MoHTupanTe 3awmTarta cpeLyy
HaknaHsiHe Ha B - 343 mm no-Hagony ot
Hali-ropHaTa NOBBLPXHOCT Ha ypeda v Ha
A - 67 MM OTCTpaHu Ha ypeaa B Kpbrnus
OTBOp Ha ckobata. 3aBuiTe a1 B
conuaHusi MaTepuan unu n3nonasaite
noaxopasiia onopa (crteHa).

—

MoxeTe Aa HamepuTe oTBOpa OT NsiBaTa
CTpaHa B 3afHaTta 4acT Ha ypeaa.
MoeaurHeTe npegHaTa YacT Ha ypeaa u
ro NocTaBeTe B cpefarta Ha
NPOCTPaHCTBOTO Mexay LkadoeTe. AKO
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NPOCTPaHCTBOTO MeXay LukaoBeTe e
No-rofsiMo OT LMpMHATA Ha ypeaa,
TpsibBa fAa perynupare CTpaHU4YHOTO
n3mepBaHe, 3a Aa LueHTpupaTe ypeaa.

®

AKO CTe NPOMEHUNN pasmMepuTe Ha
roTBapckaTta neuyka, Tpsiéa aa
noapaBHUTE YCTPOMCTBOTO NPOTUB
npeobpbliaHe NpaBuITHO.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO NpoCTpaHCTBOTO MexAay LikadoBeTe
e Mo-rofiamMo OT LMpMHaTa Ha ypeaa,
TpsbBa aa perynupare CTPaHN4YHOTO
n3MepBaHe B LieHTbpa Ha ypeaa.

3.5 EnekTpuyecka nHctanauus

/\ BHUMAHMUE!

Mpoun3BoanUTEenNsT HEe HOCU OTFOBOPHOCT,
ako He cnassaTe NpeanasHuTe Mepku oT
rnaeute 3a 6e3onacHocCT.

Tosn ypep ce goctass 6e3
eneKkTpo3axpaHBalLu Liencen n kaben.
CBbp3BamaT TEPMUHAN ce Hamupa 3ag,
3aaHuA naHern.

/\ BHUMAHMUE!

MNpean oa cebpxeTe
enekTposaxpaHBalymaT kaben Kem
KnemaTta, U3MepeTe HanpeXeHneTo
mMexay asute B JoMaluHaTa Mpexa.
Cnepn ToBa BMXTE eTMKeTa 3a CBbp3BaHe
Ha rbpba Ha ypefa, 3a fa usnonsearte
npaBunHaTa enekTpuyecka MHcTanayus.
To3u peq Ha CTbNKM NpegoTBpaTsBa
rPELLKM NpY MOHTaXa 1 noBpeaun Ha
eneKkTpn4ecKnTe KOMMNOHEHTU Ha ypeaa.

10 BbJIFAPCKH

anﬂO)KVIMVI BuaoBe kabenu 3a pas3nnyHun

chasu:
®dasa MuHumaneH pasmep
kaben
1 3 x4,0 mv?
3 c HeyTpan 5x 1,5 mm?

/\ BHUMAHMUE!

3axpaHBawmaT kaben He TpsbBa aa
onupa 4YacTTa Ha ypeaa, WpuxmpaHa Ha
uncTpayusaTa.

T




4. ONMMMCAHNE HA NMPOOYKTA

4.1 O6w, npernen

NEED B 0
O

YOOCIO OO

B E Q&

\

A

4.2 PasnonoxeHue Ha NOBbLPXHOCTTA

( 180 mm )
(140mm)
D

Ei-iil

140 mm

5. MPEON IMbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

Konyeta 3a nnota

MHavkaTtop 3a Temnepartypa/ CMMBOI
Konye 3a Temneparypara
EnekTtpoHeH nporpamarop

Konye 3a pyHkUunTe Ha pypHaTa
HarpsiBawy enemeHT

Jlamna

BeHtunartop

Bogaum 3a ckapa, oTcTpaHsiemm
Mosnums Ha ckapa

BEERREEOENE

3a roteBeHe

3oHa 3a roteeHe 1200 W

M3xop 3a napa - GPosT 1 NONOXKEHUETO
3aBUCAT OT MoJena

3oHa 3a roteeHe 1800 W
3oHa 3a rotBeHe 1200 W
VHaukaTop 3a ocTaTbyHa TonnMHa
A 3oHa 3a roteeHe 1800 W

5.1 MNbpBOHa4YanHo noarpsiBaHe u
noyncTBaHe

3arpeiiTe NpeaBapuTENHO NpasHUs ypen
npeau mbpeara ynotpeba v ce CBbPXKeTe C
XpaHaTa. YpeObT MoXe Aa U3nb4ysa
HenpusaTHa Mupuama n aum. MNposeTtpeTe
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NoMeLLEeHMETO No BpeMe Ha
npeaBapuTenHOTO 3arpsiBaHe.

1. N3BapeTte OT ypeaa BCUYKM akcecoapu u
NOABWXHWTE OMOPW Ha ckapara.

2. 3apante yHKUuATa E . 3apavite
MakcumanHata TemnepaTypa. OctaBeTe
ypena aa paboTtu B NpoabmKeHne Ha 1 u.

3. 3apante dyHkuuATa . 3apainTe
MakcumanHa Temnepartypara.
MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a Tasu
dyHkumsa e 210 °C. OcTaBeTe ypena ga
paboTu B npoabIKeHMe Ha 15 MUH.

4. 3apante yHKUMATa . 3apanTte
MakcumanHa Temnepartyparta. OcraBeTe
ypena fa pabotu B npogbikeHne Ha 15
MWH.

5. WsknoyeTe ypena v nsvakante ga
N3CTUHE.

6. [llouncteaiTe ypena un akcecoapute camo
¢ M1KkpodubbpHa Kbpna, Tonna Boga u
MeK NnoYMcTBaLLY, npenapart.

7. ToctaBeTe NpUHaANEXHOCTUTE U
NOABWXHWUTE OMOPY Ha ckapaTta 0bpaTHO
B MbpBOHaYanHarta um nosuuusi.

5.2 HacTpoWka Ha YacOBHMKa

TpsibBa ga HacTpoute BpemeTo npean aa
nanonasate pypHara.

@ CBETU, KOraTto CBbpXXeTe ypeaa KbM
€lleKTpn4ecko 3axpaHBaHe, a ce OKaxe, 4ye
HAMa TOK Unun Taﬁmepr He € 3afafeH.

HatucHeTe + Unn ~ 3a 3agaBaHe Ha
NpaBuUIHOTO BPeEME.

Cnen npubnmanTenHo neT cekyHau
NnpeMureaHeTo crnmpa 1 ekpaHbT Nokassa
Yyaca, KOWTO CTe HacTpoumn.

5.3 NpomsiHa Ha Yaca

@

He moxeTe aa npomeHsTe Yaca, ako
HSIKOS! OT (hYHKLMKTE paGoTu.

Hatuckaiite @ OTHOBO ¥ OTHOBO, OKATO
WHAMKaTOopa Ha PyHKUMSA Yac OT
OEHOHOLMETO Mura.

3a ga 3agageTte HOB Yyac, BUXKTe ,3aaaBaHe
Ha yac”.

6. MNITO4YA - EXXEOHEBHA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocTt".

6.1 OnncaHue Ha 30HUTE 3a rOTBEeHe

30HUTE 3a roTBeHe ca cHabaeHu ¢
TepmocTaT U paboTAaT Ha MHTepBanu
(M3kntoYBaT Ce U ce BKIYBAT) B 3aBUCUMOCT
OT M36PaHOTO HMBO Ha HarpsiBaHe.

6.2 HacTtpo#ka 3a 3aTonnsiHe

CumBonu ®yHKUUA

0 Monoxenne N3knioyeHo (Off).

§ MopabpkaHe Ha TonnuHa

12 BbJIFAPCKH

CumBonu ®PyHKUMA

1-9 HacTtpoliku 3a 3aTonnsHe

M3nonsBarite octaTbyHaTa TONnMHa, 3a
[a HamanuTe KoOHCymauusTa Ha eHeprusi.
M3kntoueTe 30HaTa 3a rotBeHe
npuénuantenHo 5 - 10 MuHyTM Npean
NpuKNoYBaHe Ha npoueca Ha roTBeHe.

3aBbpTeTe Kntoya 3a u3bpaHaTa 30Ha 3a
roTBeHe Ha HeobxoaMmaTa HacTpolika Ha
3aTonnsHe.

3a fga 3aBbpLuMTe Mpoleca Ha roTBeHe,
3aBbPTETE KOMNYETO B UIKITHOYEHO
MOSIOXKeEHME.



6.3 U3non3BaHe Ha OOMKHOBeHaTa
30Ha 3a roTBeHe

3a fga nsnonseaTe 06UKHOBEHA 30Ha 3a
roTBEHe, 3aBbpTETE CHLOTBETHUSA
perynaTopeH KoY Ha eiHa OT crnegHuTe
noauyun: 1 - 9.

®

3a cTeneH Ha HarpsiBaHe 1 — 3 3oHaTa
ocTaBa YepBeHa B NPOAbIMKEHME Ha
0KOmno 2 — 3 CekyHaw, cnep KoeTo ce
[eakTuBupa.

®

3oHaTa paboTu Ha MakcUManHoTO Cu
HMBO Ha MOLLHOCT, crej KaTto HacTpoute
HMBO Ha HarpsiBaHe 8 unu 9.

6.4 UHgukaTop 3a ocTaTb4Ha
ToMnJIMHA

/\ BHUMAHMUE!

[okato nHavkaTopbT e widim,
CbLLECTBYBA PUCK OT U3rapsiHns oT
ocTaTb4yHa TONNMHA.

MHOmkaTopbT ce nosiBsBa, KoraTo 30Ha 3a
roTBeHe e ropelua, Ho He OYHKLMOHMPA, aKo
3axpaHBaHeTO € U3KITHYEHO.

MHOuKaTopbT MOXKE CbLLUO Aa Ce MNosiBU:

* 3a CbCefHWTE 30HM 3a FOTBEHE, OPU aKko
He rv ua3nonaeare,

* KOraTo ropeLiy CbZoBe 3a roTBEHe ca
NocTaBeHU Ha CTyJeHa 30Ha 3a roTBeHe,

e KOraTto nroyarta e U3knyeHa, Ho 3oHaTa
3a rOTBEHE € BCe OLLe ropeLua.

MH,EI,VIKaTOp'bT n34yesBa, KoraTto 3oHarta 3a
roTBeHe ce oxrnaau.

7. MNOYA - NMPEMNOPBKN N CbBETU

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rnasa "besonacHocT".

7.1 F'otBapcku cbaoBe

Pe3ynTaT|/|Te OT rOTBEHETO 3aBUCAT OT
mMaTtepuana Ha rotBapCkuTe CbgoBe

®

[bHOTO Ha roTBapckusl cba TpsibBa aa e
KONKOTO MOXe no-aebeno v nnocko.
YBepeTe ce, Ye AbHaTa Ha cbaoBeTe ca
YUCTU U CyXM, npeguv oa rn nocrtaBute
BbPXY NOBLPXHOCTTA Ha KOT/OHA.

@

He nanonaBarite CboOBe 3a roTBEHE Ha
KepamMUYHUSI KOTITOH C OCHOBM C SICHO
n3paseHu ppbose, Hanp., YyryHeHu
TuraHu. Te morat ga HagpackaT unm
N3TbpKaT NOBBPXHOCTTA HA KOTMIOHA 3a
NMOCTOSIHHO.

@

[oTBapcku cbaoBe, M3paboTeHn oT
emaiinupaHa ctoMaHa 1 ¢ anyMUH1eBK
U MedHu obHa, MoraT Aa npeavssukaT
NnpoMsiHa B LiBETa Ha CTbKIO-
KepammyHaTa NnoBbPXHOCT.

3a fa nectuTe eHeprua u aa cte CUrypHu, ve
KOTMOHBT paboTn NpaBuUNHO, ALHOTO 3a
cbaoBe TpsbBa fa e ¢ NoaxoasiLy
MWHUManeH auameTbp (MOHe CbLUUAT KaTo
AvameTbpa Ha 3oHaTa).
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7.2 OnpocTeHO pbLKOBOACTBO 3a
roTBeHe
S = S > @
[aHHuTe B Tabnuuarta ca camo
OPUEHTUPOBBYHN.
HacTtpowku 3a UsnonsBawute , 3a Aa: Bpeme [lpenopbku
3aTonnsiHe (MuH)
§ 1 MopabpxaiitTe croTBeHaTa xpaHa To-  npu Heo-  [locTaBeTe kanak BbpXy roTBapckusi
_— nna. 6xoau- cbA.
MocT
1-2 Coc ,Xonanfes", pastonere: macno, 5-25 OT Bpeme Ha BpeMe pa3bbpkBanTe.
Luokonag, XenaTuH.
2 3a BTBbpAsiBaHe: nyxkasu omnetn, ne- 10 - 40 [oTBETE C NOCTaBEH Kanak.
YeHu anua.
2-3 3a BapeHe Ha o0pu3 1 ACTUSI C MMSKO, 25-50 [oGaBeTe NoHe gBa MbTY NoBeYye Tey-
npeTonnsiHe Ha roToBMW SCTUS. HOCT, OTKOJIKOTO € Opu3bT, MO cpeda-
Ta Ha roTBEHeTO CMeceTe MNeYHUTe
6nopa.
3-4 3eneHyyun, puba r Meco Ha napa. 20-45 [o6aBeTe HSKOMKO CyneHn MbXuum
Boga. [poBepeTe KONMYECTBOTO BoAA
o BpeMe Ha npotieca.
4-5 KapTodm n apyru senenuyumn Ha napa. 20 - 60 MokpuiiTe ABHOTO Ha roTBapCKNS CbA
¢ 1-2 cm Boga. lNpoBepsiBanTe HUBOTO
Ha BogaTa rno Bpeme Ha npoueca.
[pbXTe kanaka Ha roTBapckusi Cba.
4-5 [0TBEHE Ha NO-ronemMu KonuyecTea 60 - 150 [o 3 n TeYHOCT NC CbCTaBKK.
XpaHa, SIXHAU U1 cynu.
6-7 Jleko 3anmbpxBaHe: WHuLen (dune), npu Heo-  OBBbpHETE, KOraTo e HeoB6XoANMO.
TeneLKko KOpAoH 6nbo, koTneTw, klod-  6xoamn-
TeTa, Hagenvua, Apob, MacneHo- MocT
GpaluHeHa 3anpbxka, Siua, nanaymnH-
KM, MOHUYKU.
7-8 CwunHo nbpxeHe, kapTod.kodTeTa, 5-15 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoaumo.
dune-M1HbOH, CTEKOBE.
9 KvuneaHe Ha Bofa, roTBEHe Ha MakapoOHeHW U3fenvsi, 3anbp)KBaHe Ha Meco (rynall, 3agy-

LUEHO), MbPXEeHE Ha KapTopK.

8. MJTO4A - TPVKN N TIOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

8.1 O6wa uHdopmauma

« [louyucTBanTe nNnoTa crnepn Bcsika
ynoTpeba.

* BwuHarm nanonssarTe rotBapckv CbaoBe C
YMCTO OBHO.
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* HapgpacksaHust Unu TbMHU NeTHa no
NMOBBPXHOCTTA HE BNUASAT Ha paboTtaTta Ha
nnovaTa.

* M3non3eanTe cneumaneH novmcTeaLy
npenapaT, npegHa3HaveH 3a
NMOBBPXHOCTTA Ha nnoTa.

* BwuHarn nsnonseavite ctbprarnka,
npenopbYBaHa 3a NoYn CbC CTbKNeHa
NnoBbPXHOCT. 3non3esanTe cTbprankara
camo KaTo AOMbIIHUTENEH NHCTPYMEHT 3a
NMOYUCTBAHE Ha CTbKNOTO crnea
CTaHAapTHaTa npoueaypa 3a NoYncTBaHe.

/\ BHUMAHMUE!

He nsnonaearite HoXxoBe Unu Apyru
OCTPU, METamNHN UHCTPYMEHTU 3a
noYncTBaHe Ha CTbKieHaTa
NMOBBPXHOCT.

8.2 MNouncTBaHe Ha nnoyvara

+ OTcTpaHsABanTe He3abaBHO: pa3ToneHa
nnactmaca, nnactmacoBo onvo, 3axap u

XpaHa CbC 3axap, B NPOTUBEH crny4aW
3aMbpCsiBaHETO MOXe Aa nospeau
nnoyata. BHMmaBavite ga He ce nsropure.
M3nonsBavite cneynanHaTta crbpranka Ha
CTbKIIOKepaMmyHaTa NoBBbPXHOCT Nog
OCTbp BB U Nb3ranTe OCTPUETO NO
NOBbPXHOCTTA.

* OrTcTpaHeTe, KOorato nnovara e
AOCTaTb4yHO U3CTUHaNa: cneam ot
BapoBWK, BOAa, NeTHa OT Ma3HuHa,
JTbCKaBW MeTanmyecky obe3uBeTsBaHuS.
[MouncTBanTe nnoyaTa ¢ BNaxHa kbpna 1
Marsko nouncteall npenapat. Cneq
noyncTBaHe noAacylleTe nnoyara c meka
Kbpna.

* MpemaxHeTe GnsickaBy MeTanHu
APACKOTUHMI: U3MON3BaNTE MUKC OT
Gaknyneep ¥ MMMOHOB COK UMK OLET.

9. ®YPHA - EXXEJHEBHA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

9.1 BKknro4uBaHe U U3KINOYBaHe Ha
c¢dypHaTa

1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a PyHKUUNUTE Ha
dypHaTa, 3a fa nsbepete pyHKUUSI.

2. 3aBbpTeTe KMoYa 3a yrnpasneHue Ha
TemnepaTypaTa, 3a 4a HacTpouTe
TemnepaTypaTa.

JlamnuykaTa cBeTBa, koraTo oypHata

paboTu.

JlamnuukaTa ce BKMHOYBA, ako e 3agelncTBaHa

HSKOS OT (PyHKUMMTE Ha chypHaTa.

HarpsiBaHeTo ce BKtOYBa 1 M3KNOYBA, 3a Aa

nogabpka nsbpaHata Temneparypa.

CbHOoTBETHO MHAMKaTOPHATa Namnmyka Ha

dypHaTa ce BKMYBa U U3KIOYBA.

®

3a yHkyumTe 6e3 HarpsBaHe HAMa
Hy)xda oa 3ajaBaTe TeMreparypara.

Temneparyparta B MosioXXeHune
"N3KNYEeHO".

JlamnuykaTa ce 13kro4Ba, KoraTo Krno4oBeTe

ca B U3KINKYEHO NOJIOXEHME.

9.2 NMpepnaseH TepmocTar

HenpasunHata pabota ¢ pypHaTta nnm
noepeara Ha HKOM KOMMOHEHTU MOXe Aa
foBefie [0 onacHo nperpsisaHe. 3a aa
npefoTepaTtu ToBa, hypHaTa e obopyaBaHa ¢
TepmocTart 3a 6e30MacHOCT, KOMTO NpeKkbCcBa
3axpaHBaHeTo. dypHaTa ce BKNoYBa OTHOBO
aBTOMAaTWU4HO, crej KaTo Temnepartypara
cnapgHe.

9.3 ®dyHKuMKM Ha dpypHaTa

0 MonoxeHune UskntouyeHo (Off)
dypHaTa e U3kIYeHa.

INamna Ha dypHaTa
3a BknoyBaHe Ha namnarta 6e3 dyHKuus 3a ro-
TBEHe.

3. 3a pa nsknounte dypHaTa, 3aBbpTeTe
KOMn4yeTo 3a yHKUuMTE Ha dypHaTa un
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E] TpaAuLMOHHO roTBEHe
3a neyeHe Ha TECTEHW M MECHMW XpaHW Ha efHo
HVMBO.

‘;I [oneH HarpeBaTen
3a neyeHe Ha CragkuLLM C Xpynkaea AorHa
YacT 1 3a 3anasBaHe Ha xpaHara.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTOp

3a neyeHe Ha MECHW U/UNN TECTEHU XpaHu, Npu
efHaKBa TemnepaTtypa Ha NpuroTesiHe, Ha Mo-
BeYe OT eHO HKBa, 6e3 0bMsHa Ha MUPU3MU.

lopew Bb3ayx/BeHTUNUP.

3a eJHOBpEMEHHO roTBEHe Ha MakCMMyM [Be
HWBa 1 3a CylleHe Ha xpaHa. 3afaiiTe Temne-
patypa ¢ 20 — 40 °C no-Hucka OTKONMKOTO 3a
TpaguLMoHHO roTBeHe.

lf‘ MeyeHe ¢ BNaxHocT

¢ Ta3sn yHKLUMA ce 13nonaea 3a nocTuraHe Ha
CBbOTBETCTBME C KInaca Ha eHepruitHa edbeKTmB-
HOCT 1 pernameHTuTe 3a ekonpoekTupaHe (Cb-
rnacHo EU 65/2014 n EU 66/2014). N3nutea-
Husa cbernacHo: IEC/EN 60350-1.
BpataTa Ha dpypHaTa TpsibBa Aa ce 3aTBOpM No
Bpeme Ha rotBeHe, Taka 4ye pyHKumusTa He ce
npekbCBa U Aa ce rapaHTupa, Ye dypHaTa pa-
60TH C Bb3MOXHO Haii-BUCOKa eHepruiiHa
eeKTNBHOCT.
KoraTto nsnonaeate Tasu pyHKkuus, TemnepaTty-
paTa BbB BbTPELLUHOCTTA MOXe [a ce pasnunya-
Ba OT 3apafeHata. CTteneHTa Ha HarpsiBaHe
Moxe Aa 6bae HamaneHa. 3a obLM NpenopbKK
3a necTeHe Ha eHeprusa BWxTe rnasa ,EHepruii-
Ha edpekTBHOCT”, ,IKOHOMUS Ha eHeprus”.
®yHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprus no BpeMe Ha rotBeHe. 3a UHCTPYKLuK-
Te 3a roTBeHe BVKTe rnasa ,[1penopbku 1 Cb-
BeTn", MeyeHe c BNaxHOCT.

Typ6o rpun

3a neuyene BBQ rack Ha rpun nnm neyveHo Ha
€[HO HMBO. 3a rpunoBaHe Ha Meco U 3eNneHYy-
uv nsnonasante BBQ rack. /

3a neyeHe Ha ronemu napyeTa Meco unv nTum-
L C KOCTUTE Ha €4HO HMBO. 3a OrpeTeH U 3a
kadsiBa KopuyKa.

BBQ rack®yHkuus/

DyHKUMA NUua
3a neyeHe Ha eHO HMBO 3a MO-WHTEH3UBHO 3a-
nuMyaHe u xpynkaea oCHOBaA.

Pa3mpassiBaHe

3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa. BpemeTo 3a pas-
MpassiBaHe 3aBWCH OT KONUYECTBOTO U pasme-
pa Ha 3ampa3eHaTa xpaHa.

10. PDYPHA - dYHKUMN HA HACOBHUMKA

10.1 EkpaH
A i
i
i 2 i)
L gooo ©
N |
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A. O®yHKUMM Ha YacOoBHUKA
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10.2 ByTOoHMU

ByToH DyHKUMNA OnucaHue
—_ MWHYC 3a 3agaBaHe Ha BpeMeTo.
@ YACOBHUWK 3a HacTpoika Ha YaCoBHMKOBA PYHKLIMS.

_I_ nrnoc

3a 3agaBaHe Ha BpemeTo.

10.3 Tabnuua ¢ pyHKUMN HA YaCOBHUKA

DyHKUMA YacoBHUK

MpunoxeHune

@  YACOT [IEHOHO-
WMETO

3a ga 3apasare, npomMeHATe nnu npoesepsBaTe vyaca.

(BN} BPEMETPAEHE

3a onpegensHe KOMko AbMro Aa pabotu dypHaTta.

D TAVMEP

3a 3afaBaHe Ha o6paTHo GpoeHe. PyHkuMsTa He BNnsie BbpXxy paboTaTa
Ha dypHaTta. MoxeTe aa HactporiBate TAVIMEPA no Bcsiko Bpeme, BKIto-

YUTENHO ¥ KoraTo (pypHaTa e UsknoyeHa.

10.4 3apgaBaHe Ha BPEMETP.

1.

2,

3.

3apanTe yHKUMA 1 TemnepaTypa Ha
dypHaTa.

HaTucHeTe HeKonkokpaTHO @ pokato 12
3anoysa Aa mwura.

HatucHete + nnm
BPEMETPAEHE.

—, 3a Ja 3agageTe

Ha €KpaHa ce nosssaBa |9|

4,

Korato Bpemeto nateue 1=l ceta n
npo3ByyaBa 3BYKOB cUrHan. YpeabT ce
[eaKkTuBupa aBToOMaTU4HO.

HatucHeTe npoussoneH 6yToH, 3a aa
crpeTe 3BYKOBUSI CUrHar.

3aBbpTeTe KNtoYa 3a PyHKUMUTE Ha
dypHaTa v Knoya 3a TemnepaTyparta Ha
nosuumsa "N3KI.".

10.5 HacTtpoika Ha TAUMEP

1.

HatucHete HEKOJIKOKpPaTHO @, AOoKaTo Q
3anoysa ga mura.

2,

HaTtucHete + uwnu =, 3a Aa 3apagete
HeobXoaMMOTO BpeMe.

TarmepbT ce BKITKYBa aBTOMATUYHO creg 5
CeKyHaW.
3

Korato 3agafieHoTo Bpeme 1stede, ce
4yBa 3BYKOB curHan. HatucHete
npow3BoneH GyToH, 3a Aa cripeTe
3BYKOBMWSI CUrHan.

3aBbpTeTe KonyeTo 3a PyHKLMMTE Ha
dhypHaTa 1 Kon4yeTo 3a TemnepatypaTa
[0 MO3NLMA U3KITIoYBaHE.

10.6 OTmMAHa Ha hbyHKUMUTE Ha
YyacoBHMKa

1.

2,

HaTtuckaiite HekoskokpaTHO @ fokarto
VHOMKATOPBT Ha XenaHaTa (yHKUMS
3anoyHe aa mura.

[lokocHeTe 1 3agpbkTe

dyHKUMSITA HA YaCoBHMWKa MU3racea cnep
HSIKOMKO CeKyHAW.

11. ®YPHA - N3MNOJI3BAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".
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11.1 MocTaBsAAHe Ha akcecoapu

HannyHu akcecoapw B 3aBucK-
MocT oT moaena. CkaHupaiite
QR kopa, 3a ga npoBepuTe Kak
[a n3nonsBaTte akcecoapuTe, [o-
cTaBeHu ¢ Bawwus ypen. Moxete
Aa nopbyaTe AOMbIAHUTENHMN aK- H
cecoapw otaerHo. 3a noeeve UH- E
hopmaLys ce CBBbPXKETE C MECT- '
HWS JOCTaBYUK.

/\ BHUMAHMUE!

M3nonsBawTte pbkasuym 3a ypHa,
korato ceansate BBQ rack. CkapaTa,
KyTWSTa, LUMLLIOBETE U rpuna ca ropeLum.
Mma puck oT narapsiHus.

Mankute BonbOHaTVHKU yBENMYaBaT
6e3onacHoCcTTa 1 ocurypsisaT 3aLimTa npu
HaknaHsiHe. Te ca CbLo YCTpOKCTBa NPOTUB
npeobpbliaHe. PuObT okono pelletkata
npefoTBpaTsBa U3NTb3BaHETO HA rOTBAPCKU
cbaose.

[MocTaBeTe akcecoapa (Ckapa/TaBa) Mexay
BOAELLUTE NIEHTM Ha HocaYa Ha padrTa.
YBepeTe ce, Ye pelueTkata 4OKOCBa 3aAHaTa
yacT Ha pypHaTa.

=

Ako Bawarta TaBa nma HakrnoH, noctaeeTe 5
KbM 3agHaTa yacT Ha pypHaTa.

AKO MMa Haanuc BbpXy akcecoapa, yBepeTe
ce, Ye e obbpHaT KbM Bac.

AKO n3nosnaeare TaBa C Aynku, noctTaBeTte
TaBaTa/TeHaKepara oTaony, 3a Aa cbbepete
Kanewmre TeYHOCTU.

11.2 NocTaBsiHe Ha BBQ rack

/N NPEQYNPEXOEHUE!

3a cbBeTH 3a roTBeHe BWXTe rnasa
,PypHa - [penopbkn 1 cbBeTn®.

/\ BHAMAHMUE!

Bbbvaete BHUMaTEnNHN, Korato usnonseaTe
LUMLLIYETO OT KOMMIeKTa. Te ca oCcTpu.
C'bLLleCTByBa OMNacHOCT OT HapaHABaHe.
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Pamka

CkopocTHa KyTus

Tabna

CTovika 3a wuw4eta
Wwnwye (1 gbnro n 4 kbCo)

- moowy

Mnb3HeTe TabnaTta B pamkaTta OTCTpaHu.

2. TllocTaBeTe CKOpOCTHATA KyTusl B 3a4HUS
ronsim oTeop.

3. TllocTtaBeTe cToOMKaTa 3a WKLWIYETa B
NpeaHus TeCeH O0TBOP.




MocTaBeTe xpaHaTta BbpXy LIMLIYeTaTa
MeXay gpbXkaTta U MapkKUpoOBKUTE, KOUTO
ca 6n130 10 BbpXa Ha LKLLYETO.
YBepeTe ce, Ye xpaHaTa He J0oKOCBa
napyeTarta xpaHa OT CbCeAHOTO LLMLLIYE.
ToBa Mmoxe [a noenuae Ha BbPTEHETO.

<2

[MocTaBeTe wWuw4eTata B CbOTBETHUTE
OTBOPU B CKOPOCTHATa KyTus 1 noctaseTte
OpbXKaTa Ha LWMLWYeTo B NpegHaTa
CTOoMKa 3a wuwYeTta. bnroto wuwye ga
ce NocTaeu B MbpBMS OTBOP BASICHO
(BVXTE CHUMKATA).

OTBOpeTe BpaTuykata Ha oypHara.
MocTtaBeTe BBQ rack pelueTka 3a
6apbekio Ha HUBO 3, KaTo 3anoyHeTe oT
[JornHaTa 4YacT U 1 HaTUCHEeTe JoKpaW.
' —s=—. ?

AKO HELLO Npeyu, Neko 3aBbpTeTe
LUMLLYETO OTASACHO, 3a Aa ro NocTaBuTe
Ha Bana Ha MOTOopa 1 ro HaTUCHeTe
OTHOBO.

@

YBeperTe ce, 4e BBQ rack e
nocTaBeHa NnpaswmnHo, npeau aa

3aTBOpUTE BpaTaTa.

9.

10.

11

13.

3aTtBopeTe BpaTuykaTa Ha ypHarTa.
3aBbpTeTe KonyeTo 3a PyHKUMUTE Ha
ypHaTa Ha dyHkumnsTa BBQ rack u
3apaiiTe KONYeTo 3a TemnepaTypa Ha
MaKkcumManHaTta nosuuusi.

. YBepeTe Ce, Ye wmiyeTaTta ce BbpTAT.
. Korato xpaHaTa e rotoBa, 3aBbpTeTe

KonyeTtaTa 3a PyHKUMUTe Ha dypHaTa un
TemnepatypaTa Ha nosuuus
LM3KNIoYeHo . HoceTe pbkaBuunuTe KbM
dypHaTa

OTBOpeTe manko BpaTtaTa, 3a aa
no3BonuTe Ha napaTta Aa u3nese.

Cnep kaTo HAMa napa, OTBOPETe HambIHO
BpaTaTa. BHumatenHo nssagete BBQ rack
OT (pypHaTa 1 cnej ToBa U3BafeTe BCEKU
LMW OT pelleTkaTa. PelueTkaTa e ropelua,
Morisi, oGmucneTe ganu ga sawuTuTe
NMOBbPXHOCTUTE, HA KOUTO CTE NMOCTaBUIM
pelueTkaTa.
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12. PYPHA - MPEMNOPBKN N CBBETU

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

12.1 MeyeHe ¢ BnaxHocT 'Y

@

TemnepaTtypaTa 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B
TabnuuuTe ca camo OpUEHTUPOBBYHM.
Te 3aBUCAT OT peLenTUTe, KA4eCTBOTO U
KOINMYECTBOTO Ha M3Non3BaHuTe
CbCTaBKW.

XpaHa Temne- Bpewme Mo3u- Axkcecoapu

patypa (MuH) uMA Ha

(°C). ckaparta
Xna6 v nuua
Kudbnmukm 190 25-30 2 TaBa 3a neyeHe unu gbnboka TaBa
3emenu 200 40 - 45 2 TaBa 3a nevyeHe unu obN6oKa TaBa
3ampaseHa nuua 350 r 190 25-35 2 ckapa
KekcueTa B TaBa 3a ne4yeHe
Pyno 180 20 -30 2 TaBa 3a neyeHe unu gbnboka TaBa
BpayHun 180 35-45 2 TaBa 3a nevyeHe unu obNboka TaBa
KekcueTta BbB thonuo
Cydne 210 35-45 2 LIeCT KepaMUYHM paMeKUHUN Ha ckapaTa
OcHoBa 3a naHguwnadeH 180 25-35 2 MeTanHa ocHoBa 3a dnaH Ha ckapara
dnaH
MaHanwnaHoB Kewk 150 35-45 2 KekcoBa hopma Bbpxy ckapara
Puba
Pu6a B nnukose 300 r 180 25-35 2 Tasa 3a nevyeHe unu obNboKa TaBa
Lisna pu6a 200 r 180 25-35 2 TaBa 3a neveHe nnu gbnboka TaBa
Pu6Ho cpune 300 r 180 30-40 2 TUraH 3a nuua Ha ckapara
Meco
Meco B Top6uuka 250 r 200 35-45 2 TaBa 3a neyeHe unu gbnboka TaBa
MecHu wuwyeTta 500 r 200 30-40 2 TaBa 3a nevyeHe unu obNboka TaBa
Manku neunBa
BuckBuTkmn 170 25-35 2 TaBa 3a nevyeHe unu obnboka Tasa
PpeHckn MakapoHu 170 40 - 50 2 TaBa 3a neveHe nnun gbnboka TaBa
MbrHn 180 30-40 2 Tasa 3a nevyeHe unu gbNboka Tasa
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XpaHa Temne- Bpeme Mo3u- Axcecoapu
patypa (MuH) uMA Ha
(°C). ckaparta
ConeHu kpekepu 160 25-35 2 TaBa 3a neyeHe unu abnboka TaBa
MacneHu 6ucksuTH 140 25-35 2 TaBa 3a neyeHe unu gbnboka TaBa
TapTanetu 170 20-30 2 TaBa 3a nevyeHe unu obnboka TaBa
BeretapuaHcka
CMeceHU 3eneHuyLm B 200 20-30 2 TaBa 3a neyeHe unu abnboka TaBa
nnunk 400 r
Owmnert 200 30-40 2 TUraH 3a nuua Ha ckapara
3eneHvyun HaTaBa 700 r 190 25-35 2 TaBa 3a neveHe nnn gbnboka TaBa
12.2 BBQ rack
XpaHa KonuyectBo (r) [lMonoxeHune Ha konyeTo / Bpeme (MuH) [Mo3uuus
1) Temnepatypa (°C). Ha ckapa-
Ta
Wwvw Tayk 200 - 250 Makc. 15-25 3
KodpTa 100 - 130 Makc. 10-20 3
punoBaH keban 100 - 130 Makc. 15-25 3
BaBapcku HageHuum 200 - 220 MakKc. 15-25 3
Mukans 200 - 250 Makc. 10-20 3
BekoH 160 - 180 Makc. 15-25 3
WTannaHckn Hagenuun 220 - 240 Makc. 20-30 3
Ke6an cbe 3eneHuyum 130 - 150 Makc. 10-20 3
Ke6an ¢ kanmapun 130 - 150 MakKc. 15-25 3
Keban ¢ oktonon 130 - 150 Makc. 10-20 3
Keb6an ¢ nnogose 130 - 150 Makc. 10-20 3

1) [MpeanoxeHo kONMYecTBO 3a eAHo WuwwYe. PasnpegeneTte xpaHata paBHOMEPHO MO uanaTa AbS/HkMHA Ha Wi-

LLETO 1 Ce YBEPETE, Ye KONMUYECTBOTO HE NMPeyn Ha BbPTEHETO.

12.3 UHdopmauums 3a usnutBawm nadéopartopumn

XpaHa DyHKUMNA Temnepa- Akcecoapu Mo3numa Bpeme
Typa (°C) Ha padpta (MUH)

Manku keitkoe (16 6posi/ TpaguumoHHo ro- 160 TaBa 3a neyeHe 3 20-30

TaBa) TBEHE

Manku keiikoBe (16 6posi/ oTBeHe ¢ BeHTU- 150 TaBa 3a neyeHe 3 20-30

TaBa) natop
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XpaHa DyHKUMA Temnepa- Akcecoapu Mo3unuusa Bpeme
Typa (°C) Ha padta (MUH)
Manku keiikoBe (16 6posi/  opely Bb3gyx/ 160 TaBa 3a neyeHe 1+3 30-40
TaBa) BEHTUNUP.
A6bnkos nan (2 dopmun & TpaguuymoHHo ro- 190 ckapa 1 65-75
20 cm, pasnonoXeHn No  TBeHe
avaroHarn)
A6bnkos navi (2 popmn & oTBeHe ¢ BeHTU- 180 ckapa 2 70-80
20 cMm, pa3nonoxeHu no narop
avaroHarn)
MaHaguwnaHoBa TopTa TpaguuMoHHO ro- 180 ckapa 2 20-30
6e3 MasHuHa TBEHE
MaHpguwnaHoBa TopTa [otBeHe c BeHTU- 160 ckapa 2 25-35
6e3 MasHuHa natop
MangnwnaHosa TopTa lopeuy Bb3ayx/ 170 ckapa 1+3 30-40
6e3 MasHuHa BEHTUNVWP.
Cnagkuwim oT MacreHo TpagnLMoHHO ro- 140 TaBa 3a neyeHe 3 15-30
TecTo/CnafKkulmn Ha Npb-  TBEHEe
Yium
Cnagkuium oT MacreHo [oTBEHE C BEHTU- 140 TaBa 3a neyeHe 3 20-30
TecTo/cnafkvulmn Ha Npb-  naTop
Yium
Cnagkuwm oT macneHo lopeuy Bb3ayx/ 140 TaBa 3a nevyeHe 1+3 15-30
TecTo/CnafkuLn Ha Npb-  BEHTUNUP.
Yium
Tocr1) Typ6o rpun 230 ckapa 3 3-5
Tenewku 6yprep2) Typ6o rpun 250 ckapa unu gbnboka 3 15-20 o1
TaBa nbpBarta
cTpaHa; 10
-1501
BTOpaTa
cTpaHa

1) 3arpeiiTe dpypHaTa npeaBapuTesiHo 3a 5 MUHYTU.
2) 3arpenTe dypHaTta npeasaputenHo 3a 10 MuHyTH.

13. PYPHA - TPUXN N NTOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Benexkun oTHOCHO
noYynucTBaHeTo

MouncTBariTe nuueBaTta YacT Ha pypHaTa C
Meka Kbpra C Tonna BoAa 1 Mek npenapart 3a
rnoYncTBaHe.
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3a noyncTeaHe Ha MeTarHu NOBbPXHOCTM
13nonaeaiTe NOAXOASALL, NOYNCTBALL,
npenapar.

[MouncTBante BbTpELIHOCTTa Ha pypHaTa
cnep Bcska ynotpeba. HatpynsaHusa Ha
Ma3HWHW UKW APYTK OCTaTbLUM OT XpaHa
mMoraT fa nosefat Ao noxap. PucksT e no-
ronsm 3a TaBaTa Ha rpuna.

[NouncTBanTe akcecoapute, cnea BCSKO
nonaBaHe U rm ocTaBsinTe Aa U3CbXHaT.



M3nonssarTe meka Kbpna c Tonna Boga u
nouyncTeaLl npenapar. He nouncreanTe
akcecoapute B CbAOMMANHA MaLLVHa.

[MouuncTtBanTe ynoputute netHa cbe
cneumaneH NoYncTeaLl npenapar 3a QypHu.

He nouuctBaiiTe HesanensalluTe akcecoapu
¢ abpa3nBHO NOYMCTBALLO CPEACTBO UMK
npegmeTu ¢ ocTpu pbbose.

13.2 NMouncrtBaHe Ha BBQ rack

/N NPEQYNPEXOEHUE!

BHumaBawTe, korato cBansite onopurte
Ha ckapara.

1. Wspgbpnarite npegHaTta vyacT Ha onopute
Ha ckapaTta OT CTpaHu4yHaTa cTeHa.

/\ BHUMAHMUE!

[NouncTBanTe akcecoapa cneg Bcaka
ynotpeba.

/\ BHUMAHMUE!

Bbaete BHUMATENHM, KOraTo nodyvcTeaTe
wuwyeTaTa. Te ca ocTpu. CblyecTByBa

—
1l

2. WapgbpnaniTte 3agHaTa 4acT Ha onopuTe
Ha ckapaTta OT cTeHaTa U s u3BagerTe.

ONacHOCT OT HapaHABaHe.

1. Pasrnobete BBQ rack.

2. HakucHeTe akcecoapa B canyHeHa Boga
npeau No4YncTBaHe.

3. TlMouucteTe koMnoHeHTUTe Ha BBQ rack ¢
re6a unu nsnonaeaiTte HeabpasneBHa
YyeTKa, 3a Aa NpemMaxHeTe ocTaTbLuTe.

Bb3MOXHO € CbLLo Aa noyncTeaTe

CKOpOCTHaTa KyTusi, LumLiYeTaTa v croiikaTta

3a wywYyeTa B CbaoMusinHara.

13.3 ®ypHM OT HepbXKAaema
CTOMaHa unu anyMuHum

3a nouncTBaHe Ha BpaTnykaTta Ha ypHaTa
13nonseaiTe camo BriaxHa Kbpra unu Mokpa
reba. MNoacyweTe ¢ Meka Kbpna.

He n3nonaealiTe cToMaHeHa BbIHa,
KUCENVUHWN 1N abpasnBHU NPOOYKTU, T
KaTo Te MoraT Aa NnoBpeasitT MOBbPXHOCTTA Ha
dypHarTa. MNouncrearnTe KOMaHAHOTO Tabno
Ha dypHaTa, KaTo crneaBaTte CblyuTe
npeanasHu Mepku.

13.4 [leMOHTUpPaAHe Ha onopuTe Ha
CcKaparta

3a fa nouuctuTe pypHaTa, ceanerte onopute
Ha ckaparTa .

=

o1 s
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MocTaBeTe M3BageHNTe akcecoapy B
obpaTHa nocrnefoBaTeNnHOCT.

13.5 CBansiHe U MOHTUpPaHe Ha
CTbKIIeHUTe NaHenu Ha cpypHarta

MoxxeTe oa cBanuTe BbTPELUHUTE CTBKIEHN
naHenu, 3a ga ru no4yncrurte. EpOHT Ha
CTBbKINEeHUTE NaHenun e pasfimyeH 3a
pasnn4yHnuTe Mmoaenu.

/\ BHUMAHMUE!

[JpbXTe BpatnukaTta Ha dypHaTa feko
OTBOpeHa Mo BpeMe Ha MoYMCTBaHETO.
KoraTo 51 0TBOpUTE HaMbIIHO, MOXe
cryyaiHo fa ce 3aTBOPU, MPUYUHSBANKM
€BEHTyaslHy NoBpeau.

/\ BHAMAHMUE!

He nanonsBarite ypena 6e3 cTbkneHute
naHenu.
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1. OTBOpeTe BpaTuykaTa, 4OKATO 3acTaHe
noa bron npubnuantenHo 30°.
BpaTnykata cton cama, KoraTo e feko
oTBOpeHa.

~

\,

\
o
o

2. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha
BpaTuykata (B) ot aseTte i cTpaHn n
HaTWCHeTe HaBbTpe, 3a Aa oceoboauTe
esnyeTo.

3. Visgbpnante pamkaTa Ha BpaTuykaTta KbM
cebe cu, 3a ga a nssaguTe.

/\ BHUMAHMUE!

Korato n3Baxpgarte CTbKIeHuTe
naHenu, BpaTMykaTa Ha gypHarTa e
onuTa Aa ce 3aTBOPU.

4. 3appbXTe ropHUs Kpal Ha CTbKNeHuTe
naHenu Ha BpaTuykaTa u rv usgbpnante
€0VH No evH.

5. [lMoyncrete CTbKNEHUTE NaHenu ¢ Boga u
canyH. BHumarenHo nogcylete
CTBKIIEHWNS NaHen.

Cnep nounctBaHe, MOHTUpanTe obpaTHo

CTBKIIEHUTE NaHenu u BpaTnykata Ha

dypHaTa. ManbnHeTe ropensbpoennTte

CTBIMKM B 06paTeH pea. MNocTaBeTe NbpBO MNo-

Marskusi NnaHen, nocre no-ronemMus.

13.6 YekmepxeTto
UekmeoKeTo 3a CbXpaHeHue e nog pypHara.

/\ BHAMAHMUE!
He nocTtaBsiite XpaHa B YeKMepKeTo.

/\ BHUMAHMUE!

He cbxpaHsiBainTe B YekMeaxeTo
3ananvmMu npegmMeTu, KaTto NoOYNCTBALLM
maTepuanu, niacTtMacoBu TopoUYKM,
pbkaBuuy 3a pypHa, XxapTus,
NnoYnCTBaLLM NPOAYKTW, aepo3onu,
nnactmacosu usgenus. Korato
nsnonseaTte ypHaTa, YeKMeKETO MOXe
na ce Haropely. CbliecTByBa onacHoOCT

OT noxap.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

MpoBepeTe Aanv BbTPELIHUSIT CTbKIEH
naHen e nerHan TOYHO BbB ¢hasnoBeTe.
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YekmeoxeTo nof pypHaTa Moxe ga ce
1n3Baam 3a NoYncTBaHe.

CBansiHe Ha YeKMeaXeTo:

1. W3pgbpnavite YekmeaxeTo, 4OKaTo Crpe.

2. [loBaurHeTe reko YekMekeTo, Taka ye
[a MOoXe Ja ce NoBAUrHe Harope noj
bIbS CNPSMO BoAAYNTE.

3a fga noctaBuTe YeKMeKeTo, crneaBanTe

npoueaypara B obpaTeH peg.

13.7 CmsiHa Ha naMnuykarta

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yaap.
JNNamnata mMoxe fa e ropelya.

1. WsknoyeTe dypHaTa. M3yakaite, gokato
dypHaTa nscTuHe.

2. VsknioueTte dpypHaTa OT enekTpuyeckaTa
mMpexa.

3. TlocrtaBeTe napye nNnat BbPXy AbHOTO Ha
dypHara.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKMNeHWs Kanak Ha
namnaTa, 3a Aa ro ussagure.

2. [louncTeTe CTbKNEHNS Kanak.

3. CwmeHeTe kpyLUKaTa c nogxoasiia
KpYLLKa, yCTON4YMBa Ha TemnepaTypa oT
300 °C.

4. T[locTaBeTe CTbKINEHUs Kanak.



14. OTCTPAHABAHE HA HEMIIMPABHOCTWU

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

14.1 Kak pa noctbnure, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

He moxeTe fa akTuBuparte ypeaa.

YpenbT He e CBbp3aHa KbM ernek-
TpO3axpaHBaHETO MM € CBbp3aH
HEeMpaBuIHO.

MposepeTe Aanu ypeasbT e cBbp3aH
NPaBUIHO KbM eflekTpo3axpaHBaHe-
To.

Mpeanasutenat e naropsn.

YBeperte ce, Ye NpeanasuTensT e
npUYMHaTa 3a HensnpasHOCTTa. AKO
npeanasuTensT npoabiikasa Aa us-
rapsi, CBbpXeTe ce C KBanupuum-
paH enekTPOTEXHUK.

He moxeTe fa aktuempate unu aa
paboTuTe ¢ KOTNoHa.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT € nusrop4n.

BkrntoyeTe KOTNIOHa OTHOBO 1 3aaan-
Te HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe B
pamkmTe Ha 10 cekyHau.

MHavkaTopbT 3a ocTaTbyHa TONMM-
Ha He Ce BKI4Ba.

3oHaTa 3a rotBeHe He e ropelua,
3aLoTo e Guna BKMYeHa camo 3a
KpaTKo Bpeme.

Ako 30HaTa e paboTuna gocTaTby-
HO AbIro, 3a a ce Harpee, rosope-
Te C OTOPU3NPaH CepBU3EH LIEHTbP.

dypHaTa He ce 3aTonns.

dypHaTa e usknoveHa.

AkTuBMpanTe dypHara.

Heobxogvmute HacTporku He ca
3agafeHn.

YBepeTe ce, Ye HacTpoWiknTe ca
NpaBuITHW.

YacoBHUKBT He e 3adafeH.

HacTtpovite YacoBHuKa.

Jlamnata He pa6oTu.

Namnuykata e HeusnpasHa.

CmMeHeTe namnaTa.

Mapa n KoHAeH3 ce oTnarat BbpXy
XpaHaTa v BbB BbTPeLIHOCTTa Ha
dypHarta.

BbB dpypHaTa e octaBeHo sicTve 3a
TBbPAE AbIIrO BPEME.

He octaBsinTe sicTuaTa BbB pypHa-
Ta 3a noseye oT 15 — 20 MUHYTK
crnep Kpas Ha roTBeHeTo.

[oTBEHETO Ha ficTnATa OTHeMa
TBbpAE MHOro Bpeme unum te ce
rOTBAT NpeKkaneHo 61:[)30.

Temnepatypata e npekaneHo Hucka
UMy NpekaneHo BUCOoKa.

Perynupavite Temnepatypata npu
HeobxogumocT. Cneapalite CbBETU-
Te B pbKOBOACTBOTO 3a NoTpebute-
ns.

Ha gucnnes ce nokassa ,12.00“.

Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBa-
HeTo.

Hynwupaiite yacoBHuka.

He MoxeTe fa akTvBMpaTe unu pa-
6oTuTe Cc dbypHaTa. fiucnnesT no-
ka3sa "400" n npo3sy4yaBa 3BYKOB
curHan.

dypHaTa e HeNpaBUIHO CBbp3aHa
KbM eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

MpoBepeTe panu pypHata e cBbp-
3aHa NpaBWITHO KbM eNleKTpo3ax-
paHBaHeTo (BWXTe Anarpamara 3a
CBbp3BaHe).

14.2 lJaHHK 3a cepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HAMepPUTE peLLEHNe Ha
npobnema camu, 06bpHeTE Ce KbM

Tbprosewa cu UnM KbM YMbHOMOLLEH
CEPBU3EH LIEHTHP.

[JaHHuTe, HeobX0aAMMM 3a CePBU3HUSA
LieHTBP, Ca NoCcoYeHN Ha Tabenkarta ¢ gaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHU ce Hamupa Ha
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npeaHaTa YacT Ha BbTPEeLUHOCTTa Ha ypeaa.
He oTcTpaHsiBaiiTe hvpmeHaTa Tabenka c
[aHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu ga 3anuviuete gaHHUTe
TyK:

MpenopbyBame Bu aa 3anuwiete gaHHUTe
TYK:

Homep Ha npoaykT (PNC) ..o

CepweH Homep (S.N.)

Mopgen (MOD.)

15. EHEPIINMHA EQEKTUBHOCT

15.1 UHdbopmauuma 3a npoaykrta B cboTBeTCTBUE ¢ PernameHTuTe Ha EC 3a

eKoAu3aWnH 3a KOTIIOH

MpeHtndmkaumsa LKR540267X

Ha mMopgena

Bupa Ha nnota

Mnoya B cBOBOAHOCTOSALLA rOTBapCKa nevka

Bpoii 301K 3a ro- 4
TBEHE

TexHonorusa 3a 3a-  JIbyucT HarpesaTen

rpsisaHe
[nameTbp Ha Kpb-  3apHa nsBa 14.0 cm
roBuTE 30HM 3a ro- 3agHa asicHa 18.0 cm
TBeHe (J) MpenHa asicHa 14.0 cm
MpeaHa nsiBa 18.0 cm
EHepruiiHa koHcy-  3apHa nsiBa 181.8 Whikg
Mauusi Ha 30Ha 3a  3apHa gsicHa 182.1 Wh/kg
roteeHe (EC MpeaHa asicHa 181.8 Wh/kg
electric cooking) MpenHa nssa 182.1 Whikg
EHepruiiHa koHcymauus Ha kotnoHa (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 - [lomaluHn eneKkTpnyeckn ypeam 3a roteeHe — Yact 2: [notose — MeToau 3a namepsaHe Ha

edeKTUBHOCTTA.

15.2 nnoya - UkoHOMUSA Ha eHeprua

MoxeTe na cnectute eHeprmua npun
€)XeJHEeBHOTO roTBeHe, ako cneasare
CbBeTUTE No-40ny.

» Korato 3arpsiBate Boga, n3nonssante
camo Heo6Xo0AMMOTO KOSIMYECTBO.

* [lpy Bb3MOXHOCT BMHAarn nocraBante
Kanak Bbpxy CbAa, B KOWTO roTBuTE.

» [lpeav ga akTmBupare 3oHaTa 3a roTBeHe,
nocTaBeTe CbAa 3a rOTBEHE BbpPXY Hes.
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[bHOTO Ha roTBapckusi cba Tpsibea aa e
CbC CbLLUMA ANaMeTbp KaTo 30HaTa 3a
roTBEHe.

[MocTaBanTe manky rotBapckM CbAoBe Ha
MankuTe 30HU 3a roTBEHE.

CnarainTe rotBapck/Te CbZ0BE Hanpaso B
LeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.
M3nonaBanTe octarbyHaTta TonnuHa, 3a
[a 3anasuTe xpaHaTta Tonna unv aa g
pasTonure.



15.3 UHdbopmauua 3a npoagykTa u MHOPMaLIMOHEH FIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a eHeprumHo eTukeTMpaHe u ekoausanH

Ha cbypHU
Mme Ha gocTaBumk Electrolux
VaoeHnTudukaums Ha mogena LKR540267X 943005713
MHoekc Ha eHepruiiHa edpeKTUBHOCT 94.9
Knac Ha eHepruiiHa edbekTMBHOCT A

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHanNeH pexmm

0,84 kWh/uukbn

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu-

paH pexunmMm Ha BEHTUNATopa

0,75 kWh/uukbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnMHEH N3TOYHNK

EnextpnyectBo

Cuna Ha 3ByKa

57 n

Twn dypHa

®ypHa B cBOBOAHOCTOSLLA roTBapCKa neyka

Maca

42.0 kr

IEC/EN 60350-1 - omaluHu en. ypeam 3a rotBeHe - Yact 1: [juanasoHu, pypHu, cypH/ Ha napa v rpunose -

HaunHun 3a namepsaHe Ha edpeKkTMBHOCTTA.

15.4 dypHa — UkoHOMUSA Ha eHeprusi

CnepHuTe cbBeTH We By nomorHat aa
CrnecTuTe eHeprus, KoraTto usnonasare
ypena.

YBeperTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsTe BpaTata TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. MNoaabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa 41CTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
hMKCMpaHoO B CBOSITA NO3NLUS.

V3nonsBanTe MeTanHu Cb4OBE N TbMHMU,
HeoTpasdBalln TaBu n KOHTeI7IHepVI, 3a aa
I'IO,ELO6pVITe €eHeprocnecTaBaHeTo

He sarpsiBaiiTe npegsaputenHo ypega npeam
rOTBEHE, OCBEH aKo He e creyuanHo
npenopbYaHo.

KoraTto NPUroTBATE HAKOIKO ACTUA
HaBeOHbX, CBeXaanTe UHTEpBannuTe mMexay
roOTBEHETO MM 4O MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a ga necture
eneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye oT 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TonMHa BbTpE B
ypeaa Lie npoabiiku Aa roteu.

M3nonaBariTe octaTbyYyHaTa TONNMHa, 3a aa
noaabpXkarte xpaHaTa Tonna unm aa
3aTonnATe opyru SAcTus.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M36epeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonsgare
ocTaTbyHaTa TONSMHA 1 Aa nogabpxare
XpaHaTta Tonna.

MeyeHe ¢ BNaxHocCT

dyHKUMS, paspaboTeHa 3a necTeHe Ha
eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. 3a
AOMbIHUTENHN NOAPOBHOCTU BUXKTE rnaBa
Lypen - ExenHeBHa ynotpeba“, dyHKuum Ha
ypena.
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15.5 UHchbopmauma 3a NnpoayKTa 3a KOHCYMaUUA Ha eHeprusi 1 MakCUMasriHo
BpeMe 3a JOCTUraHe Ha MPUIIOKMUM PEXUM Ha HUCKa MOLLHOCT

EHeprMﬁHa KOHCyMauua npu n34aksaHe

0.8W

MakcumanHoTo Bpeme, Heo6xoaMMo Ha 06opyABaHETO 3@ aBTOMATUYHO AOCTUraHe Ha NMPUIOKU- 20 MuH

MUA PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

16. OIMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupante matepmanute cbC cuMBona

L/:). [NocTaBsanTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a PeLMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKoNHaTa
cpeda 1 YOBELLKOTO 3apaBe, KakTo U 3a
peurKnMpaHeTo Ha oTnagbuy OT
eneKkTPUYecKn 1 enekTpoHHN ypeaun. He
N3XBBLPNSNTE ypeauTe, 03Ha4YeHn CbC
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cumsonal E 3aefHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA MYHKT 3a
peuuknupaHe nnu ce obbpHeTe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxba.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland



Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

®

Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:
www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i osjetljivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

Ovaj uredaj mora biti spojen na mrezu kabelom tipa
HO5VV-F kako bi mogao podnijeti temperaturu straznje
ploce.

Ovaj je uredaj namijenjen uporabi do nadmorske visine od
2000 m.

Ovaj uredaj nije namijenjen uporabi na brodovima,
brodicama ili plovilima.

Nemojte instalirati uredaj iza dekorativnih vrata kako biste
izbjegli pregrijavanje.

Nemojte instalirati uredaj na platformu.

Nemoijte rukovati uredajem uz pomoc¢ vanjskog tajmeraili
odvojenog sustava daljinskog upravljanja.
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UPOZORENJE: Kuhanje na plo€i za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu masnoce ili ulja moze biti opasno i moze
dovesti do pozara.

Nikada nemoijte koristiti vodu za gasenje pozara kod
kuhanja. Iskljucite uredaj i pokrijte plamen, npr.
protupozarnim prekrivacem ili poklopcem.

OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkoroc¢ni
postupak kuhanja mora se kontinuirano nadzirati.
UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne spremajte
predmete na povrsine za kuhanje.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno cCis¢enje.
Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za Cis¢enije ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje stakla vrata ili stakla
poklopca sa Sarkama ploCe za kuhanje jer mogu oStetiti
povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice i poklopci ne
smiju se stavljati na povrSinu ploCe za kuhanje jer se mogu
zagrijati.

UPOZORENJE: Ako je povrSina napuknuta, iskljucite uredaj
kako biste sprijeCili mogucnost elektricnog udara. U slucaju
da je uredaj spojen na elektricnu mrezu izravno pomocu
razvodne kutije, uklonite osigurac i odspojite uredaj iz
napajanja. U svakom slucaju obratite se ovlaStenom
servisnom centru.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Prije provodenja odrzavanja isklju€ite napajanje.
UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.

Ako je mrezni kabel za napajanje oste¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
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Budite oprezni kad dirate ladicu za odlaganje. Moze postati
vruce.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.

Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Sredstva za odspajanje moraju biti ugradena u fiksno

oziCenje u skladu s pravilima oziCenja.

UPOZORENJE: Koristite samo Stitnike ploCe za kuhanje

koje je dizajnirao proizvodac uredaja za kuhanje ili koje je
proizvodac uredaja naznacio u uputama za uporabu kao
prikladne ili Stitnike ploCe za kuhanje ugradene u uredaj.
Uporaba neodgovarajucih Stithnika moze uzrokovati ozljede.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;.

Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Kuhinjski ormari¢ i otvor moraju imati
odgovarajuée dimenzije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Dijelovi uredaja su pod naponom. Kako
biste sprijecili dodirivanje opasnih dijelova,
uredaj zatvorite namjestajem.

Boc¢ne stranice uredaja moraju se nalaziti
pored uredaja ili kuhinjskih elemenata iste
visine.

Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili
ispod prozora. Na taj se nacin sprje¢ava
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pad vruceg posuda kada se vrata ili prozor
otvore.

« Osigurajte da su postavljeni stabilizatori
kako bi se sprijecilo prevrtanje uredaja.
Pogledajte odjeljak "Postavljanje".

2.2 Spajanje na elektricnu mrezu

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

« Sve elektricne prikljuCke treba izvesti
kvalificirani elektri¢ar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektricnim
vrijednostima mreznog napajanja.

« Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

« Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.



Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuije iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju¢ivanja utika¢a u utiCnicu napajanja.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda i opeklina.
Opasnost od strujnog udara.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

Ne koristite aluminijsku foliju ili druge
materijale izmedu povrSine za kuhanje i
posuda, osim ako nije drugacije navedeno
od strane proizvodaca uredaja.

Koristite samo dodatke koje je preporucio
proizvodac¢ ovog uredaja.

Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i eksplozije.

Zagrijavanjem masti i ulja mogu se
osloboditi zapaljive pare. Plamen ili

zagrijane predmete drzite podalje od masti
i ulja kada kuhate s njima.

« Pare koje oslobada jako vruée ulje mogu
izazvati zapaljenje ulja.

« Koristeno ulje, koje moze sadrzavati
ostatke hrane, moze izazvati paljenje na
nizoj temperaturi od ulja koje se koristi prvi
put.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na ureda;.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od osteéenja uredaja.

» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuéeg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

« Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Ne drzite vruée posude na upravljackoj
ploci.

* Ne dopustite da posude tijekom kuhanja
ostane suho.

« Pazite da predmeti ili posude ne padnu na
uredaj. Povrsina se moze ostetiti.

* Ne aktivirajte zone za kuhanje s praznim
posudem ili bez posuda na njima.

« Posude od lijevanog zeljeza, aluminija ili s
o8te¢enim dnom moze napraviti
ogrebotine. Uvijek podignite ove predmete
kad ih morate premjestiti na povrsinu za
kuhanje.
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2.4 Odrzavanje i €iSéenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

» Prije odrzavanja, iskljucite uredaj.

Utikac izvucite iz utiCnice elektricne
mreze.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene ploce vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

» Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moze uzrokovati pozar.

* Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

+ Kataliticki emajl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdzenta.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

- Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizi¢ke uvjete u
ku¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda ili gusenja.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

3. INSTALACIJA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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« Obratite se op¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz elektricnog napajanja.

« Odrezite elektricni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

3.1 mjestu uredaja

@

Ne postavljajte Stednjak blizu sudopera ili
pored ormari¢a sa sudoperom. Kapljice
vlage/vode mogu dospjeti izmedu bocne
plo€e i ormari¢a koje tijekom vremena
moze prouzrociti oSte¢enje boje bocne
ploce.




Samostojeci uredaj mozete postaviti tako da
ormari¢i budu s jedne ili obje strane, a moze
se postaviti i u kut.

Za minimalne razmake tijekom ugradnje
provijerite tablicu.

L ——
—
/
A -

— I

Minimalni razmaci

Dimenzije mm
A 400
B 650
C 150

3.2 Tehnic¢ki podaci

Koristite male nozice ispod uredaja kako biste

gornju povrsinu uredaja postavili u istu razinu

s drugim povrSinama.

3.4 Zastita od nagiba

Postavite ispravnu visinu i prostor za uredaj

prije nego $to pricvrstite zastitu protiv nagiba.
/\ OPREZ!

Obavezno ugradite zastitu protiv nagiba
na ispravnu visinu.

@

Pobrinite se da povrsina iza uredaja bude
glatka.

Morate ugraditi zastitu od nagiba. Ako je ne
postavite, uredaj se moze nagnuti.

Vas$ uredaj ima simbol prikazan na slici (ako
je primjenjivo) da vas podsjeti na ugradnju
zastite od nagiba.

Napon 230V
Frekvencija 50 - 60 Hz
Razred uredaja 1
Dimenzije mm
Visina 858

Sirina 500
Dubina 600

3.3 Poravnavanje uredaja

1. Zastitu od nagiba ugradite B - 343 mm

ispod gornje povrsine uredaja i A - 67 mm
od boc¢ne strane uredaja u kruznu rupu na
nosacu. Uvrnite ga u ¢vrsti materijal ili
upotrijebite odgovarajucée ojacanje (zid).
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2. Otvor mozete pronaci na lijevoj straznjoj
strani uredaja. Podignite prednju stranu
uredaja i stavite na sredinu prostora
izmedu ormari¢a. Ako je razmak izmedu
ormaric¢a vecéi od Sirine uredaja, morate
prilagoditi bo¢ni razmak kako biste
centrirali uredaj.

Ovaj uredaj se isporucuje bez glavnog
utikaca ili glavnog kabela. Spojni terminal
nalazi se iza straznje ploce.

/N\ UPOZORENJE!

Prije spajanja mreznog kabela na
terminal, izmjerite napon izmedu faza u
ku€noj mrezi. Zatim, na straznjoj strani
uredaja pogledajte ispravnu elektri¢nu
instalaciju na naljepnici za povezivanje.
Ovaj redoslijed koraka sprjeCava
instalacijske pogreske i oSte¢enje
elektricnih komponenti uredaja.

®

Ako ste promijenili dimenzije Stednjaka,
morate ispravno poravnati uredaj protiv
prevrtanja.

/\ OPREZ!

Ako je razmak izmedu ormari¢a veci od
Sirine uredaja, morate prilagoditi bocni
razmak prema sredi$tu uredaja.

3.5 Elektriéne instalacije

/\ UPOZORENJE!

Proizvodac nije odgovoran ako ne
slijedite sigurnosne mjere iz poglavlja
Sigurnost.
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Primjenjive vrste kabela za razlicite faze:

Faza Min. velié¢ina kabela

1 3x4,0 mm?

3 s neutralnom 5x1,5 mm?

/\ UPOZORENJE!

Kabel za napajanje ne smije dodirivati dio
uredaja koji je zasjenjen na ilustraciji.




4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

NEED B 0
O

YOOCIO OO

B E Q&

A
= W\

C A ]

4.2 Raspored povrsine za kuhanje

o e

Ei-iil

140 mm

5. PRIJE PRVE UPOTREBE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Regulatori plo¢e za kuhanje
Indikator / simbol temperature
Regulator za temperaturu
Elektronski programator
Regulator za funkcije pecnice
Grijaci element

Zarulja

Bl Ventilator

Bl Nosac polica, uklonjiv
Polozaiji polica

1]
2]
5]
6]

Zona kuhanja 1200 W

Odvod za paru - broj i polozaj ovise o
modelu

Zona kuhanja 1800 W
Zona kuhanja 1200 W
Indikator preostale topline
@ Zona kuhanja 1800 W

5.1 Pocetno predgrijavanje i
CiSéenje
Prije prve uporabe i kontakta s hranom

unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze

ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.
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1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju O Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
daradi1h.

3. Postvaite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Maksimalna
temperatura za ovu funkciju je 210 °C.-
Pustite uredaj da radi 15 min.

4. Postvaite funkciju @ Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
da radi 15 min.

5. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

6. Odistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u poc¢etni polozaj.

5.2 Postavljanje vremena

Prije ukljuCivanja pe¢nice morate namjestiti
vrijeme.

Q) blieska kad uredaj prikljucite na elektri¢no
napajanje, u slucaju prekida napajanja ili kad
tajmer nije postavljen.

Pritisnite tipku + ili — za postavljanje to¢nog
vremena.

Nakon otprilike pet sekundi bljeskanje
prestaje i na zaslonu se prikazuje postavljeno
vrijeme.

5.3 Promjena vremena

@

Ne mozete promijeniti vrijeme na satu
ako radi bilo koja od funkcija.

Pritisnite O nekoliko puta sve dok indikator
funkcije sata ne pocne treperiti.

Za postavljanje novog vremena pogledajte
poglavlje ,Postavljanje vremena“.

6. PLOCA - SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
6.1 Opis zona kuhanja

Zone kuhanja opremljene su termostatom i
povremeno rade (iskljucuju se i ponovno

ukljucuju), ovisno o odabranoj razini kuhanja.

6.2 Postavke topline

Simboli Funkcija
0 Iskljugeni polozaj
§ Odrzavanje topline
1-9 Postavke topline
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Koristite preostalu toplinu za smanjenje
potro$nje energije. Deaktivirajte zonu za
kuhanje oko 5 - 10 minuta prije zavrSetka
kuhanja.

Okrenite okretni gumb odabrane zone
kuhanja na zeljenu postavku topline.
Za dovrSetak procesa kuhanja, okrenite
okretni gumb na polozaj isklju¢eno.

6.3 Koristenje jednostavne zone
kuhanja

Da biste koristili jednostavnu zonu kuhanja,
okrenite odgovarajuci regulator u u jedan od
sljedeéih polozaja: 1-9.

@

Za stupnjeve kuhanja 1-3, zona ostaje
crvena oko 2-3 sekunde, a zatim se
iskljuGuje.



®

Zona djeluje na maksimalnoj razini snage
nakon $to postavite razinu topline na 8 ili
9.

6.4 Indikator preostale topline

/\ UPOZORENJE!

Sve dok je indikator vidljiv, postoji
opasnost od opeklina od preostale
topline.

7. PLOCA - SAVJETI

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Posude

Rezultati kuhanja ovise o materijalu posuda

®

Dno posuda mora biti debelo i ravno sto
je vise moguce.

Osigurajte da su dna posuda Cista i suha
prije postavljanja na povrsinu ploce.

®

Na keramickoj plo¢i nemojte koristiti
posude s dnom koje ima izbocene
rubove ili je grbavo, npr. posude od
lijevanog Zeljeza. To moze trajno
izgrebati ili pohabati povrsinu ploce za
kuhanje.

Svjetlo indikatora se pojavljuje kad je zona za
kuhanje vruca, ali ne funkcionira ako je
isklju¢eno napajanje.

Indikator se takoder moze pojaviti:

* na susjednim zonama za kuhanje, ¢ak i
ako ih ne koristite,

« kad se vruce posude postavi na hladnu
zonu za kuhanje,

« kad je plo¢a za kuhanje iskljucena, ali je
zona za kuhanje i dalje vruca.

Indikator nestaje kad se zona za kuhanje
ohladi.

Kako biste ustedjeli energiju i osigurali
pravilno funkcioniranje ploc¢e za kuhanje, dno
posuda mora imati odgovarajuci minimalni
promjer (barem jednak promjeru zone).

M M
B =

AL/ Lttt

X v

7.2 Pojednostavljeni vodi¢ za
kuhanje

@

Podaci u tablici sluze samo kao
smjernice.

®

Posude od emajliranog cCelika i
aluminijskog ili bakrenog dna moze
uzrokovati promjenu boje na stakleno-
keramickoj povrsini.
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Postavka topli- Koristi se za: Vrijeme Savjeti

ne (min)

§ 1 Odrzavanje kuhane hrane toplom. prema po- Stavite poklopac na posude.

_— trebi

1-2 Umak Hollandaise; topljeni: maslac, 5-25 Pomijesajte s vremena na vrijeme.

Cokolada, zelatina.
2 Stvrdnite: pahuljasti omlet, peena jaja. 10 - 40 Kuhajte poklopljeno.
2-3 Kuhanje rize i jela na bazi mlijeka, za- 25 - 50 Dodajte najmanje dvostruko vie vode
grijavanje gotovih jela. nego rize, jela na mlijeku promijesajte
na pola postupka kuhanja.

3-4 Dinstano povrce, riba, meso. 20-45 Dodajte nekoliko Zlica vode. Provjerite
koli¢inu vode tijekom procesa.

4-5 Krumpiri na pari i drugo povrée. 20-60 Dno posude prekrijte s 1-2 cm vode.
Provjerite razinu vode tijekom proce-
sa. Posudu drzite poklopljenom.

4-5 Kuhajte vece koli¢ine hrane, variva i ju- 60 - 150 Do 3 | tekuéine plus sastojci.

ha.
6-7 Lagano przenje: odresci, teleéi cordon- prema po- Po potrebi okrenite.
bleu, kotleti, mljeveno meso u tijestu, trebi
kobasice, jetra, zaprska, jaja, palacin-
ke, ustipci.
7-8 Jako przenje, przeni naribani krumpir, 5-15 Po potrebi okrenite.
kare odresci, odresci.
9 Zakuhajte vodu, skuhajte tjesteninu, zapecite meso (gula$, pecenje u loncu), isprzite Cips.

8. PLOCA ZA KUHANJE - CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

8.1 Opce informacije

» Ocistite plocu za kuhanje nakon svake
uporabe.

» Uvijek koristite posude za kuhanje s Cistim
dnom.

» Ogrebotine ili tamne mrlje na povrsini ne
utje€u na rad ploce za kuhanje.

» Koristite posebno sredstvo za CiS¢enje
prikladno za povrsine ploCe za kuhanje.

+ Uvijek koristite strugac koji se preporucuje
za ploCe za kuhanje sa staklenom
povrsinom. Struga¢ koristite samo kao
dodatni alat za CiS¢enje stakla nakon
standardnog postupka CiS¢enja.
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/\ UPOZORENJE!

Za Cis¢enje staklene povrsine nemojte
koristiti nozeve niti bilo kakve druge

ostre, metalne predmete.

8.2 Ciséenje ploée za kuhanje

* Odmah uklonite: rastopljenu plastiku,
plasti¢nu foliju, Secer i hranu sa Se¢erom,
u protivnom prljavstina moze uzrokovati
oStecenja plo¢e za kuhanje. Vodite racuna
da ne dode do opeklina. Koristite posebni
strugac za staklenu povrSinu pod o$trim
kutom i ostricu pomicite po povrsini.

» Skinite nakon sto se plo¢a za kuhanje
dovoljno ohladi: mrlje od kamenca i
vode, mrlje od masnoce, sjajne mrlje na
metalnim dijelovima. Ocistite plocu za
kuhanje vlaznom krpom i neabrazivnim
deterdzentom. Nakon ¢iSéenja plocu za
kuhanje obriSite mekom krpom.



* Uklanjanje sjajnih metaliziranih
tragova: koristite mjeSavinu praska za
pecivo i limunovog soka ili octa.

9. PECNICA - SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini poli-
ce.

9.1 Uklju€ivanje i isklju€ivanje

pecénice

1. Okrenite tipku funkcija pecnice za odabir
funkcije pecnice.

2. Kako biste odabrali temperaturu,

. zakrenite regulator temperature.

Zaruljica se ukljucuje kad pecnica radi.

Svijetlo se uklju€uje ako radi bilo koja funkcija

pecnice. Grijanje se uklju€uje i iskljuuje kako

bi se zadrzala odabrana temperatura.

Indikator svjetla pecnice ukljuCuje se i

iskljuCuje na odgovarajuci nacin.

Donji grija¢
Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzervi-
ranje hrane.

Kuhanje zrakom

Za pecenije ili pe€enje i przenje hrane za koju je
potrebna ista temperatura kuhanja na vie od
jednog polozaja polica, bez mijeSanja okusa.

Kuhanje vrué¢im zrakom

Za istovremeno pecenje hrane na najvise dva
polozaja police i za suSenje hrane. Postavite
temperaturu 20 - 40 °C nizZe nego za Tradicio-
nalno pecenje.

®

Za funkcije bez zagrijavanja nije potrebno
postavljati temperaturu.

3. Zaisklju€ivanje pecnice, okrenite tipke
funkcija pecnice i temperature u polozaj
iskljueno.

Svjetlo se iskljuCuje kad su podesivaci u

polozaju isklju¢eno.

9.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad pecnice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno pregrijavanje.
Kako bi se to sprijecilo, pa¢nica ima
sigurnosni termostat koji prekida napajanje.
Pecénica se ponovno automatski ukljucuje ¢im
se temperatura snizi.

9.3 Funkcije pec¢nice

Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s raz-
redom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna (u skladu s EU 65/2014 i EU
66/2014). Testovi prema: IEC/EN 60350-1.
Vrata pecénice moraju biti zatvorena tijekom pe-
¢enja tako da se funkcija ne ometa i da se osi-
gura rad pecnice s najviSom moguéom energet-
skom ucinkovito$cu.

Kad koristite ovu funkciju, temperatura u unu-
trasnjosti moze se razlikovati od postavljene
temperature. Snaga zagrijavanja moze se sma-
njiti. Za opce preporuke za ustedu energije po-
gledajte poglavlje "Energetska ucinkovitost",
Usteda energije.

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije
tijekom kuhanja. Za upute za kuhanje pogledaj-
te poglavlje "Savjeti i preporuke", Vlazno pece-
nje.

0 Isklju€eni polozaj

R

BBAQ rackFunkcija/

Turbo rostilj

Za roétiljanje ili pecenje hrane pomoc¢u BBQ
rack jednog polozaja police. Za rostiljanje mesa
i povr¢a pomoc¢u BBQ rack. /

Za pecenje vecih koljenica ili peradi s kostima
na jednom poloZaju police. Za pripremu zape-
Eenih jela i tamnjenje.

Svjetlo pec¢nice

Pecnica je iskljucena.
Za ukljugivanje svjetla bez funkcije kuhanja.

Funkcija za pizzu
Za pecenje hrane na jednom polozZaju za inten-
zivnije tamnjenje i hrskavo dno.
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Odmrzavanje
Za odmrzavanje. Vrijeme odmrzavanja ovisi o
koli¢ini i veli€ini zamrznute hrane.

10. PECNICA - FUNKCIJE SATA
10.1 Zaslon

A. Funkcije sata

B. Tajmer
A °
|
o e A | g
A REREa0 o
I
- |
10.2 Tipke
Tipka Funkcija Opis
— MINUS Da biste postavili vrijeme.
@ SAT Za postavljanje funkcije sata.
PLUS Da biste postavili vrijeme.

_|_

10.3 Tablica funkcija sata

Funkcija sata Aplikacija

@ SAT

Za postavljanje, promjenu ili provjeru sata.

(=Y TRAJANJE

Za podeSavanje vremena rada pecnice.

ZVUCNI ALARM

Q

nica iskljuéena.

Za podesavanje vremena odbrojavanja. Ova funkcija ne utjeCe na rad pec-
nice. ZVUCNI ALARM mozete koristiti u bilo koje vrijeme, ¢ak i kad je pe¢-

10.4 Postavljanje funkcije
TRAJANJE

1. Postavite funkciju i temperaturu peénice.
2. Pritiscite O dok ne poc¢ne bljeskati =1,

3. Pritisnite + ili— za postavljanje
vremena funkcije TRAJANJE.

Na zaslonu se prikazuje =1,

4. Po isteku vremena, 2 bljeska i oglasava
se zvuéni signal. Uredaj se automatski
isklju€uje.
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5. Pritisnite bilo koju tipku za iskljucivanje
zvuénih signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

10.5 Postavljanje ZVUCNOG
ALARMA

1. Pritissite © dok ne pocne bljeskati Q.
2. Za postavljanje potrebnog vremena

pritisnite =+ ili —.



Zvucni alarm pokreée se automatski nakon 5

sekundi.

3. Poisteku vremena, oglasava se zvucni
signal. Pritisnite bilo koju tipku za
isklju€ivanje zvucnih signala.

4. Prekidac za funkcije pecnice i regulator
temperature okrenite u polozaj isklju¢eno.

10.6 Ponistavanje funkcija sata

1. Pritiscite tipku Q) dok ne pocne bljeskati
indikator potrebne funkcije.

2. Pritisnite i drzite —.

Funkcija sata se nakon nekoliko sekundi

iskljucuje.

11. PECNICA - KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Umetanje dodatne opreme

Dostupna dodatna oprema ovis-
no o modelu. Skenirajte QR kod
kako biste provijerili kako Kkoristiti
pribor isporu¢en s vasim ureda-
jem. Opcijski pribor mozete naru-
¢iti zasebno. Za vise informacija, -
obratite se lokalnom dobavljacu. .__Fl- .

Male udubine povecéavaju sigurnost i pruzaju
zastitu od naginjanja. Oni takoder
predstavljaju zastitu od prevrtanja. Obod oko
police sprjeCava klizanje posuda s police.

Umetnite dodatke (mreza za pecenje/pekac)
izmedu vodilica nosaca police. Uvjerite se da
polica dodiruje straznju stranu unutrasnjosti
pecnice.

= =

Ako va$a plitica ima nagib, postavite je prema
straznjem dijelu pecnice.

Ako na dodacima postoji natpis, provijerite je li
okrenut prema vama.

Ako Kkoristite pliticu s otvorima, postavite
pekac / pliticu ispod nje za sakupljanje
tekucina koje kapaju.

11.2 Umetanje BBQ rack

/\ UPOZORENJE!

Budite pazljivi kada koristite razanji¢ iz
kompleta. Ostri su. Postoji opasnost od
ozljeda.

/\ UPOZORENJE!

Koristite rukavice za pecnicu kada vadite
BBQ rack.Polica, kutija, raznjiéi i rostilj su
vruci. Postoji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Za savjete o kuhanju pogledajte poglavlje
,Pecnica - Savjeti i preporuke".

Okvir

Prijenosnik

Pekac

Nosac za raznji¢e
Raznji¢ (1 dugi i 4 kratka)

moowy
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1. Umetnite pekac u okvir sa strane.

2. Umetnite prijenosnik u straznji veliki utor.
3. Umetnite nosac raznji¢a u prednji uski
utor.

4. Stavite hranu na razanji¢e izmedu rucke
raznji¢a i oznaka blizu vrha raznjica.
Provjerite da hrana ne dodiruje komade
hrane susjednog raznji¢a. To moze
utjecati na vrtnju.

<2

5. Umetnite raznjeve u odgovarajuce otvore
u prijenosniku i postavite utor rucke
okretnog raznja na prednji nosac raznja.
Dugi razniji¢ se mora postaviti u prvi otvor
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s desne strane (pogledajte sliku).

6. Otvorite vrata pecnice.

7. Umetnite BBQ rack u polozaj police 3

promatrano od dna i gurnite ga do kraja.
! p— e — i

— = n
8. Ako je nesto prouzrokuje blokiranje,
lagano zakrenite raznji¢ s desne strane
kako bi ga uklopili s osovinom motora i
ponovno gurnite.

@

Provjerite je li BBQ rack ispravno
umetnut prije nego zatvorite vrata.

9. Zatvorite vrata pecnice.

10. Okrenite regulator funkcija pe¢nice na
funkciju BBQ rack i postavite regulator
temperature u maksimalni polozaj.

11. Provjerite vrte li se raznjiéi.

12. Kad je hrana gotova, regulator funkcije
pecnice i regulator temperature okrenite u
polozaj iskljuc¢eno. Nosite rukavice za
pecénicu

13. Djelomi¢no otvorite vrata kako biste
omogucili da para izade.

Kada nema viSe pare, potpuno otvorite vrata.

Pazljivo izvadite BBQ rack iz pecnice, a zatim

uklonite sve raznjiée s reSetke. ReSetka je

vruca, razmislite o zastiti povrsina na koje
stavljate reSetku.



12. PECNICA - SAVJETI | PREPORUKE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

12.1 Vlazno peéenje 'Y

@

Temperature i vremena pecenja
navedena u tablicama sluze kao
smjernice. Oni ovise o receptu, kvaliteti i
koli¢ini koristenih sastojaka.

Hrana Tempe- Vrijeme Polozaj Dodatna oprema

ratura (min) police

(°C)
Kruh i Pizza
Lepinje 190 25-30 2 pekac¢ za pecivo ili duboka tava
Kruh/pecivo 200 40 -45 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Smrznuta pizza 350 g 190 25-35 2 mreza za pecenje
Torte u pekacu za pecivo
Svicarska rolada 180 20-30 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Brownie 180 35-45 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Torte u kalupu
Sufle 210 35-45 2 %est_ keramickih ramenica na mrezi za pe-

cenje

Biskvitna podloga za flan 180 25-35 2 kalup za dno torte na mrezi za pecenje
Biskvit 150 35-45 2 kalup za tortu na mrezi za pecenje
Riba
Riba u vreéicama 300 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Cijela riba 200 g 180 25-35 2 pekac¢ za pecivo ili duboka tava
Riblji filet 300 g 180 30-40 2 pizza tava na mrezi za pecenje
Meso
Meso u vredéici 250 g 200 35-45 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Raznji¢i od mesa 500 g 200 30-40 2 peka¢ za pecivo ili duboka tava
Mali pe¢eni komadi
Kolagi¢i 170 25-35 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Makroni 170 40 - 50 2 peka¢ za pecivo ili duboka tava
Muffini 180 30-40 2 peka¢ za pecivo ili duboka tava
Slani kreker 160 25-35 2 pekac za pecivo ili duboka tava
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Hrana Tempe- Vrijeme Polozaj Dodatna oprema

ratura (min) police
(°C)

Biskviti od prhkog tijesta 140 25-35 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Tartelette 170 20-30 2 peka¢ za pecivo ili duboka tava
Vegetarijansko

MijeSano povrée u vrec¢ici 200 20-30 2 pekac¢ za pecivo ili duboka tava
400 g

Omlet 200 30-40 2 pizza tava na mrezi za pecenje
Povrée na pekadu 700 g 190 25-35 2 pekac za pecivo ili duboka tava
12.2 BBQ rack

Hrana Koli¢ina (g) Polozaj regulatora / Vrijeme Polozaj

1) Temperatura (°C) (min) police

Shish Tawook 200 - 250 maks 15-25 3
Kofta 100 - 130 maks 10-20 3
Kebab na rostilju 100 - 130 maks 15-25 3
Bavarske kobasice 200 - 220 maks 15-25 3
Picanha 200 - 250 maks 10-20 3
Slanina 160 - 180 maks 15-25 3
Talijanske kobasice 220 - 240 maks 20-30 3
Kebab s povréem 130 - 150 maks 10-20 3
Kebab s lignjama 130 - 150 maks 15-25 3
Kebab od hobotnice 130 - 150 maks 10-20 3
Voéni kebab 130 - 150 maks 10- 20 3

1) Preporuéena koli¢ina po jednom raznji¢u. Ravnomijerno rasporedite hranu po cijelom raznjiéa i provjerite da koli-
¢ina ne uzrokuje probleme s okretanjem.

12.3 Informacije za ispitne ustanove

Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Vrijeme
tura (°C) police (min)
Sitni kolaci, (16 po plitici) ~ Tradicionalno pe- 160 pekac za pecivo 3 20-30
cenje
Sitni kolaci, (16 po plitici) ~ Kuhanje zrakom 150 pekac za pecivo 3 20-30
Sitni kolaci, (16 po plitici) ~ Kuhanje vru¢im 160 peka¢ za pecivo 1+3 30-40
zrakom

46 HRVATSKI



Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Vrijeme
tura (°C) police (min)
Pita od jabuka (2 kalupa  Tradicionalno pe- 190 mreza za pecenje 1 65-75
@20 cm, dijagonalno po-  ¢enje
stavljeni)
Pita od jabuka (2 kalupa  Kuhanje zrakom 180 mreza za pecenje 2 70-80
@20 cm, dijagonalno po-
stavljeni)
Bezmasni biskvit Tradicionalno pe- 180 mreza za pecenje 2 20-30
cenje
Bezmasni biskvit Kuhanje zrakom 160 mreza za pecenje 2 25-35
Bezmasni biskvit Kuhanje vrué¢im 170 mreza za pec€enje 1+3 30-40
zrakom
Prhko tijesto / Pruti¢i Tradicionalno pe- 140 pekac za pecivo 3 15-30
cenje
Prhko tijesto / Prutic¢i Kuhanje zrakom 140 peka¢ za pecivo 3 20-30
Prhko tijesto / Pruti¢i Kuhanje vru¢im 140 pekac za pecivo 1+3 15-30
zrakom
Tost?) Turbo rostilj 230 mreza za pecenje 3 3-5
Govedi burgerz) Turbo roétilj 250 mreza za pe€enjeili 3 15 - 20 jed-
duboka tava na strana;
10 -15 dru-
ga strana

1) Pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.
2) Zagrijte peénicu 10 minuta.

13. PECNICA - CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Napomene za ¢iS¢enje

Prednju stranu pecnice o istite mekom
krpom, mlakom vodom i blagim sredstvom za
Giscenje.

Za ¢isc¢enje metalnih povrsina koristite
namjensko sredstvo za CiS¢enje.

Ocistite unutrasnjost pecénice nakon svake
upotrebe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka hrane moze rezultirati pozarom.
Rizik je veci za posudu za rostilj.

Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i
pustite da se osusi. Koristite mekanu krpu s

toplom vodom i sredstvom za CiSc¢enje. Pribor
ne perite u perilici posuda.

Tvrdokorne mrlje ocistite posebnim
sredstvom za CiSc¢enje pecnica.

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrSinama
pomocu abrazivnih sredstava za ¢iSéenje ili
predmeta s ostrim rubovima.

13.2 Ciséenje BBQ rack

/\ UPOZORENJE!
Nakon svake uporabe o istite pribor.

/N\ UPOZORENJE!
Budite oprezni prilikom CiS¢enja raznji¢a.
Ostri su. Postoji opasnost od ozljeda.
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1. Rastavite BBQ rack.

2. Prije ¢iS¢enja namodite pribor u vodi sa
sapunicom.

3. Ocistite BBQ rack dijelove spuzvom ili
neabrazivnom €etkom kako biste uklonili
ostatke.

Takoder je moguce ocistiti prijenosnik,

raznjice i nosace raznjica u perilici posuda.

13.3 Peénice od nehrdajuceg celika

ili aluminija

Ocistite vrata pec¢nice samo vlaznom krpom ili

spuzvom. Osusite mekanom krpom.

Ne Koristite Celinu vunu, kiseline ili abrazivne

proizvode koji bi mogli ostetiti povrSinu

pecnice. Ocistite upravljacku plo€u peénice
uz isti oprez.

13.4 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace
police.

/\ OPREZ!

Prilikom skidanja nosace police budite
pazljivi.

1. Prednji dio nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke.

U

i

2. Straznji dio nosaca police povucite s
bocne stijenke i uklonite ga.

B

)1 —p
R
\\
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Uklonjene dodatke umetnite obrnutim
redoslijedom.

13.5 Skidanje i postavljanje
staklenih plo¢a pec¢nice

Za CiSéenje mozete izvuéi unutarnju plocu.
Broj staklenih ploca razliCit je za razliCite
modele.

/N\ UPOZORENJE!

Tiejkom postupka ¢iS¢enja vrata pec¢nice
drzite lagano otvorena. Kad ih potpuno
otvorite mogu se slu¢ajno zatvoriti i
uzrokovati slu€ajnu Stetu.

/\ UPOZORENJE!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

1. Otvorite vrata tako da budu pod kutom od
priblizno 30°. Kad su lagano otvorena,
vrata sama stoje.

\\/

/\

30°

/

2. Uhvatite lajsnu (B) na gornjem rubu vrata
S obje strane i pritisnite prema unutra
kako biste otpustili spojnice.

3. Povucite okvir vrata prema naprijed kako
biste ga skinuli.



/\ UPOZORENJE!

Kad izvadite staklene ploce, vrata
pecénice pokuSavaju se zatvoriti.

4. Drzite gornji rub staklenih plo¢a i povucite
ih prema gore, jednu po jednu.

5. Ocistite staklenu plo¢u sapunicom.
Pazljivo osusite staklenu plocu.

Nakon dovrSetka CiS¢enja umetnite staklene

ploCe i postavite vrata pecnice. Gore opisane

korake obavite obrnutim redoslijedom.

Najprije umetnite manju plocu, zatim vecu.

Ladica ispod pe¢nice moze se izvaditi radi
ciscenja.
Uklanjanje ladice:

1. lzvucite ladicu do grani¢nika.

2. Ladicu malo podignite, tako da se moze
podignuti prema gore pod kutom vodilica
ladice.

Za postavljanje ladice ponovite postupak

obrnutim redoslijedom.

13.7 Zamjena zarulje

/\ OPREZ!

Provijerite dali ste ispravno postauvili
unutarnje staklo na mjesto.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

13.6 Ladica
Ladica za pohranu nalazi se ispod pecnice.

/\ UPOZORENJE!
Ne stavljajte hranu u ladicu.

/\ UPOZORENJE!

U ladici ne drzite zapaljive predmete kao
Sto su materijali za CiS¢enje, plastiCne
vredice, rukavice za peénicu, papir,
sredstva za CiS¢enje, aerosole, plasticne
predmete. Kada koristite pe¢nicu, ladica
moze postati vruca. Postoji opasnost od
pozara.

14. RUIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

14.1 Sto uéiniti ako ...

1. Iskljucite pec¢nicu. Pri¢ekajte dok se
pecnica ne ohladi.

2. Iskljucite pecnicu iz elektricnog napajanja.

3. Na dno unutradnjosti pec¢nice stavite krpu.

Straznje svjetlo

1. Okrenite stakleni poklopac svijetiljke i
uklonite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovarajuéom zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

Problem

Moguéi uzrok

Rjesenje

Ne mozete ukljuciti uredaj.

Uredaj nije spojen na napajanje ili
nije ispravno spojen.

Provjerite je li uredaj ispravno spo-
jen na napajanje.

Osigurac je pregorio.

Provjerite je li osigura¢ uzrok kvara.
Ako osigura¢ pregori opet i opet, ob-
ratite se kvalificiranom elektricaru.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Ne mozete ukljuciti ili koristiti plocu
za kuhanje.

Osigurac je pregorio.

Ponovno uklju€ite plo¢u za kuhanje i
postavite vrijednost topline na manje
od 10 sekundi.

Indikator zaostale topline ne svijetli.

Zona nije vruéa jer je radila samo
kratko vrijeme.

Ako je zona radila dovoljno dugo da
bi se zagrijala, obratite se ovlaste-
nom servisu.

Pecnica se ne zagrijava.

Pecnica je iskljucena.

Ukljucite pecnicu.

Neophodne postavke nisu postavlje-
ne.

Provjerite jesu li postavke ispravne.

Sat nije postavljen.

Postavite sat.

Svijetlo ne radi.

Svijetiljka nije ispravna.

Zamijenite zarulju.

Para i kondenzat nakupljaju se na
hrani i u unutrasnjosti pe¢nice.

Predugo ste ostavili jelo u pec¢nici.

Nakon zavrSetka pecenja jelo ne
ostavljajte u pecnici dulje od 15 - 20
minuta.

Kuhanje jela traje predugo ili se pre-
brzo kuhaju.

Temperatura je preniska ili previso-
ka.

Ako je potrebno podesite temperatu-
ru. Slijedite upute u korisni¢kom pri-
ruéniku.

Na zaslonu se prikazuje "12.00".

Nestalo je struje.

Resetirajte sat.

Ne mozete ukljugiti ili koristiti pecni-
cu. Zaslon prikazuje “400” i oglasa-
va se zvuéni signal.

Pecnica je neispravno spojena na
elektriéno napajanje.

Provjerite je li pecnica pravilno pri-
klju€ena na elektri¢no napajanje
(provjerite dijagram priklju¢ivanja,
ako je dostupan).

14.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plo€ica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plog€icu iz

unutrasnjosti uredaja.

Preporucujemo da podatke upisete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

15. ENERGETSKA UCINKOVITOST

15.1 Informacije o proizvodu u skladu s EU uredbom o ekoloSkom dizajnu

plo¢e za kuhanje

Identifikacija mode- LKR540267X

la

Vrsta ploce za ku-
hanje

Plo¢a za kuhanje u samostoje¢em Stednjaku
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Broj zona za kuha- 4
nje

Toplinska tehnolo-  Isijavajuéi grija¢
gija

Promijer kruznih zo- Lijeva straznja 14.0 cm
na za kuhanje (d)  Desna straznja 18.0 cm
Desna prednja 14.0 cm
Lijeva prednja 18.0cm
Potro$nja energije  Lijeva straznja 181.8 Wh/kg
po zoni za kuhanje  Desna straznja 182.1 Wh/kg
(EC electric coo- Desna prednja 181.8 Whikg
king) Lijeva prednja 182.1 Whikg
Potro$nja energije ploce za kuhanje (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Ku¢anski elektri¢ni uredaji za kuhanje - 2. dio: Plo¢e za kuhanje - Metode za mjerenje ucinko-

vitosti.

15.2 Plo¢a za kuhanje - Usteda
energije

Tijekom svakodnevnog kuhanja mozete
ustedjeti energiju ako slijedite savjete u
nastavku.

» Kad zagrijavate vodu, koristite samo onu
koli¢inu koja vam je potrebna.

» Ako je moguce, posude uvijek poklopite
poklopcima.

» Prije uklju€ivanja zone za kuhanje, na nju
stavite posude.

Dno posuda trebalo bi imati isti promjer
kao i zona kuhanja.

Stavite manje posude na manje zone
kuhanja.

Posude stavite izravno na srediSte zone
kuhanja.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrane toplom ili za njezino topljenje.

15.3 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU i UK o oznacdivanju energetske uc€inkovitosti i ekoloSkom

dizajnu za peénice

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija modela LKR540267X 943005713
Indeks energetske ucinkovitosti 94.9

Klasa energetske ucinkovitosti A

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-  0.84 kWh/ciklusu

¢in rada

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.75 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina

|zvor topline

Struja

Zapremina

571
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Vrsta pecnice

Pec¢nica u samostoje¢em Stednjaku

Mass

42.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

15.4 Peénica — usteda energije

Sljedeci savjeti pomodi ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévrS¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati ureda;j prije

kuhanja, osim ako to izri€ito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja. Za dodatne pojedinosti
pogledajte poglavlje "uredaj - svakodnevna
uporaba", funkcije uredaja.

15.5 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u stanju pripravnosti

0.8W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi nacin rada pri niskoj snazi

20 min

16. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje
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oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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