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SWEDISH THINKING, BETTER LIVING

With our Swedish heritage and care for homelife, we are passionate about creating effortless,
sustainable homelife experiences that matter for you and our common future.

We want to make it more inspiring and effortless to eat healthily and sustainably and have set an
ambitious goal for ourselves. Read more about our 2030 goals here:

Visit our website to:

@ Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
www.electrolux.com

Register your product for better service:
www.electrolux.com/productregistration

Buy accessories and consumables for your appliance:

E www.electrolux.com/shop

@ Q@

CUSTOMER CARE AND SERVICE

When contacting Service, ensure that you have the following data available:
- Model number
- PNC number

- Serial number

The information can be found on the rating plate.
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Safety instructions
Read the following instructions carefully before using the appliance for the first
time.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children must not play with the appliance.

(leaning and user maintenance must not be done by children unless they are aged from 8
years and above and supervised.

Keep the appliance and its supply cord out of reach of children aged less than 8 years.

The appliance must only be connected to a power supply whose voltage and frequency
comply with the specifications on the rating plate.

Never use or pick up the appliance if

- the supply cord is damaged,

- the housing is damaged

The appliance must only be connected to an earthed socket. If necessary, an extension
cable suitable for 10 A can be used.

If the appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified person, in order to avoid hazard.

Always place the appliance on a flat, level surface.

Always disconnect the appliance from the power supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

The temperature for operating or storing the appliance must be higher than 0 °C.

Do not operate the appliance at an environment with high temperature, strong magnetic
field and moist air.

The appliance and accessories become hot during operation. Use only designated handles
and knobs. Allow to cool down before cleaning or storage.

The supply cord must not come into contact with any hot parts of the appliance.

Do not remove the water tank during the brewing process. If you want to add more water,
press the ON/OFF button to switch off the appliance. All lights go off which means that the
appliance is powered off.

Do not remove the portafilter during the brewing process or when there is steam or hot
water escaping from the portafilter as the appliance is pressurized. DANGER! There is a
risk of scalding.

Warning: Avoid steam burn.

When the steam function is used, hot water can drip from the brewing head. DANGER!
The water is hot, there is a risk of scalding.



« When you turn the steam & hot water dial, a shot of hot water comes out. Be careful and
open the steam valve slowly. DANGER! The water is hot, there is a risk of scalding.

+ Do notimmerse the appliance in water or any other liquid.

+ Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the appliance.

« Fill the water tank only with cold fresh water, never with milk or other liquids.

« Do not use the appliance if the water tank is empty.

« Do not use the appliance without the drip tray or drip grid, unless a higher cup or mug isin
use.

« Do not use or place the appliance on a hot surface or near a source of heat.

« WARNING: Avoid spillage on the connector.

« This appliance is intended for domestic use only. The manufacturer cannot accept any
liability for possible damage caused by improper or incorrect use.

« WARNING: Potential injury can be caused from misuse.

« WARNING: Do not place the appliance in a cabinet when in use.

« This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote control system.

- This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential type environments;
- bed and breakfast type environments.

« Power consumption in off mode: 0.3W

« Maximum time needed for the equipment to reach automatically the applicable low
power mode: 20Min



Introduction

Product overview

CFASTIOMMON®>

Removable bean hopper
Removable top burr

Static-free coffee grinder

58 mm PRO grinding cradle

58 mm PRO portafilter

58 mm PRO one cup filter basket
58 mm PRO two cup filter basket
58 mm PRO brewing head
Pressure gauge

Steam & hot water wand

Steam & hot water dial
Removable water tank

<cHvwmpmoOzZZ

Removable drip tray with grid

Drip tray float/water level indicator
Non-slip feet

Tool kit

Cleaning brush

Cleaning pin

Cup warmer

Accessory tray

360 ml milk jug

58 mm PRO tamper



Placement and function overview




Control panel overview
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A.  ON/OFF button G. Two cup espresso button
B.  One cup grind button H. Manual cup espresso/program button
C.  Two cup grind button I.  Steam & hot water light
D. Descale light J. Hot water
E. Pressure gauge K. OFF
F.  One cup espresso button L. Steam



Pressure gauge and espresso extraction

Ideal espresso extraction

A good quality espresso flows steadily from the
portafilter with a consistency similar to warm honey.
The ideal brewing pressure is between 6 and 12 on the
pressure gauge (B). The top layer, the crema, has a
caramel color.

Under extraction

If the pressure is lower than 6 on the pressure gauge (A),
the espresso flows too fast and becomes sour, acidic and
watery. The reasons can be that the coffee grounds are
too coarse, the amount of coffee grounds is not
sufficient, the coffee beans are old or the coffee grounds
are not pressed hard enough with the tamper.

Solution:

1.Adjust the grind to a finer setting (turn the dial to a
smaller number).

2.Use 139 of coffee for a single shot and 199 for a
double shot.

3.Always use fresh coffee beans (pressure cannot build
effectively with stale or improperly sealed beans).
Note: It may take several attempts to find the optimal
pressure setting.

Over extraction

If the pressure is higher than 12 on the pressure gauge
(Q), the espresso flows too slowly and becomes bitter.
The reasons can be that the coffee grounds are too fine,
the amount of coffee grounds is too much or the coffee
grounds are pressed at too high force with the tamper.

Solution:

1.Coarsen the grind size (adjust to a larger setting).
2.Reduce the coffee dose and apply lighter tamping
pressure.

Note: It may take several attempts to achieve the
optimal pressure level.

If you use the correct settings and tamper force but the
espresso quality remains poor, refer to
“Troubleshooting” on page 29.
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5. Clean the top burr and the bean hopper with the
cleaning brush.

Preparations before first use

Before you use the product to make espresso, it is
necessary to clean and install all parts and do the
brewing process one time with water only.

CAUTION: Do not clean the top burr or the bean
hopper with water.

To prepare and install all parts 6. Hold the top burr at the handle and insert it in the
prep p grinder collar. Make sure that the top burr (A) aligns
1. Remove the product from the packaging and make with the surface of the grinder collar (B).
sure that all packing material is removed.
2. Put the product on a flat surface.
3. Remove and discard the red plug at the base of the
water tank.

7. Turn the top burr clockwise to lock it, and lower the
4. Clean the milk jug, tamper, filter baskets, portafilter, handle.

and water tank with warm water and a mild

detergent:

8. Align the DOWN arrow on the bean hopper with the
marking at the front edge of the coffee grinder.




9. Press the bean hopper carefully down and turn it
clockwise to the lock position.

10. Make sure that the water tank is clean.

11. Fill the water tank with cold pure water and install it.

12. Ifit is necessary, put a water filter in the water tank.
13. Insert the two cup filter basket in the portafilter.

e

14. Align the portafilter with the UP arrow on the
brewing head.
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15. Insert the portafilter flat against the brewing head.

16. Turn the handle of the portafilter right to the center
lock position.

Note: The first few times the portafilter is inserted,

there can be some resistance when you turn the
handle.

17. Make sure that the steam & hot water dial is in the
OFF position.
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18. Connect the product to the power supply.
19. Press the ON/OFF button.

20. During the start-up, the buttons (A-C) illuminate and
the steam & hot water light (G) flashes. Wait until all
buttons (A-F) and the steam & hot water light (G) are
on with a steady light.
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21. Press the two cup espresso button. Water runs from

the brewing head, through the filter basket and
portafilter.

22. Wait until the water flow stops.

Note: The first time that water runs through the
product, air that releases from the product can cause a
loud noise. The noise stops after approximately 20
seconds and it is not an indication of an error.



23. Turn the steam wand until the nozzle is above the To switch on the product
drip tray.

1. Make sure that the steam & hot water dial is in the
OFF position.
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24. Turn the steam & hot water dial to the hot water \
position. The steam & hot water light flashes and hot \ @
water comes out of the nozzle. "

2. Connect the product to the power supply.
"/)‘5/v 3. Press the ON/OFF button.
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25. Let the water run for 20 seconds.
26. Turn the steam & hot water dial to OFF.

4. During the start-up, the buttons (A-C) illuminate and
the steam & hot water light (G) flashes. Wait until the
buttons (D-F) illuminate and the steam & hot water

"’0/ light (G) is on with a steady light.
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27. Clean the portafilter and the filter basket in warm o Wotr
water and let them become dry before you make When all buttons (A-F) and the steam & hot water light
coffee. (G) are on with a steady light, the product is prepared

28. To switch off the product, press the ON/OFF button. for operation.
All lights on the control panel go off.

Note: The product switches off automatically after 15
minutes of no operation.



Daily operation

To make an espresso coffee
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1. Fill the water tank with cold pure water. Make sure
that the water level is not above the 3L mark.
Install the water tank.

2. Fill freshly roasted coffee beans in the bean hopper
and install the lid. Turn the bean hopper clockwise
until the marking at the front edge of the coffee
grinder is between the 10 and 15 marking on the
bean hopper.

CAUTION: Do not fill too much coffee beans. Coffee
beans that stay in the bean hopper for a long time can
become moist which affects the grinding and the taste.

Note: Between the 10 and 15 marking is the suggested
starting point for espresso. If adjustments are necessary,
refer to “To adjust the coffee grind” on page 19.

3. Switch on the product.
a. Make sure that the steam & hot water dial is in the
OFF position.
b. Press the ON/OFF button.

4. To warm the coffee cup on the cup warmer, remove
the tray and put the coffee cup on the cup warmer.

5. To warm the cup with hot water, do these steps:

a. Put the coffee cup below the steam wand.

b. Turn the steam & hot water dial to the hot water
position, fill the coffee cup by % and turn the dial
to OFF.

c. Wait 30 seconds and then empty the coffee cup.
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Hot Water

6.

7.

8.

Insert the one cup or two cup filter basket in the
portafilter.

Hold the portafilter below the brewing head and
press the one cup espresso button. When the water
flow stops, dry the filter basket with a cloth.

Install the portafilter in the grinding cradle. Press the
one cup or the two cup grind button. The pressed
button flashes and the filter basket fill with coffee
grounds. Lift the portafilter from the grinding cradle.

Note: To stop the grinding process before it stops
automatically, press the grind button again.

9.

Hold the portafilter with the bottom against the
accessory tray or put the rubber part at the edge of
the portafilter against a benchtop edge. Press the

coffee grounds with the tamper until the top edge
(A) of the tamper aligns with the edge of the
portafilter. Remove excess coffee grounds from the
edge of the filter basket.

. Align the handle of the portafilter with the UP arrow

on the brewing head. Press the portafilter up into
the brewing head and turn the handle right to the
center lock position.

. Put the coffee cup on the drip tray, below the

portafilter. To make a one cup or two cup espresso,
press the one cup or two cup espresso button. The
pressed button flashes and the preset volume of
coffee flows into the coffee cup.




N J \C

Note: The default setting for a one cup espresso is 40
ml. The default setting for a two cup espresso is 80 ml.
Refer to “To customize the espresso cup volumes” on
page 19 for information on how to change the default
settings.

Note: The actual extraction volume depends on the
type of coffee beans and the size of the coffee grounds.

12. To make an espresso with manually selected volume,
press the manual cup espresso/program button. The
button flashes and coffee flows into the coffee cup
until you press the button again.

Note: If you do not press the button again, the process

stops automatically when the volume is 250 ml.

13. Turn the handle of the portafilter to the left and then
lower the portafilter.

14. Remove the used coffee grounds from the filter
basket.

15. To switch off the product, press the ON/OFF button.
All lights on the control panel go off.

.

Note: The product switches off automatically after 15
minutes of no operation.

16. Make sure that the steam & hot water dial is in the
OFF position. Disconnect the power plug.

17. Clean the filter basket and the portafilter. Refer to
“Every time after use” on page 21.



To froth milk
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Fill the milk jug with refrigerated full milk. Suggested
amount of milk is 100 ml for cappuccino and 160 ml
for latte.

Prepare the steam wand.

a. Switch on the product and move the steam wand
until it is above the drip tray.

b. Turn the steam & hot water dial to the steam
position. The steam & hot water light flashes.
Release steam for approximately 5 seconds until
no water comes out of the steam wand nozzle.

c.Turn the steam & hot water dial to OFF.

Put the steam wand in the milk jug.

a. Put the nozzle just below the surface of the milk.
Hold the milk jug spout against the steam wand in
a 12 o'’clock position.

b. Tilt the milk jug in a 9 o'clock direction until the
nozzle is at a finger width (A) from the edge.

. Turn the steam & hot water dial to the steam

position. The steam & hot water light flashes and the
frothing starts.

Make sure that the steam wand is in a position that
makes the milk rotate in one direction from the top
to the bottom.
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. As the milk level rises, lower the milk jug to keep the

steam nozzle just below the surface of the milk.

. When the amount of milk foam is sufficient, lower

the steam nozzle half way to the bottom.

. When the bottom of the milk jug is too hot to touch,

turn the steam & hot water dial to OFF.
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9. Remove the milk jug from the steam wand and clean
the steam wand and nozzle immediately with a
damp sponge or cloth.

WARNING: Do not let your skin touch the steam wand
or nozzle. There is a risk of burn injury.

To make latte or cappuccino

10. Move the steam wand until it is above the drip tray.
Turn the steam & hot water dial to the hot water
position and wait 2 seconds to remove milk that has
gone into the steam wand. Turn the steam & hot
water dial to OFF.
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1. Tap the bottom of the milk jug against the benchtop to release larger air bubbles.

2. Swirl the milk jug to mix the milk and make the texture silky.

3. Pour the milk into the prepared espresso in one steady movement.



Coffee styles

Pre-ground coffee
If you use pre-ground coffee, the coffee should be freshly ground and subjected to deep roasting. You may need to
use French or espresso roasted coffee grounds for espresso coffee. Pre-ground coffee can only keep the aroma for
7-8 days unless it is stored in a sealed container in a cool place. Do not store coffee in the refrigerator or freezer.

In general, it is not recommended to use pre-ground coffee. Freshly ground coffee keeps the aroma of the coffee
better and gives a higher coffee quality.

Espresso

Espressoisa
concentrated, full-
bodied coffee with a
stable layer of crema on
top. Select one cup or
two cup espresso.

Ristretto

A ristretto is a half one
cup espresso with
intense flavour and
aftertaste and a thin
crema on top.

Americano

A one cup or two cup
espresso with hot water.
Add the hot water first
to keep the crema on
top.

Con panna

A one cup or two cup
espresso topped with
lightly whipped cream.
Add cinnamon powder
or chocolate powder on
top.

Macchiato

A one cup or two cup
espresso topped with a
small amount of cold or
frothed milk and a small
dollop of milk foam.

Flat white

A one cup or two cup
espresso with 2/3
frothed milk and a thin
layer of milk foam on
top.

Latte

A one cup or two cup
espresso with 3/4
frothed milk and a finger
width layer of milk foam
on top.

Cappuccino

A one cup or two cup
espresso with 1/3
frothed milk and 1/3
milk foam on top. Add
chocolate powder on
top.

Mocha

A one cup or two cup
espresso mixed with
drinking chocolate and
with 1/3 frothed milk
and 1/3 milk foam on
top.

Babyccino

No espresso, only
frothed milk and milk
foam on top. Add
chocolate powder on
top.



Settings and adjustments

To adjust the coffee grind

When the coffee grind is adjusted correctly, the coffee
grounds have the same granularity as salt. For freshly
roasted coffee beans the recommended setting is 10-15
but the type and quality of coffee beans can make
adjustments necessary.

Turn the bean hopper clockwise or counterclockwise to
the wanted setting between 0-30. A lower number gives
afiner grind. A higher number gives a coarser grind.

Coarse Fine
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If the coffee grounds become too fine or too coarse,
adjust again.

To customize the amount of coffee
grounds

These are the default settings for coffee grounds:

« One cup espresso: approximately 13 g coffee
grounds.

« Two cup espresso: approximately 19 g coffee
grounds.

Note: The amount of coffee grounds depends on the
type of coffee beans and the size of the coffee grounds.

1. Install the portafilter with the one cup or two cup
filter basket in the grinding cradle.

2. Press and hold the one cup or two cup grind button.
After 3 seconds, the light of the other grind button
goes off and the grinding starts.

3. When the amount of coffee grounds is satisfactory,
release the grind button. There is a beep sound and
the new amount of coffee grounds is saved.

To customize the espresso cup volumes

These are the default settings for espresso cups:
«  One cup espresso: approximately 40 ml.
«  Two cup espresso: approximately 80 ml.

These are the allowed volumes:
« One cup espresso: 20-125 ml.
« Two cup espresso: 20-200 ml.

Note: The extraction volume depends on the type of
coffee beans and the size of the coffee grounds.

1. Press and hold the one cup or two cup espresso
button. After 3 seconds the light on the other
espresso button goes off and the water flow starts.

2. When the volume is satisfactory, release the
espresso button. There is a beep sound and the new
espresso cup volume is saved.

To customize the coffee extraction

temperature

The default coffee extraction temperature is 92 °C. The
temperature can be adjusted between 90-96 °C in 2 °C
increments.

1. Switch on the product.

2. Press and hold the manual cup espresso/program
button until there is a beep sound. The light of the
ON/OFF button goes off and the lights of the other
buttons are on or flash.
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3. Set the wanted temperature by pressing the
applicable button. The pressed button comes on
with a flashing light.



a. Press the one cup grind button (A) to set the
temperature to 90 °C.

b. Press the two cup grind button (B) to set the
temperature to 92 °C.

c. Press the one cup espresso button (C) to set the
temperature to 94 °C.

d. Press the two cup espresso button (D) to set the
temperature to 96 °C.

Note: Higher temperatures increase bitterness and
decrease acidity. Lower temperatures decrease
bitterness and increase acidity.

4. Press the manual cup espresso button. There is a
beep and the product is set to standard operation
mode.

Note: If you do not press a button, the product
automatically goes back to standard operation mode
after 10 seconds.

To restore to factory settings

1. Press and hold the one cup and two cup grind
button at the same time to enter factory default
setting mode. All buttons start to flash.
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2. When there is a beep sound, release the grind
buttons.

3. To restore to the default setting for the one cup
grind button (A) or the two cup grind button (B), do
these steps:

a. Press and hold the grind button (A) or (B) for 3
seconds until the lights of all buttons go off,
except for the pressed grind button with a steady
light after 3 quick blinks.

b. When there is a beep sound, release the pressed
button. All buttons start to flash.

c. Press the ON/OFF button (C). The setting is reset to
default and the product is set to standard
operation mode.

4. To restore to the default setting for the one cup
espresso button (D) or the two cup espresso button
(E), do these steps:

a. Press and hold the espresso button (D) or (E) for 3
seconds until the light of all buttons go off, except
for the pressed espresso button with a steady light
after 3 quick blinks.

b. When there is a beep sound, release the pressed
button. All buttons start to flash.

c. Press the ON/OFF button (C). The setting is reset to
default and the product is set to standard
operation mode.

5. To restore all default settings, do these steps:

a. Press and hold the ON/OFF button (C). The lights
of all other buttons go off.

b. When there is a beep sound, release the ON/OFF
button. All settings are reset to default and the
product is set to standard operation mode.

Note: If you do not press a button, the product
automatically goes back to standard operation mode
after 10 seconds.



Cleaning and care - Espresso a.Remove the drip tray.
. b. Empty the drip tray.
machine

The espresso making process involves extracting oils
out of coffee grounds. Deposits of coffee grounds and
oils build up over time, affecting the coffee taste and
operation of the espresso machine.

Running water through the brewing head and steam
wand, before and after making each coffee, is the easiest
way to keep your espresso machine clean.

Every time before use

« Run water through the brewing head. Refer to “To c. Clean the drip tray and grid with warm water.
make an espresso coffee” on page 13. 5. Examine the water tank. Clean it with warm water if
. necessary.
Every time after use Y
1. After frothing milk, immediately purge the steam Weekly
wand by turning the dial to hot water for 1-2 Purge and clean the brewing head

seconds and then clean it with a damp sponge or

1. Press the one cup espresso button and wait until the
cloth. Refer to “To froth milk” on page 16. pesp

water flow stops.
2. Remove the filter basket from the portafilter with

the end of the cleaning brush.

3. Clean the filter basket, portafilter and milk jug with

warm water. 2. Remove coffee grounds from the inner surface and

CAUTION: Only the filter baskets and the milk jug are the silicone seal with the cleaning brush.
dishwasher safe. o

4. Examine the drip tray float. If it is higher than the
surface of the drip tray, it is necessary to empty the
drip tray.




Every 2-3 months 7. Turn the steam & hot water dial to the hot water
position and let water run through the steam wand

Use descaling solution (refer to Page 27) to clean up the for 40 seconds.

steam wand & filter baskets.

1. Fill the milk jug with warm water and descaling
solution. wy

8 2 8 8. Turn the steam & hot water dial to OFF.
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2. Put the filter baskets in the milk jug. s @

9. Install the one cup filter basket into the portafilter
and install the portafilter in the brewing head.

10. Press the one cup espresso button to let water run
3. Put the steam wand in the milk jug and put the milk through the filter basket.
jug on the drip tray.
4. Wait 8 hours.

Remove and empty the milk jug. Clean the milk jug
until all remaining particles from the descaling
solution are removed.

6. Clean the steam wand with a wet sponge or cloth
until all remaining particles from the descaling
solution are removed. 11. When the water flow stops, remove the portafilter

and to the same procedure with the two cup filter

basket.

A




When needed

1. Switch off the product and disconnect the power
supply.

2. Let the product become cool before you clean it.

3. Clean the outer surfaces with a damp cloth.

4. Clean the water tank, the bean hopper, the drip tray
and grid regularly.

CAUTION: Never use caustic or abrasive cleaners, and
never immerse the product in liquid.

CAUTION: Only the filter baskets and the milk jug are
dishwasher safe.

5. Insert the thicker cleaning pin through the hole in
the steam wand nozzle.

6. Turn the steam & hot water dial to the hot water
position and let water run through the steam wand
for 40 seconds.

7. Turn the steam & hot water dial to OFF.

8. If the blockage continues, remove the steam wand
nozzle and clean it with descaling solution (refer to
page 27).




C|eaning and care - Coffee grinder 3. Remove the bean hopper and put remaining coffee
beans in an airtight container.

Conical burrs are used to grind coffee beans to a
suitable grind size for espresso extraction.

Static-free system is equipped to prevent coffee grinds
from ejecting outside of the filter basket during
grinding.

Deposits of coffee grounds and oils build up over time,
affecting the coffee taste and operation of the
integrated grinder.

Weekly or at least once every two weeks

1. Remove remaining coffee grounds from the grinding
cradle and the grind outlet with the cleaning brush.

4. Clean the bean hopper with the cleaning brush.
5. Remove remaining coffee beans from the top burr.

2. Clean the grinding cradle and the grind outlet with a
damp sponge or cloth and then with a dry cloth.

Every 1-2 months

If the grinder is used daily, the burrs need to be cleaned
to ensure best performance of the integrated grinder.

=

Regular cleaning helps the burrs achieve consistent 6. Install the empty bean hopper and press the one
grinding results, which is especially important when cup or two cup grind button. If no coffee grounds
grinding coffee beans for espresso. come out, the top burr is empty.
CAUTION: Never use caustic or abrasive cleaners, and Note: When the bean hopper is not installed, the one
never immerse the product in liquid. cup and two cup grind buttons flash and the grinder
t start.
1. Make a note of the current grind setting. This is to cannot star
make sure that you get the same setting after 7. Switch off the product and disconnect the power
cleaning. supply.
2. Turn the bean hopper fully counterclockwise to 8. Remove the bean hopper.
unlockit. 9. Lift the handle on the top burr.

10. Turn the top burr counterclockwise and lift it out
from the grinder collar.

CAUTION: Do not clean the top burr with water.



11. Clean the parts and surfaces in the grind chamber
and the grind collar with the cleaning brush.

12. Do not install the top burr, but install the empty
bean hopper.

13. Connect the power supply and switch on the
product.

14. Press the one cup or two cup grind button.

If coffee grounds appear in the grinder, remove them
with the cleaning brush. Repeat until no coffee grounds
come out when you press a grind button.

CAUTION: Do not pour water or any other liquid into
the grind chamber.

15. Switch off the product and disconnect the power
supply.

16. Use a brush to remove any remaining coffee
grounds from the bean grinder and grinding outlet.
If powder is present, use a brush to clean the plasma
generator groove.

17. Clean the grinding cradle and the grind outlet with a
damp sponge or cloth and then with a dry cloth.

18. Remove the bean hopper and install the top burr.

Make sure that the top burr aligns with the surface
of the grinder collar.

CAUTION: If the top burr is not installed correctly, the
grinder produces coarse coffee grounds.

19. Install the bean hopper.

Note: When the bean hopper is not installed, the one
cup and two cup grind buttons flash and the grinder
cannot start.

20. Turn the bean hopper to the grind setting that you
made a note of.

Note: After cleaning, the optimum grind setting may
have changed. To find the optimum grind setting, refer
to “To adjust the coffee grind” on page 19.

Every 2-3 months
If the grinder is used daily, the bean hopper needs to be
cleaned to ensure best performance.

Note: When the bean hopper is not installed, the one
cup and two cup grind buttons flash and the grinder
cannot start.

1. Clean the inner surfaces of the grinder from below
with the cleaning brush.

2. Clean the burrs, grinder collar, grind chamber and
grind outlet. Refer to “Every 1-2 months” on page 24.

Coffee Grinding Splatter Handling Guide

If coffee grounds appear in the grinder, remove them
with the cleaning brush. Repeat until no coffe grounds
come out when you press a grind button.

1. Clean the parts and surfaces in the grind

chamberand and the grind collar with the cleaning
brush.




2. Do not install the top burr, but install the empty bean
hopper.

3. Connect the power supply and switch on the product.

4. Press the one cup or two cup grind button.

Note:

During the cleaning process, pay attention to whether
there is coffee grounds blockage at the plasma
generator position. If so, clean the coffee grounds from
the plasma generator thoroughly.

Descaling

After continued use, your espresso machine may
develop a build-up of mineral deposits and therefore
require occasional descaling.

We recommend descaling your espresso machine every
4-6 months, although this period will depend on the
hardness of water and frequency of use.

Descaling reminder

When the product senses that the water consumption is
at 15 liters, the descale light comes on. The descale light
stays on until the descaling procedure is completed. You
can stop the descaling reminder and restart the water
consumption monitor by restoring all factory settings.
Refer to “To restore to factory settings” on page 20.

Note: If the descaling procedure is not fully completed
or stopped at any of the steps, it is necessary to restart
the procedure from the beginning.

To do a descaling procedure

1. Prepare a descaling solution. Refer to “To prepare a
descaling solution” on page 27.

2. Fill the water tank with the descaling solution and
install the water tank.

3. Puta 1 liter container below the brewing head.

4. Putanother 1 liter container below the steam wand.
5. Switch on the product.

6. Press and hold the one cup, two cup and the manual
cup espresso buttons at the same time.

7. Wait until the descale light flashes, the ON/OFF
button and the steam & hot water light are on with a
steady light and all other buttons are off. There is a
beep sound and then the product is in descaling
mode.



Note: If the descaling procedure is not started in 1
minute, the product goes back to standard operation
mode.

Note: The descaling procedure can be cancelled at any
time with the ON/OFF button. However, if the descaling
procedure is not fully completed, the descale light will
stay on.

8. Turn the steam & hot water dial to the steam
position. The ON/OFF button and the steam & hot
water light start to flash.

9. Wait 2 minutes while the pump operates. Hot
descaling solution flows from the brewing head and
the steam wand, and the pump makes different
noises.

Note: If the procedure is not continued within 5

minutes after the pump stops, the product goes back

to standard operation mode, except that the steam &
hot water light flashes because the dial is in steam
position.

10. When the product beeps and the ON/OFF button is
on with a steady light, turn the steam & hot water
dial to OFF. The steam & hot water light comes on
with a steady light.

@)

. Remove the water tank and clean it fully in warm
running water until all remaining descaling solution
is removed.

12. Fill the water tank with pure water.

13. Empty and clean the 1 liter containers and put them

back below the brewing head and the steam wand.

14. Turn the steam & hot water dial to the hot water

position. The ON/OFF button and the steam & hot

water light start to flash.

1
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15. Wait 2 minutes while the pump operates. Hot water
flows from the brewing head and the steam wand,
and the pump makes different noises.

Note: If the procedure is not continued within 5
minutes after the pump stops, the product goes back
to standard operation mode, except that the steam &
hot water light flashes because the dial is in hot water
position.

16. When the product beeps, the descale light goes off
and the ON/OFF button is on with a steady light,
turn the steam & hot water dial to OFF. The descaling
procedure is completed and the product is set to
standard operation mode.

1110
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To prepare a descaling solution

There are 3 different descaling solutions to select from:

« Coffee cleaning tablet dissolved in water.

« Coffee descaler.

« A mixture of white vinegar or citric acid and warm
water.

1. Prepare the descaling solution in a 1 liter container.

2. For cleaning tablets, do these steps:

a. Fill the container with 1 liter of warm water.
b. Add 1 cleaning tablet and wait until it is fully
dissolved (please follow the instructions of

selected cleaning product).



3. For coffee descaler, do these steps:

a. Fill the container with 1 liter of warm water.

b. Add coffee descaler and let the solution mix.
(Please follow the instructions of selected cleaning
product)

4. For white vinegar or citric acid solution, do these
steps.

a. Fill the container with 500 ml of warm water and
500 ml of white vinegar or 1 liter of warm water
and 50 g of citric acid.

b. Let the solution mix.

A Special Descaling Procedure

Symptom:

The coffee machine brews normally, but the pressure
gauge does not move or only shows minimal movement,
even when using a fine grind. This typically indicates
that the coffee grind may still be too coarse to create
sufficient resistance. Even with a decent dose in the filter
cup, a lack of pressure buildup suggests either the grind
is not fine enough, the filling is insufficient or was not
compressed enough.

Possible Cause:

Scale buildup may be blocking the valve core,
preventing the pressure gauge from functioning
properly.

Recommended Action:

Perform a descaling procedure as following setps to
eliminate scale-related blockages

Step 1: Prepare the descaling solution
+ Add the recommended descaling agent to the
water tank and ensure the solution is fully dissolved.
Refer to “To prepare a descaling solution” on page 27.

Step 2: Initiate descaling cycle
- Set the grinder to the finest setting.
« Grind 19g of coffee and load it into the machine.
« Press the Double Cup button to start brewing.
« After 10 seconds, turn off the machine.

Important:

« Do not remove the portafilter.

« Allow the machine to remain pressurized.

- Let it sit for 24 hours to allow the descaling solution to
dissolve internal scale.

Step 3: Complete the standard descaling
« After 24 hours, follow the standard descaling
procedure as outlined in the user manual to flush
and clean the system. Refer to “To do a descaling
procedure” on page 26.



Troubleshooting

Problem

No lights on the control panel are
on.

Cause

The power plug is not connected.

Solution

Connect the power plug to the
power supply.

Continuous beep sounds come
from the product.

The steam & hot water dial is not in
the OFF position when you switch
on the product.

The steam or hot water function is
used for too long.

Turn the steam & hot water dial to
the OFF position.

There is a ticking sound when the
product starts and a hissing sound
when the brewing process is
finished.

The pressure control valve is in
operation.

No action is necessary.

The one cup grind button and the
two cup grind button flash quickly
at the same time. If you press a
grind button, there are 3 beep
sounds.

The bean hopper is not installed.

Install the bean hopper.

The one cup grind button and the
two cup grind button flash quickly
one at a time. If you press a grind
button, there are 3 beep sounds.

The grinder was used more than 3
minutes within the last 6 minutes.

Wait 6 minutes.

The one cup grind button and the
two cup grind button flash quickly
3 times. If you press a grind button,
there are 3 beep sounds.

There is blockage in the grinder.

The motor stopped because the
current is unusually high.

Clean the grinder. Refer to “Every
2-3 months” on page 25.

If cleaning the grinder was not the
solution to the problem, speak to
an Electrolux service center.

The grinder operates but no coffee
grounds come out.

There is blockage in the grinder or
there are coffee grounds in the
grinder instead of coffee beans.

Clean the grinder. Refer to “Every
2-3 months” on page 25.

Coffee grounds eject from the filter
basket during grinding.

There is blockage in the grinder.

Clean the grinder. Refer to “Every
2-3 months”on page 25.

The amount of coffee grounds in
the filter basket after grinding is
incorrect.

There is blockage in the grinder.

Clean the grinder. Refer to “Every
2-3 months” on page 25.

There are 5 beep sounds and all
buttons flash.

The water tank is empty.

Fill the water tank and wait 1
minute.

Water cannot go through the filter
basket because there are too much
coffee grounds, the coffee grounds
are too fine or the coffee grounds
were pressed too hard with the
tamper.

Use a smaller amount of coffee
grounds. Adjust the grind setting to
a coarser grind. Use lighter force
when you press the coffee grounds
with the tamper.

No espresso comes out of the
portafilter or the flow of espresso is
not smooth.

There are too much coffee grounds,
the coffee grounds are too fine or
the coffee grounds were pressed
too hard with the tamper.

Use a smaller amount of coffee
grounds. Adjust the grind setting to
a coarser grind. Use lighter force
when you press the coffee grounds
with the tamper.




Problem

The portafilter cannot be correctly
installed in the brewing head.

Cause

There are too much coffee grounds.

Solution

Use a smaller amount of coffee
grounds.

There is no crema on top of the
espresso

The coffee beans are damp.

Use freshly roasted coffee beans.

The coffee grounds are too coarse.

Set a finer coffee grind.

Steam does not come out when
you turn the steam & hot water dial
to the steam position.

The start-up of the product is not
completed.

Wait until the steam & hot water
light is on with a steady light.

There is blockage in the steam
wand.

Clean the steam wand nozzle.

The descale light is on.

The product senses that the water
consumption is at 15 liters and it is
necessary to do a descaling
procedure.

Do a descaling procedure. Refer to
“To do a descaling procedure” on
page 26.

You can also stop the descaling
reminder and restart the water
consumption monitor by restoring
all factory settings. Refer to “To
restore to factory settings” on page
20.

There is water on the benchtop
surface where the product is
installed.

The drip tray is full.

Empty the drip dray.

There is a leakage from the water
tank.

Install the water tank correctly.

If correct installation was not the
solution to the problem, speak to
an Electrolux service center.

There is a leakage from the drip
tray.

Install the drip tray correctly.
If correct installation was not the
solution to the problem, speak to
an Electrolux service center.

There is a water leakage at the edge
of the portafilter.

There are coffee grounds on the
edge of the portafilter when it is
installed in the brewing head.

Remove all coffee grounds from the
edge of the portafilter.

Watery espresso leaks from around
the portafilter or the portafilter is
loose.

The silicone seal in the brewing
head is damaged.

Let an Electrolux service center
replace the silicone seal in the
brewing head.

Pressure Gauge Not Responding.

Scale buildup may be blocking the
valve core, preventing the pressure
gauge from functioning properly.

Recommended Action:

Perform a descaling procedure to
eliminate scale-related blockages.
Refer to “A Special Descaling
Procedure”.




Storage

1. Put the filter baskets, the cleaning brush and the
cleaning pin in the tool kit behind the drip tray.

2. Put the tray on top of the cup warmer.

3. Put the tamper, the milk jug and the portafilter on
the tray.

CAUTION: Do not keep the portafilter installed in the
brewing head when you do not use the product. The
silicone seal inside the brewing head can become
damaged.

Environment Concerns

2%
Recycle materials with the symbol TO  putthe packaging in relevant containers to recycle it. Help protect the
environment and human health by recycling waste of electrical and electronic appliances.

Do not dispose appliances marked with the symbol s with the household waste. Return the product to your local
recycling facility or contact your municipal office.

@ For Switzerland:

Where should you take your old equipment? Any where that sells new equipment or hand it in to official SENS
collection points or official SENS recycling firms.
The list of official SENS collection points can be found at www.erecycling.ch

Accessories

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Accessories are subject to country availability.



SVEDSKE MYSLENI, LEPSI ZIVOT

S nasimi Svédskymi tradicemi a zdjmem o zivot doma s nad$enim umoziujeme prozivat

v domdcim prostfedi okamziky, které nevyzaduji ndmahuy, jsou udrzitelné a také dilezité pro vas i
pro nasi spole¢nou budoucnost

Chceme, aby jist zdravé a udrzitelné bylo vice inspirujici a snadné, a stanovili jsme si ambiciézni
cil. Vice si o nasich cilech do roku 2030 prectete zde:

Navstivte nasi webovou stranku:

Ziskejte rady pro pouziti, broZury, informace o poruchdch a servisni informace:
www.electrolux.com

Zaregistrujte svj vyrobek pro lepsi servis:
www.electrolux.com/productregistration

Kupte si pfisluSenstvi a spotfebni materidl pro svUj spotrebic:

E www.electrolux.com/shop

@ Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Pfi kontaktovdni servisu se ujistéte, Ze mdte k dispozici ndsledujici udaje:
- Cislo modelu

- Kéd vyrobku

- Vyrobni ¢islo

Tyto Udaje naleznete na vyrobnim Stitku.
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Bezpecnostni pokyny

vvvvvv

Tento spotiebi¢ mohou pouZivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatecnymi zkusenostmi

a znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
spotfebice a rozumi s tim souvisejicim rizikiim.

Déti si s pfistrojem nesmi hrat.

Cisténi a udrzbu spotfebice nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dohledem.
Spottebi¢ a napdjeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Spotiebic smi byt pfipojen pouze k napdjeni s napétim a frekvenci, které odpovidaji
technickym tdaj@im na vyrobnim Stitku.

Spotiebic nikdy nepouZivejte ani nezvedejte, pokud

- je poskozeny napdjeci kabel,

- je poskozeny kryt.

Pfistroj musi byt zapojen pouze do uzemnéné zasuvky. V pfipadé potteby |ze pouzit
prodluZovaci kabel vhodny pro 10 A.

Pokud je spotfebic nebo pfivodni kabel poskozeny, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni
zdstupce nebo osoba s podobnou kvalifikaci, aby se predeslo riziku.

Spotrebi¢ vZdy umistéte na rovnou, vodorovnou plochu.

Pfed sestavenim, rozebranim nebo CiSténim spotfebi¢ vzdy odpojte od napéjeni.

Teplota pro provoz nebo uchovévani spotiebice musi byt vyssi nez 0 °C.

Spottebi¢ neprovozujte v prostfedi s vysokou teplotou, silnym magnetickym polem

a vlhkym vzduchem.

Béhem provozu se spotiebic a pfislusenstvi zahfivaji na vysokou teplotu. PouZivejte pouze
urcené rukojeti a knofliky. Pred ¢iSténim nebo ulozenim je nechte vychladnout.

Napdjeci kabel se nesmi dostat do styku s Zddnou horkou ¢asti spotiebice.

Béhem spafovani nevyjimejte zdsobnik na vodu. Pokud chcete doplnit vodu, stisknutim
tlacitka ZAP/VYP spotrebic vypnéte. Vsechny kontrolky zhasnou, coZ znamend, Ze je
vypnuty.

B&hem sparovani nevyjimejte paku. Nevyjimejte ji také tehdy, kdyzZ z ni s nardistajicim
tlakem v spotfebici unika para nebo horka voda. NEBEZPECI! Hrozi nebezpeti opafeni.
Varovani: Zamezte opareni parou.

Pfi pouzivani funkce pary miiZe ze spafovaci hlavy kapat horka voda. NEBEZPECi! Voda je
horka, hrozi nebezpeci opareni.

Pfi otaceni paky pro vydej pary a vody mize vystfiknout horkd voda. Dbejte na opatrnost
a parni ventil otevirejte pomalu. NEBEZPECi! Voda je horka, hrozi nebezpei opafeni.
Spottebi¢ neponofujte do vody ani do Zadné jiné kapaliny.

Neprekracujte maximalni velikost napIné uvedenou na spotiebici.



Zasobnik na vodu pliite pouze Cerstvou studenou vodou, nikdy mlékem nebo jinou
kapalinou.

Spotfebic nepouZzivejte, pokud je przdny zasobnik na vodu.

Spotfebic nepouZzivejte bez odkapéavaci misky nebo odkapdvaci mfizky, pokud nepouZzijete
vyssi Sdlek nebo hrnek.

Spotfebic nepouZzivejte na horkém povrchu nebo v blizkosti zdroje tepla a neumistujte jej
na takova mista.

VAROVANI: Zamezte postfikani konektoru tekutinou.

Tento spottebi je urcen pouze k pouZiti v domdcnosti. Vyrobce nepfijima Zadnou
odpovédnost za pfipadné poskozeni zpdsobené nevhodnym nebo nesprdvnym pouzitim.
VAROVANI: Nesprévné poufiti miize zpGisobit pipadné zranéni.

VAROVANI: Kdyz je spotfebi¢ v provozu, neumistujte jej do skfifiky.

Tento spottebic neni urcen k ovladani pomoci externiho ¢asového spinace nebo
samostatného systému délkového ovladani.

Tento spotfebiC je urcen k pouZiti v domdcnosti a v podobnych mistech, jako jsou:

- kuchyriky pro zaméstnance v obchodech, kancelfich a na dalSich pracovistich;

- venkovské domy, které nejsou obyvany trvale;

- pokoje v hotelech, motelech a jinych obytnych zafizenich;

- penziony se snidani.

Spotfeba energie ve vypnutém stavu: 0,3 W

Maximélni doba pottebnd k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu
nizkého vykonu: 20 min



Uvod

Soucasti vyrobku

CFASTIOMMON®>

Vyjimatelny zasobnik na kévova zrna
Vyjimatelny horni mleci kdmen

Antistaticky mlynek na kavu

Drzék na mleti PRO 58 mm

Paka PRO 58 mm

Filtracni sitko na normalni ddvku PRO 58 mm
Filtracni sitko na dvojitou davku PRO 58 mm
Sparovaci hlava PRO 58 mm

Ukazatel tlaku

Tryska na paru a horkou vodu

Paka pro vydej péry a horké vody
Vyjimatelny zasobnik na vodu

<cHvwmpmoOzZZ

Vyjimatelna odkapévaci miska s miizkou

Plovék odkapévaci misky / ukazatel hladiny vody
Protiskluzné nohy

Prihradka na naradi

Cistici kartacek

Cistici kolik

Plocha pro nahfivani salku

Tacek na prislusenstvi

Konvice na mléko 360 ml

Tamper PRO 58 mm



Umisténi a funkce soucasti vyrobku




Ovladaci panel
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Ukazatel tlaku a extrakce espressa

Dokonala extrakce espressa

Kvalitni espresso vytéka z paky v konzistenci podobné
teplému medu.

IdedlIni tlak pfi spafovani je od 6 do 12 na ukazateli tlaku
(B). Horni vrstva, crema, ma barvu karamelu.

Nedostate¢na extrakce

Pokud je tlak na ukazateli tlaku (A) nizsi nez 6, espresso
vytéka pfilis rychle a je trpké, kyselé a vodnaté.
Davodem muze byt, Ze mleta kava je pfilis hruba, je ji
piilis malé mnozstvi, kdvova zrna jsou stard nebo mleta
kava neni dostate¢né upéchovana tamperem.

Regeni:

1.Upravte nastaveni mleti na jemnéjsi (otocte kruhovou
stupnici na mensi ¢islo).

2.Pro jednoduchou davku pouzijte 13 g kavy a pro
dvojitou dévku 19 g.

3.Vzdy pouZzivejte Cerstva kdvova zrna (pfi pouziti
starych nebo nespravné upéchovanych zrn nem(ze
efektivné narustat tlak).

Poznamka: K nalezeni optimalniho nastaveni tlaku muze
byt zapottebi vice pokust.

Nadmérna extrakce

Pokud je tlak na ukazateli tlaku (C) vy3si nez 12, espresso
vytéka prilis pomalu a horkne. Dlvodem maze byt, ze
namleta kava je pfilis jemna, je ji piilis velké mnozstvi
nebo je tamperem upéchovana piilis velkou silou.

Resen:

1.Nastavte vétsi hrubost (nastavte na vétsi
nastavovanou hodnotu).

2.Snizte davku kavy a pii péchovani pouzijte mensi tlak.
Poznamka: K dosazeni optimalni Grovné tlaku muze byt
zapotiebi vice pokusu.

Pokud pouZzijete spravné nastaveni a silu tamperu, ale
espresso stale neni kvalitni, nahlédnéte do casti,Reseni

potizi” na strané 59.
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Ph’prava pfed prvnl’m pOUiItllm 5. Ocistéte horni mleci kdmen a zasobnik na kdvova

zrna cisticim kartackem.
Nez vyrobek pouzijete k pfipravé espressa, je nutné

umyt a nasadit viechny soucasti a spafovani provést UPOZORNENI: Horni mleci kamen ani zsobnik na
jednou pouze s vodou. kévova zrna necistéte vodou.

v P v as 6. Uchopte horni mleci kdmen za drzak a zasurite jej do
Pfiprava a sestaveni vsech soucasti P )

prstence mlynku. Ujistéte se, ze horni mleci kdamen

1. Vyjméte vyrobek z obalu a ujistéte se, ze je (A) je zarovnany s povrchem prstence mlynku (B).

odstranén véechen obalovy material.
Umistéte vyrobek na rovnou plochu.

3. Ze dnazésobniku na vodu vyjméte ¢ervenou zatku
a zlikviduijte ji.

7. Otocenim ve sméru pohybu hodinovych rucicek

4. Umyjte konvici na mléko, tamper, filtra¢ni sitka, paku horni mleci kdmen zajistéte a sklopte drzak.

a zasobnik na vodu teplou vodou s jemnym mycim
prostredkem:

8. Nastavte ipku sméfujici DOLU na zasobniku na
kavova zrna tak, aby byla u znacky na pfednim okraji
mlynku na kavu.




9. Opatrné zatlacte zasobnik na kavova zrna dovnitt 16. Otocte rukojet paky doprava do stfedové zamcené
a otocenim ve sméru pohybu hodinovych rucicek jej polohy.
zamknéte. . = a s oy
Poznamka: Pfi nékolika prvnich pouzitich mlzete po
zasunuti paky pocitovat odpor pfi otaceni rukojeti.

17. Ujistéte se, Ze paka pro vydej pary a horké vody je
v poloze OFF (vypnuto).

10. Zkontrolujte, zda je ¢isty zasobnik na vodu.

11. Naplnte zasobnik na vodu ¢istou studenou vodou
a nasadte jej.

18. Pripojte vyrobek k napajeni.
19. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP.

20. BEhem spousténi se rozsviti tlacitka (A-C) a bude
blikat indikator vydeje pary a horké vody (G).
Pockejte, dokud vechna tlacitka (A-F) a indikétor
vydeje péry a horké vody (G) nebudou svitit

12. Pokud je to nutné, vlozte do zasobniku na vodu neprerusovane.
vodni filtr.

13. Do paky vlozte filtracni sitko na dvojitou davku.

21. Stisknéte tlacitko pro pfipravu dvojitého espressa.
Ze spafovaci hlavy za¢ne pies filtra¢ni sitko v pace
vytékat voda.

14. Nastavte paku podle Sipky sméfujici NAHORU na
sparovaci hlavé.

1| 1 Gpmm,
22. Pockejte, dokud se proud vody nezastavi.

Poznamka: Kdyz bude voda vyrobkem protékat
poprvé, mize vzduch, ktery se z vyrobku bude
uvolnovat, zplsobovat hlasity zvuk. Zvuk ustane po
pfiblizné 20 sekundach a neni znamkou poruchy.

15. Zasurite paku rovné na sparovaci hlavu.



23. Otocte parni trysku tak, aby jeji konec byl nad
odkapévaci miskou.
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24. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
pro vydej horké vody. Za¢ne blikat indikator vydeje
pary a horké vody a z konce trysky bude vytékat
horka voda.

25. Nechte vodu vytékat po dobu 20 sekund.

26. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
OFF (vypnuto).

IIIO
/
off :,4
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27. Pred pfipravou kdvy umyjte paku a filtra¢ni sitko
teplou vodou a nechte je vyschnout.

28. Vypnéte vyrobek stisknutim tlacitka VYP/ZAP.
Viechna tlacitka a indikatory na ovladacim panelu
zhasnou.

Poznamka: Po 15 minutach necinnosti se vyrobek
vypne automaticky.

Zapnuti vyrobku

1. Ujistéte se, ze péka pro vydej pary a horké vody je v
poloze OFF (vypnuto).

2. Pripojte vyrobek k napajeni.
3. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP.

4. Béhem spousténi se rozsviti tlacitka (A-C) a bude
blikat indikator vydeje pary a horké vody (G).
Pockejte, dokud se nerozsviti tlacitka (D-F)

a indikédtor vydeje pary a horké vody (G) nebude
svitit nepferusované.

Hot Water

Kdyz vsechna tlacitka (A-F) a indikator vydeje pary
a horké vody (G) sviti neprerusované, vyrobek je
pfipraven pro provoz.



Pouzivani

Priprava kavy
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1. Naplnte zasobnik na vodu ¢istou studenou vodou.
Dbejte na to, aby hladina vody nebyla vys nez
znacka 3 L.
Nasadte zasobnik na vodu.

2. Napliite zasobnik na kédvova zrna cerstvé oprazenymi
kavovymi zrny a nasadte viko. Zasobnik na kdvova
zrna otocte ve sméru pohybu hodinovych rucicek tak,
aby znacka na prednim okraji mlynku na kévu byla
mezi znackou 10 a 15 na zasobniku na kévova zrna.

UPOZORNENI: Do zasobniku nedavejte pilis velké
mnozstvi kdvovych zrn. Kdvova zrna, kterd v zasobniku
na kavova zrna zistanou po del$i dobu, mohou
zvlhnout, coz ovlivni jejich mleti a chut.

Poznamka: U espressa se doporucuje zacit nastavenim
mezi znacku 10 a 15. Pokud jsou nutné upravy,
nahlédnéte do ¢asti,Nastaveni mlynku na kévu” na
strané 49.

3. Zapnéte vyrobek.
a. Ujistéte se, Ze péka pro vydej pary a horké vody je
v poloze OFF (vypnuto).
b. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP.

4. Chcete-li $alek na kavu nahtat na plose pro nahfivani
Salku, sejméte tacek a sélek na kdvu postavte na
plochu pro nahtivani salku.

5. Chcete-li sdlek nahtat horkou vodou, postupujte
takto:

a. Postavte Salek na kavu pod parni trysku.

b. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do
polohy pro vydej horké vody, naplnite salek na
kavu z jedné Ctvrtiny a paku otocte do polohy OFF
(vypnuto).

. Pockejte 30 sekund a poté salek na kavu vylijte.



Hot Water

6. Vlozte filtra¢ni sitko na normalni nebo dvojitou
dévku do péky.

7. Pridrzte paku pod spafovaci hlavou a stisknéte
tlacitko pro pfipravu normalniho espressa. Kdyz
prestane vytékat voda, osuste filtracni sitko utérkou.

8. Nasadte paku do drzdku na mleti. Stisknéte tlacitko
pro mleti normalni nebo dvojité davky. Stisknuté
tlacitko za¢ne blikat a filtracni sitko se naplni mletou
kavou. Vyjméte pdku z drzdku na mleti.

Poznamka: Chcete-li mleti vypnout dfive, nez se vypne
automaticky, stisknéte znovu tlacitko pro mleti.

9. Paku pfidrzte opfenou dnem o tacek na pfislusenstvi
nebo ji opiete pryzovou ¢asti na okraji paky o okraj
pracovniho stolu. Mletou kédvu upéchujte tamperem

tak, aby horni okraj (A) tamperu byl zarovnany
s okrajem paky. Z okraje filtra¢niho sitka odstrante
prebyte¢nou mletou kavu.

. Nastavte rukojet paky podle Sipky smétujici

NAHORU na sparovaci hlavé. Zatlacte paku smérem
nahoru do spafovaci hlavy a rukojet otocte doprava
do stfedové zamcené polohy.

. Na odkapavaci misku postavte pod péaku 3alek na

kavu. Stisknutim tlacitka pro pfipravu normalniho
nebo dvojitého espressa zapnéte pfipravu
normalniho nebo dvojitého espressa. Stisknuté
tlacitko za¢ne blikat a do $alku na kavu bude vytékat
predem nastaveny objem kavy.
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Poznamka: Vychozi nastaveni pro normalni espresso je
40 ml. Vychozi nastaveni pro dvojité espresso je 80 ml.
Informace ke zméné vychoziho nastaveni naleznete

v ¢asti,Nastaveni obsahu salku na espresso” na

strané 49.

Poznamka: Skutecny extrahovany objem zavisi na
druhu kdvovych zrn a na hrubosti mleté kavy.

12. Chcete-li pfipravit espresso s ru¢né nastavenym
objemem, stisknéte tlacitko pro pfipravu ru¢né
nastaveného espressa / programovani. Tlacitko
zacne blikat a do salku na kavu bude vytékat kava,
dokud tlacitko nestisknete znovu.

Poznamka: Pokud tlacitko nestisknete znovu, po
vydéni objemu 250 ml se proces automaticky vypne.
13. Otocte rukojet paky doleva a potom paku vyjméte.
14. Z filtra¢niho sitka odstrarite pouzitou mletou kavu.

15. Vypnéte vyrobek stisknutim tlacitka ZAP/VYP.
Vsechna tlacitka a indikatory na ovladacim panelu
zhasnou.

. J

Poznamka: Po 15 minutéch necinnosti se vyrobek
vypne automaticky.

16. Ujistéte se, Ze paka pro vydej pary a horké vody je
v poloze OFF (vypnuto). Odpojte napajeci zastréku.

17. Umyjte filtra¢ni sitko a paku. Nahlédnéte do ¢ésti,Po
kazdém pouziti” na strané 51.
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. Naplrite konvici na mléko vychlazenym plnotu¢nym

mlékem. Doporuc¢ené mnozstvi mléka je 100 ml pro
cappuccino a 160 ml pro caffeé latte.

. Pripravte parni trysku.

a. Zapnéte vyrobek a otocte parni trysku tak, aby
byla nad odkapévaci miskou.

b. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do
polohy pro vydej pary. Za¢ne blikat indikator
vydeje péry a horké vody. Paru uvolfiujte piiblizné
5 sekund, dokud z konce parni trysky nebude
vytékat zadna voda.

c. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do
polohy OFF (vypnuto).

. Vlozte parni trysku do konvice na mléko.

a. Nastavte konec trysky tésné pod hladinu mléka.
Hubici konvice na mléko pfidrzujte v poloze
12 hodin u parni trysky.

b. Naklorite konvici na mléko do polohy 9 hodin tak,
aby konec trysky byl na itku prstu (A) od okraje.

. Otocte paku pro vydej péry a horké vody do polohy

pro vydej pary. Za¢ne blikat indikator vydeje pary

a horké vody a zahdji se pénéni.

. Ujistéte se, Ze parni tryska je v poloze, pfi které

mléko vifi jednim smérem shora dol(.

<

6. Az se hladina mléka bude zvedat, snizujte vysku

konvice na mléko tak, aby parni tryska byla stale
tésné pod hladinou mléka.

. AZ bude mnozstvi mlé¢né pény dostatecné, nastavte

konec parni trysky na polovi¢ni vzdalenost ode dna.

. Az bude dno konvice na mléko pfilis horké na dotek,

otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
OFF (vypnuto).
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9. Odeberte konvici na mléko od parni trysky a parni
trysku a jeji konec okamzité ocistéte vihkou
houbic¢kou nebo utérkou.

VAROVANI: Nedotknéte se k(i parni trysky nebo jejiho

konce. Hrozi nebezpeci popaleni.

Pfiprava caffe latte nebo cappuccina

10. Otocte parni trysku tak, aby byla nad odkapavaci
miskou. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do
polohy pro vydej horké vody a pockejte 2 sekundy,
aby vyteklo mléko, které vniklo do parni trysky.
Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
OFF (vypnuto).
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1. Klepnutim dna konvice na mléko o desku pracovniho stolu uvolnéte vétsi bublinky vzduchu.

2. Zaviite mlékem v konvici na mléko tak, aby mélo hedvabnou texturu.

3. Jednim rovnomérnym pohybem nalijte mléko do pfipraveného espressa.



Hotova mleta kava

Espresso

Espresso je
koncentrovana kava

s plnym télem a se
stabilni vrstvou cremy na
povrchu. Muzete si
vybrat normalni nebo
dvojité espresso.

Ristretto

Ristretto je espresso

z polovi¢ni davky,

s intenzivni vani a chuti
a s tenkou vrstvou cremy
na povrchu.

Americano

Normalni nebo dvojité
espresso s horkou
vodou. Horka voda se
pfida jako prvni, aby se
zachovala crema na
povrchu.

Espresso con panna
Normalni nebo dvojité
espresso s lehce
naslehanou smetanou
na povrchu. Dozdobuje
se mletou skofici nebo
kakaem.

Espresso macchiato
Normalni nebo dvojité
espresso dozdobené
malym mnozstvim
studeného nebo
napénéného mléka

a hromadkou mlécné
pény.

Flat white

Normalni nebo dvojité
espresso s dvéma
tfetinami napénéného
mléka a tenkou vrstvou
mlécné pény na
povrchu.

Caffe latte

Normalni nebo dvojité
espresso s tfemi
¢tvrtinami napénéného
mléka a na prst silnou
vrstvou mlé¢né pény na
povrchu.

Cappuccino

Normalni nebo dvojité
espresso s jednou
tfetinou napénéného
mléka a jednou tfetinou
mlé¢né pény na
povrchu. Dozdobuje se
kakaem.

Mocha

Normalni nebo dvojité
espresso smichané

s tekutou ¢okoladou

a s jednou tretinou
napénéného mléka

a jednou tretinou
mlé¢né pény na
povrchu.

Babyccino

Zadné espresso, jen
napénéné mléko

a mlécnd péna na
povrchu. Dozdobuje se
kakaem.

Pokud pouzijete hotovou mletou kdvu, méla by byt cerstvé namletd a tmavé prazena. Mozna budete k pfipravé
espressa potiebovat mletou kadvu prazenou francouzskym prazenim nebo piimo pro pfipravu espressa. Hotova
mletd kdva si viini zachovava pouze 7-8 dni, pokud neni uchovavana v uzaviené nadobé na chladném misté.

Neuchovavejte ji v chladni¢ce ani v mrazaku.
Obecné se pouziti hotové mleté kavy nedoporucuje. Cerstvé mleta kava si lépe zachovava svoji vini a zvysuje kvalitu

kavy.



Nastaveni a upravy

Nastaveni mlynku na kadvu

Kdyz je mlynek na kdvu spravné nastaven, ma mleta
kava stejnou zrnitost jako s(il. Pro ¢erstvé prazena mleta
zrna se doporucuje nastaveni 10-15, mGze vsak byt
nutné jej upravit podle druhu a kvality kdvovych zrn.
Zasobnik na kavu otocte ve sméru nebo proti sméru
pohybu hodinovych ruci¢ek na pozadovanou hodnotu
v rozmezi 0-30. P¥i niz$i hodnoté je mleti jemnéjsi. Pri
vys$si hodnoté je mleti hrubsi.

Coarse Fine

ORI AR N SO SO

Pokud bude mletd kava jiz prilis jemna nebo pfilis hruba,
nastaveni znovu upravte.

Nastaveni mnozstvi mleté kavy

Pro mletou kévu Ize pouzit tato vychozi nastaveni:
+  Normadlni espresso: pfiblizné 13 g mleté kavy.
- Dvojité espresso: priblizné 19 g mleté kavy.

Poznamka: Mnozstvi mleté kdvy zavisi na druhu
kavovych zrn a na hrubosti mleté kavy.

1. Do drzaku na mleti nasadte péku s filtra¢nim sitkem
na normalni nebo dvojitou davku.

2. Stisknéte tlacitko pro mleti normalni nebo dvojité
davky a pridrzte jej. Po 3 sekundach zhasne druhé
tlacitko pro mleti a zahaji se mleti.

3. AZbude mnozstvi mleté kavy dostatecné, tlacitko
pro mleti uvolnéte. Zazni zvukovy signal a nové
mnozstvi mleté kdvy se ulozi.

Nastaveni obsahu $alku na espresso

Pro davky espressa Ize pouzit tato vychozi nastaveni:
« Normalni espresso: pfiblizné 40 ml.
« Dvojité espresso: priblizné 80 ml.

Dovolené objemy:
« Normalni espresso: 20-125 ml.
« Dvojité espresso: 20-200 ml.

Poznamka: Skutecny extrahovany objem zavisi na
druhu kévovych zrn a na hrubosti mleté kavy.

1. Stisknéte tlacitko pro pfipravu normalniho nebo
dvojitého espressa a pridrzte jej. Po 3 sekundach
zhasne druhé tlacitko pro pfipravu espressa a zacne
vytékat voda.

2. Az bude objem dostatecny, tlacitko pro pfipravu
espressa uvolnéte. Zazni zvukovy signal a novy
objem espressa se ulozi.

Nastaveni teploty pro extrakci kavy

Vychozi teplota pro extrakci kavy je 92 °C. Teplotu Ize

upravit po 2 °C v rozmezi 90-96 °C.

1. Zapnéte vyrobek.

2. Stisknéte tlacitko pro pfipravu ru¢né nastaveného
espressa / programovani a pfidrzte jej, dokud
nezazni zvukovy signal. Zhasne tlacitko ZAP/VYP
a ostatni tlacitka budou svitit nebo blikat.

o)
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3. Stisknutim pfislusného tlacitka nastavte
pozadovanou teplotu. Stisknuté tlacitko zacne svitit
prerusované.



a. Stisknutim tlacitka pro mleti normalni davky (A)
nastavite teplotu na 90 °C.

b. Stisknutim tlacitka pro mleti dvojité davky (B)
nastavite teplotu na 92 °C.

c. Stisknutim tlacitka pro pfipravu normalniho
espressa (C) nastavite teplotu na 94 °C.

d. Stisknutim tlacitka pro ptipravu dvojitého
espressa (D) nastavite teplotu na 96 °C.

Poznamka: S vyssi teplotou se zvysuje horkost a snizuje
kyselost. S nizsi teplotou se snizuje horkost a zvy3uje
kyselost.

4. Stisknéte tlacitko pro pfipravu ru¢né nastaveného
espressa. Zazni zvukovy signél a vyrobek se nastavi
do normalniho provozniho rezimu.

Poznamka: Pokud nestisknete tlacitko, po
10 sekundach se vyrobek automaticky vrati do
normélniho provozniho rezimu.

Obnoveni nastaveni z vyroby

1. Stisknutim soucasné tlacitka pro mleti normalni
davky a tlacitka pro mleti dvojité davky prepnéte do
rezimu nastaveni vychoziho nastaveni z vyroby.
Vsechna tlacitka zacnou blikat.

2. Az zazni zvukovy signal, tlacitka pro mleti uvolnéte.

3. Obnoveni vychoziho nastaveni pro tlacitko pro mleti
normalni davky (A) nebo tlacitko pro mleti dvojité
davky (B) provedete takto:

a. Stisknéte tlacitko pro mleti (A) nebo (B) a pridrzte
jej po dobu 3 sekund, dokud nezhasnou viechna
tlacitka, vyjma stisknutého tlacitka pro mleti, které
trikrat blikne a poté bude svitit neprerusované.

b. Az zazni zvukovy signdl, stisknuté tlacitko
uvolnéte. VSechna tlacitka za¢nou blikat.

c. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP (C). Obnovi se vychozi
nastaveni a vyrobek se nastavi do normalniho
provozniho rezimu.

4. Vychozi nastaveni pro tlacitko pro pfipravu
normalniho espressa (D) nebo tlacitko pro pripravu
dvojitého espressa (E) provedete takto:

a. Stisknéte tlacitko pro pfipravu espressa (D) nebo
(E) a pridrzte jej po dobu 3 sekund, dokud
nezhasnou viechna tlacitka, vyjma stisknutého
tlacitka pro pfipravu espressa, které trikrat blikne
a poté bude svitit nepferusované.

b. Az zazni zvukovy signal, stisknuté tlacitko
uvolnéte. VSechna tlacitka za¢nou blikat.

c. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP (C). Obnovi se vychozi
nastaveni a vyrobek se nastavi do normalniho
provozniho rezimu.

5. Obnoveni viech vychozich nastaveni provedete

takto:

a. Stisknéte a pridrzte tlacitko ZAP/VYP (C). Zhasnou
vsechna ostatni tlacitka.

b. Az zazni zvukovy signal, tlacitko ZAP/VYP
uvolnéte. Obnovi se viechna vychozi nastaveni
a vyrobek se nastavi do normalniho provozniho
rezimu.

Poznamka: Pokud nestisknete tlacitko, po
10 sekundach se vyrobek automaticky vrati do
normalniho provozniho rezimu.



Ciéténi a péée — kavovar na a. Vyjméte odkapavaci misku.
b. Vyprazdnéte odkapavaci misku.
espresso

Pfiprava espressa zahrnuje extrakci olejii z mleté kavy.
Béhem casu se nahromadi usazeniny mleté kévy a oleje,
které ovlivni chut kavy a provoz kdvovaru na espresso.
Nejsnazsim zpusobem, jak kdvovar na espresso udrzovat
v Cistoté, je pfed pripravou a po pfipravé kazdé kavy
proplachnout sparovaci hlavu a parni trysku vodou.

Pred kazdym pouzitim

Proplachnéte spafovaci hlavu vodou. Viz ¢ast
,Piiprava kavy” na strané 43. c. Umyjte odkapavaci misku a miizku teplou vodou.

.y Neps 5. Zkontrolujte zésobnik na vodu. V pfipadé potieby jej
Po kazdém pouziti umyjte te:)Iou vodou. PP P 7
1. Po napénéni mléka okamzité procistéte parni trysku o

otocenim paky pro vydej pary a horké vody na dobu KaZdy tyden

1-2 sekund do polohy pro vydej horké vody a potéji  Pro¢isténi a umyti spafovaci hlavy

ocistéte vihkou houbickou nebo utérkou. Viz ¢ast

1. Stisknéte tlacitko pro pfipravu normalniho espressa
,Pénéni mléka” na strané 46. pro prip P

a pockejte, dokud se proud vody nezastavi.
2. Koncem ¢isticiho kartacku vyjméte z paky filtracni
sitko.

3. Umyjte filtra¢ni sitko, paku a konvici na mléko teplou

vodou. 2. Cisticim karta¢kem odstrante mletou kavu

UPOZORNENI: V mycce Ize bezpe¢né umyt pouze z vnitfniho povrchu a ze silikonového tésnéni.
filtracni sitka a konvici na mléko. o

4. Zkontrolujte plovak odkapavaci misky. Pokud je nad
povrchem odkapavaci misky, je nutné ji vyprazdnit.




Kazdé 2-3 mésice
Vycistéte parni trysku a filtracni sitka s pouzitim
odvépnovaciho roztoku (viz strana 57).

1. Naplnte konvici na mléko teplou vodou
a odvapnovacim roztokem.
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2. Do konvice na mléko vlozte filtra¢ni sitka.

3. Do konvice na mléko vlozte parni trysku a konvici
postavte na odkapdavaci misku.
Pockejte 8 hodin.

5. Vezméte konvici na mléko a vyprazdnéte ji. Konvici
na mléko umyjte a odstrante vsechny zbyvajici
Castice odvapnovaciho roztoku.

6. Umyjte parni trysku vihkou houbi¢kou nebo utérkou
a odstranite vSechny zbyvajici ¢astice odvapnovaciho
roztoku.

|

7. Otocte paku pro vydej péry a horké vody do polohy
pro vydej horké vody a vodu nechte protékat parni
tryskou po dobu 40 sekund.

8. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
OFF (vypnuto).
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9. Vilozte filtracni sitko na normélni davku do paky
a paku nasadte do spafovaci hlavy.

10. Stisknéte tlacitko pro pfipravu normalniho espressa
a nechte vodu protékat filtra¢nim sitkem.

11. Kdyz se proud vody zastavi, vyjméte paku. Stejny
postup provedte s filtra¢nim sitkem na dvojitou
davku.



Podle potieby
1. Vypnéte vyrobek a odpojte napéjeni.
Pred ¢isténim nechte vyrobek vychladnout.

2

3. Ocistéte vnéjsi povrchy vlhkou utérkou.

4. Pravidelné vycistéte zasobnik na vodu, zésobnik na
kavova zrna, odkapavaci misku a mfizku.

UPOZORNENI: Nikdy nepouzivejte ziravé nebo

abrazivni Cistici prostiedky a nikdy vyrobek

neponofrujte do kapaliny.

UPOZORNENI: V myéce Ize bezpe¢né umyt pouze
filtracni sitka a konvici na mléko.

5. Do otvoru na konci parni trysky zasurite silnéjsi
Cistici kolik.

6. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
pro vydej horké vody a vodu nechte protékat parni
tryskou po dobu 40 sekund.

7. Otocte paku pro vydej péry a horké vody do polohy
OFF (vypnuto).
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8. Pokud bude parni tryska stale zanesena, demontujte
jiavycistéte ji odvapriovacim roztokem (viz strana 57).



Clgténll a péée _ mlynek na kavu 3. Vyjméte zasobnik na kdvova zrna a zbyvajici kdvova
zrna vysypte do nadoby, kterou Ize vzduchotésné
Kénické mleci kameny slouzi k mleti kdvovych zrn na uzaviit.

hrubost vhodnou pro extrakci espressa.

Mlynek je vybaven antistatickym systémem, aby mletd
kava pfi mleti neodlétala z filtra¢niho sitka.

Casem se nahromadi usazeniny mleté kavy a oleje, které
ovlivni chut kavy a provoz zabudovaného mlynku.
Kazdy tyden nebo alespori kazdé dva
tydny
1. Cisticim kartatkem odstrante zbytky mleté kavy

z drzéku na mleti a vystupu mlynku.

4. Ocistéte zasobnik na kdvova zrna cisticim kartackem.

5. Odstrante zbyvajici kdvova zrna z horniho mleciho
kamene.

2. Ocistéte drzak na mleti a vystup mlynku vihkou
houbickou nebo utérkou a poté suchou utérkou.

Kazdé 1-2 mésice

Pokud se mlynek pouziva denné, je nutné ocistit mleci
kameny, aby byl zajistén nejlepsi vykon zabudovaného
mlynku. Pravidelné ¢isténi piispiva ke konzistentnimu
vysledku mleti mlecimi kameny, coz je pfi mleti
kavovych zrn pro espresso zvlast dilezité.

=

6. Nasadte prazdny zédsobnik na kavova zrna a stisknéte

UPOZORNENi: Nikdy nepouzivejte Ziravé nebo tla¢itko pro mleti normalni nebo dvojité davky.
abrazivni Cistici prostredky a nikdy vyrobek Pokud nevypadava zadnéa mleté kava, je horni mleci
neponofujte do kapaliny. kdmen prazdny.
1. Poznamenejte si aktudlni nastaveni mleti. Zajistite si Poznamka: Kdyz neni zasobnik na kavova zrna

tak, ze po Cisténi jej nastavite stejne. nasazeny, tlacitka pro mleti normalni a dvojité davky
2. Odemknéte zésobnik na kavova zrna jeho otoc¢enim blikaji a mlynek nelze spustit.

proti sméru pohybu hodinovych rucicek. 7. Vypnéte vyrobek a odpojte napéjent.

8. Vyjméte zasobnik na kavova zrna.
9. Zvednéte drzak na hornim mlecim kameni.

10. Otocte horni mleci kdmen proti sméru pohybu
hodinovych rucicek a vyjméte jej z prstence mlynku.

UPOZORNENI: Horni mleci kdmen necistéte vodou.



11. Ocistéte dily a povrchy v mleci komofre a prstenec
mlynku cisticim kartackem.

12. Nenasazujte horni mleci kdmen, ale nasadte prazdny
zasobnik na kadvova zrna.

13. Pfipojte napéjeni a zapnéte vyrobek.

14. Stisknéte tlacitko pro mleti normalni nebo dvojité
davky.

Pokud se v mlynku objevi mletd kdva, odstrante ji
cisticim kartackem. Opakujte, dokud po stisknuti tlacitka
pro mleti nebude vypadévat zadna mleta kava.

UPOZORNENI: Do mleci komory nelijte vodu ani
zadnou jinou kapalinu.

15. Vypnéte vyrobek a odpojte napéjeni.

16. Pomoci kartd¢ku odstrarite z mlynku na kdvu a z
vystupu mleté kavy vsechnu zbyvajici mletou kavu.
Pokud je v drazce plazmového generatoru pfitomen
prasek, ocistéte jej pomoci kartacku.
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17. Ocistéte drzék na mleti a vystup mlynku vihkou
houbickou nebo utérkou a poté suchou utérkou.

18. Vyjméte zasobnik na kavova zrna a nasadte horni
mleci kdmen. Ujistéte se, Ze horni mleci kdmen je
zarovnany s povrchem prstence mlynku.

UPOZORNENI: Pokud neni horni mleci kdmen nasazen
spravné, mele mlynek kévu nahrubo.

19. Nasadte zasobnik na kavova zrna.

Poznamka: Kdyz neni zésobnik na kdvova zrna
nasazeny, tlacitka pro mleti normalni a dvojité davky
blikaji a mlynek nelze spustit.

20. Otocte zasobnik na kdvova zrna na hodnotu mleti,
kterou jste si poznamenali.

Poznamka: Po vycisténi se optimalni nastaveni mleti
muze zménit. Optimalni nastaveni mleti naleznete
v ¢asti,Nastaveni mlynku na kdvu” na strané 49.

Kazdé 2-3 mésice

Pokud se mlynek pouziva denné, je nutné vycistit
zasobnik na kdvova zrna, aby byl zajistén nejlepsi vykon.
Poznamka: Kdyz neni zésobnik na kdvova zrna

nasazeny, tlacitka pro mleti normalni a dvojité davky
blikaji a mlynek nelze spustit.

1. Odistéte vnitini povrchy mlynku zespodu cisticim
kartackem.

2. Vycistéte mleci kameny, prstenec mlynku, mleci
komoru a vystup mlynku. Viz ¢ast,,Kazdé 1-2
mésice” na strané 54.

Pokyny pro feseni rozsypavani mleté

kavy

Pokud se v mlynku objevi mletd kdva, odstrarite ji

Cisticim kartackem. Opakujte, dokud po stisknuti tlacitka

pro mleti nebude vypadavat zadna mletd kéva.

1. Ocistéte dily a povrchy v mleci komore a prstenec
mlynku cisticim kartackem.




2. Nenasazujte horni mleci kdmen, ale nasadte prazdny
zasobnik na kavova zrna.

3. Pfipojte napéjeni a zapnéte vyrobek.

4. Stisknéte tlacitko pro mleti normalni nebo dvojité
davky.

Poznamka:

Béhem cisténi vénujte pozornost tomu, zda plazmovy
generator neni zablokovén mletou kavou. Pokud je
tomu tak, diikladné z plazmatického generéatoru
odstrarite mletou kévu.

Odvapnéni

Po nepfretrzitém pouzivani se v kdvovaru na espresso
muze vytvofit nénos mineralnich usazenin a proto je
nutné obcasné odvapnéni.

Kévovar na espresso doporucujeme odvépnit kazdych
4-6 mésicl, tato doba vsak bude zaviset na tvrdosti
vody a ¢etnosti pouziti.

Pfipomenuti odvapnéni

Kdyz vyrobek zaznamena, Ze spotieba vody je 15 litr(,
rozsviti se indikator odvapnéni. Indikator odvépnéni
zUstane svitit az do dokonceni odvapnéni. Upozornéni
na odvapnéni mlzete vypnout a sledovani spotieby
vody vynulovat obnovenim viech nastaveni z vyroby.
Viz ¢ast,,Obnoveni nastaveni z vyroby” na strané 50.

Poznamka: Pokud se odvapnovani neprovede Uplné
nebo se zastavi v nékterém z jeho krokd, je nutné
postup provést znovu od zacatku.

Postup pro odvapnéni

1. Pripravte si odvaprovaci roztok. Viz ¢ast,Pfiprava
odvapnovaciho roztoku” na strané 57.

2. Naplite zasobnik na vodu odvéapriovacim roztokem
a zésobnik nasadte.

3. Pod sparovaci hlavu postavte nadobu o obsahu 1 litr.

4. Pod parni trysku postavte dalsi nadobu o obsahu 1 litr.
5. Zapnéte vyrobek.

6. Stisknéte soucasné tlacitko pro pfipravu normalniho
espressa, dvojitého espressa a ru¢né nastaveného
espressa a pridrzte je.

7. Pockejte, dokud indikator odvapnéni nezacne blikat,
tlacitko ZAP/VYP a indikéator vydeje pary a horké
vody nebudou svitit nepferusované a viechna
ostatni tlacitka nezhasnou. Zazni zvukovy signal
a vyrobek poté bude v reZzimu odvapnovani.



Poznamka: Pokud se odvapriovani nezahaji béhem
1 minuty, vyrobek se vrati do normalniho provozniho
rezimu.

Poznamka: Odvaprovani Ize kdykoli zrusit stisknutim
tlacitka ZAP/VYP. Pokud se v3ak odvéaprovani
nedokonci celé, indikdtor odvapnéni zistane svitit.
8. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
pro vydej pary. Za¢ne blikat tla¢itko ZAP/VYP
a indikator vydeje péry a horké vody.

9. Pockejte 2 minuty, dokud pracuje ¢erpadlo. Ze
spafovaci hlavy a parni trysky bude vytékat horky
odvapnovaci roztok a ¢erpadlo bude vydavat rlizné
zvuky.

Poznamka: Pokud se v postupu nebude pokracovat do
5 minut po zastaveni ¢erpadla, vyrobek se vrati do
normélniho provozniho rezimu, jen bude navic blikat
indikator vydeje pary a horké vody, protoze pédka je

v poloze pro vydej pary.

10. Az vyrobek vydd zvukovy signdl a tlacitko ZAP/VYP
bude svitit neprerusované, otocte paku pro vydej
pary a horké vody do polohy OFF (vypnuto).
Indikator vydeje pary a horké vody zac¢ne svitit
nepferusované.

@)

. Vyjméte zasobnik na vodu a cely jej umyjte v teplé
tekouci vodé a odstrarite viechny zbytky
odvépnovaciho roztoku.

12. Naplnte zasobnik na vodu ¢istou vodou.

13. Vyprazdnéte nadoby o obsahu 1 litr, umyjte je

a postavte je zpét pod spafovaci hlavu a parni trysku.

14. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy

pro vydej horké vody. Za¢ne blikat tlacitko ZAP/VYP

a indikator vydeje pary a horké vody.
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15. Pockejte 2 minuty, dokud pracuje ¢erpadlo. Ze
sparovaci hlavy a parni trysky bude vytékat horka
voda a ¢erpadlo bude vydavat riizné zvuky.

Poznamka: Pokud se v postupu nebude pokracovat do
5 minut po zastaveni cerpadla, vyrobek se vrati do
normalniho provozniho rezimu, jen bude navic blikat
indikator vydeje pary a horké vody, protoze péka je

v poloze pro vydej horké vody.

16. Az vyrobek vydé zvukovy signal, zhasne indikétor
odvapnéni a tlacitko ZAP/VYP bude svitit
nepfrerusované, otocte paku pro vydej pary a horké
vody do polohy OFF (vypnuto). Postup odvapriovani
je dokoncen a vyrobek je nastaven na normalni
provozni rezim.

Ptiprava odvapnovaciho roztoku

Vybirat Ize ze 3 rliznych odvépnovacich roztokd:

- Tableta na ¢isténi kavovard, rozpusténa ve vodé.
« Odvapnovac na kavovary.
«  Smés bilého octa nebo kyseliny citronové a teplé vody.

1. Pripravte odvéapnovaci roztok v nddobé o obsahu
1 litr.

2. Pfipouziti ¢isticich tablet postupujte takto:
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a. Nalijte do nadoby 1 litr teplé vody.

b. Pridejte 1 Cistici tabletu a pockejte, dokud se zcela
nerozpusti (postupujte podle ndvodu
k vybranému ¢isticimu prostiedku).



3. Pfipouziti odvéapriovace na kévovary postupujte
takto:

a. Nalijte do nadoby 1 litr teplé vody.

b. Pfidejte odvapriovac na kdvovary a nechte roztok
promisit. (Postupujte podle ndvodu k vybranému
Cisticimu prostiedku.)

4. P¥i pouziti roztoku bilého octa nebo kyseliny
citronové postupujte takto:

a. Nalijte do nadoby 500 ml teplé vody a 500 ml
bilého octa nebo 1 litr teplé vody a 50 g kyseliny
citronové.

b. Nechte roztok promisit.

Specidlni postup pro odvapnéni

Problém:

Kévovar vaii normalné, ale ukazatel tlaku se nepohybuje
nebo vykazuje jen minimalni pohyb, a to i pfi pouZiti
jemného mleti. Obvykle to naznacuje, ze mleta kava
muze byt stéle jesté pfilis hruba na to, aby vznikl
dostatecny odpor. Nedostatecny narust tlaku i pfi
dostate¢né dévce ve filtra¢nim sitku naznacuje, ze bud
mleta kdva neni dostate¢né jemna, nebo napln neni
dostatec¢nd nebo nebyla dostate¢né upéchovana.
Mozna pficina:

Je mozné, Ze nanos kamene blokuje kuzelku ventilu a
brani tak fAdnému fungovani ukazatele tlaku.

Doporucené opatieni:
Provedte odvapnéni podle nasledujicich krokd, kimen
se tim odstrani a kuzelka ventilu se uvolni.

Krok 1: Pfiprava odvapnovaciho roztoku
+ Do nadrzky na vodu pfidejte doporuceny
odvapnovaci prostiedek a pockejte, dokud se roztok
zcela nerozpusti.
Viz ¢ast,Pfiprava odvapnovaciho roztoku” na
strané 57.

Krok 2: Spusténi odvapriovaciho cyklu
« Nastavte mlynek na nejjemnéjsi mleti.
« Namelte 19 g kdvy a vlozte ji do pfistroje.
« Stisknutim tlacitka pro mleti dvojité davky spustte
vareni kavy.
+ Po 10 sekundéch pfistroj vypnéte.
Dulezité:
« Nevyjimejte paku.
« Pistroj ponechejte pod tlakem.
« Pockejte 24 hodin, aby odvapriovaci roztok mohl
rozpustit kdmen uvnitf.

Krok 3: Provedeni standardniho odvépnéni
« Po 24 hodinach systém promyjte a vycistéte podle
standardniho postupu pro odvépnéni uvedeného v
navodu.
Viz ¢ast,,Postup pro odvapnéni” na strané 56.



Reseni potizi

Problém

Na ovlddacim panelu nesviti Zddné
indikétory ani tlacitka.

Pri¢ina

Neni zapojena napajeci zastrcka.

Reseni

Pfipojte napajeci zastrcku
k napéjent.

Vyrobek nepfretrzité vydava
zvukovy signal.

Paka pro vydej péry a horké vody
neni pfi zapnuti vyrobku v poloze
OFF (vypnuto).

Funkce pary nebo horké vody je
pouzivéna piilis dlouho.

Otocte péaku pro vydej pary a horké
vody do polohy OFF (vypnuto).

Po spusténi vyrobku je slyset tikani
a po dokonceni spafovani sycivy
zvuk.

Je v provozu redukéni ventil.

Neni nutné Zadné opatieni.

Tlacitko pro mleti normalni davky
a tlacitko pro mleti dvojité davky
soucasné rychle blikaji. Pokud
stisknete tlacitko pro mleti, zazni
3 zvukové signly.

Neni nasazen zasobnik na kdvova
zrna.

Nasadte zasobnik na kdvova zrna.

Tlacitko pro mleti normalni davky
a tlacitko pro mleti dvojité davky
soucasné rychle blikaji. Pokud
stisknete tlacitko pro mleti, zazni
3 zvukové signaly.

Mlynek byl béhem poslednich
6 minut pouzivan déle nez
3 minuty.

Pockejte 6 minut.

Tlac¢itko pro mleti normdalni davky
a tlacitko pro mleti dvojité davky
tfikrét rychle bliknou. Pokud
stisknete tlacitko pro mleti, zazni
3 zvukové signaly.

Mlynek je zaneseny.

Motor se zastavil, protoze proud je
neobvykle vysoky.

Vycistéte mlynek. Viz ¢ast,Kazdé
2-3 mésice” na strané 55.

Pokud vycisténi mlynku problém
nevyiesilo, obratte se na servisni
stredisko spolec¢nosti Electrolux.

Mlynek je v provozu, ale
nevypadavé zadna mletd kéva.

Mlynek je zaneseny nebo je v ném
namisto kavovych zrn mleta kava.

Vycistéte mlynek. Viz ¢ast,Kazdé
2-3 mésice” na strané 55.

Pfi mleti odléta z filtra¢niho sitka
mletd kava.

Mlynek je zaneseny.

Vycistéte mlynek. Viz ¢ast,Kazdé
2-3 mésice” na strané 55.

Po mleti neni ve filtra¢nim sitku
spravné mnozstvi mleté kavy.

Mlynek je zaneseny.

Vycistéte mlynek. Viz ¢ast,Kazdé
2-3 mésice” na strané 55.

Zazni 5 zvukovych signal
a vsechna tlacitka blikaji.

Zasobnik na vodu je prazdny.

Naplnte zésobnik na vodu
a pockejte T minutu.

Voda nemaze protékat filtracnim
sitkem, protoze je v ném pfilis velké
mnozstvi mleté kavy, mleta kava je
piilis jemna nebo byla pfilis
upéchovana tamperem.

Pouzijte mensi mnoZstvi mleté kavy.
Upravte nastaveni mleti na hrubsi.
Pfi péchovani mleté kavy tamperem
pouzijte mensi silu.




Problém

Zfiltru v pace nevytéka zadné
espresso nebo nevytéka plynule.

Pficina

Mnozstvi mleté kavy je pfilis velké,
mletd kdva je pfili§ jemnd nebo byla
piili§ upéchovana tamperem.

Reseni

PouZzijte mensi mnozstvi mleté kavy.
Upravte nastaveni mleti na hrubsi.
Pri péchovani mleté kavy tamperem
pouzijte mensi silu.

Péaka neni v spafovaci hlavé spravné
nasazena.

Pili$ velké mnozstvi mleté kavy.

PouZzijte mensi mnoZzstvi mleté kavy.

Na povrchu espressa neni zZadna
crema.

Kavova zrna jsou vihka.

Pouzijte Cerstvé prazena kédvova
zrna.

Mleta kava je pfilis hruba.

Nastavte jemné;jsi mleti kavy.

Po otoceni paky pro vydej pary
a horké vody do polohy pro vydej
pary nevychazi péra.

Spusténi vyrobku nebylo
dokonceno.

Pockejte, dokud indikator vydeje
pary a horké vody nezacne svitit
nepferusované.

Parni tryska je zanesend.

Vycistéte konec parni trysky.

Sviti indikator odvapnéni.

Vyrobek zaznamenal, Ze spotieba
vody je 15 litrd, a je nutné provést
odvéapnéni.

Provedte odvapnéni. Viz ¢ast
,Postup pro odvépnéni” na strané
56.

Upozornéni na odvapnéni mazete
také vypnout a sledovani spotieby
vody vynulovat obnovenim vsech
nastaveni z vyroby. Viz ¢ast
,Obnoveni nastaveni z vyroby” na
strané 50.

Na povrchu desky pracovniho stolu,
na kterém je vyrobek umistén, je
voda.

Odkapavaci miska je pIna.

Vyprazdnéte odkapavaci misku.

Ze zasobniku na vodu unika voda.

Nasadte zésobnik na vodu spravné.
Pokud spravné nasazeni problém
nevyresilo, obratte se na servisni
stredisko spolec¢nosti Electrolux.

Z odkapavaci misky unika tekutina.

Nasadte odkapavaci misku spravné.
Pokud spravné nasazeni problém
nevyresilo, obratte se na servisni
stiedisko spolec¢nosti Electrolux.

U okraje paky unika voda.

Na okraji paky byla pfi nasazovani
do spafovaci hlavy mleta kava.

Odstrante z okraje paky vsechnu
mletou kévu.

Okolo paky unika vodnaté espresso
nebo je paka povolena.

Silikonové tésnéni v spafovaci hlavé
je poskozené.

PoZadejte servisni stfedisko
spolec¢nosti Electrolux o vyménu
silikonového tésnéni v spafovaci
hlavé.

Ukazatel tlaku nereaguje.

Je mozné, Ze nanos kamene blokuje
kuzelku ventilu a brani tak fddnému
fungovani ukazatele tlaku.

Doporucené opatreni:

Provedte odvapnéni, kdmen se tim
odstrani a kuzelka ventilu se uvolni.
Viz ¢ast, Specialni postup pro
odvéapnéni”.




UlozZeni

1. Filtracni sitka, cistici kartacek a istici kolik ulozte do
prihradky na néradi za odkapévaci miskou.

2. Tacek polozte na plochu pro nahfivani $alku.

3. Tamper, konvici na mléko a paku polozte na tacek.

UPOZORNENI: Kdyz vyrobek nepouzivte,

neponechavejte paku nasazenou v spafovaci hlavé.

MuZe se poskodit silikonové tésnéni uvniti spafovaci

hlavy.

Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

A
Recyklujte materidly oznac¢ené symbolem o, Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich kontejner( k recyklaci.
Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat elektrické a elektronické spotiebice ur¢ené k likvidaci.

Spotrebice oznacené piislusnym symbolem mmm nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spottebic¢ odevzdejte v
mistnims bérném dvore nebo kontaktujte mistni Grad.

Prislusenstvi

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*PFislusenstvi je s vyhradou dostupnosti v Ceské republice.



ROOTSLASE MOODI MOELDES PAREM ELU

Meie Rootsi pdritolu ja koduse elu eest hoolitsemise téttu meil on suur soov luua kerge ja
jatkusuutlik koduse elu kogemus, mis on teie ja meie Uhise tuleviku jaoks oluline.

Soovime muuta tervisliku ja jatkusuutliku toitumise inspireerivamaks ja kergemaks ning oleme
seadnud endale ambitsioonika eesmargi. Lisateavet meie 2030. aasta eesmdarkide kohta leiate siit:

Kulastage meie veebisaiti:

&

Kasutusnduanded, brosiirid, veaotsing, teave teeninduse kohta:
www.electrolux.com

Parema teeninduse saamiseks registreerige toode:
www.electrolux.com/productregistration

Ostke oma seadmele tarvikuid ja kulumaterjale siit:

E www.electrolux.com/shop

@ O@

KLIENDITEENINDUS

Kui votate Uhendust teeninduskeskusega, veenduge, et teil on kdepdrast jargmised andmed:
- mudeli number
- PNC number

- seerianumber

Andmed leiate andmesildilt.
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Ohutusjuhised
Enne seadme esmakordset kasutamist lugege hoolikalt jargmisi juhiseid.

Seda seadet voivad kasutada 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud fiiisiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimete voi puuduvate kogemuste ja teadmistega isikud siis, kui
neil on jarelvalve vdi neile on antud seadme ohutu kasutamise juhised ja nad saavad aru
kaasnevatest ohtudest.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ega teha seadme kasutaja hooldust vélja arvatud juhul,
kui nad on vanemad kui 8 aastat ja siis, kui neil on jarelvalve.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.

Seadet tohib iihendada ainult toiteallikaga, mille pinge ja sagedus vastavad andmesildil
olevatele andmetele.

Arge mitte kunagi kasutage voi tostke iiles seadet siis, kui

- toitejuhe on kahjustatud,

- korpus on kahjustatud

Seadet tohib iihendada ainult maandatud pistikupessa. Vajadusel voib kasutada
pikendusjuhet, mis sobib voolutugevusele 10 A.

Kui seade vdi toitejuhe on kahjustatud, siis peab selle ohu valtimiseks vdlja vahetama
tootja, selle teeninduse tootaja voi sarnase kvalifikatsiooniga isik.

Pange seade alati tasasele pinnale.

Uhendage seade alati vooluvérgust lahti siis, kui see jaetakse jarelevalveta ning enne
kokkupanekut, lahtivotmist voi puhastamist.

Seadme tootamisel voi selle hoiustamisel peab temperatuur olema kdrgem kui 0 °C.
Arge kasutage seadet korge temperatuuri, tugeva magnetvalja ja niiske 6huga
keskkonnas.

Seade ja tarvikud muutuvad seadme tootamise ajal kuumaks. Kasutage ainult selleks
ettenahtud kdepidemeid ja nuppe. Laske seadmel jahtuda enne selle puhastamist voi
hoiustamist.

Toitejuhe ei tohi puutuda kokku seadme kuumade osadega.

Arge eemaldage veepaaki kohvi timbamise ajal. Kui soovite lisada rohkem vett, vajutage
seadme valjaliilitamiseks nuppu SEES/VALJAS (ON/OFF). Koik tuled kustuvad, mis
tahendab seda, et seade on valja liilitatud.

Arge eemaldage portafiltrit kohvi tombamise ajal vdi siis, kui portafiltrist tuleb auru véi
kuuma vett, sest seade on rohu all. OHT! Seal on poletuse saamise oht kuuma vee voi
auruga.

Hoiatus: Valtige aurust pohjustatud péletusi.

Kui kasutatakse auru funktsiooni, siis voib kohvi tombamise peast tilkuda kuuma vett.
OHT! Vesi on kuum ja seal on kuuma veega péletuse saamise oht.



Kui keerate auru ja kuuma vee valiku ketast, tuleb valja veidi kuuma vett. Olge ettevaatlik
ja avage auruklapp aeglaselt. OHT! Vesi on kuum ja seal on kuuma veega péletuse
saamise oht.

- Arge pange seadet vette ega mis tahes teise vedeliku sisse.

Arge iiletage seadmele margitud maksimaalset téitmismahtu.

- Taitke veepaaki ainult kiilma varske veega ja mitte kunagi piima véi teiste vedelikega.

« Arge kasutage seadet siis, kui veepaak on tiihi.

- Arge kasutage seadet ilma tilgaaluse vi -véreta, valja arvatud juhul, kui kasutate
suuremat tassi voi kruusi.

« Arge kasutage seadet kuumal pinnal ega asetage selle peale vdi soojusallika lahedusse.
« HOIATUS: Vltige loksumist ihenduste peale.

See seade on ette nahtud ainult kodus kasutamiseks. Tootja ei vdta endale vastutust
voimalike kahjustuste eest, mis on pohjustatud sobimatust voi ebadigest kasutamisest.
« HOIATUS: Voimalikud vigastused voivad olla pohjustatud valest kasutamisest.

- HOIATUS: Arge asetage seadet kappi siis, kui see on kasutuses.

See seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissiisteemi
abil.

« See seade on ette nahtud kasutamiseks majapidamises ja sarnastes kasutamiskohtades,
nagu:

- tootajate kooginurgad kauplustes, biiroodes ja testes tookeskkondades;

- talumajad;

- klientidele hotellides, motellides ja teistes elukoha tiiiipi keskkondades;

- hommikusdogiga majutuse keskkondades.

Elektrienergia tarbimine valjaliilitatud reZiimis: 0,3 W

« Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt rakendatava madala energiatarbega
reziimi saavutamiseks: 20 min



Sissejuhatus

Toote lilevaade

CFASTIOMMON®>

Eemaldatav kohviubade mahuti
Eemaldatav tilemine ringikujuline otsik
Staatilise elektrita kohviveski

58 mm PRO jahvatamise tugiraam
58 mm PRO portafilter

58 mm PRO (ihe tassi filtrikorv

58 mm PRO kahe tassi filtrikorv
58 mm PRO keetmiskamber
Manomeeter

Auru ja kuuma vee toru

Auru ja kuuma vee valiku ketas
Eemaldatav veepaak

<

Eemaldatav tilgaalus koos restiga
Tilgaaluse ujuk/vee taseme nditaja
Mittelibisev jalg

Tarvikute komplekt

Puhastushari

Puhastustihvt

Tassisoojendaja

Tarvikute alus

360 ml piimakann

58 mm PRO tamper



Paigutuse ja funktsioonide lilevaade




Juhtpaneeli iilevaade
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SISSE/VALJA liilitamise nupp G. Kahe tassi espresso nupp
Uhe tassi kohvi jahvatamise nupp H. Espresso manuaalse valmistamise/programmi nupp
Kahe tassi kohvi jahvatamise nupp I. Auru ja kuuma vee tuli
Katlakivi eemaldamise tuli J. Kuum vesi
Manomeeter K. VALJAS
Uhe tassi espresso nupp L. Aur



Manomeeter ja espresso
ekstraheerimine

Ideaalne espresso ekstraheerimine

Portafiltrist voolab valja tihtlaselt hea kvaliteediga
espresso kohv, mille konsistents sarnaneb sooja meega.
Ideaalne rohk kohvi tombamise ajal on manomeetri (B)
ndidu jargi vahemikus 6 kuni 12. Pealmine, kreemjas kiht
on karamelli varvi.

Liiga vahene ekstraheerimine

Kui manomeetri (A) jérgi on rohk alla 6, voolab espresso
kohv liiga kiiresti ja muutub hapuks, happeliseks ja
vesiseks. Pohjuseks voib olla see, et kohv on jahvatatud
liiga jdmedalt, jahvatatud kohvi kogus on ebapiisav,
kohvioad on vanad véi jahvatatud kohvi ei ole
tamperiga piisavalt kdvasti kokku pressitud.

Lahendus:

1.Reguleerige jahvatust peenemaks (keerake ketas
vdiksema numbri peale).

2 Kasutage Uhe tassi espresso jaoks 13 g ja kahe tassi
espresso jaoks 19 g kohvi.

3.Kasutage alati varskeid kohviube (r6hk ei saa tekkida
efektiivselt varskuse kaotanud voéi halvasti tihendatud
ubadega).

Markus: Optimaalse rohu seadistuse leidmiseks voib
kuluda mitu katset.

Liigne ekstraheerimine

Kui manomeetri (C) jargi on rohk suurem kui 12, voolab
espresso kohv liiga aeglaselt ja kohv muutub méruks.
Pohjuseks voib olla see, et kohv on jahvatatud liiga
peeneks, jahvatatud kohvi kogus on liiga suur voi
jahvatatud kohv on tamperiga liiga suure jéuga kokku
pressitud.

Lahendus:

1.Muutke jahvatus jamedamaks (reguleerige seadistust
suurema numbri peale).

2.Vahendage kohvi kogust ja kasutage vaiksemat
tihendamise réhku.

Markus: Optimaalse réhu taseme leidmiseks voib kuluda
mitu katset.

Kui kasutate 6igeid seadistusi ja tamperi joudu, kuid
espresso kvaliteet jadb halvaks, vaadake osa,Rikete
otsimine ja kdrvaldamine” Ik 89.
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Ettevalmistused enne 5. Puhastage ulemist ringikujulist otsikut ja kohviubade

. mahutit puhastusharjaga.
esmakordset kasutamist ETTEVAATUST: Arge puhastage (ilemist ringikujulist

Enne toote kasutamist espresso valmistamiseks on vaja otsikut v6i kohviubade mahutit veega.

puhastada ja paigaldada koik osad ning teha kohvi

valmistamise protsess iiks kord labi ainult veega. 6. Hoidke tlemist ringikujulist otsikut kaepidemest ja
pange see kohviveski ronga sisse. Veenduge, et

Koigi osade ettevalmistamine ja Glemine ringikujuline otsik (A) joondub kohviveski

paigaldamine ronga (B) pinnaga.

1. Vétke toode pakendist vilja ja veenduge, et kogu
pakkematerjal on eemaldatud. A—§

2. Asetage toode tasasele pinnale.
3. Eemaldage ja visake dra veepaagi pdhjas olev

7. Keerake tilemist ringikujulist otsikut paripaeva, et
see lukustada, ja tommake kdepidet allapoole.

4. Puhastage piimakann, tamper, filtrikorvid, portafilter
ja veepaak sooja vee ja 6rna toimega
pesemisvahendiga:

8. Joondage kohviubade mahutil olev nool ALLA
kohviveski esiservas oleva margistusega.




9. Vajutage kohviubade mahutit ettevaatlikult 16. Keerake portafiltri kdepide paremale keskmisesse
allapoole ja keerake seda péripaeva lukustusasendisse.
lukustusasendisse. Markus: Esimesel paaril korral parast portafiltri
sisestamist voib kdaepideme pooramisel tekkida
maéningane takistus.

17. Veenduge, et auru ja kuuma vee valiku ketas on
asendis VALJAS.

R

10. Veenduge selles, et veepaak on puhas.

11. Taitke veepaak kiilma puhta veega ja paigaldage. °"‘<
o ot

18. Uhendage toode vooluvérku.
19. Vajutage SEES/VALJAS lilitamise nupule.

20. Kaivitamise ajal pélevad nuppude (A-C) tuled ning
auru ja kuuma vee tuli (G) vilgub. Oodake, kuni
. . ] koikide nuppude (A-F) tuled ning auru ja kuuma vee
12. Vajadusel pange veepaaki veefilter. tuli (G) pélevad pisivalt.

13. Pange kahe tassi filtrikorv portafiltrisse.

=i

Hot Water

21. Vajutage kahe tassi espresso nupule. Vesi jookseb
keetmiskambrist labi filtrikorvi ja portafiltri.

14. Joondage portafilter keetmiskambri peal oleva
noole ULES suhtes.

22. Oodake, kuni veevool peatub.

Markus: Kui vesi esimest korda tootest labi jookseb,
voib tootest eralduv 6hk tekitada valju mira. Mira
lakkab ligikaudu 20 sekundi pdrast ja see ei ndita viga.

15. Pange portafilter tasaselt vastu keetmiskambrit.



23. Keerake aurutoru, kuni otsik on tilgaaluse kohal.

24. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma vee
asendisse. Auru ja kuuma vee tuli vilgub ning
otsikust tuleb kuuma vett.

25. Laske veel joosta 20 sekundit.

26. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas asendisse
VALJAS.
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27. Puhastage portafilter ja filtrikorv soojas vees ning
laske neil enne kohvi valmistamist kuivada.

28. Toote viljaliilitamiseks vajutage SISSE/VALJA
lulitamise nupule. Kéik juhtpaneeli tuled kustuvad.

Markus: Toode lulitub automaatselt valja, kui seda ei
kasutata 15 minutit.

Toote sisselilitamine

1. Veenduge, et auru ja kuuma vee valiku ketas on
asendis VALJAS.

2. Uhendage toode vooluvérku.
3. Vajutage SEES/VALJAS lilitamise nupule.

4. Kaivitamise ajal pdlevad nuppude (A-C) tuled ning
auru ja kuuma vee tuli (G) vilgub. Oodake, kuni
koikide nuppude (D-F) tuled ning auru ja kuuma vee
tuli (G) pdlevad pusivalt.

Kui kéikide nuppude (A-F) tuled ning auru ja kuuma vee
tuli (G) pdlevad pusivalt, siis on toode kasutamiseks ette
valmistatud.



Igapadevased toimingud

Espresso kohvi valmistamine
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1. Taitke veepaak kiilma puhta veega. Veenduge, et
veetase ei ole Ule 3 | mdrgi.
Paigaldage veepaak.

2. Taitke kohviubade mahuti varskelt réstitud
kohviubadega ja pange kaas peale. P66rake
kohviubade mahutit paripaeva, kuni kohviveski
eesmises servas olev margistus jaab kohviubade
mahuti margistuse 10 ja 15 vahele.

ETTEVAATUST: drge pange mahutisse liiga palju
kohviubasid. Kohvioad, mis seisavad kohviubade
mahutis liiga kaua, véivad muutuda niiskeks, mis
mojutab jahvatamist ja maitset.

Markus: Margistuse 10 ja 15 vahel on espresso
valmistamise soovitatud alguspunkt. Kui reguleerimine
on vajalik, vaadake osa,Kohvi jahvatamise
reguleerimine”lk 79.

3. Lilitage toode sisse.
a. Veenduge, et auru ja kuuma vee valiku ketas on
asendis VALJAS.
b. Vajutage SISSE/VALJA Iulitamise nupule.

4. Kohvitassi soojendamiseks tassisoojendajal
eemaldage alus ja asetage kohvitass
tassisoojendajale.

5. Tassi soojendamiseks kuuma veega toimige
jargnevalt:

a. Pange kohvitass aurutoru alla.

b. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma
vee asendisse, taitke kohvitassist % veega ja
keerake ketas asendisse VALJAS.

c. Oodake 30 sekundit ja seejarel tihjendage
kohvitass.



Hot Water

.

kaua, kuni tamperi tilemine serv (A) Ghtib portafiltri
servaga. Eemaldage filtrikorvi servast liigne

6. Pange ihe voi kahe tassi filtrikorv portafiltrisse.
7. Hoidke portafiltrit keetmiskambri all ja vajutage tihe

tassi espresso nupule. Kui veevool peatub, kuivatage
filtrikorvi lapiga.

8. Pange portafilter jahvatamise tugiraamile. Vajutage
ihe voi kahe tassi kohvi jahvatamise nupule.
Vajutatud nupus vilgub tuli ja filtrikorv taitub
jahvatatud kohviga. Tostke portafilter jahvatamise
tugiraamilt dra.

Markus: Jahvatusprotsessi peatamiseks enne selle
automaatset peatumist vajutage uuesti kohvi
jahvatamise nupule.

9. Hoidke portafiltrit pohjaga vastu lisatarvikute alust
voi asetage portafiltri serva kummiosa vastu laua
serva. Pressige tamperiga jahvatatud kohvi kokku nii

jahvatatud kohv.

. Joondage portafiltri kdepide keetmiskambri peal

oleva noole ULES suhtes. Vajutage portafilter {iles
keetmiskambiri sisse ja keerake kdepide paremale
keskmisesse lukustusasendisse.

. Pange kohvitass portafiltri alla tilgaalusele. Uhe v6i

kahe tassi espresso kohvi valmistamiseks vajutage
ihe voi kahe tassi espresso nuppu. Vilgub selle nupu
tuli, millele vajutati, ja eelnevalt maaratud kogus
kohvi voolab kohvitassi.
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Markus: Uhe tassi espresso kohvi vaikeseade kogus on
40 ml. Kahe tassi espresso kohvi vaikeseade kogus on
80 ml. Teavet vaikeseadete muutmise kohta leiate osast
4Espresso tassi mahu kohandamine” [k 79.

Markus: Tegelik ekstraheerimismaht soltub kohviubade
tlubist ja kohvi jahvatusastmest.

12. Espresso kohvi valmistamiseks manuaalselt valitud
mahus vajutage Uihe tassi espresso manuaalse
valmistamise/programmi nupule. Nupu tuli vilgub ja
kohv voolab kohvitassi kuni vajutate nupule uuesti.

Markus: Kui te ei vajuta nupule uuesti, peatub protsess
automaatselt siis, kui maht on 250 ml.

13. Podrake portafiltri kdepidet vasakule ja seejarel
tommake portafiltrit allapoole.
14. Eemaldage kasutatud kohvipaks filtrikorvist.

15. Toote valjalilitamiseks vajutage SISSE/VALJA
lulitamise nupule. Kéik juhtpaneeli tuled kustuvad.

. J

Markus: Toode lulitub automaatselt valja, kui seda ei
kasutata 15 minutit.

16. Veenduge, et auru ja kuuma vee valiku ketas on
asendis VALJAS. Vétke toitejuhe vooluvérgust valja.

17. Puhastage filtrikorvi ja portafiltrit. Vaadake osa, lga
kord pérast kasutamist” Ik 81.



Piima vahustamine

/o J

1. Taitke piimakann jahutatud tdispiimaga. Soovitatud
piima kogus cappuccino puhul on 100 ml ja latte
puhul 160 ml.

2. Valmistage aurutoru ette.

a. Lulitage toode sisse ja liigutage aurutoru, kuni see
on tilgaaluse kohal.

b. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas auru
asendisse. Auru ja kuuma vee tuli vilgub. Laske
auru valja umbes 5 sekundit, kuni aurutoru
otsikust ei tule enam vett vilja.

c. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas asendisse
VALJAS.

3. Pange aurutoru piimakannu.
a. Pange otsik piima pinnast veidi allapoole. Hoidke
piimakannu tila vastu aurutoru kella 12 suunas.
b. Kallutage piimakannu kella 9 suunas, kuni otsik on
servast eemal sorme laiuselt (A).

4. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas auru
asendisse. Auru ja kuuma vee tuli vilgub ja algab
vahustamine.

5. Veenduge, et aurutoru oleks asendis, mis paneb
piima poorlema tihes suunas ulevalt alla.
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6. Piima taseme toustes viige piimakann allapoole nii,
et auru otsik jadks piima pinnast veidi allapoole.

7. Kui piimavahu kogus on piisav, viige auru otsik
poolele kaugusele pohjast.

8. Kui piimakannu p6hi on puudutamiseks liiga kuum,
keerake auru ja kuuma vee valiku ketas asendisse
VALJAS.
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9. Viige piimakann aurutoru juurest eemale ning
puhastage aurutoru ja otsik koheselt niiske kdsna voi
lapiga.

HOIATUS: Arge laske oma nahal puutuda kokku
aurutoru ega otsikuga. Seal on poletuste saamise oht.

Latte voi cappuccino valmistamine

10. Liigutage aurutoru, kuni see on tilgaaluse kohal.
Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma vee
asendisse ja oodake 2 sekundit, et eemaldada
aurutorusse sattunud piim. Keerake auru ja kuuma
vee valiku ketas asendisse VALJAS.

()
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1. Suuremate 6humullide vabastamiseks koputage piimakannu péhja vastu lauda.

2. Keerutage piimakannu, et piim seguneks ja tekstuur oleks siidine.

3. Valage piim valmistatud espresso kohvi sisse tihe (ihtlase joana.



Erinevad kohvi liigid

Espresso

Espresso on
kontsentreeritud,
taidlase maitsega kohv,
mille peal on stabiilne
kreemjas kiht. Valige ks
tass voi kaks tassi
espressot.

Ristretto

Ristretto on intensiivse
maitse ja jarelmaitsega,
mille maht on pool tassi
espressot, ning peal on
o6huke kreemjas kiht.

Americano

Uks tass voi kaks tassi
espressot kuuma veega.
Lisage esmalt kuum vesi,
et kreemjas kiht jadks
peal.

Con panna

Uks tass voi kaks tassi
espressot, mille peale on
lisatud kergelt
vahustatud koor. Pange
peale kaneeli- voi
Sokolaadipulbrit.

Macchiato

Uks tass voi kaks tassi
espressot, millele on
lisatud vaike kogus
kilma voi vahustatud
piima ja veidi
piimavahtu.

Eelnevalt jahvatatud kohv
Kui kasutate eelnevalt jahvatatud kohvi, peaks kohv olema vérskelt jahvatatud ja stigavrostitud. Voimalik, et peate
espresso kohvi jaoks kasutama prantsuse voi espresso rostitud jahvatatud kohvi. Eelnevalt jahvatatud kohv séilitab
aroomi ainult 7-8 péeva, vilja arvatud juhul, kui seda hoitakse suletud anumas jahedas kohas. Arge hoidke kohvi

kilmkapis ega stigavkilmas.

Flat white

Uks tass voi kaks tassi
espressot, mille peal on
2/3 vahustatud piima ja
Shuke kiht piimavahtu.

Latte

Uks tass voi kaks tassi
espressot, mille peal on
3/4 vahustatud piima ja
sormelaiune piimavahu
kiht.

Cappuccino

Uks tass voi kaks tassi
espressot, mille peal on
1/3 vahustatud piima ja
1/3 piimavahtu. Pange
peale Sokolaadipulbrit.

Mocha

Uks tass voi kaks tassi
espressot, mis on
segatud
joogisokolaadiga ning
mille peal on 1/3
vahustatud piima ja 1/3
piimavahtu.

Babyccino

Ei ole espresso. Peale on
ainult vahustatud piim ja
piimavaht. Pange peale
Sokolaadipulbrit.

Uldiselt ei ole soovitatav kasutada eelnevalt jahvatatud kohvi. Vérskelt jahvatatud kohv hoiab paremini kohvi aroomi
ja annab korgema kvaliteediga kohvi.



Seadistused ja reguleerimised

Kohvi jahvatamise reguleerimine

Kui kohvi jahvatamine on reguleeritud digesti, on
jahvatatud kohvi teralisus sama nagu soolal. Varskelt
rostitud kohviubade puhul on soovitatav seadistus
10-15, kuid kohviubade tlibi ja kvaliteedi tottu voib olla
vajalik reguleerimine.

Poorake kohviubade mahutit pari- voi vastupdeva
soovitud seadistuseni vahemikus 0-30. Vaiksem number
annab peenema jahvatuse. Suurem number annab
jamedama jahvatuse.

Coarse Fine

TR R N SO SO B

Kui saadud jahvatatud kohv on liiga peen vai liiga jame,
reguleerige uuesti.

Jahvatatud kohvi koguse kohandamine

Need on vaikeseaded jahvatatud kohvi jaoks:
« Uks tass espressot: ligikaudu 13 g jahvatatud kohvi.
+  Kaks tassi espressot: ligikaudu 19 g jahvatatud kohvi.

Markus: Jahvatatud kohvi kogus séltub kohviubade

tlubist ja kohvi jahvatusastmest.

1. Pange portafilter koos tihe v6i kahe tassi filtrikorviga
jahvatamise tugiraamile.

2. Vajutage Uihe v6i kahe tassi kohvi jahvatamise
nupule ja hoidke seda all. 3 sekundi pérast kustub
teise kohvi jahvatuse nupu tuli ja jahvatamine algab.

3. Kuijahvatatud kohvi kogus on piisav, vabastage
kohvi jahvatamise nupp. Kostab helisignaal (piiks) ja
salvestatakse uus jahvatatud kohvi kogus.

Espresso tassi mahu kohandamine

Need on vaikeseaded espresso tasside jaoks:
« Uks tass espressot: ligikaudu 40 ml.
« Kaks tassi espressot: ligikaudu 80 ml.

Need on lubatud mahud:
« Uks tass espressot: 20-125 ml.
« Kaks tassi espressot: 20-200 ml.

Markus: Tegelik ekstraheerimismaht soltub kohviubade
tlilbist ja kohvi jahvatusastmest.

1. Vajutage Uhe voi kahe tassi espresso nupule ja
hoidke seda all. 3 sekundi parast kustub teise
espresso nupu tuli ja veevool algab.

2. Kui maht on piisav, vabastage espresso nupp. Kostab
helisignaal (piiks) ja salvestatakse uus espresso tassi
maht.

Kohvi ekstraheerimise temperatuuri

kohandamine

Kohvi ekstraheerimise vaikimisi maaratud temperatuur

on 92 °C. Temperatuuri saab reguleerida vahemikus

90-96 °C sammuga 2 °C.

1. Lulitage toode sisse.

2. Vajutage Uihe tassi espresso manuaalse
valmistamise/programmi nupule ja hoidke seda all,
kuni kostab helisignaal (piiks). SISSE/VALJA
lulitamise nupu tuli kustub ja teiste nuppude tuled

poélevad véi vilguvad.
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3. Seadistage soovitud temperatuur, vajutades
vastavale nupule. Vajutatud nupp lilitub sisse koos
vilkuva tulega.



3. Uhe tassi kohvi jahvatamise nupu (A) véi kahe tassi
kohvi jahvatamise nupu (B) vaikeseadete
taastamiseks toimige jargmiselt:

a. Vajutage Uhe tassi kohvi jahvatamise nupule (A),
et seadistada temperatuur 90 °C juurde.

b. Vajutage kahe tassi kohvi jahvatamise nupule (B),
et seadistada temperatuur 92 °C juurde.

Steam &
Hot Water

a. Vajutage kohvi jahvatamise nupule (A) voi (B) ja

c. Vajutage Uhe tassi espresso nupule (C), et hoidke seda 3 sekundit all, kuni kdigi nuppude
seadistada temperatuur 94 °C juurde. tuled kustuvad, vélja arvatud vajutatud kohvi
d. Vajutage kahe tassi espresso nupule (D), et jahvatamise nupu tuli, mis péleb pusivalt parast 3
seadistada temperatuur 96 °C juurde. kiiret vilkumist.
Markus: Kérgem temperatuur suurendab kibedust ja b. Ku,i kostap heli.signa_a.l Fpiiks), vabastage nupud,
vahendab happesust. Madalam temperatuur védhendab millele vajutasite. Kikide nuppude tuled

hakkavad vilkuma.

c. Vajutage SISSE/VALJA liilitamise nupule (C).

4. Vajutage espresso manuaalse valmistamise nupule. Seaded on lahtestatud vaikeseadetele ja toode on
Kostab helisignaal (piiks) ja toode on seatud seatud standardsesse tooreziimi.

standardsesse tooreziimi.

kibedust ja suurendab happesust.

4. Uhe tassi espresso nupu (D) vdi kahe tassi espresso
nupu (E) vaikeseadete taastamiseks toimige
jargmiselt:

a. Vajutage espresso nupule (D) vi (E) ja hoidke seda
3 sekundit all, kuni kdigi nuppude tuled kustuvad,
vdlja arvatud vajutatud espresso nupu tuli, mis

o
Descee poleb parast 3 kiiret vilkumist pusivalt.
§ . o o b. Kui kostab helisignaal (piiks), vabastage nupud,
Markus: Kui te nuppu ei vajuta, siis laheb toode 10 millele vajutasite. Kikide nuppude tuled
sekundi parast automaatselt tagasi standardsesse hakkavad vilkuma.

looiezum c. Vajutage SISSE/VALJA lilitamise nupule (C).
. . Seaded on ldhtestatud vaikeseadetele ja toode on
Tehase seadistuste taastamine seatud standardsesse tooreziimi.
1. Tehase vaikeseadete reziimi sisenemiseks vajutage 5.
samal ajal kohvi jahvatamise nupule tihe voi kahe
tassi kohvi saamiseks ja hoidke neid all. Kéikide

nuppude tuled hakkavad vilkuma.

Koigi vaikeseadete taastamiseks tehke need

sammud:

a. Vajutage SISSE/VALJA lilitamise nupule (C) ja
hoidke seda all. Kdikide teiste nuppude tuled
kustuvad.

b. Kui kostab helisignaal (piiks), vabastage SISSE/
VALJA liilitamise nupp. Kéik seaded on lahtestatud
vaikeseadetele ja toode on seatud standardsesse
tooreziimi.

Markus: Kui te nuppu ei vajuta, siis Iaheb toode 10

sekundi parast automaatselt tagasi standardsesse

tooreziimi.

2. Kui kostab helisignaal (piiks), vabastage kohvi
jahvatamise nupud.



Puhastamine ja hooldus - a. Eemaldage tilgaalus.

. . b. Tihjendage tilgaalus.
espresso kohvimasin

Espresso valmistamise protsess sisaldab élide
ekstraheerimist jahvatatud kohvist. Aja jooksul koguneb
jahvatatud kohvi ja 6lijadke, mis méjutab kohvi maitset
ja espressomasina to6d.

Vee vool ldbi keetmiskambri ja aurutoru enne ja parast
iga kohvi valmistamist on lihtsaim viis espressomasina
puhtana hoidmiseks.

Iga kord enne kasutamist

- Laske veel joosta labi keetmiskambri. Vaadake osa ¢. Puhastage tilgaalus ja rest sooja veega.
+Espresso kohvi valmistamine” [k 73. 5. Kontrollige veepaaki. Vajadusel puhastage seda

" . so00ja veega.

Iga kord parast kasutamist

1. Pérast piima vahustamist tiihjendage kohe aurutoru, Kord nadalas
keerates valiku ketast 1-2 sekundiks kuuma vee Peske puhtaks ja puhastage keetmiskambrit
asendisse, ja seejdrel puhastage seda niiske kdsna

1. Vajutage Uhe tassi espresso nupule ja oodake, kuni
voi lapiga. Vaadake osa ,Piima vahustamine” Ik 76. Jutag P pule)

veevool peatub.
2. Eemaldage filtrikorv portafiltrist puhastusharja
otsaga.

3. Puhastage filtrikorv, portafilter ja piimakann sooja
veega. 2. Eemaldage puhastusharjaga kohvipaks sisepinnalt ja

ETTEVAATUST: Néudepesumasinas voib pesta ainult silikoontihendilt.

filtrikorve ja piimakannu. o

4. Kontrollige tilgaaluse ujukit. Kui see on tilgaaluse
pinnast kdrgemal, tuleb tilgaalus tiihjendada.




Iga 2-3 kuu jarel
Kasutage aurutoru ja filtrikorvide puhastamiseks
katlakivi eemaldamise lahust (vt Ik 87).

1. Taitke piimakann sooja vee ja katlakivi eemaldamise

"
0

2. Pange filtrikorv piimakannu sisse.

3. Pange aurutoru piimakannu ja pange piimakann
tilgaalusele.

4. Oodake 8 tundi.
Eemaldage ja tiihjendage piimakann. Puhastage
piimakannu, kuni kdik katlakivi eemaldamise lahuse
jarelejaanud osakesed on eemaldatud.

6. Puhastage aurutoru marja kdsna voi lapiga, kuni kdik
katlakivi eemaldamise lahuse jarelejaéanud osakesed
on eemaldatud.

A

7. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma vee
asendisse ja laske veel 40 sekundit labi aurutoru
voolata.

8. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas asendisse
VALJAS.
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9. Pange Uhe tassi filtrikorv portafiltrisse ja pange
portafilter keetmiskambrisse.

>

10. Vajutage Uhe tassi espresso nupule, et lasta veel
voolata labi filtrikorvi.

11. Kui veevool peatub, eemaldage portafilter ja tehke
sama protseduur kahe tassi filtrikorviga.



Vajadusel

1. Lulitage toode viélja ja votke toitejuhe vooluvérgust
vilja.

2. Enne puhastamist laske tootel jahtuda.

Puhastage vélispinnad niiske lapiga.

4. Puhastage regulaarselt veepaaki, kohviubade ~\\
mahutit, tilgaalust ja resti.

ETTEVAATUST: Arge kasutage mitte kunagi séévitavaid

voi abrasiivseid puhastusvahendeid ega kastke toodet

vedelikku.

ETTEVAATUST: N6éudepesumasinas voib pesta ainult
filtrikorve ja piimakannu.

5. Sisestage paksem puhastustihvt labi aurutoru otsiku 02 5

ava. @

6. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma vee
asendisse ja laske veel 40 sekundit Iabi aurutoru
voolata.

7. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas asendisse
VALJAS.

8. Kui ummistus on ikka veel olemas, siis eemaldage
aurutoru otsik ja puhastage seda katlakivi
eemaldamise lahusega (vt Ik 87).



Puhastamine ja hooldus -
kohviveski

Espresso ekstraheerimiseks sobiva jahvatuse suurusega
kohviubade jahvatamiseks kasutatakse koonusekujulisi
ringikujulisi otsikuid.

Staatilise elektrita sisteem on varustatud nii, et
jahvatatud kohv ei lahe jahvatamise ajal filtrikorvist
vilja.

Aja jooksul koguneb jahvatatud kohvi ja 6lijadke, mis
mdjutab kohvi maitset ja integreeritud kohviveski t66d.

Kord nadalas voi vahemalt kord kahe
nadala jooksul

1. Eemaldage puhastusharjaga jahvatamise tugiraamilt
ja kohviveski valjalaskeavast jarelejaanud jahvatatud
kohv.

4. Puhastage kohviubade mahutit puhastusharjaga.

5. Eemaldage jarelejaé@nud kohvioad tilemisest
ringikujulisest otsikust.

=

lapi 6. Paigaldage tiihi kohviubade mahuti ja vajutage tihe
apiga. vOi kahe tassi kohvi jahvatamise nupule. Kui
|ga 1-2 kuu jél’é' jahvatatud kohvi ei tule vélja, siis on lemine

. ] o o ringikujuline otsik tihi.
Kui veskit kasutatakse iga paev, tuleb ringikujulisi . ) . — :
otsikuid puhastada, et tagada integreeritud kohviveski Mérkus: Kui kohviubade mahutit ei ole paigaldatud,
parim joudlus. Regulaarne puhastamine aitab vilguvad ihe véi kahe tassi kohvi jahvatamise nupule
ringikujulistel otsikutel saavutada thtlaseid ning kohviveskit ei saa kaivituda.

J.ahvatust.ulemush mison eriti oluline kohviubade 7. Lilitage toode vilja ja votke toitejuhe vooluvorgust
jahvatamisel espresso jaoks. vilja

ETTEVAATUST: Arge kasutage mitte kunagi séovitavaid g Eemaldage kohviubade mahuti.
v6i abrasiivseid puhastusvahendeid ega kastke toodet
vedelikku.

2. Puhastage jahvatamise tugiraami ja kohviveski
védljalaskeava niiske kdsna vdi lapiga ja seejarel kuiva

9. Tostke Ulemise ringikujulise otsiku kaepidet.
10. Keerake lilemist ringikujulist otsikut vastupdeva ja
1. Markige Ules praegune jahvatamise seade. Selle tostke see kohviveski rongast vilja.
eesmark on tagada see, et parast puhastamist
saaksite sama seade.

2. Poorake kohviubade mahutit selle lukustusest
vabastamiseks taielikult vastupaeva.

3. Eemaldage kohviubade mahuti ja asetage ETTEVAATUST: Arge puhastage tilemist ringikujulist
jarelejaanud kohvioad 6hukindlasse anumasse. otsikut veega.



11. Puhastage jahvatuskambri osasid ja pindu ning
kohviveski réngast puhastusharjaga.

12. Arge paigaldage (lemist ringikujulist otsikut, kuid
paigaldage tihi kohviubade mahuti.

13. Uhendage vooluvérku ja liilitage toode sisse.

14. Vajutage Uhe voi kahe tassi kohvi jahvatamise
nupule.

Kui kohviveskis on jahvatatud kohvi, eemaldage see
puhastusharjaga. Korrake toiminguid, kuni jahvatatud
kohvi ei vilju siis, kui te vajutate kohvi jahvatamise
nupule.

ETTEVAATUST: Arge valage vett v6i ménda muud
vedelikku jahvatuskambrisse.

15. Lilitage toode vélja ja votke toitejuhe vooluvérgust
vilja.

16. Kasutage harja mis tahes iilejadnud jahvatatud kohvi
eemaldamiseks kohviveskist ja kohviveski
véljalaskeavast. Kui seal on pulbrit, puhastage
plasmageneraatori soon harjaga.

17. Puhastage jahvatamise tugiraami ja kohviveski
véljalaskeava niiske kdsna vai lapiga ja seejarel kuiva
lapiga.

18. Eemaldage kohviubade mahuti ja paigaldage
tlemine ringikujuline otsik. Veenduge, et tilemine
ringikujuline otsik joondub kohviveski rénga
pinnaga.

ETTEVAATUST: Kui Glemine ringikujuline otsik ei ole
digesti paigaldatud, annab kohviveski jamedalt
jahvatatud kohvi.

19. Paigaldage kohviubade mahuti.

Markus: Kui kohviubade mahutit ei ole paigaldatud,
vilguvad Uhe voi kahe tassi kohvi jahvatamise nupule
ning kohviveskit ei saa kaivituda.

20. Keerake kohviubade mahuti jahvatamise seade selle
margi peale, mille mérkisite Ules.

Markus: Parast puhastamist voivad optimaalsed
jahvatamise seaded olla muutunud. Optimaalsete
jahvatamise seadete leidmiseks vaadake osa,Kohvi
jahvatamise reguleerimine" [k 79.

Iga 2-3 kuu jarel
Kui kohviveskit kasutatakse iga paev, tuleb kohviubade
mahutit puhastada, et tagada parim joudlus.

Markus: Kui kohviubade mahutit ei ole paigaldatud,
vilguvad tihe voi kahe tassi kohvi jahvatamise nupule
ning kohviveskit ei saa kdivituda.

1. Puhastage kohviveski sisepinnad altpoolt
puhastusharjaga.

2. Puhastage ringikujulised otsikud, kohviveski rongas,
jahvatuskamber ja kohviveski valjalaskeava. Vaadake
osa,lga 1-2 kuu jarel” Ik 84.

Kohvi jahvatamisel tekkinud iileliigse

jahvatatud kohvi eemaldamise juhised
Kui kohviveskis on jahvatatud kohvi, eemaldage see
puhastusharjaga. Korrake toiminguid, kuni jahvatatud
kohvi ei valju siis, kui te vajutate kohvi jahvatamise
nupule.



1. Puhastage jahvatuskambri osasid ja pindu ning
kohviveski réngast puhastusharjaga.

2. Arge paigaldage iilemist ringikujulist otsikut, kuid
paigaldage tiihi kohviubade mahuti.

3. Uhendage vooluvérku ja liilitage toode sisse.

4. Vajutage Uhe voi kahe tassi kohvi jahvatamise
nupule.

Markus:

Puhastusprotsessi ajal poorake tahelepanu sellele, kas
plasmageneraatori asukohas on jahvatatud kohvi
ummistusi. Kui neid on, siis puhastage
plasmageneraatorit pohjalikult kohvipaksust.

Katlakivi eemaldamine

Espresso masina pideval kasutamisel voivad teie espresso
masinasse koguneda mineraalaineid sisaldav katlakivi ja
seetdttu on vaja aeg-ajalt katlakivi eemaldada.
Soovitame teha teie espresso masinale katlakivi
eemaldamist iga 4-6 kuu jarel, kuigi see periood séltub
vee karedusest ja kasutamise sagedusest.

Katlakivi eemaldamise meeldetuletus
Kui toode tunneb, et vett on kasutatud 15 liitrit, stttib
katlakivi eemaldamise tuli. Katlakivi eemaldamise tuli
jaab polema nii kaua, kuni katlakivi eemaldamise
protseduur on I6petatud. Te saate peatada katlakivi
eemaldamise meeldetuletuse ja taaskaivitada vee
tarbimise jarelevalve kdigi tehase seadete taastamisega.
Vaadake osa ,Tehase seadete taastamine” Ik 80.

Markus: Kui katlakivi eemaldamise protseduur ei ole
taielikult 16petatud voi see on peatatud protseduuri
mis tahes etapis, peab protseduuri alustama uuesti.

Katlakivi eemaldamise protseduuri

tegemine

1. Valmistage katlakivi eemaldamise lahus. Vaadake osa
,Katlakivi eemaldamise lahuse valmistamine”lk 87.

2. Taitke veepaak katlakivi eemaldamise lahusega ja
paigaldage veepaak.

3. Pange 1-liitrine anum keetmiskambri alla.

Pange 1-liitrine anum aurutoru alla.
Lulitage toode sisse.

. Vajutage korraga Uhe tassi, kahe tassi ja espresso kohvi
manuaalse valmistamise nuppe ja hoidke neid all.
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7. Oodake, kuni katlakivi eemaldamise tuli vilgub,
SISSE/ VALJA liilitamise nupu ning auru ja kuuma
vee tuled pdlevad pisivalt ning kéik muud nupud
on valja lulitatud. Kostab helisignaal (piiks) ja seejarel
on toode katlakivi eemaldamise reziimis.



Markus: Kui katlakivi eemaldamise protseduuri ei
alustata 1 minuti jooksul, siis laheb toode tagasi
standardsesse tooreziimi.

Markus: Katlakivi eemaldamise protseduuri saab igal
ajal SISSE/VALJA lillitamise nupuga katkestada. Kui
katlakivi eemaldamise protseduur ei ole taielikult
I6petatud, jaab katlakivi eemaldamise tuli pélema.
8. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas auru

asendisse. SISSE/VALJA lilitamise nupu ning auru ja
kuuma vee tuled hakkavad vilkuma.

9. Oodake 2 minutit, kuni pump toctab.
Keetmiskambrist ja aurutorust voolab kuuma
katlakivi eemaldamise lahust ning pump teeb
erinevat haalt.

Markus: Kui protseduuri ei jatkata 5 minuti jooksul
parast pumba seiskumist, siis laheb toode standardsesse
tooreziimi, kuid valja arvatud see, et auru ja kuuma vee
tuli vilgub, sest ketas on auru asendis.

10. Kui toode annab helisignaali (piiksu) ja SISSE/VALJA
lulitamise nupu tuli péleb pidevalt, keerake auru ja
kuuma vee valiku ketas asendisse VALJAS. Auru ja
kuuma vee tuli stittib ja péleb psivalt.
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. Eemaldage veepaak ja puhastage seda taielikult
sooja voolava vee all kuni kogu jérelejaéanud katlakivi
eemaldamise lahus on eemaldatud.

12. Téitke veepaak puhta veega.

13. Tuhjendage ja puhastage 1-liitrised anumad ning

pange need tagasi keetmiskamburi ja aurutoru alla.

14. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma vee

asendisse. SISSE/VALJA liilitamise nupu ning auru ja

kuuma vee tuled hakkavad vilkuma.
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15. Oodake 2 minutit, kuni pump tootab.
Keetmiskambirist ja aurutorust voolab kuum vesi
ning pump teeb erinevaid haali.

Markus: Kui protseduuri ei jatkata 5 minuti jooksul
parast pumba seiskumist, Idheb toode tagasi
standardsesse tooreziimi, valja arvatud see, et auru ja
kuuma vee tuli vilgub, sest ketas on kuuma vee asendis.

16. Kui toode annab helisignaali (piiksu), katlakivi
eemaldamise tuli kustub ja SISSE/VALJA liilitamise
nupu tuli pdleb pidevalt, keerake auru ja kuuma vee
valiku ketas asendisse VALJAS. Katlakivi
eemaldamise protseduur on [6petatud ja toode on
seatud standardsesse tooreziimi.
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Katlakivi eemaldamise lahuse
valmistamine

Valida saab 3 erineva katlakivi eemaldamise lahuse

hulgast:

« kohvimasina puhastamise tablett, mis lahustatakse
vees.

« kohvimasina katlakivi eemaldamise lahus.

« Veinidadika voi sidrunhappe ja sooja vee segu.

1. Valmistage katlakivi eemaldamise lahus 1-liitrises
anumas.

2. Puhastamise tabletiga toimige jargmiselt:

Q/,,~




a. Taitke 1-liitrine anum sooja veega. Eriprotseduur katlakivi eemaldamiseks
b. Pange sinna 1 puhastamise tablett ja oodake, kuni

see on taielikult lahustunud (jargige valitud
puhastustoote juhiseid).

Siimptom:
Kohvimasin keedab tavaparaselt, kuid manomeeter ei
liigu véi nditab vaid minimaalset liilkumist isegi peene
3. Kohvimagina katlakivi eemaldamise lahusega jahvatuse kasutamisel. See viitab tavaliselt sellele, et
toimige jérgmiselt: kohvi jahvatus véib siiski olla liiga jame, et tekitada
piisavat takistust. Isegi korraliku kohvikoguse puhul
filtritassis viitab rohu puudulik teke sellele, et kas
jahvatus pole piisavalt peen, filtritass ei ole piisavalt
taidetud voi kohvi ei ole piisavalt tihendatud.
Voimalik Pohjus:
Katlakivi kogunemine voib blokeerida ventiili sidamiku,
takistades manomeetri korrektset t66d.

Soovitatav toiming:

Tehke katlakivi eemaldamise protseduur vastavalt
alltoodud sammudele, et kérvaldada katlakiviga seotud
ummistused.

Samm 1: Valmistage katlakivi eemaldamise lahus.
- Lisage soovitatud katlakivieemaldi veepaaki ja
veenduge, et aine oleks téielikult lahustunud.
Vaadake osa ,Katlakivi eemaldamise lahuse
valmistamine” Ik 87.

Samm 2: Kdivitage katlakivi eemaldamise tsiikkel.
- Seadistage kohviveski kdige peenema jahvatuse

peale.

a. Taitke 1-liitrine anum sooja veega. « Jahvatage 19 g kohvi ja asetage see masinasse.

b. Lisage kohvimasina katlakivi eemaldamise lahus ja - Vajutage Topelttopsi nuppu, et alustada keetmist.
laske lahusel seguneda. (Jargige valitud - 10 sekundi pérast lulitage masin valja.
puhastustoote juhiseid) Oluline:

4. Veinidadika voi sidrunhappe lahuse puhul toimige - Arge eemaldage portafiltrit.
jargmiselt: « Laske masinal jaada rohu alla.

« Laske sel seista 24 tundi, et katlakivi eemaldamise
lahus saaks sisemise katlakivi lahustada.

Samm 3: Ldpetage standardne katlakivi eemaldamine
« 24 tunni moodudes jargige kasutusjuhendis
kirjeldatud standardset katlakivi eemaldamise
protseduuri, et stisteemi loputada ja puhastada.
Vaadake osa,Katlakivi eemaldamise protseduuri
tegemine” Ik 86.

a. Taitke anum 500 ml sooja vee ja 500 ml
veinidadika vai 1 liitri sooja vee ja 50 g
sidrunhappega.

b. Laske lahusel seguneda.



Rikete otsimine ja kérvaldamine

Probleem

Juhtpaneelil ei péle tkski tuli.

P6hjus
Toitejuhe ei ole Ghendatud
vooluvérku.

Lahendus

Uhendage toitejuhe vooluvérku.

Tootest kostuvad pidevad
helisignaalid (piiksud).

Auru ja kuuma vee valiku ketas ei
ole toote sisseliilitamisel asendis
VALJAS.

Auru voi kuuma vee funktsiooni
kasutatakse liiga kaua.

Keerake auru ja kuuma vee valiku
ketas asendisse VALJAS.

Toote kaivitumisel kostub tiksuv
helisignaal ja susisev helisignaal siis,
kui kohvi valmistamise protsessi on
|6petatud.

R6hu reguleerimise ventiil tootab.

Midagi ei ole vaja teha.

Uhe tassi kohvi jahvatamise nupu ja
kahe tassi kohvi jahvatamise nupu
tuled vilguvad kiiresti samaaegselt.
Kui vajutate kohvi jahvatamise
nuppu, kostab 3 helisignaali piiksu.

Kohviubade mahutit ei ole
paigaldatud.

Paigaldage kohviubade mahuti.

Uhe tassi kohvi jahvatamise nupu ja
kahe tassi kohvi jahvatamise nupu
tuled vilguvad kiiresti tikshaaval. Kui
vajutate kohvi jahvatamise nuppu,
kostab 3 helisignaali piiksu.

Kohviveskit kasutati viimase 6
minuti jooksul kauem kui 3 minuti.

Oodake 6 minutit.

Uhe tassi kohvi jahvatamise nupu ja
kahe tassi kohvi jahvatamise nupu
tuled vilguvad kiiresti 3 korda. Kui
vajutate kohvi jahvatamise nuppu,
kostab 3 helisignaali piiksu.

Kohviveskis on ummistus.

Mootor seiskus, kuna voolutugevus
on ebatavaliselt suur.

Puhastage kohviveskit. Vaadake osa
4lga 2-3 kuu jarel” Ik 85.

Kui kohviveski puhastamine ei
lahendanud probleemi, p66rduge
Electroluxi teeninduskeskuse poole.

Kohviveski to6tab, kuid jahvatatud
kohv ei tule valja.

Kohviveskis on ummistus voi
kohviubade asemel on kohviveskis
jahvatatud kohv.

Puhastage kohviveskit. Vaadake osa
4lga 2-3 kuu jarel” Ik 85.

Jahvatatud kohv véljub jahvatamise
ajal filtrikorvist.

Kohviveskis on ummistus.

Puhastage kohviveskit. Vaadake osa
4lga 2-3 kuu jarel” Ik 85.

Jahvatatud kohvi kogus filtrikorvis
parast jahvatamist on vale.

Kohviveskis on ummistus.

Puhastage kohviveskit. Vaadake osa
4lga 2-3 kuu jarel” Ik 85.

Kostab 5 helisignaali (piiksu) ja
koikide nuppude tuled vilguvad.

Veepaak on tiihi.

Taitke veepaak ja oodake 1 minut.

Vesi ei saa filtrikorvist labi minna,
sest seal on liiga palju jahvatatud
kohvi, kohvi jahvatus on liiga peen
voi jahvatatud kohv on tamperiga
liiga kovasti kokku pressitud.

Kasutage vaiksemat jahvatatud
kohvi kogust. Reguleerige
jahvatamise seadeid jamedama
jahvatuse saamiseks. Kasutage
vahem joudu, kui pressite
jahvatatud kohvi tamperiga kokku.

Portafiltrist ei tule valja espresso
kohvi v6i espresso kohvi vool ei ole
Ghtlane.

Seal on liiga palju jahvatatud kohvi,
kohvi jahvatus on liiga peen véi
jahvatatud kohv on tamperiga liiga
koévasti kokku pressitud.

Kasutage vaiksemat jahvatatud
kohvi kogust. Reguleerige
jahvatamise seadeid jamedama
jahvatuse saamiseks. Kasutage
vahem joudu, kui pressite
jahvatatud kohvi tamperiga kokku.




Probleem

Portafiltrit ei saa paigaldada 6igesti
keetmiskambri sisse.

P6hjus

Seal on liiga palju jahvatatud kohvi.

Lahendus

Kasutage vdiksemat jahvatatud
kohvi kogust.

Espresso kohvi peal ei ole pealmist
kreemjat kihti.

Kohvioad on niisked.

Kasutage varskelt rostitud
kohviube.

Kohv on jahvatatud liiga jamedalt.

Muutke kohvi jahvatust peenemaks.

Auru ei tule vélja siis, kui keerate
auru ja kuuma vee valiku ketta auru
asendisse.

Toote kaivitamine ei ole [6petatud.

Oodake, kuni auru ja kuuma vee tuli
poleb pusivalt.

Aurutorus on ummistus.

Puhastage aurutoru otsik.

Katlakivi eemaldamise tuli pdleb.

Toode tunneb, et vett on kasutatud
15 liitrit ja vaja on teha katlakivi
eemaldamise protseduur.

Tehke katlakivi eemaldamise
protseduur. Vaadake osa ,Katlakivi
eemaldamise protseduuri
tegemine” Ik 86.

Samuti saate peatada katlakivi
eemaldamise meeldetuletuse ja
taaskaivitada vee tarbimise
jarelevalve koigi tehase seadete
taastamisega. Vaadake osa,Tehase
seadete taastamine” Ik 80.

Laua peal, kuhu toode pandud, on
vett.

Tilgaalus on tais.

Tuhjendage tilgaalus.

Veepaagist lekib vett.

Paigaldage veepaak digesti.

Kui 6ige paigaldamine ei
lahendanud probleemi, péérduge
Electroluxi teeninduskeskuse poole.

Tilgaaluselt lekib vett.

Paigaldage tilgaalus digesti.

Kui 6ige paigaldamine ei
lahendanud probleemi, péérduge
Electroluxi teeninduskeskuse poole.

Portafiltri servast lekib vett.

Portafiltri servale on on jaanud
jahvatatud kohvi siis, kui see on
paigaldatud keetmiskambrisse.

Eemaldage portafiltri serva pealt
kogu jahvatatud kohv.

Portafiltri imbruses on vesise
espresso kohvi leke voi portafilter
on lahti.

Silikoontihend keetmiskambris on
kahjustatud.

Laske Electroluxi teeninduskeskusel
vahetada keetmiskambris olev
silikoontihend.

Manomeeter ei reageeri.

Katlakivi kogunemine véib
blokeerida ventiili sidamiku,
takistades manomeetri korrektset
t66d.

Soovitatav toiming:

Sooritage katlakivi eemaldamise
protseduur, et kdrvaldada
katlakiviga seotud ummistused.
Vaadake jaotist ,Eriprotseduur
katlakivi eemaldamiseks”.




Hoiustamine

1. Pange filtrikorvid, puhastushari ja puhastustihvt
tarvikute komplekti juurde tilgaaluse taga.

2. Pange alus tassisoojendaja peale.

3. Pange tamper, piimakann ja portafilter alusele.
ETTEVAATUST: Arge hoidke portafiltrit
keetmiskambrisse paigaldatult siis, kui te ei kasuta

toodet. Keetmiskambris olev silikoontihend voib saada
kahjustusi.

Jaatmekaitlus

"
Stimboliga T tahistatud materjalid v6ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse konteineritesse.
Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga ‘mmm tshistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete hulka. Viige seade kohalikku
ringluspunkti voi pédrduge abi saamiseks kohalikku omavalitsusse.

Tarvikud

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Tarvikute kéttesaadavus séltub nende kattesaadavusest riigis.



PENSEE SUEDOISE, MIEUX VIVRE

Forts de notre héritage suédois et de notre attachement & la vie domestique, nous sommes
passionnés par la création d'expériences de vie domestique durables et sans effort qui comptent
pour vous et pour notre avenir commun.

Nous voulons faire en sorte qu'il soit plus inspirant et plus facile de manger sainement et de
maniere durable, et nous nous sommes fixé un objectif ambitieux. Pour en savoir plus sur nos
objectifs pour 2030, cliquez ici:

Visitez notre site Web pour:

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de I'aide, des informations :
www.electrolux.com

Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
www.electrolux.com/productregistration

Acheter des accessoires et des consommables pour votre appareil :
www.electrolux.com/shop

@ @@

SERVICE APRES-VENTE

Avant de contacter le service aprés-vente, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
- Numéro du modele

- Numéro PNC

- Numéro de série

Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique.
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Consignes de sécurité

Lisez attentivement les instructions suivantes avant la premiére utilisation de
I'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et
de connaissances, a condition d'étre surveillés ou d'avoir recu des instructions sur
|'utilisation de I'appareil en toute sécurité, et qu'elles comprennent les dangers encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les enfants ne doivent pas effectuer le nettoyage et I'entretien de |'appareil, sauf s'ils ont
plus de 8 ans et sont supervisés.

Laissez 'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
L'appareil ne peut étre connecté qu’a une alimentation électrique dont la tension et la
fréquence sont conformes aux spécifications de la plaque signalétique !

Ne prenez jamais en main et n'utilisez jamais |'appareil si :

- le cordon d'alimentation est endommagé ;

- le boitier est endommaggé.

L'appareil doit étre branché uniquement a une prise de courant avec mise a la terre.

Si nécessaire, vous pouvez utiliser une rallonge adaptée pour 10 A.

SiI'appareil ou le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son prestataire de service aprés-vente ou par un professionnel disposant de
qualifications similaires, afin d'éviter tout danger.

Placez toujours I'appareil sur une surface plane.

Débranchez toujours I'appareil s'il est laissé sans surveillance et avant de |'assembler, de le
démonter ou de le nettoyer.

La température de fonctionnement ou de stockage de I'appareil doit étre supérieure a 0 °C.
N’utilisez pas I'appareil dans un environnement a température élevée, a fort champ
magnétique et a air humide.

L'appareil et les accessoires deviennent chauds pendant le fonctionnement. N'utilisez que
les poignées et touches désignées. Laissez refroidir avant le nettoyage ou le stockage.

Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec les parties chaudes de
'appareil.

Ne retirez pas le réservoir d'eau pendant le processus de brassage. Si vous voulez rajouter
de I'eau, appuyez sur le bouton ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE) pour éteindre |'appareil. Tous
les voyants s'éteignent, ce qui signifie que |'appareil est hors tension.

Ne retirez pas le porte-filtre pendant le processus de brassage ou lorsque de la vapeur ou
de I'eau chaude s'échappe du porte-filtre parce que I'appareil est sous pression. DANGER !
Il'y a unrisque de brilure.

Avertissement : Evitez les brilures de vapeur.



Lorsque la fonction vapeur est utilisée, de I'eau chaude peut s'écouler de la téte de
brassage. DANGER ! L'eau est chaude, elle présente un risque de brilure.

Lorsque vous tournez le cadran vapeur et eau chaude, une giclée d'eau chaude sort. Soyez
prudent et ouvrez lentement la vanne de vapeur. DANGER ! L'eau est chaude, elle
présente un risque de briilure.

N'immergez pas I'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide.

Ne dépassez pas le volume de remplissage maximal indiqué sur les appareils.

Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau froide uniquement, jamais avec du lait ou autres
liquides.

N'utilisez pas I'appareil si le réservoir d'eau est vide.

N'utilisez pas 'appareil sans le plateau d'égouttement ou la grille dégouttoir, sauf si une
tasse/un mug plus grand est utilisé(e).

Vous ne devez ni utiliser ni placer I'appareil sur une surface chaude ou prés d’'une source de
chaleur.

AVERTISSEMENT : Evitez tout déversement sur le connecteur.

(et appareil est exclusivement destiné a un usage domestique. Le fabricant ne peut étre
tenu responsable pour d'éventuels dommages causés par une utilisation inappropriée ou
incorrecte.

AVERTISSEMENT : Une mauvaise utilisation peut entrainer des blessures.
AVERTISSEMENT : Ne pas placer I'appareil dans une armoire lorsqu'il est utilisé.

(et appareil n'est pas congu pour étre commandé au moyen d'une minuterie externe ou
d’un systeme de commande a distance séparé.

(et appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et similaires telles
que:

- les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres environnements de travail ;
- les gites ruraux ;

- par les clients dans les hotels, les motels et autres lieux de séjours ;

- dans les environnements tels que les chambres d’hétes.

Consommation d'énergie en mode arrét: 0,3 W

Temps maximum nécessaire pour que |'équipement atteigne automatiquement le mode
de faible consommation applicable : 20 minutes



Introduction

Présentation générale du produit

CFASTIOMMON®>

Trémie a grains amovible

Fraise supérieure amovible

Moulin a café antistatique

Support de mouture PRO 58 mm
Porte-filtre PRO 58 mm

Panier-filtre pour une tasse PRO 58 mm
Panier-filtre pour deux tasses PRO 58 mm
Téte de brassage PRO 58 mm

Jauge de pression

Buse a vapeur et a eau chaude

Cadran a vapeur et a eau chaude
Réservoir d'eau amovible

k¢

Plateau d'égouttement amovible avec grille
Flotteur du plateau d'égouttement/indicateur du
niveau d'eau

Pieds antidérapants

Trousse d'outils

Brosse de nettoyage

Broche de nettoyage

Chauffe-tasse

Plateau d'accessoires

Pot a lait de 360 ml

Pilon PRO 58 mm



Présentation générale de I'emplacement et des fonctions




Présentation générale du panneau de commande
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Bouton ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE)
Bouton de mouture d'une tasse
Bouton de mouture de deux tasses
Voyant de détartrage

Jauge de pression

Bouton d'une tasse d'expresso

Bouton de deux tasses d'expresso

Bouton de tasse manuelle d'expresso/programme
Voyant de vapeur et d'eau chaude

Eau chaude

DESACTIVE

Vapeur

CARSTIQ



Jauge de pression et extraction de
I'expresso

Extraction idéale de I'expresso

Un expresso de bonne qualité s'écoule régulierement
du porte-filtre avec une consistance semblable a celle
du miel chaud.

La pression de brassage idéale se situe entre 6 et 12 sur
la jauge de pression (B). La couche supérieure, la creme,
a une couleur caramel.

Sous-extraction

Sila pression est inférieure a 6 sur la jauge de pression
(A), I'expresso coule trop vite et devient aigre, acide et
aqueux. Les raisons peuvent étre que le marc de café est
trop grossier, que la quantité de marc de café n'est pas
suffisante, que les grains de café sont vieux ou que le
marc de café n'est pas assez pressé avec le pilon.

Solution :

1.Réglez la mouture sur une réglage plus fin (tournez le
cadran vers un chiffre plus petit).

2.Utilisez 13 g de café pour un espresso simple et 199
pour un espresso double.

3.Utilisez toujours des grains de café frais (la pression ne
peut pas s'accumuler efficacement avec des grains
périmés ou mal scellés).

Sur-extraction

Si la pression est supérieure a 12 sur la jauge de pression
(Q), I'expresso s'écoule trop lentement et devient amer.
Les raisons peuvent étre que le marc de café est trop fin,
que la quantité de marc de café est trop importante ou
que le marc de café est pressé trop fortement avec le
pilon.

Solution :

1.Augmentez la taille de mouture (réglez sur un réglage
plus gros).

2.Réduisez la dose de café et appliquez une pression de
tassage plus légere.

Remarque : Il faudra peut-étre plusieurs essais avant
d'atteindre le niveau de pression optimal.

Sivous utilisez les réglages et la force de pilon corrects
mais que la qualité de I'expresso reste mauvaise,
reportez-vous a la section « Dépannage » a la page 119.




Prépa ratifs avant la premiére 5. Nettoyez la fraise supérieure et la trémie a grains a
I'aide de la brosse de nettoyage.

utilisation ATTENTION : Ne nettoyez pas la fraise supérieure ou la

Avant d'utiliser le produit pour faire un expresso, il est trémie & grains avec de l'eau.

nécessaire de nettoyer et d'installer toutes les pieces et

d'effectuer le processus de brassage une fois avec de 6. Tenez la fraise supérieure par la poignée et insérez-la

I'eau uniquement. dans le collet du moulin. Veillez a ce que la fraise
supérieure (A) s'aligne sur la surface du collet du

Préparer et installer toutes les pieces moulin (B).

1. Retirez le produit de I'emballage et assurez-vous que
tous les matériaux d'emballage ont été enlevés.

Placez le produit sur une surface plane.

Retirez et jetez la fiche rouge située a la base du
réservoir d'eau.

7. Tournez la fraise supérieure dans le sens des aiguilles
d'une montre pour la verrouiller et abaissez la

4. Nettoyez le pot a lait, le pilon, les paniers-filtres, le poignee.
porte-filtre et le réservoir d'eau avec de I'eau chaude
et un détergent doux :

8. Alignez la fleche vers le BAS sur la trémie a grains
avec le marquage sur le bord avant du moulin a café.




9. Appuyez avec précaution sur la trémie a grains et 16. Tournez la poignée du porte-filtre vers la droite
tournez-la dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la position du verrou central.

jusqu'a la position de verrouillage. o . ;
Jusqu positi verroulliag Remarque : Les premiéres fois que le porte-filtre est

inséré, il peut y avoir une certaine résistance lorsque
vous tournez la poignée.

17. Assurez-vous que le cadran a vapeur et a eau chaude
est en position OFF (DESACTIVE).

n,
b
10. Assurez-vous que le réservoir d'eau est propre. ,/
I
11. Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau pure et off| 4
froide et installez-le. \ @
w

18. Connectez le produit a I'alimentation électrique.
19. Appuyez sur le bouton ON OFF (ACTIVE/DESACTIVE).

20. Pendant le démarrage, les boutons (A-C) s'allument
et le voyant de vapeur et d'eau chaude (G) clignote.
Attendez que tous les boutons (A-F) et le voyant de
vapeur et d'eau chaude (G) soient allumés en

12. Si nécessaire, placez un filtre a eau dans le réservoir

} permanence.
d'eau.

13. Insérez le panier-filtre pour deux tasses dans le A B c D E F
porte-filtre. \ \ \
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21. Appuyez sur le bouton de deux tasses d'expresso.
L'eau s'écoule de la téte de brassage, a travers le
panier-filtre et le porte-filtre.

14. Alignez le porte-filtre sur la fleche HAUT de la téte de
brassage.

I t Qime,

22. Attendez que I'écoulement de I'eau s'arréte.

Remarque : La premiére fois que |'eau s'écoule a travers
le produit, I'air qui s'en échappe peut provoquer un
bruit fort. Le bruit s'arréte aprés environ 20 secondes, et
il n'est pas une indication d'erreur.

15. Insérez le porte-filtre a plat contre la téte de brassage.



23. Tournez la buse a vapeur jusqu'a ce que I'emboutse  Allumer le produit

trouve au-dessus du plateau d'égouttement.
1. Assurez-vous que le cadran a vapeur et a eau chaude

est en position OFF (DESACTIVE).
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24. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la \
position eau chaude. Le voyant de vapeur et d'eau /& @
il

chaude clignote et de I'eau chaude sort de I'embout.

2. Connectez le produit a I'alimentation électrique.
K 3. Appuyez sur le bouton ON OFF (ACTIVE/DESACTIVE).

25. Laissez couler I'eau pendant 20 secondes.

26. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position OFF (DESACTIVE). 4. Pendant le démarrage, les boutons (A-C) s'allument
et le voyant de vapeur et d'eau chaude (G) clignote.
Attendez que les boutons (D-F) s'allument et que le
voyant de vapeur et d'eau chaude (G) s'allume en

o"{: A{ontlBr;u. C\ D\ E\ F\

Steam &
Hot Water

27. Nettoyez le porte-filtre et le panier-filtre a I'eau
chaude et laissez-les sécher avant de faire du café. Lorsque tous les boutons (A-F) et le voyant de vapeur et
d'eau chaude (G) sont allumés en permanence, I'appareil

est prét a fonctionner.

28. Pour éteindre le produit, appuyez sur le bouton ON/
OFF (ACTIVE/DESACTIVE). Tous les voyants du
panneau de commande s'éteignent.

Remarque : Le produit s'éteint automatiquement apres
15 minutes d'inactivité.



Fonctionnement quotidien

Préparer un café expresso
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1. Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau pure et
froide. Assurez-vous que le niveau d'eau ne dépasse
pas la marque 3L.

Installez le réservoir d'eau.

2. Remplissez la trémie a grains de café fraichement
torréfiés et installez le couvercle. Tournez la trémie a
grains dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce que le repére situé sur le bord avant du
moulin a café se trouve entre les repéres 10 et 15 de
la trémie a grains.

ATTENTION : Ne remplissez pas trop de grains de café.
Les grains de café qui restent longtemps dans la trémie
a grains peuvent devenir humides, ce qui affecte la
mouture et le godt.

Remarque : Le point de départ suggéré pour I'expresso
se situe entre 10 et 15. Si des ajustements sont
nécessaires, reportez-vous a la section « Régler la
mouture du café » a la page 109.

3. Allumez le produit.
a. Assurez-vous que le cadran a vapeur et a eau
chaude est en position OFF (DESACTIVE).
b. Appuyez sur le bouton ON OFF (ACTIVE/DESACTIVE).

4. Pour réchauffer la tasse de café sur le chauffe-tasse,
retirez le plateau et placez la tasse de café sur le
chauffe-tasse.

5. Pour réchauffer la tasse avec de I'eau chaude,

procédez comme suit :

a. Placez la tasse de café sous la buse a vapeur.

b. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position eau chaude, remplissez la tasse de café a
Y4 et tournez le cadran sur la position OFF
(DESACTIVE).

c. Attendez 30 secondes, puis videz la tasse de café.



6.

7.

8.

Hot Water

Insérez le panier-filtre pour une tasse ou deux tasses
dans le porte-filtre.

Tenez le porte-filtre sous la téte de brassage et
appuyez sur le bouton d'une tasse d'expresso.
Lorsque I'écoulement de I'eau s'arréte, séchez le
panier-filtre avec un chiffon.

Installez le porte-filtre dans le support de mouture.
Appuyez sur le bouton de mouture d'une tasse ou
de deux tasses. Le bouton appuyé clignote et le
panier-filtre se remplit de marc de café. Soulevez le
porte-filtre du support de mouture.

Remarque : Pour arréter le processus de mouture avant
qu'il ne s'arréte automatiquement, appuyez a nouveau
sur le bouton de mouture.

Tenez le porte-filtre avec le fond contre le plateau
d'accessoires ou placez la partie en caoutchouc du
bord du porte-filtre contre un bord de la paillasse.
Pressez le marc de café avec le pilon jusqu'a ce que
le bord supérieur (A) du pilon s'aligne sur le bord du
porte-filtre. Retirez I'excédent de marc de café du
bord du panier-filtre.

. Alignez la poignée du porte-filtre sur la fleche HAUT

de la téte de brassage. Pressez le porte-filtre vers le
haut dans la téte de brassage et tournez la poignée
vers la droite jusqu'a la position du verrou central.

. Placez la tasse a café sur le plateau d'égouttement,

sous le porte-filtre. Pour préparer une tasse ou deux
tasses d'expresso, appuyez sur le bouton d'une tasse
ou de deux tasses d'expresso. Le bouton appuyé
clignote et le volume de café préréglé s'écoule dans
la tasse a café.
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Remarque : Le réglage par défaut pour une tasse
d'expresso est de 40 ml. Le réglage par défaut pour
deux tasses d'expresso est de 80 ml. Reportez-vous a la
section « Personnaliser les volumes des tasses
d'expresso » a la page 109 pour savoir comment
modifier les paramétres par défaut.

Remarque : Le volume d'extraction réel dépend du
type de grains de café et de la taille du marc de café.

12. Pour préparer un expresso avec un volume
sélectionné manuellement, appuyez sur le bouton
de tasse manuelle d'expresso/programme. Le
bouton clignote et le café s'écoule dans la tasse
jusqu'a ce que le bouton soit appuyé a nouveau.

Remarque : Si vous n'appuyez pas a nouveau sur le
bouton, le processus s'arréte automatiquement lorsque
le volume est de 250 ml.

13. Tournez la poignée du porte-filtre vers la gauche,
puis abaissez le porte-filtre.
14. Retirez le marc de café usagé du panier-filtre.

15. Pour éteindre le produit, appuyez sur le bouton
ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE). Tous les voyants du
panneau de commande s'éteignent.

& J

Remarque : Le produit s'éteint automatiquement aprés
15 minutes d'inactivité.

16. Assurez-vous que le cadran a vapeur et a eau chaude
est en position OFF (DESACTIVE). Débranchez la
fiche d'alimentation.

17. Nettoyez le panier-filtre et le porte-filtre.
Reportez-vous a la section « Chaque fois apres
I'utilisation » a la page 111.



Faire mousser du lait
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1. Remplissez le pot a lait avec du lait entier réfrigéré.
La quantité de lait suggérée est de 100 ml pour le

environ 5 secondes jusqu'a ce qu'il n'y ait plus
d'eau qui sorte de I'embout de la buse a vapeur.

.
(c]
cappuccino et de 160 ml pour le café latte.
2. Préparezlabuse a vapeur.
a. Allumez le produit et déplacez la buse a vapeur
jusqu'a ce qu'elle se trouve au-dessus du plateau
d'égouttement.
b. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position vapeur. Le voyant de vapeur et d'eau
chaude clignote. Libérez la vapeur pendant
.
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c. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position OFF (DESACTIVE).

6.
3. Placezla buse a vapeur dans le pot a lait.
a. Placez I'embout juste en dessous de la surface du
lait. Maintenez le bec du pot a lait contre la buse a 7

vapeur en position 12 heures.

b. Inclinez le pot a lait dans une direction de
9 heures jusqu'a ce que la buse se trouve a une 8.
largeur de doigt (A) du bord.

4. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position vapeur. Le voyant de vapeur et d'eau
chaude clignote et le moussage commence.

5. Veillez a ce que la buse a vapeur soit placée de

maniére a ce que le lait tourne dans une seule
direction, du haut vers le bas.

Au fur et a mesure que le niveau du lait monte,
abaissez le pot a lait pour maintenir la buse a vapeur
juste en dessous de la surface du lait.

Lorsque la quantité de mousse de lait est suffisante,
abaissez la buse a vapeur jusqu'a la moitié du fond.
Lorsque le fond du pot a lait est trop chaud pour étre

touché, tournez le cadran a vapeur et a eau chaude
sur la position OFF (DESACTIVE).
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9. Retirez le pot a lait de la buse a vapeur et nettoyez 10. Déplacez la buse a vapeur jusqu'a ce qu'elle se
immédiatement la buse a vapeur et I'embout a l'aide trouve au-dessus du plateau d'égouttement.
d'une éponge ou d'un chiffon humide. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la

position eau chaude et attendez 2 secondes pour
éliminer le lait qui a pénétré dans la buse a vapeur.
Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position OFF (DESACTIVE).

ATTENTION : Ne laissez pas votre peau toucher la buse
a vapeur ou lI'embout. Il existe un risque de bralure.

Préparer un café au lait ou un cappuccino

® G
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1. Tapotez le fond du pot a lait contre la paillasse pour faire sortir les grosses bulles d'air.
2. Faites tourner le pot a lait pour mélanger le lait et obtenir une texture soyeuse.
3. Versezle lait dans I'expresso préparé en un seul mouvement régulier.



Café prémoulu
Si vous utilisez du café prémoulu, le café doit étre fraichement moulu et soumis a une torréfaction profonde. Pour le
café expresso, il peut étre nécessaire d'utiliser du marc de café torréfié noir ou a I'expresso. Le café prémoulu ne peut
conserver son ardbme que pendant 7 a 8 jours s'il n'est pas conservé au frais dans un récipient hermétique.

Ne conservez pas le café au réfrigérateur ou au congélateur.

En général, il n'est pas recommandé d'utiliser du café prémoulu. Le café fraichement moulu conserve mieux I'aréme
du café et donne un café de meilleure qualité.

Expresso

L'expresso est un café
concentré et corsé,
recouvert d'une couche
de créme stable.
Choisissez une tasse ou
deux tasses d'expresso.

Ristretto

Un ristretto est un
espresso d'une demi-
tasseau golteta
l'arriere-godt intenses,
surmonté d'une fine
couche de créme.

Café americano

Un expresso d'une ou
deux tasses avec de l'eau
chaude. Ajoutez d'abord
I'eau chaude pour que la
créme reste sur le
dessus.

Expresso a la creme

Un expresso d'une ou
deux tasses garni de
creme légérement
fouettée. Ajoutez de la
cannelle en poudre ou
du chocolat en poudre
sur le dessus.

Macchiato

Un expresso d'une ou
deux tasses garni d'une
petite quantité de lait
froid ou mousseux et
d'une petite cuillerée de
mousse de lait.

Flat white

Un expresso d'une ou
deux tasses avec 2/3 de
lait mousseux et une fine
couche de mousse de
lait sur le dessus.

Café latte

Un expresso d'une ou
deux tasses avec 3/4 de
lait mousseux et une
couche de mousse de
lait d'une largeur de doit
sur le dessus.

Cappuccino

Un expresso d'une ou
deux tasses avec 1/3 de
lait mousseux et 1/3 de
mousse de lait sur le
dessus. Ajoutez le
chocolat en poudre sur
le dessus.

Moka

Un expresso d'une ou
deux tasses mélangé a
de la boisson chocolatée
et avec 1/3 de lait
mousseux et 1/3 de
mousse de lait sur le
dessus.

Babyccino

Pas d'expresso,
seulement du lait
mousseux et de la
mousse de lait sur le
dessus. Ajoutez le
chocolat en poudre sur
le dessus.



Réglages et ajustements

Régler la mouture du café

Lorsque la mouture du café est correctement réglée, le
marc de café a la méme granulométrie que le sel. Pour
les grains de café fraichement torréfiés, le réglage
recommandé est de 10 a 15, mais le type et la qualité
des grains de café peuvent nécessiter des ajustements.
Tournez la trémie a grains dans le sens des aiguilles
d'une montre ou dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'au réglage souhaité entre 0 et 30. Un
chiffre plus bas donne une mouture plus fine. Un chiffre
plus élevé donne une mouture plus grossiére.

Coarse Fine

e N R AR N SO S

Si le marc de café devient trop fin ou trop grossier,
procédez a un nouveau réglage.

Personnaliser la quantité de marc de
café

Ci-dessous les réglages par défaut pour le marc de café :
« Une tasse d'expresso : environ 13 g de marc de café.

« Deux tasses d'expresso : environ 19 g de marc de
café.

Remarque : La quantité de marc de café dépend du
type de grains de café et de la taille du marc de café.

1. Installez le porte-filtre avec le panier-filtre pour une
tasse ou deux tasses dans le support de mouture.

2. Appuyez longuement sur le bouton de mouture
d'une tasse ou deux tasses. Aprés 3 secondes, le
voyant de |'autre bouton de mouture s'éteint et la
mouture commence.

3. Lorsque la quantité de marc de café est bonne,
relachez le bouton de mouture. Un signal sonore
retentit et la nouvelle quantité de marc de café est
enregistrée.

Personnaliser les volumes des tasses
d'expresso

Ci-dessous les réglages par défaut pour les tasses
d'expresso :

« Une tasse d'expresso : environ 40 ml.

« Deux tasses d'expresso : environ 80 ml.

Ci-dessous les volumes autorisés :
« Unetasse d'expresso:20a 125 ml.
+ Deux tasses d'expresso : 20 a 200 ml.

Remarque : Le volume d'extraction dépend du type de
grains de café et de la taille du marc de café.

1. Appuyez longuement sur le bouton d'une tasse ou
deux tasses d'expresso. Aprés 3 secondes le voyant
de l'autre bouton d'expresso s'éteint et I'écoulement
d'eau commence.

2. Lorsque le volume est bon, relachez le bouton
d'expresso. Un signal sonore retentit et la nouvelle
quantité de tasse d'expresso est enregistrée.

Personnaliser la température

d'extraction du café

La température d'extraction du café par défaut est de

92 °C. La température peut étre réglée entre 90 et 96 °C

par incréments de 2 °C.

1. Allumez le produit.

2. Appuyez longuement sur le bouton de la tasse
manuelle d'expresso/programme jusqu'a ce qu'un
bip sonore se fasse entendre. Le voyant du bouton
ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE) s'éteint et les voyants
des autres boutons s'allument ou clignotent.

3. Réglez la température souhaitée en appuyant sur le
bouton correspondant. Le bouton appuyé s'allume
avec une lumiére clignotante.



a. Appuyez sur le bouton de mouture d'une tasse (A)
pour régler la température a 90 °C.

b. Appuyez sur le bouton de mouture de deux tasses
(B) pour régler la température a 92 °C.

c. Appuyez sur le bouton d'une tasse d'expresso (C)
pour régler la température a 94 °C.

d. Appuyez sur le bouton de deux tasses d'expresso
(D) pour régler la température a 96 °C.

Remarque : Des températures plus élevées
augmentent I'amertume et diminuent l'acidité. Des
températures plus basses diminuent I'amertume et
augmentent l'acidité.

4. Appuyez sur le bouton de tasse manuelle d'expresso.

Un signal sonore retentit et le produit est réglé sur le
mode de fonctionnement standard.

Remarque : Si vous n'appuyez sur aucun bouton, le
produit revient automatiquement au mode de
fonctionnement standard au bout de 10 secondes.

Restaurer les paramétres d'usine

1. Appuyez simultanément et longuement sur les
boutons de mouture d'une tasse et deux tasses pour
accéder au mode de réglage par défaut. Tous les
boutons commencent a clignoter.

2. Lorsque vous entendez un bip, relachez les boutons
de mouture.

3. Pour rétablir le réglage par défaut du bouton de
mouture d'une tasse (A) ou du bouton de mouture
de deux tasses (B), procédez comme suit :

a. Appuyez longuement sur le bouton de mouture
(A) ou (B) pendant 3 secondes jusqu'a ce que les
voyants de tous les boutons s'éteignent, a
I'exception du bouton de mouture enfoncé qui
reste allumé apres 3 clignotements rapides.

b. Lorsque vous entendez un bip, relachez le bouton
enfoncé. Tous les boutons commencent a
clignoter.

c. Appuyez sur le bouton ON/OFF (ACTIVE/
DESACTIVE) (C). Le réglage est réinitialisé a la
valeur par défaut et le produit est réglé sur le
mode de fonctionnement standard.

4. Pour rétablir le réglage par défaut du bouton d'une

tasse d'expresso (D) ou du bouton de deux tasses

d'expresso (E), procédez comme suit :

a. Appuyez longuement sur le bouton d'expresso (D)
ou (E) pendant 3 secondes jusqu'a ce que les
voyants de tous les boutons s'éteignent, a
I'exception du bouton d'expresso enfoncé qui
reste allumé apres 3 clignotements rapides.

b. Lorsque vous entendez un bip, relachez le bouton
enfoncé. Tous les boutons commencent a
clignoter.

c. Appuyez sur le bouton ON/OFF (ACTIVE/
DESACTIVE) (C). Le réglage est réinitialisé a la
valeur par défaut et le produit est réglé sur le
mode de fonctionnement standard.

5. Pour rétablir tous les paramétres par défaut,

procédez comme suit :

a. Appuyez longuement sur le bouton ON/OFF
(ACTIVE/DESACTIVE) (C). Les voyants de tous les
boutons s'éteignent.

b. Lorsque vous entendez un bip, relachez le bouton
ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE). Tous les réglages
sont réinitialisés a la valeur par défaut et le produit
est réglé sur le mode de fonctionnement
standard.

Remarque : Si vous n'appuyez sur aucun bouton, le
produit revient automatiquement au mode de
fonctionnement standard au bout de 10 secondes.



Nettoyage et entretien - Machine a. Retirez le plateau d'égouttement.
N b.Videz le plateau d'égouttement.
a expresso

Le processus de préparation de I'expresso consiste a
extraire les huiles du marc de café. Les dépots de marc
de café et d'huiles s'accumulent au fil du temps,
affectant le goGt du café et le fonctionnement de la
machine a expresso.

Faire couler de I'eau dans la téte de brassage et la buse
vapeur, avant et aprés la préparation de chaque café, est
le moyen le plus simple de garder votre machine a
expresso propre.

c. Nettoyez le plateau d'égouttement et la grille a

Chaque fois avant l'utilisation I'eau tiede.
« Faire couler de I'eau dans la téte de brassage. 5. Examinez le réservoir d'eau. Nettoyez-le a I'eau
Reportez-vous a la section « Préparer un café chaude si nécessaire.

expresso » a la page 103. A
. e Chaque semaine

Chaque fois apres l'utilisation Purgez et nettoyez la téte de brassage
1. Aprés avoir fait mousser le lait, purgez

immédiatement la buse a vapeur en tournant le

cadran vers la position eau chaude pendant 1 a

2 secondes, puis nettoyez-la avec une éponge ou un

chiffon humide. Reportez-vous a la section « Faire

mousser du lait » a la page 106.

1. Appuyez sur le bouton d'une tasse d'expresso et
attendez que I'écoulement de I'eau s'arréte.

2. Retirez le panier-filtre du porte-filtre a l'aide de
I'extrémité de la brosse de nettoyage.

L o

2. Retirez le marc de café de la surface intérieure et du
joint en silicone a l'aide de la brosse de nettoyage.

3. Nettoyez le panier-filtre, le porte-filtre et le pot a lait
avec de l'eau chaude.

ATTENTION : Seuls les paniers-filtres et le pot a lait
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

4. Examiner le flotteur du plateau d'égouttement. S'il
est plus haut que la surface du plateau

d'égouttement, il est nécessaire de vider le plateau 3. Nettoyez la pomme de douche avec un chiffon
d'égouttement. humide.




Tous les 2 a 3 mois 7. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position eau chaude et laissez I'eau couler a travers

Utilisez une solution de détartrage (voir page 117) pour la buse vapeur pendant 40 secondes.

nettoyer la buse a vapeur et les paniers-filtres.

1. Remplissez le pot a lait d'eau chaude et de solution
de détartrage.
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8. Tournezle cadran a vapeur et a eau chaude sur la
8 2 8 position OFF (DESACTIVE).
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2. Placez les paniers-filtres dans le pot a lait.
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9. Installez le panier-filtre pour une tasse dans le
porte-filtre et installez le porte-filtre dans la téte de
brassage.

3. Placezla buse a vapeur dans le pot a lait et placez le

pot a lait sur le plateau d'égouttement. 10. Appuyez sur le bouton d'une tasse d'expresso pour

Attendez 8 heures. faire couler I'eau a travers le panier-filtre.

Retirez et videz le pot a lait. Nettoyez le pot a lait
jusqu'a ce que toutes les particules restantes de la
solution de détartrage soient éliminées.

6. Nettoyez la buse a vapeur avec une éponge ou un
chiffon humide jusqu'a ce que toutes les particules
restantes de la solution de détartrage soient
éliminées.

11. Lorsque I'écoulement de I'eau s'arréte, retirez le
porte-filtre et procédez de la méme maniére avec le
panier-filtre a deux tasses.




Au besoin

1. Eteignez l'appareil et débranchez I'alimentation
électrique.

2. Laissez le produit refroidir avant de le nettoyer.

3. Nettoyez les surfaces extérieures avec un chiffon
humide.

4. Nettoyez régulierement le réservoir d'eau, la trémie
a grains, le plateau d'égouttement et la grille.

ATTENTION : N'utilisez jamais de nettoyants caustiques
ou abrasifs et n'immergez jamais le produit dans un
liquide.

ATTENTION : Seuls les paniers-filtres et le pot a lait
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

oog
5. Insérez la broche de nettoyage plus épaisse dans @ 5
I'orifice de I'embout de la buse a vapeur.

6. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position eau chaude et laissez I'eau couler a travers
la buse vapeur pendant 40 secondes.

7. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position OFF (DESACTIVE).
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8. Sile blocage persiste, retirez I'embout de la buse a
vapeur et nettoyez-le avec une solution de
détartrage (voir page 117).



Nettoyage et entretien - Moulin a
café

Les fraises coniques sont utilisées pour moudre les
grains de café a une taille appropriée pour I'extraction
de l'expresso.

Le systéme antistatique est équipé pour empécher
I'éjection des grains de café en dehors du panier-filtre
pendant la mouture.

Les dépots de marc de café et d'huiles s'accumulent au
fil du temps, affectant le goUit du café et le
fonctionnement du moulin intégré.

Chaque semaine ou au moins une fois

toutes les deux semaines

1. Retirez le marc de café restant du support de
mouture et de la sortie de mouture a I'aide de la
brosse de nettoyage.

2. Nettoyez le support de mouture et la sortie de
mouture avec une éponge ou un chiffon humide,
puis avec un chiffon sec.

Tous les 1 a 2 mois

Si le moulin est utilisé quotidiennement, les fraises
doivent étre nettoyées pour garantir les meilleures
performances du moulin intégré. Un nettoyage régulier
permet aux fraises d'obtenir des résultats de mouture
constants, ce qui est particulierement important pour
moudre des grains de café pour I'expresso.

ATTENTION : N'utilisez jamais de nettoyants caustiques
ou abrasifs et n'immergez jamais le produit dans un
liquide.

1. Notez le réglage actuel de la mouture. Cela vous
permet d'obtenir le méme réglage apres le
nettoyage.

2. Tournez la trémie a grains complétement dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre pour la
déverrouiller.

3. Retirez la trémie a grains et mettez les grains de café
restants dans un récipient hermétique.

4. Nettoyez la trémie a grains a l'aide de la brosse de
nettoyage.

5. Retirez les grains de café restants de la fraise
supérieure.
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6. Installez la trémie a grains vide et appuyez sur le
bouton de mouture d'une tasse ou de deux tasses. Si
aucun marc de café ne sort, la fraise supérieure est vide.

Remarque : Lorsque la trémie a grains n'est pas installée,
les boutons de mouture d'une tasse et de deux tasses
clignotent et le moulin ne peut pas démarrer.

7. Eteignez l'appareil et débranchez I'alimentation
électrique.

8. Retirez la trémie a grains.

9. Soulevez la poignée de la fraise supérieure.

10. Tournez la fraise supérieure dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre et retirez-la du collet du moulin.

ATTENTION : Ne nettoyez pas la fraise supérieure a l'eau.



11. Nettoyez les piéces et les surfaces de la chambre de
mouture et du collet de mouture a l'aide de la brosse
de nettoyage.
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12. N'installez pas la fraise supérieure, mais installez la
trémie a grains vide.

13. Branchez I'alimentation électrique et mettez le
produit sous tension.

14. Appuyez sur le bouton de mouture d'une tasse ou
de deux tasses.

Si du marc de café apparait dans le moulin, retirez-le a
I'aide de la brosse de nettoyage. Répétez I'opération
jusqu'a ce qu'il n'y ait plus de marc de café lorsque vous
appuyez sur un bouton de mouture.

ATTENTION : Ne versez pas de I'eau ou tout autre
liquide dans la chambre de mouture.

15. Eteignez I'appareil et débranchez I'alimentation
électrique.

16. Utilisez une brosse pour retirer les résidus de café du
moulin a grains et de la sortie de mouture. Si de la
poudre est présente, utilisez une brosse pour
nettoyer la rainure du générateur de plasma.

17. Nettoyez le support de mouture et la sortie de
mouture avec une éponge ou un chiffon humide,
puis avec un chiffon sec.

18. Retirez la trémie a grains et installez |a fraise
supérieure. Veillez a ce que la fraise supérieure
s'aligne sur la surface du collet du moulin.

ATTENTION : Si la fraise supérieure n'est pas installée
correctement, le moulin produit un marc de café
grossier.

19. Installez la trémie a grains.

Remarque : Lorsque la trémie a grains n'est pas
installée, les boutons de mouture d'une tasse et de
deux tasses clignotent et le moulin ne peut pas
démarrer.

20. Réglez la trémie sur le réglage de mouture que vous
avez noté.

Remarque : Aprés le nettoyage, le réglage optimal de
la mouture peut avoir changé. Pour trouver le réglage
optimal de la mouture, reportez-vous a la section
«Régler la mouture du café » a la page 109.

Tous les 2 a 3 mois

Sile moulin est utilisé quotidiennement, la trémie a
grains doit étre nettoyée pour garantir une performance
optimale.

Remarque : Lorsque la trémie a grains n'est pas
installée, les boutons de mouture d'une tasse et de
deux tasses clignotent et le moulin ne peut pas
démarrer.

1. Nettoyez les surfaces intérieures du moulin par le
bas a I'aide de la brosse de nettoyage.

2. Nettoyez les fraises, le collet du moulin, la chambre
de mouture et la sortie de mouture. Reportez-vous a
la section « Tous les 1 a 2 mois » a la page 114.

Guide de gestion des éclaboussures lors

de la mouture du café

Si du marc de café apparait dans le moulin, retirez-le a
I'aide de la brosse de nettoyage. Répétez |'opération
jusqu'a ce qu'il n'y ait plus de marc de café lorsque vous
appuyez sur un bouton de mouture.



1. Nettoyez les pieces et les surfaces de la chambre de
mouture et du collet de mouture a l'aide de la brosse
de nettoyage.

2. N'installez pas la fraise supérieure, mais installez la
trémie a grains vide.

3. Branchezl'alimentation électrique et mettez le
produit sous tension.

4. Appuyez sur le bouton de mouture d'une tasse ou
de deux tasses.

Remarque:

Pendant le processus de nettoyage, vérifiez s'ily a un
blocage de marc de café au niveau du générateur de
plasma. Si tel est le cas, nettoyez soigneusement le
générateur de plasma pour éliminer les résidus de café.
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Détartrage

Aprés une utilisation prolongée, votre machine a
expresso peut développer une accumulation de dépots
minéraux et nécessiter un détartrage occasionnel.

Nous recommandons de détartrer votre machine a expresso
tous les 4 a 6 mois, bien que cette période dépende de
la dureté de I'eau et de la fréquence d'utilisation.

Rappel du détartrage

Lorsque I'appareil détecte que la consommation d'eau
est de 15 litres, le voyant de détartrage s'allume. Le
voyant de détartrage reste allumé jusqu'a ce que la
procédure de détartrage soit terminée. Vous pouvez
arréter le rappel de détartrage et redémarrer le contréle
de la consommation d'eau en rétablissant tous les
parametres d'usine. Reportez-vous a la section

« Restaurer les parametres d'usine » a la page 110.

Remarque : Si la procédure de détartrage n'est pas
entiérement terminée ou si elle s'arréte a I'une des
étapes, il est nécessaire de recommencer la procédure
depuis le début.

Effectuer un détartrage

1. Préparez une solution de détartrage. Reportez-vous
ala section « Préparer une solution de détartrage » a
la page 117.

2. Remplissez le réservoir d'eau avec la solution de
détartrage et installez le réservoir d'eau.

3. Placez un récipient d'un litre sous la téte de brassage.

Placez un autre récipient d'un litre sous la buse a vapeur.
Allumez le produit.

Appuyez simultanément et longuement sur les
boutons une tasse, deux tasses et le bouton de tasse
manuelle d'expresso.

7. Attendez que le voyant de détartrage clignote, que

le bouton ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE) et le voyant
de vapeur et d'eau chaude soient allumés en continu
et que tous les autres boutons soient éteints. Un bip
sonore retentit et I'appareil est en mode détartrage.



Remarque : Si la procédure de détartrage n'est pas
lancée dans un délai d'une minute, I'appareil revient au
mode de fonctionnement standard.

Remarque : La procédure de détartrage peut étre
interrompue a tout moment a I'aide du bouton ON/OFF
(ACTIVE/DESACTIVE). Toutefois, si la procédure de
détartrage n'est pas entierement terminée, le voyant
de détartrage reste allumé.

8. Tournezle cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position vapeur. Le bouton ON/OFF (ACTIVE/
DESACTIVE) et le voyant de vapeur et d'eau chaude
se mettent a clignoter.

9. Attendez 2 minutes pendant que la pompe
fonctionne. La solution de détartrage chaude
s'écoule de la téte de brassage et de la buse a
vapeur, et la pompe émet des bruits différents.

Remarque : Si la procédure n'est pas poursuivie dans
les 5 minutes qui suivent l'arrét de la pompe, I'appareil
revient en mode de fonctionnement standard, sauf que
le voyant de vapeur et d'eau chaude clignote car le
cadran est en position vapeur.

10. Lorsque l'appareil émet un bip et que le bouton
ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE) est allumé avec une
lumiére fixe, tournez le cadran a vapeur et a eau
chaude sur la position OFF (DESACTIVE). Le voyant
de vapeur et d'eau chaude clignote en continu.
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. Retirez le réservoir d'eau et nettoyez-le entierement
a l'eau courante chaude jusqu'a ce que toute la
solution de détartrage restante soit éliminée.
12. Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau pure.
13. Videz et nettoyez les récipients de 1 litre et replacez-les
sous la téte de brassage et la buse a vapeur.
14. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position eau chaude. Le bouton ON/OFF (ACTIVE/

DESACTIVE) et le voyant de vapeur et d'eau chaude
se mettent a clignoter.

1
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15. Attendez 2 minutes pendant que la pompe
fonctionne. L'eau chaude s'écoule de la téte de
brassage et de la buse a vapeur, et la pompe émet
des bruits différents.

Remarque : Si la procédure n'est pas poursuivie dans
les 5 minutes qui suivent I'arrét de la pompe, I'appareil
revient en mode de fonctionnement standard, sauf que
le voyant de vapeur et d'eau chaude clignote car le
cadran est en position eau chaude.

16. Lorsque I'appareil émet un bip, que le voyant de
détartrage s'éteint et que le bouton ON/OFF
(ACTIVE/DESACTIVE) est allumé avec une lumiére
fixe, tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur
la position OFF (DESACTIVE). La procédure de
détartrage est terminée et le produit est réglé sur le
mode de fonctionnement standard.
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Préparer une solution de détartrage

Il existe 3 solutions de détartrage différentes :

« Tablette de nettoyage pour café dissoute dans I'eau.

- Détartrant pour café.

«  Un mélange de vinaigre blanc ou d'acide citrique et
d'eau chaude.

1. Préparez la solution de détartrage dans un récipient
d'un litre.

2. Pour les tablettes de nettoyage, procédez comme suit :

a. Remplissez le récipient avec 1 litre d'eau chaude.



b. Ajoutez 1 tablette de nettoyage et attendez
qu'elle soit complétement dissoute (veuillez suivre
les instructions du produit de nettoyage
sélectionné).

3. Pour le détartrant pour café, procédez comme suit :

a.Remplissez le récipient avec 1 litre d'eau chaude.

b. Ajoutez le détartrant pour café et laissez la
solution se mélanger. (Veuillez suivre les
instructions du produit de nettoyage sélectionné)

4. Pour le vinaigre blanc ou la solution d'acide citrique,
procédez comme suit.

0.5L

a. Remplissez le récipient avec 500 ml d'eau chaude
et 500 ml de vinaigre blanc ou 1 litre d'eau chaude
et 50 g d'acide citrique.

b. Laissez la solution se mélanger.

Procédure spéciale de détartrage

Symptéme:

La machine a café fonctionne normalement, mais la
jauge de pression ne bouge pas ou ne bouge que trés
peu, méme lorsque vous utilisez une mouture fine. Cela
indique généralement que la mouture du café est
encore trop grossiére pour créer une résistance
suffisante. Méme avec une dose correcte dans la
tasse-filtre, I'absence d'augmentation de pression
suggeére soit que la mouture n'est pas assez fine, soit
que le remplissage est insuffisant ou n'a pas été
suffisamment compressé.

Cause possible :

L'accumulation de tartre peut bloquer le coeur de la
valve, empéchant ainsi la jauge de pression de
fonctionner correctement.

Action recommandée :

Effectuez une procédure de détartrage en suivant les
étapes suivantes pour éliminer les obstructions liées au
tartre

Etape 1: Préparer la solution de détartrage
« Ajoutez I'agent détartrant recommandé dans le
réservoir d'eau et assurez-vous que la solution est
complétement dissoute.
Reportez-vous a la section « Préparer une solution
de détartrage » a la page 117.

Etape 2 : Lancer le cycle de détartrage
« Réglez le moulin sur la mouture la plus fine.
+ Moulez 19 g de café et versez-le dans la machine.
« Appuyez sur le bouton Double Cup (Double tasse)
pour démarrer l'infusion.
« Aprés 10 secondes, éteignez la machine.

Important :

« Ne retirez pas le porte-filtre.

« Laissez la machine sous pression.

« Laissez agir pendant 24 heures afin que la solution
détartrante dissolve le tartre interne.

Etape 3 : Effectuer le détartrage standard
« Aprés 24 heures, suivez la procédure standard de
détartrage décrite dans le manuel d'utilisation pour
rincer et nettoyer le systéeme.
Reportez-vous a la section « Effectuer un détartrage »
alapage 116.



Dépannage

Probleme

Aucun voyant du panneau de
commande n'est allumé.

Cause

La fiche d'alimentation n'est pas
branchée.

Solution

Connectez la fiche d'alimentation a
I'alimentation électrique.

Des bips sonores continus sont
émis par le produit.

Le cadran a vapeur et a eau chaude
n'est pas en position OFF
(DESACTIVE) lorsque vous allumez
le produit.

La fonction vapeur ou eau chaude
est utilisée trop longtemps.

Tournez le cadran a vapeur et a eau
chaude sur la position OFF
(DESACTIVE).

Il'y a un tic-tac lorsque le produit
démarre et un sifflement lorsque le
processus de brassage est terminé.

La vanne de régulation de la
pression est en service.

Aucune action n'est nécessaire.

Le bouton de mouture d'une tasse
et le bouton de mouture de deux
tasses clignotent rapidement en
méme temps. Si vous appuyez sur
un bouton de mouture, 3 bips
sonores sont émis.

La trémie a grains n'est pas
installée.

Installez la trémie a grains.

Le bouton de mouture d'une tasse
et le bouton de mouture de deux
tasses clignotent rapidement I'un
apres l'autre. Si vous appuyez sur un
bouton de mouture, 3 bips sonores
sont émis.

Le moulin a été utilisé plus de
3 minutes au cours des 6 dernieres
minutes.

Attendez 6 minutes.

Le bouton de mouture d'une tasse
et le bouton de mouture de deux
tasses clignotent rapidement 3 fois.
Si vous appuyez sur un bouton de
mouture, 3 bips sonores sont émis.

Le moulin est obstrué.

Le moteur s'est arrété parce que le
courant est anormalement élevé.

Nettoyez le moulin. Reportez-vous
alasection « Tous les 2 a 3 mois » a
la page 115.

Si le nettoyage du moulin n'a pas
résolu le probléme, adressez-vous a
un centre de service Electrolux.

Le moulin fonctionne mais aucun
marc de café ne sort.

Le moulin est obstrué ou le moulin
contient du marc de café au lieu de
grains de café.

Nettoyez le moulin. Reportez-vous
ala section « Tous les 2 a 3 mois » a
la page 115.

Le marc de café est éjecté du
panier-filtre pendant la mouture.

Le moulin est obstrué.

Nettoyez le moulin. Reportez-vous
ala section « Tous les 2 a 3 mois » a
la page 115.

La quantité de marc de café dans le
panier-filtre apres la mouture est
incorrecte.

Le moulin est obstrué.

Nettoyez le moulin. Reportez-vous
alasection « Tous les 2 a 3 mois » a
la page 115.

5 bips sonores sont émis et tous les
boutons clignotent.

Le réservoir d'eau est vide.

Remplissez le réservoir d'eau et
attendez 1 minute.

L'eau ne peut pas passer par le
panier-filtre parce qu'il y a trop de
marc de café, que le marc de café
est trop fin ou que le marc de café a
été pressé trop fort avec le pilon.

Utilisez une plus petite quantité de
marc de café. Ajustez le réglage de
la mouture pour obtenir une
mouture plus grossiere. Appuyez
plus légérement sur le marc de café
avec le pilon.




Probleme

Aucun expresso ne sort du porte-
filtre ou I'écoulement de I'expresso
n'est pas régulier.

Cause

Il'y a trop de marc de café, le marc
de café est trop fin ou le marc de
café a été pressé trop fort avec le
pilon.

Solution

Utilisez une plus petite quantité de
marc de café. Ajustez le réglage de
la mouture pour obtenir une
mouture plus grossiére. Appuyez
plus légérement sur le marc de café
avec le pilon.

Le porte-filtre ne peut pas étre
installé correctement dans la téte
de brassage.

Il'y a trop de marc de café.

Utilisez une plus petite quantité de
marc de café.

IIn'y a pas de creme sur le dessus
de 'expresso

Les grains de café sont humides.

Utilisez des grains de café
fraichement torréfiés.

Le marc de café est trop grossier.

Réglez une mouture de café plus fine.

La vapeur ne sort pas lorsque vous
tournez le cadran a vapeur et a eau
chaude sur la position vapeur.

Le démarrage du produit n'est pas
terminé.

Attendez que le voyant de vapeur et
d'eau chaude s'allume en continu.

La buse a vapeur est obstruée.

Nettoyez I'embout de la buse a vapeur.

Le voyant de détartrage est allumé.

Le produit détecte que la
consommation d'eau est de 15 litres
et qu'il est nécessaire d'effectuer un
détartrage.

Effectuez un détartrage.
Reportez-vous a la section

« Effectuer un détartrage » a la
page 116.

Vous pouvez également arréter le
rappel de détartrage et redémarrer
le controle de la consommation
d'eau en rétablissant tous les
parametres d'usine. Reportez-vous
a la section « Restaurer les
parametres d'usine » a la page 110.

Il'y a de I'eau sur la surface de la
paillasse ou le produit est installé.

Le plateau d'égouttement est plein.

Videz le plateau d'égouttement.

Il'y a une fuite au niveau du
réservoir d'eau.

Installez correctement le réservoir
d'eau.

Si l'installation correcte n'a pas
résolu le probléme, adressez-vous a
un centre de service Electrolux.

Il'y a une fuite au niveau du plateau
d'égouttement.

Installez correctement le plateau
d'égouttement.

Si l'installation correcte n'a pas
résolu le probléme, adressez-vous a
un centre de service Electrolux.

Il'y a une fuite d'eau sur le bord du
porte-filtre.

Il'y a du marc de café sur le bord du
porte-filtre lorsqu'il est installé dans
la téte de brassage.

Retirez tout le marc de café du bord
du porte-filtre.

Un expresso trop léger s'écoule
autour du porte-filtre ou celui-ci est
mal fixé.

Le joint en silicone de la téte de
brassage est endommagé.

Demandez a un centre de service
Electrolux de remplacer le joint en
silicone de la téte de brassage.

La jauge de pression ne réagit pas.

L'accumulation de tartre peut
bloquer le cceur de la valve,
empéchant ainsi la jauge de
pression de fonctionner
correctement.

Action recommandée :

Effectuez une procédure de
détartrage pour éliminer les
obstructions liées au tartre.
Reportez-vous a la section
«Procédure spéciale de détartrage ».




Rangement

1. Placez les paniers-filtres, la brosse de nettoyage et la
broche de nettoyage dans la trousse a outils,
derriére le plateau d'égouttement.

2. Placezle plateau sur le chauffe-tasses.

3. Placezle pilon, le pot a lait et le porte-filtre sur le
plateau.

ATTENTION : Ne laissez pas le porte-filtre installé dans
la téte de brassage lorsque vous n'utilisez pas le
produit. Le joint en silicone a l'intérieur de la téte de
brassage peut étre endommagé.

En matiére de protection de I'environnement
2
Recyclez les matériaux portant le symbole o, Déposez les emballages dans les conteneurs prévus a cet effet.

Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez vos produits électriques et électroniques.

Ne jetez pas les appareils portant le symbole ‘mmm avec les ordures ménageres. Emmenez un tel produit dans votre
centre local de recyclage ou contactez vos services municipaux.

@ Pour la Suisse:

Ou aller avec les appareils usagés?
Partout ou des appareils neufs sont vendus, mais aussi dans un centre de collecte ou une entreprise de récupération
officiels SENS. La liste des centres de collecte officiels SENS est disponible sous www.erecycling.ch

Accessoires

@rwww.shop.electrolux.com

EPD2
900923 820/6
Premium @ Concerne la France uniquement :
Coffee Descale cetapparel, NI
. i i - . ses accessoires
*Les accessoires sont soumis a la disponibilité en fonction des pays. et cordons

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !




839019600 5dMm36900, 139009L0 3bM3MYxdNL bHobsmMmbn

A3960 83909Mn 89833000MIMONMS o bamgsbm 3bmzmgdsdg dMyb3nm, 83d6gdsMY©
390600 3dMyb63gm, dgMa bomgsbm 3bmzMadnb gedmEnmgdslb, MmMBgmn3
98603369mmm38600 g3960030L o Azgbn bogMorm dmBogzmabomgznb.

33LyML, $36LOMN s FEEMN 33900 dogbsmm YRMM FMsBogmbgdgmn o PYOMYB3gMN
s 0300309M0 30d65d0E oz30LObMM. 2030 Bennb Az960 3ndBYONL FgLObYY, WahomyMa
39939600 og:

963090 A3960L 390LONEHL, Momo:

9000090 06xMM3s300 IMbToMYdLMBB, dMMIYMYOMLB, YBaLNZMMOSNY
d3Mxbzmabs s LM30LMOB o3e3dnfMydnc:
www.electrolux.com

33909L0 3MALLbYMYdNL BnbLMYdIE, ssMyzgnLbhMnmMgom Mgd3zgbo 3Mmwydho:
www.electrolux.com/productregistration

d90d06900 04LLYSMYON s boboMzn Bobomgdn mJ3960 MBYyMONETMONLLMZNL:
E www.electrolux.com/shop

@ 0@

0m3b3oMyxdgmdg dMY630 o MBLobyMYd

9mM3LObYMYOSLMVE VO 38330MYONLBL, gmbmMzgm Bds gdmMbgm dg3w9an dMbs3989dn:
- 9megmob 6m3gMmon

- PNC bmdgon

- bgMoymo 6m3gMmo

3mbn367mn nbRMMBs(300L bngnzob 89RsLYONL BoMBNDHOdY Bgdengdo.



d0600MLN

JLORMNbMYOSLNVD

o3039nMydman

06LAHMNIEOTO0 e 124

F9LOZOMNN e 127
3MmMEYJHnL 300MbOMGS v 127
396003L9dNLY s BY65300L
000MDOMIZO e 128
90Mm30L 3069mNL 3ndmbom3gy ............ 129
669300L gosdbmn s Ju3MabmL
IFVAMOTBOO v 130

30039 3odmyq6900809

9mbLOADBOIO N LOTYTomyodn... 131
Y39@o 6560eab ImMadogd o

3FMBHOTJOD et
3MmdHnb AoMongs

ymzgmomnymo 853omoo............. 134
90L3M7LM yo30L AMIBIWYOS ... 134
MIOL OJOBJOS e 137
3®HgL 06 3033RANBML BMBdOYOY........ 138
40300 BAHNMGON ... 139
B065LBIM EIBIFNINO YOZS v 140

30Mod9hM9dn v

M9390NMGOTO0 ... 140
4030b 0oxgd30L MYZYMOMYOD ....cucueeeee. 140
y030b 0oxgd30b mgbmonb
39MLMBIMNVDYOS e 140
9L3MLML BNbx65dNL BMEYMMMASMY
39MLMBIMODYOD e 140
yo30b 94LbhMogd3n0b Hgd3gMmobyMab
39MLMBIMODYOD e 142

Jombbyn 30ModxHMYddY odMYB9ds ... 142

699600 o AMzmo- gL3MLML

0ODJOBO e 143
ym3zgmongnb godmynbg009g.....coemeee. 143
ymzgmmgnb godmygbgdnb 898093 ...... 143
330M9YINO0 evvverererrerirreeeierreeereeerenaenenee
Ymzgm 2-3 03930 ghonbym
LOgNMMYONL F9FNDZYZ0T0 .

699600 s Imzmo- yoznb

DORTZOZO et 146
Ym39m330Mg9ma o6 byan 830y,
ymzgom mf 330Mado ghonbgm ............... 146
ym3zgm 1-2 03980 9Monbgm.....c.cceeeneeeee. 146
ymgzgm 2-3 3980 9MHNbgm ... 148

6000900L BMENMGOD e 149

6500900L IMENEMYONL 3gdobLybydgO....149
6000900L IMENEMy0nL 3MME3gYMNL

39BbMMBNIMNGOS.ceeiiiiiiicee 149
6500900L IMbLENEMYdgN Lonobab
OMBVDIOIOO ettt 151

090030 i 156
3oM93MLMVL O 3380MYdYMN

DOZNOIDYON . 156
0JLALYOIMGON e 156

Electrolux n()m3godL 89hymonbgdnb gomMmgdg 3MmondHaonb, 06xmm3siznabs s hgdbngnmn
00bobNOMYOdMYONnL 33ENMNYONL YRMGOSL.




JLORMNbMYdILMB6 1 333d0M9xdemo nbLHMYJ30900

dmbymonmmanb 3nMm3gmac godmy9650937 YyyMmamgdom

b'on,;nmbam 39300930 06LAHMYJ30500.
¢ 38 ImBymoOnmMMOnL godmygbg0s sbsdzgons 08383900bm3nL 8
6oL obs3nsb s 81939 F9dMYM Bnd3yMn,
d3Mmdbmogmmonmn 6 bngnzymo dgbsadmyommononb djmby
30690000300, 36 godmEamMgdnbs s 3MEBNL 8MIJmbY
30f900bm30b, 08 399;bggzsdn, oy dsm dnnmgb nbLEHMYI 30
dmbymonmmanb yLsgmmbm gedmygbgdnb dgbsabgd sb ndyma3g0056
d9m39myynfgmonb §398 o 08dMY096 sMLYOYM LagMmbggdb.

* 03303900L dmbyMO0mMMAsLMD 133380 YIZ)09MON.

* 30LYRM3900 s IMBbAsMYdmMAL dngM dmBYmdnMMANL 89390909
3f 1bs gobbmMizngmegb 083839000 8ngh, my3n nbNbo sM 3Mnb
bym 8gnfg 8 BENL sLBZNL s 3 NBYMRYONsb dgbadsdabo

89008b90039mmOnL §390.
* 3mbmgm, 8 Bmadg sbs3nb 69333900 dmamoma dmBymonmmobs

09 339000 3odgmo.

+ 9mBymdnmmos dbmmme nbgm 339000 80bmMEYOSLMSB HbS nyML
93939009070, Mm3mob dsdzs s bnbdnMmyE d99Lods390s
39950900b BoMgndhedy BaMIM©ggbom hgdbosnm
dabsbnamyomgoL.

* 6yM3bmEIL 3odMnyq690m 86 s00g0m dMByMONMMASL, 1Y
- 339000 38090 adN36YOYMNY,

- 39MLLBET0 EBNBYOMONY

* Imbymonmmos bmmme adnbgoym dhgnbymab MmdyHL Hbos
097 39300M1L. bagnmmgdnb dgdmbggzsdn, dgbsdmadgmos 10
3039M0s60 adagMmdgmgdgmn 3009mnb godmygogoss.

« 0y dmBymdnmmos 86 339000 3809M0 IBNBYOYMNY, bagMmbab
00300050 3LdMNEHOMA, 0gn BBsMIMYdgmMAs, LIS
dmaLabyMYonL 83906hds 86 BLEe3L 339™MNRN3s3nnL Agmby 3nMBs
16000 godmEzsmmb.

* ImBymonmMMOs ymzgmm3znb Imsmagbgm dfhygm, msbsdsfm
890s30Md7.



ym3gmm3ab gedmsghmgm dmBymdnmmads 33900L bysmmasb, my30
330M0900 0L YYyMIM9OME (HM3903L s 3bY39 019o8Y, bLabsd
336ymom, admom 36 3ob63gbm dsb.

dmBymonmmonb badydom 86 d9Labsba (hHgd3gmayms 0 °C-b 8
16000 30933(hg0m70.

dmBymonmmAsL 6y 087883900 dsmamao (Hgd3ghatymab, dmogfhn
39300 39mab s ()960560 3oL 8gmby gomgdmao.
dmbymonmmOAs s 89bgbYsMgdn 8ndsamdnb gebdsgmmosdn
3b9m@g0s. 3godmnygbgm dbmmme gobbadmzMmyma babgmymgon
3 36m0900. 3o639bsdY 86 d965b388107, V33O MM
398MnmEgbL.

339000 3009m0 dmbymonmmonb MmBgmndy 3bgm babommasb
3mbogdhdn oM ybs dmznab.

baMdznL 3MmEgLNL gobdsgmmadsdn, 63 dmbLbbom Bymab s30d0.
0330 8900 Bymob sda(gds gbymo, ImBymonmmonb
go8mbammogzem Asmmzgs/gedmmmgnb momaszb osdnmgo. yggms
bamyMa gonmndgds, My 0dsb 60dbsgL, MmB ImBymonmMMOs
3900003y.

6y dmbLbom 3mMhsgznmimb baMmdznb 3MmEgLOL MM 86
MmgbsE ImBymdnmmanb 3MgbnMgdnb gobdsgmmosdn
3mmBHogombmnsb mmogmo 86 3bgmo bysmo gowadmab.
LadndMmyods! 3MLYOIMOL EadEYM3Mab Mab3n.
3°03Mmbamyds: dmgMmngc mmmgmoo sdb3mmasb.
mMogmob n6g0nL godmygbg00bsb, dgbadmgdgmoas babsmdn
0330000 3bgmn Bymab 639,900 gadmagd3gL. badndmmgods!
Byomo 3bgmos, 3MLYOMAL EdEHM3MAL Mabn.

MmEgbeg m9396 Ima@mosmgdm mmmgmabs s bgma Bymab
3099M3My(hL, godm3s 3bgma Bymab 3shins. gagmmbompon
3 bgme gobbgbno mbmgmab bamgzgmon. badedmmads! 6ysmo
3bgmoy, 3MbYOMAL EsdM3Mab Mabn.

dmbymonmMAsL domnaba 67 dmsmagbgdm Bysmbs oy bbgs
bombgdo.

0y gowasdemogom dmBymonmmosdg dnmnmydym dg3bgonb
d39LndseyM EMOAL.



Bymob 9300 d993bgm Bbmmme sbamo 3030 Bymom s sMsbmEgL

8993bmom 0gn Mdoms my bbgs bombggdnom.

by godmnygbg0m dmbBymonmmosL, my Bymab 8300 gsMogmos.

6y 3odmny96900m dmBymonmmosL bab3gomyMmo MsbgsMmnby 0y

LaB390YM0 3bsyfnb goMadg, gamws nd dgdmbgg3nbs, ML

0990900 omam gngab 96 6msmb.

63 300m0y96900 36 IM3m30900 IMBYMONMMOSL 3bgm

8900306007 96 Logbob BysMmbM.b.

399Mmmbamgds: dmghngo 3mbgjhmmds psmgmab.

dmE98ymo dmbBymonmmos dbmmme bsmgsbm nMmogodn

dmbdaMmgosb d99Ls08890s. 363MBMYOgMN LY YNSM M3307 oM

0m90L 308607 Mandy nbgm 38LyYbobIZgOMMBOsL, MMIgmag

39903088m 36 sMLEMMN BMbAsmgdnmas gadmbzgymo.

3oa3Mmmbomyds: 3mhg6307Mo ©sdNsbgds dgbadmms sMabBmMN

godmyg69000 nymb gob3nmmonoymo.

3o03Mmmbomgds: ImBymdnmmadsL, dobo godmygbgdab mmb,

39M3adn 6y dmamagbgoo.

9L ImBymdnmMmMAs M3ndg gaMgdy Handghnb ob Fomzgymo

0bHabEnyMa dsmmznb bobRHdnb sg398908Mgd0M

83780m00LamMZNL M 3MNb gob3ymzgbamn.

dmE98mo dmBymdnmmonb Ladnd6y godmygobgos dmnsdmgde

Lamzsbm s BbEegL 3nfmdyodo:

- m30b700Ls s bb3s Ladydam gamgdmb MebsdIMMBgMM
LaddMYYMM bogMEg900;

- 339M83900;

- LabhIMmgdab, Iznmy dmnL bLabhIMmgdnbs s bbgs
Lagbmzmgdgma Hndnb goMydmgdab 3mngbihgonb dngf;

- 090 9600 0M93%990bd" (Hn30L goMmgdmgdon.

969fmgnnb dmbdsfmgds gedmmmym Myz08d0: 0.3 3¢

dagLodscmymo hm, Mmdgmog Lagofms, Mams dmbBymdnmmods

33(MBohnMow gowsgmmmb adsmn §69Mannb Mgg0ddy: 20 Gymn



dgbogomon
3MmygdHnb dndmbomzs

mmoNw»

o

Lol S i

90M339dnb dmMbLBVN ADHZNMHMSZ0
9mbLBsN Dy dmMn

y030L smabhodhniymo boxygzozn

58 89-0060 PRO buggdze30 LoyMegb3n

58 80-0060 PRO 3mMboxnmdmn

58 39-0060 PRO 9Mo1306560060 goencyMob
39300

58 39-0060 PRO mMa306560560 g30em ™ol
39300

58 39-0060 PRO dmbLo©ymgdgmo ;s30
669300 gosdbmon

mmongmnbs o 3bgemn Bymab mgmm
mMonganbs s 3bgemn Bymnb 3nBgMmdmshn
Bymob dmbLBsN v3d0

Z=

<cAwvwxmmOTO

3boyMnabn 3mMbLBsMN LaB3zgYMO MObBIMN
LOB370YM0 MbBgsMn HngzhnzoL/Bymnb
©mbB0L NBn3sdhmmMn

aMabMnoms Bgbgon

bgmbobymmos BsgMgdn

LOB3AYb©N F33MnbO

LOB3gbN 3060

1065600 398sndMOgMN

37JLgLYIMYxdNL MBbEsMN

360 dgn-nobn Mdnb byemos

58 89-0060 PRO (h93d3gMn



396003L900LY o BY6530NL dndmbagnzs




90Mn30bL 3069mmab dndmbagngo

( )
A B C
D—
Descale Steam &
Hot Water
g J
e N
— . J RZO
K—— Off | «
<)
= = L—aw
. J
A, RIMNZ/3odmMm3nb momoln H. 899060319600 5306360L gL3MaLML/3MMgMSTNL
B. 9Mmn gnb3b6nL oxrd30L mnmaszn MO 30
C. ™Mo Bnbxb0L EdRI30L Mamszn L mfmogmobs o 3bgmo Bymab Bamgods
D. 6sanggdob 8mEnangdab Bomgds ). 3bgmo Byomn
E. 66930L gosdbmen K. 8000338
F. 9fMon gobsbnb gb3MabmL mamosn L. mMogmo
G.

mm0 3nbx60L gL3MmLML Mamszn



66930L goodbmMN o gb3MaLbmL
99LHMIIE0S

9L3MLML nEyoYMa 9jLbHMOJ30o
3oMg0n bafMnbbab gb3Mgbm 3mMbogombMnsb
00600M1©, MONMN M3RNLIdZZoMN
3MBLOLAHYBENNM gowdmynbagds.

669300 3osdbmdy (B), IMymgdnbmznb
00099myMn 66930 6-Lo o 12-L mMAL
99MygmobL. Dgo BgboL, 3MYaL,
3oMad9gmnbgzgMmn 8g3gMnemds og30L.

99LbHMog3nab 3MmEqLo

0330 669300 3osdbmdy (A) 669301
00h396909m0 6-006L AdIMEY0L, JL3MYLM
domnab LEMORBO BoAMYENBYdS s 37539
00 BYymnobn gobgdo. 5¢bndbymnb 3ndgdo
d90dmgos nymb yagznb oM33em9dnb Bgdghn
LoYbydg, Bgbodemms Yyoznb BoME3zmgonL
mEYbmds 0M3bL3dsMNbNY, Yyogznb oM33m9dn
d39mno 06 Yyognb 8oMmE3mgon (Hgddgmom
L333MNLBE dM PI3MgLN..

80006y39(he:

1.000839300L LOdYLHY JBRMHM B3zMomdY
00049690 (30x39MdmathnbL yBMm 330y
M0Ebznbzgb dmbMmnomydnm).
2.300mnYy9690 13 3gModn ysgo gMonggMaon
©MdNLMZNL o 19 gModn - MMTB3ZN
omMdob3NL.

3.Yymz39mongnb godmnygbgo sbanso
dmbomymn o LEMMO IMYTY0 Yo30L
00M(33eM900 (390 36 sMboMsbsmM
©oYJYmn BsME3mYo0m gBIJOIM0 66930
396 BoM3mMngdbg0v).

89608360: 66930L LoY3gNYLM 3oMODgHMNL
3mM3b60LomzgnL Ggbodenms MyBy6nd7g
9309Mmmds gobogb bognMmm.

4oMan gdbhMag3no

0330 669300 3osdbmedy (C) 66930L
00h3969090m0 12-006L 030, gL3MgLM
domnob 6y 3oBMYNH90s s 36sMY
3obwgdv. 3b0dbymnb 3ndgd Ggndangds
0ymb ya30b 3oM33tm9dnb Bgdgdhn boMonmy,
dgLbodenms yogznb 3oME3mgonb mogbmds
4oM0ons 06 Yyognb 8oME3maon haddgmom
danngMass adMgboana.

30036Y390):

1.00003930L dMBs goodLbbgznmMgm (PoYgbgm
3%6Mm 3bbgznm Loxydzeg 3oMsdyhHfdY).
2.8900(30M90 Yo3nb comdo o godmnygbgom
IxMm 3bLYOYJ0 OBJ30L dome.

99608365: M3hndommymo 66930L dnmbY30(3
d9Lbodemms M¥Bcg6037g FEIMASL
LognmmMydIL.

0330 90bgo3s0 LEMMN 3oMadgHfMgdnby o
h9939MnbL BoMmgdymn dognnb godmygbgodnbo,
9L3MaLML bsmabban 33me3
3Maodo3d0Yymeynmgdgmny, 153-9 339Mdy
obogngo ,965LngMMAsN SMIMPb3ML”.




30039 309mMy969009¢09
9mbLVIBOYOgMN

LOdYdomyodn

3Mmoydhnb gb3Mabmb 3MbLLTdOEYOM©
399My9690581) 3930@IOIIMNS Y39
60600L oLYBRM83700 O PIIMBHOFIOS O
30M39m $3Md9, Bmymgdnb 3MmEgbob
dbmemo Bymnb godmygbgonom Bomdommgo.

y39mo 6060emnb MBSO VO
003mbHoggode

1. 38m0mgo 3MmMEYJHn 89BYNZNE6 o
©3MBIY6Nm, MMA JgLayyon Y3zgmes
9oboo dMbLbnmNY.

2. 3MmMEyJho dmsmazbgo dMbygm dgsdnmdy.

3. 9mbLybNO v BosdaIM Byl v3d0L

93900 6560eM30 3MLYdYEN Boongenn bsEgMoN.

=

x
D -

\. B

4. 0000 Byannbs o dm3ngMma boB3gbon
L¥3YOMYONL godmygbgdnm gob3nbgm
Mdob bgmas, H9d3gMn, BnmmHmab
39Ma07900, 3mMoxznmbmo s Bymnb o3dn.

5. LOB3YBEN F3aMNLNL godmMygbgonm
39603069 dgo dmMn s dsME3zmydnlb
Asdhznfmogn.

bogmmnbamyg: ¥gs dMMLY s FoM33eYdnL
RA3dh3nMmo3Lb Byamnb godmygbgonom 6y
30639600.

6. 9m3ngom bgyemn dgo dmMMAb bobgeyML o
030 boxyg3s30L 3ngNL30 AMBM3LY.
sMBAYBNnm, MMA dgs dmMa (A)
L3g3930L BnENNLNL (B) dgo30MnbL3N
LBEMMYOS BOBMOZz]OMN.

7. AsLEBIZMYOMOE, Losmnb NbMNL
9080Mmgonm dmohMmnamgo dDgws dmMn
o AhodmBngm bobganyma.

8. 93900 nboMn goybBmMgo yoznb boxrdgzoznL
B06s 309dg oMLYdY BMB03Z606
90M33e9dnb AsdhznMmogL.




9. gMmmbomas AssgnfMgom BoME3mgonL
A8 H3nMmMo3L s 3MdNENNL ELLdMM IS,
9ma®mmnaemgo 0gn basmnb nbMob
9n8oMoymgdno.

10.00MB3YBNm, MMA3 Bymab v3d0 bygmse.

11.69e0b 0300 3903bgo Ly (3030 Bymnm
09 33dMBH1Ig ngn.

12.bognMmMydnb dgdmbgzggzedan, Bymnb o3d3d0
9mMams3Lgm BYmob gombmo.

13.3mMbHognmbmIn Imomogbgom
mMBnbx60360 BomHMAL Jogasmn.

=

14.3mMbHognmbmn gogbbmmgom
9mMLOEYMYOIMN M330L DY NLLMD.

15.3mMbsgzgnmbmo dmLboYMYdgmN
0030LE3N dMBHYMOE BMomozgbgo.

16.3mMHoxgnmdmab bobgemymab 3mdoEnob
3bBdMM 350, AMaBMNSOMgm N3N
0033600036 396¢HMnLLZY.

89603360: 3mMHoxnm@mab

0530030M39mM30 M3dy639M37Y

9mMs3bgdabsL, bobgmyMmab dmbMmnomgdnb

MmmL dgbadmmms BogLbnMdmoaL

3°M33990 60650mMBIzMOo.

17.00MB3y60000m, MM mMongmabs s 3bgmmn
Bymnb 30ggMdms®n gocndym
3mMdnEnodYo.

J
HO

/
off \f‘

o =0

18.3Mmydho woszsezdnmgm 339000

BysmmLbob.

19. @o0gnMg0 AsMcngs/godmmMmmgnb Mmoo L.

20.0006Y900Lsb, B3OS ML 3900 (A-C)

30830890L MMNJnbs o 3bgmn Byl
6001900 (G). ©EINEIEIN 1JsdY, LubBYD
Y390 030 (A-F) oo mMongmnbo s
3bgmon Byamnb bomgds (G) 308308L oM
3896Y39HL o sRNJLNMEYOL.

21.0s3%0Mg0n mMmn gnbxb6nL gb3MabmL

0o 3Lb. 3mMboEYMIOIMmMN 0183086,
ROHMOL 3ogamnby o 3mMbaGnmbHMmnb
393@00;, Byomn godmgnbgodo.

22.0000350090 0go8c07, Lubsd Bymnb ENbyd

896yc0900.



89603360: 3Mmoyghdn Bymob 3nM3gmo 89603360: 15 65000L 3ob63d3tMMO30
3993900LoL, begds 3MmoYJhHNob 3sgMmab 303980omd0b dgdmbgggedn 3Mmoydhn
390MmMa30LYRMYdS, M3 Bgbodmms 33hM3shyMa nmndgds.

danngmo bdsymn godmnb3znmb. bdsyma

ssbemmydnm 20 6530L 89800938 6Ywgds s gL

Mondg d930M3sdY oM 3nxnncgodb. 35)(")@1’]3(50[) ﬁ‘)ﬁ)mso

1. ©oMBIYBNm, MM3 MMongmnbs o 3bgmn

Bymnb 30xgMdmsdn gocmndym
3mdnEnodYo.

23.9mshMmnomgo mMongmab mgfmm ngodog,
L6138 Lagdgbn LoB3zgNYMN MdBIMAL
998mm 3mgg(3030-

n,
"

/7
orr| €
\

\
» =01)
24.mMongmnbys s 3bgmn Bymnb
308MOSBHO IMIHM0sIa 3bgan 2. 3MmmE)dho ©os3e330Mgom 339000L
Bymob 3mdoEnsdy. mMogdmnby s 3bgmn ByoMmbaSB.

Bymab Bomgds 93033080900
bog89600056 (3bgmn Bysmn 300BMILNBIdS. 3. oognmyom AoMmngoe/godmMmmznb momogl.

o

Stoam &
Hot Water

4. ©006Y900bsbL, bomMgds MNms3qdn (A-C) o

25.0000(3009 BYomb, MM nnbmL 20 B530L 309330890L MMNGmabY s 3bgmo Bymab
3o6303mmovdn. 600900 (G). sNEIIN 0godwY, Lobod (D-F)
26.mMnJmabs s 3bgann Bymab 0013900 5060M70s s MMNJENLY s
(30839MOMSGHN BMSGHMmOSMN Foondzod]. 3590 Bymab bomgds (G) 3n8EndL o
396Y390L o oxBNJLOMPIO.
A8 PR
on| & G
/‘\\ @ MME9LLE Y39mo mnms3n (A-F) s mMogdmnby

0 3bgmn Byamab bogods (G) YB6Y39Ho©
065090L, 3MmEYJhHn 8dsss 8ydsmdnbogznb.

27.9030b 8mads0g008009, SMmMBoRnmbhmn o
RoHMHOL Zoenamn mdnmo Byemnb
399Mmy9690600 3ob3nbgm s gosdmygon.

28.3MmMydHnL 3edmMLsMMOZ0, IOZNMY
AsfMongo/godmmmgnb Moo 3b. dsfMmongnb
30690l yzgmes Bamgds Rogmgds.




ym3agmeomoymo 3ndomoo
9L3MaLM Yyoz0L AMBBYOO

©

©

f

o

Descale

N
«
l

< o

J

1. Bymob 0300 3993Lgo LyGBmo (3030 Bymno.
0oMBAYBNnm, MMA Bymnb comby 3
mn®Mnob 60367mL oM LEYd..
0o08MbBHg90 Bymnb o3dn.

2. 89M(33mY0nL AsBh3nMmogzn 89a3Lbgm Yoznb
sbama3mbsgmymon doMmzmgdom o
©00333MY0 Mo3LsbyMN. BoM(33eYOnL
RAs8hH30Mmo30 LEdMNL ALbMAL
9080Mmgdnm, Yo30b boxygzaznb 6nbs
30009dg 9MLYOY dMB0I36080079 O
90M339d0b AsdhznMmmoznb 10-c00b
15-8¢09 3mb08360909 dMohMmnsgmyo.

bogmmnbamg: 6 AsyMno NN MEIBMONM
yo30L 8ME33mmgobL. doM33mgdnlb
AsdhgnMmozdn nn bbno oymzgbgdymn
y030L 85ME33emM900, MMMy gob3sgzmmosdn
9600600900 o 3mbndbYmN gogmgbob
3bgbL oYM Yyoz0b baMnbbLY s
300mbdy.

89603360: gb3MaLML FxMMOZBYOYN
LaBYbN BgMBHNm 10-bo s 15-b IMMALYY.
M933nM9xd900L bagnMmgdnb dxdmbggzadn,
09-141 339Mdg nbomgm ,4530L ORJZ0L
M9aYnMYd”.

3. hofMogo 3Mmydho.

S, 03MBAY6NM, MM MMJmnby s
3bgmo Byamnb 30xgMOMItN gonndym
3mdnEnodYo.

0. v3gnMg AsMM3s/ged8mMMmn3znL Mo 3L.

4. gnb3xb0L godomdMOgmMd] yogznb BnbxbnL

d9L3MOMOB, 3OAMNMYN MVBZSMN O

y030L Bnb3060 BnbFHAL FoToNdMOYMDdY

9mMamogLyo.
5. g0b360L 3bgmo Bymom goLsMOMOV©
dgobMymyom d98w9an:

3. 40300 3063060 mongdmab ;mgMmb
9398mo dmomogbgon.



N J

) \
o) {#)

2 I

\\\ Descale

&

O
4

0. mMogomnbo s 3bgemn Bymob
30x39MdMyhn dM3sMogom 3bgenn Bymnb
3mB0EnodY, Yyo3nLb Bnbxsbn go3bgmn
Y-0009 0 30839MOmMsn mahMnomgm
390083009.

3- 030390090 30 6580b gob3o3emmMA30 Y
8900093 0oE3Mg0 Yo30b 3nbxsbon.

6. 3mMBHoBnmHMm3n IMocszbgm
9MRNb360560 36 MMBN6360360
ROHMOL Joomn.

7. 3mMhoBombM0 ©an3a390
9mboEYMYdgmN Ms30L J398Mm O
s3%0Mg0 9Mmon Bnbxsbn gbdMabmbL
00 gLb. MmMEgLLE Bymnb ©nbgodo
996400900, BomHMmab 3omsmn Bagmab
800My969600 gosddMangon.

8. 3mMphoxknmbmo boxgdzog boymMwpybdn
A30333M90. asgnMgo gMmomn Bgnbxbnb o6
mM0 B0B560L EoBJ30L MNEOIL. PIFIML
89000938 M0 30 930830000900 O
ROHMOL Zoeomn Yoznb FoME3mgdnm
89030L90s. SLBNgM SMmMBHOGROMHMN
Logg3030 LoyMmYbnwyb.

89603360: 3930L 3MmME9LOL 33hMIsHnM

89h9Mg0s8009 8gLoAYMYOMSL 33IS3

©33%50M90 3RJ30L MoO3L.

9. ongnmMmyo 3mMmBognmbmo doMom

0gdLaLYsMAL MOBaMNLLEAN vb MYdNBAL
60600 LBIYTom Bg3nMnb 3nwNL
9n8oMo, 3mMbognmbMmab 3nwodg
9mMamo3LYo. Yo30b BaME3zmgob hnd3dgmob
300myg69600 oob7Jno, 0dodwy, bobod
h99839M0L By 30 (A) 3mMBoGnmbMmL
30009L of goygbbmMEgds. YobHmob
390l 3000086 dMaEnmMgm yagznb
¥9039hn doME3madN.

10.3mMbHogznmdmab bobgymyma gogbbmMmgom

9mLOEYMYOIMN M330L DY NLMU.
3mMHoxnm@mb dnsbyjoom Bomay,
9mLOEYMYOIMN M830L8390 o 3MdOENNL
abodmm 3o, bobgmyMmo 3nfModnm
3960mMaL396 dmadhFmosmgon.



11.4930L 63065960 LOB3gNYM M1bgsMmdY,
3mmbogombmab J399mom dmamaszbgo.
96000 B0bF60 36 MM Bnbxa60 gb3MgbmL
9mMbLOIDOEYOMB, IdFNMgM 9N
3065560 06 mMo Bnbxsb0 gb3MagbmL
00 3L. aggMomo moans3n 83083080
00 Yo30b 130650680 6065LBSM gobgMenn
AMEImMMONL Yogzo godmgonbgds.

89603360: 9Mn0 Bnbx360 gL3MaLML
6039mnbbIgdn 3oMadgdHfn 40 Aem-ns. MMN
30635960 gb3MaLML BagymnLbIgdn
3oMadgdHmn 80 dam-nv. Bogynmnbbdgon
39Ma39(HM9dnb 33emnemgdnb dgbsbygd
06x3mMIsE0nbomAb, 39-141 339MdY nbomgm
,0L3MaLML BN6EH67ONL FMEBYMMOIMY
39MbMBoMNdYO".

8960336s: 9jbHMOg3n0L MgsenyMn
IMEYMMOs Yo30b 3oM33emg0nb Hndbs o
08y Yo30Lb dMTodYs dMINIdYA.

12.9b3MyLML B9gobngyMace dgMmhgymn
9mMEY@MOn0 3MLLBABSIOMO, sdFNMIN
09996039M0 Bnbx6nL gb3MabmUL/
3MmaModnb mnmogb. mamoegn
3(309(3090908 s 1Jo80Y, LEB3B MNBZL
3303 osdgM0), Yo3o Yoznb Bnbzebdn
Asgnbg0..

89603360: 0y M0 3L 3303 M V363900 M,

3MmE9L0 v3hMIsBHYMa dghgmMwgds,

MmMgLboE dmEnmmos 250 dgn-b goyhmengdo.

13.3mMHoxgnm@mab bobgemymo dmohmnsmgo
00M3bb0n3g s 399093 AodmMbngm
3mfhogomamo.

14.30mHMOL 30eMnsb dMoEnmgm
899mMy96907n EIBIYWN Yo3o.

15.360m1JH0L 3odmMboMmMozo0, osgnmMgm
AsfMZs/godmMmmzgnLb Moo L. dsmMmongnb
3069m0nbL yzgmo Bomgodo hogmgde.

89603360: 15 6000L gobIogzmMmMosdn
30935mdnb 890mbgg3580 3MmMwyJho
330M3dHyMa nndg0o.

16.000MB3YBN, MMI MMongmnbs s 3bgmmn
Bymnb 30ggMOms®Hn gocndym
3mMdnENodYY. 3ocnndgom nbnb 3hgxabgmo.



17.30600600900 o HMab 3ogmamn o
3mfmpognmbma. 143-9 339M©dY nbomgm
,YM39mn3nb godmygbgonb 893w9a".

Mmdnob ogoxggds

1. Mdab bgmos 6MmmmA] dgogLbgm
39303900 Mdno. 3o39RnbmL
990mbgn30dn, Mdnb boMmyzmagbooEnm
m9bmds 100 Aem-b, bmem msdgL
8900bgn309n - 160 3en-b 3go0a960L.

2. 9ma8dsgo mMogdmob mgfMm.

o. hommgo 3MmEydhn o mMogdmnb mgmm
LOB390YMN MBMNL MB3dY Fosnhsbyo.

0. mMogennbo o 3bgenn Byanb
30@9MOMshn IMohMosengom mmogdmab
3mBNENodY. 030830800700 MMngmabs s
3bgmo Bymnb bomgds. osbemgdnm 5
60800 gob3o3MMOIN POOEIPIN
mmMNJbL godmmaznbyBmgds, ngdsdwy,
L6353 MMNGenb PgMML Logddgbnsb
Bysmn oM godmonbgds.

8- MMogdmnbo s 3bgamn Byanb
30xgMOMHN IMahMNogo gocmndzsdy.

3. mMogmob mgmm Mdob bgmosdn
9mMoma3bgon.

3. bog8960 dPLAHO MJaL dBgs3nMab dnmBs
AMomogbgm. Mdnb bgemasnb 8ngo
mmongmmob mgmmbadn 12:00 bosnnb
3md03nno 8ndoMmongon.

0. Mdob bygmos gosbsmgom 09:00 bosmnb
9n80Mmgdnm), bobsd bogdgbn
30000056 00m0b bobggdg (A) o ngbgds
©odMMYdmO.

Off

AN J

4. mfMogdmobs s 3bgmo Bymnb
30x39MOMthn IModhmnsemgo mMogennb
3mMdNE00dY. 9309330000900 MMNIMLY S
3bgmn Byamnb Bocgds s anbynds
3Joxygdo.

5. ©oMb3ybnm, MM mMongdemab mgMmm nbgo
3mMdNE003ny, MM3gmnE YoMy63mymxib
Mdab gfMon 3ndoMmonymgdno), dg3moob
9399mm dMYb3.L.

6. Mdob 03ML3MLMVB gMMo, J390Mm
sB0go MdnL byemos, nby, MM
mmongmob bagddgbo 3gzmog Mdab
990030M036 sbenmb, 3nb 3nm3o sMAYL.



-
e

J

‘ 2 sec
‘ =y OFf )

&

J

7. GmgmME 3n MHJnb Joxnb bobyMgzgm
mobmMdsL dnnmydm, doMsdy bobgzMaow
056090 mMogennb bogdgbo.

8. oy Mdnb bymonb J3gws 6obon dognnsb
3936970y, MMJmnby s 3bgmn
Bymob 30xygMOMHN dMobhMnamgm
3000330%9.

9. mMongdmab mgmmesb 3mbLybno MAnb
bgmas s MMogmob mgmm s Logdgbn
0o3ym3690mng, Bmbom mMmydmnm ob
6odMno 3ob3nbgo.

3o8Mmnbomyds: 30600 6y dg9bgdom

mmongmob mgmmbos 86 LagdgbL. sMbydMOL
08963MMO0nbL dneMgonb Mabn.

10. 3500000030 MmMmNJmnb mgMmm 0dsdw),

LBs3 Ngn LOB3xMYMN MdBIMNL BgIM
9mM99(3939. MMHNJmoby s 3bgmo Bymnb
30x39MdMtn dmobhMnamgom 3bgemn
Byenb 3md0E30sdY o MMNJmab mgMmdn
Asmgzmnegnn Mdob dMEnMYdsd©Y,
03035009 2 Bs3nm. mMHngmnby s 3bgmo
Bymnb goxgMmdmsmn dmohMmnamgom
39000383599.



oL 06 3033R0bML dMIBSYOL

fe )

. J

1. 399M0b yg3Mmm ©nn d33H00L godMbIMs3znLYBMYdM, MJnL bgmaab doML Lodydsom
B900030Mnb 8ndsMoymgdnm ssbgdoo.

2. Mdob dgLoMY300 O 3O0MYTYnLgdMn HgdLHMoL Bobomgdaw, BMnymo 3xsbzmmngo MAnb
bgmoo.

3. 9fMon 8gMon dmdMmomdno Asobbom Mdg AMBdogdYm gb3Mabmadn.



3
g

9L3fMgbm

9b3Mgbm, By
6560m3n 3Myxdnb
LHOONMYMO Bg6aL
99mbyg,
3MbB3abhMnMgdymN,
domaenn bodenngmob
yogo0. snfmhngom ghon
}063560 96 MMn
1063960 gb3Mgbm.

MmobhMgbHm
MobhMghm
06¢h9bLoyMo
sMm3ohnbs o
890003m0393mnabn
60bg30Mnb360060
9bL3MgLMY, Mo3dY
obgmn 3MYdno.

089M03obm
BomMImMaagbL
9M00x3nb36006 06
mMRBnbxb0s6
9b3MYLML 3bgmo
Bymoo. 3MydnbL
00309
d9LobMAYBYOMCO,
0030030M37MM3©
339390 3bgmon
Byoma.

3M6 3060

9600 Bb3xe60 86
mMo Bnbxob0
9b3MyLbm, BgOMELL
M©653 901J39800
3M9800. Bg3mMesb
33339
©3MnhAnbnb i3bgzboemn
36 8mzmemonb
}bgboma.

90300(h™

9M00 Bobxsbn o6
mMo Bnbgsbn
9L3MyLm, BgdMEL6
930My MEybmonL
(3030 96 0JoBgdym™MN
Mdomo o MJnb
Jognb 830y
R033M00.

BWIMH 32000
960000 Bnbxobn o6
mM0 Bnbxsbn
9L3MgLbm 2/3
39dox390mn Mdnms
o ©99mMesb 30y
mybmdnb Mdnb
Joxno.

JRBION]

9600 Bnbxsebo ob
mM0 Bnbxobn
9L3Mgbm 3/4
3993900 Mdnms
o 599mMesb Mdnb
Joxob onomnb bobgab
89600.

3939hnbm

900 Bnbxsbo vb
mMo Bnbxsobo
9L3Mgbm 1/3
09493900 Mdoms
o H99mMesb 1/3 Mdnb
Joxzn0. ¥98mEsb
033339
dmzmmoanb
}bgbnmo.

amg3o

9M00 Bnbssbn o6
mM0 Bnbxobn
9L3Mabm, BgMagnmo
dmzmmoanb
LOLBYMLY o 1/3
0doxgoym Mdgbs o
¥98meab 1/3 Mdnb
Joxmob.

69000h06m
sfMognmomo gbdmgbm,
dbmmm sgoxgdymo
Mdy o H7dMb
Mdob Joxyn. 99mMsb
(G Mo
dmzmmasnb
}bgbnmo.



6060L65M ORBTYMN Yo3o

08 398mbgzgg3080, 0y B0BsLESM ORIPM Yo30L 0YygbxdM, Yozgs P6s nymMb dbeMoE OBRJYMMN s
39Mgaco dmbamymon. gb3MaLML Yoz30LsM3znL Bgbodmms sgdnMgm BMLbaymn 86
90L3MYLMLOZNL AMmbommymn Yyoznb BoME3mMgonL godmygbgods. MY3n BNBsLESM OB IYMN Yozo
360 5gNmMsL, smMyJm 3MBHNBgM3n oM NBobgdY, Ngn Md30L sMMBsdHL dbmenme 7-8 oMb
396803tmmM0O0dn 89060MAYNBYOL. Yogob ds3ngaMan ob boynbymgdn by dgnbobogm.

BMBO30, 6065LBSM PIRIYMO Yo30L godmygbgos sfM sMmab M9 3MB9bwYdYMN. sbems oxgymo
Y030 Y0300 oMmBohL 3390 065MANBIOL s YBMYB3gEEYMBMN Yo30b gRMmm domsenn boMabbno.

30Mo3gHMy00 o gognasﬁotb @lu;%dg%fm go3nb cﬁ@éa%moo uogog

©ME3MJO0H ONSLS WS Yo3nb doME3mIon
M93nmnMydgdn MBI M F0WYSIMO.

1. 9M0Bnbx60s60 06 MMRNB560060

3‘)30[-’ @‘“Bd?)nb 5363@05300 ROOBHMOL 3oMNsbn SMmMbsRnmAHMmn
MHmMgLLE Yo30L oBg3s LEMMYL 9mMomo3Lgm boygzeznb boyMwpnban.
9890MYOYIN, Yo30b BoME3™YONL 2. bsbaMdmnza ssgnMgo 9Mmn Bnbybab
8MoBymYonb d™MBs BoMnmnb nIBHYMN.. 06 mM0 Bnbxbnb o®rJ30L MMV IL. 3 B580L
Y930b sbmas dmbamymn 3oME3mgdnbom3znlb 9900098, 0oxg30L BgmMg momsznb Bamgds
93mM089600Mx0nmn 3oMedghfn 10-15-b 00008900 s 06Y70s ©BJ30.

3890003960, MmydEs Yogznb doM33emgxdnL
H0300006 s baMnbbNsb godmdnbamy,
dgLodemms bagnMm oMAgL dobn
0oMyzymnMydo.

00M33e9d0b AsdhHznMmogn 0-30 Iyomgdn
LabLYM39M 30MOTYHMOY Losmnb NLMAL o6

LML NLMAL LaBnBssMByam

9080MmMy0n0c dModMybgo. yxm dznMy

M0(3b30 gYMNLLAMOL YBRMM MO IBI3ZSL. 3. 9933001 by EBJ30L MOMO3L, MMEILLE
28MM ©IEO MOEL30 3YMNbbIMAL YRMM Jbgd 03x3JYI0 Yo30b MPBMOS

©9%39300. o80380ymxznmgdgmn ngbgds. gonbanb
b3mzgo60 LNgbaNL bds s IRIYMN
y030L sbammn mgbmods nbobgdo.

9L3M7LML RN636900L
dmEymMosms 39MLMBaENdYdS
9Lgb0 gb3MaLML BNBFB7dNL BogymnbbIgdn
39MadghMgons:

+ 9M00 Bnbxobn gbdMgbm: osbemmydnm

40 9.
+ M0 Bnbxsb6n gbdMabm: ssbenmgdnoc 80 dem.

Coarse Fine 9L960s 6gddMMYN IMEYMOYON:
L R Rl N a0 000 g0bsebo gb3mgbm: 20-125 Ban.
+ mfMmo g0bxobn gb3Mgbm: 20-200 dgm.

017) E3RFYMA Yo3o doannsb Mdnmn o6 doannsb  8960336s: ggbHMag3nnb dmEgmmos yszab

3b9809, 33meg WoMYaINMIo ngn. 85M331Y00L HN3LS s PSRIYM0 Yo30b
BMBdDYS 83M3NY0HMO.

3030[" gpoqu?,nb mggﬁmbnb 1. bobgmMdmngs asgnmgom gMon 3nbx60bL
39MLMBoNDYdS 36 MM Bnb360L JL3MLML MOMmogL. 3
9b960 yo30b ©oxg30L Bognmnobbdgon Bo80b 398093 gL3MYLML BgMMY DN 3NL
35Ms8g(hMgdn.: Bog00 N101039ds o NBYgds Bymnb
+ 900 gnb3o60 gL3MYLM: Posbmmydnm 13 3 3900MENB70s0.

©OBIIIO Yogo.

+ mMmo gnbxsbn gbdmMagbm: osbmmgonm 19 3
©ORIYWO Yo39.



2. MmEgbsE 8nnmByze LobyMzgemn
9mEYmMMos, 98300 bgmon gbdMabmb
®0o3L. gonbdnb bdmzobn bogbomnb bdy
0o 9b3MaLML sbagn BNBF6N NBsbyds.

yo3ab g4bpMogd3nob
H9939MohnMab 39MLMBomMndYdL

Y9300 994bHMg300L 63gxmnbb3gdn
H9339MohyMs 92 °C-ns. (H9339MobHyMnbL
M933nMgds 2 °C-0060 bodMnm, 90-96 °C
00030dMbBdns dgbodmmgdgmn.

1. homogo 3Mmeyddo.

2. bobgMmdmnzga asgnfgo dgdsbngymo
306560L gb3MabML/3MmMAMaBnL ML 3L,
07400009 Lbs3 bdmM3zs60 LngbogNL by oM
3o0b3g0v. AsMmZs/gedmMmnzgnb mnms3nL
600905 10003908 s AP 56
308308900L bbgs MNMO3g00L Bomyds.

1>>} Q

=k

\
\‘ )J} \\‘
l = & IJ

. f’é‘x\ //\l;
I)i \/Ié\

3. 89Lo0V3NL PNV 3dY POFIMN POOY]BYN
LOLYM39m0 HY33gMothYMs. odgMan
mOs 30 (3083030 BomYdnm nMzggdes.

5. H19939MahyMab 90 °C-dg oboygbgdmM
3380M70 gm0 Bnbx60L Poxrg3nL
Q0@o3L (A).

0. (H9939MobhyMnb 92 °C-dg sboygbgomac
©v040Mg0n MM B30bx60L PORJ30L
003 (B).

3- H9839M3hnmMab 94 °C-dg sboygbgdma
asgnMgo gMon Bnbzbnb gbdMgbmb
0nmogL (C).

©. H9939MohyMab 96 °C-d9 oboygbgomo

33gnMg0 MM BnbxbnL gb3MaLML
m0ogb (D).

89603360: y3Mmm domsemn h9gd3gMsdhnMgon
¥MonLb LNBBMYL o ¥3ENMYOL LNTPsgaL.
18MM 3030 H9gd3gMshnMgon s3;3nMgoL
LNBBsMYL o dMENL LNBFozgL.

4. ©osgnmMyo 897ob039Mn Bnbsbab gb3MaLbmbL
0o 3L. gonbdnb bdmzsbn bngbsmon s
3MmEYJho Ygbwgds LHebLsMBYw
9935omoOnb Myzgnddy.

89603360: 01 0o 3Lb oM osggMm, 10 653nL
398093 3MMYJH0 93HMBshYMa©
30660900 bhobwsMmbym M3gMoiEnnb
M97030L.

Jombbym 3o0Ma89gHMody

030MY6900

1. dombbymn 6537mnbbdgdn 3oMsdyHfMmgdnb
M9g0n83dn gLobzmYML, gMhonMmyms,
bobgMdmnga ssgnMgom gMomn Bnbsbaby
s MM0 BNbE6NL PoRI3nL MNEL L. Yzgmo
O30 33083308 d0.

2. 039300 bgmo oBJ30L MmomozgodL,
MmEgLs3 bdmzsbn bngbomn gonbadgdo.

3. 9M00 Bnbx60L oBJ30L MM 3nL (A) o6
mmo B0b3560L oBJ3nL s 3nL (B)
65939m0bb3gdn 3oMadgHmab smbowgqboc,
9m0gg(3no 89909306s0Maco:

C A B

,,,,,,,

3. 3 6000L 3ob6303tmm0Odn, babgmMdmngs
0o3%0M700 oRJ30L Mo 3L (A) o6 (B),
07400009, L6 Yzgms MMy 3nL Bocgds
o 3onmndgods, oMo oggMamn
©xJ30L MoMs3nLy, MMIgdyE3 3
LBEMOBN (3093n3nb 8893 BnJLoMYdYN
600905 06908 BoMAMagbnMN.



0. MmMEYLbsE b8Mzo6n Lngbsmn ganbdgody,
9983000 bYI0 IFIMN POEBIL. Y39
®OmMo3n 3(308(308¢Y0s.

8- 000gnMgm AoMm3zs/gedmmMmngnb mnmogLb
(C). 30M3TgHNn oYdMYbLYdS
6039nbbIgd dobsbNoMydYML o
3Mmoygbo bhobsMmbymn dydomadnlb
M9700dg oygbgodo.

4. 9o nbxbob HL3MILML Moo 3nL (D) o6
mMo Bnbx60L gb3MaLbML N3N (E)
6039mnbbId0 3oMadgHMmnb smbognboc,
9mngdgEno 8999gbsnMaco:

9. 3 6500b 3obdsgzmmodsdn, bobgMdmnga
osgnMg0 gL3MaLbmL MoV 3L (D) o6 (E),
099809, Lob33 Y39ms MO 3NL Bacngds
M 3on0ndg00, goM©s aggMNMN
9L3MgLML MNms3nby, MMBgmMdY3 3
LBEMo®N (3083n3nL 89893 BnJLboMgdymN
6090 ngdbgds BsMAMagboma.

0. MmMEYLsE b8Mzo60 Lngbsmn ganbdgody,
9983000 b0 IFIMN POEVIL. Y39
MOMo30 3(3093080700.

8- 000g0Mg0 AoMm3s/gedmmMmngnb mnmogLb
(C). 30M3TgHfNn odMYbYds
6039nLbIYd FobsbNOMYdYML o
3Mmoygho bhobosMmbymn dydomadnlb
M9700dg oygbgodo.

5. y39mo 63gnemnbb3gdn 3sMmadghmob
30bLLEY6s©, IMngg3n0 dx0gzbsnMaco:
3. bobgMdmnzgo asgnfmgo Rsmmgs/

300mMn3gnLb 0o 3L (C). yzgmes bbgs
00o3900L 6omMxdg00 NN do.

0. MmEgbsE bdmzobn bogbsmn gonbdgody,
993300 byenn AsMomzgs/gedmmMmongnb
0omogL. yzgmo 3oMsdghn
0330MYBg0s 6ogymnbbdgd
90bsbNVMYdYML s 3MmMEYJH0
LHOBLIMHYN Bydomdnb MYYnddy
©004960900.

89603360: 01 0o 3L oM osggmo, 10 653nL

998093 3HMEYIHO 93HMISOYM©

30MYbgds bHobIMHY M3gMoEnnL

M9g70d0L.

6996000 0o AM3mo-
9L3M7LML Bobgobo

9L3MYLML BMIBLYONL 3MMEgLN Yyoznb
90M33tM9d056 DY g0nL 9gbHMdgENSL
9mM0303L. PMMMS 3obdogzmmodsdn, begds
Y030b M (33e900L B3MAYBIONLYS O BYNYONL
6000900L EVaMM390s, M3 gogmgbob sbwybL
y030L 3893mLy s gL3MLML Bobgsbnb
0930omosdy.

093960 gb3MxLML B367060L LNbRMNB30L
d9LoBsMAYBYOYMN Y3z9mady doMdngn gdo
9mLOEYMYOIMN M330LY s MMNFNb
®9MmL, ymzgmn nbzobn yoznb
0mM3voYds37g s 3nb 893ama, Bymnb
393mY0v0.

YymM39@m30b 3odmygbg0s8wY

+ 3003mYo Byomn dMLLEYMYOJI MB3D.
09-134 339fM©dg nbnmgm ,,5b3Mgbm yoz0b
0madoYds”.

ym3zgmonzgob godmygbgonb

9990003

1. Mdab ogdoygdnb 890093, MMongmnb mgmm,
308YMOmsHNL 3bgan Bysmdy
9m®HM0omyonm, 1-2 6s80b gobdogemmodsdn
©99YmM3690emng 3ob3nbgo s d58cgma
030 Bmhom mMmydmncms oy bogmoom
390LYBMB390. 89-137 339MdY nbogngom
L0030l odoggos”.

2. LOBIYBN FOaMNLOL dMEML godmygbgono,
9mbLYBnOY YneHmAL Jomoms
3mMBHoBomHMEb.

3. mo00n Bymab godmynbgonom gobanbogm
RoHMOL Jsemome, 3MmMBoBRoMHMO
Mdnb bgmoo.

bogMmmbomy: dyMmgmab boMgEb o67o6530

M9Eb3oLMVL MB3LYOdsN Abmenm BoenHMOL

39Mam9d0n s Mdob bgmoas.

4. 3900mB3go bobzgYMN MobaMab
3o6moggds. bagnfmm gobogds bubzgoymMmo
msb3MnbL oEmY, My30 0gn bobzgoymo
mobgmMnb dgsdnmdg Bomamns.



3. benm 6agMnb godmygbgonom
390LYBMB3900 MB3sBAL Mogn.

ymgzgm 2-3 3990 gMombgmm
mmongmnb mgmmbs s Bnemdmab
39Mam9dnb0 gobobyRMezgdma godmnygbgomn
6000900L 3MbsENEYdgn bLBsMO (nbngngm
151-9 3309M©0).
1. 000 Bymnoms s BsgdnL
9mboEnmydgmn bbbsmMmno dgagbgo Mdnb
8- 3bgao Bymab 3ed8mygbyonm bgmacs.
39oLYRM V390 LLB3gNYMO Mybgsmn o
3boyMo.

5. ©33m33mMNgMoo Bymnb o3dn. bagnMmmydnlb

8900bg93080, gob3nbogm ngn mdnmn "\\

Bymoo.

330M9yma 3 2 3

3968060090 8 gosbyRMV3gm IMbLYMydgmN
0030

1. ovgnfmgom gMmomn Bnbzobn gb3MabmbL
003l O POYMMEYm, LB Bysmn
d96Y390L nbydL.

2. goenhmob 3semomgdn Mdnb bgmosdn
9mMmomogLbgo.

2. 80000 ¥900030M0006 s bngnzmMbBab
™yd0o6, bub3gbn FogMnbom dmyEnmgm
yo30nb oM33mgon.

3. mMogmob mgfmm Mdob bgmosdn
9mMomo3Lbgm o MJAnL bymss bobzgoymab
mMybgsmdy ImomagLbgo.

4. 00350090 8 bosmnon.




5. 3mbLY6NO VO POEVMgM MJINL bymao.
Mdob bgmonb gobyxrmMozgds gobsgMmdgm
070809, Lobd3 LZdMSENNL bLBsMNL
Y390 oMmhgboenn Bobogmosn oM
9mMENmMEY0s.

6. mMongmab mgmm goobyBMszgo b3gmn
Moo o6 6agMno, ngody, Lobsd
6000900b 8MbsENEgdgEn bLBMAL Yyzgemo
©3MAgBnN BoBNs3n oM dMENENEYds.

e

7. mfMongmobs s 3bgmo Bymob
30x8gMOMmthn dMobhmnsmmgo 3bgmn
B6ymnb 3MBNENDY S B3I BYsmb,
MHmM3 mMongmob mgmmb gogenno nnbmb 40
6000b 3ob63o3tmmoOs3n.

&

' 4

off |
\

\

w»

8. mMongmnbs s 3bgmn Bymob
30xaMOMOtn IModhMmnsmyo gocmndzody.

Ry
/

0":,4
\\
s o)
w
9. 3mMmoxnmmadn AssdagmMmgo 9Mmmnynbybnabn

ROHMOL JooMms O 3MMBsBnmBHMN
9mLOEYMY09Mm M8380 AdsdsgMyon.

@W

4

10.osgnfMgo gfMomo Bnbxsabo gb3MabmL
00og3L, Moms Bysmo gombhMmab 3omomnb
39300 3300dMENnbBYL.

11.8yab 60300000 396Yy39hHnL 3980093,
dmbLYBnm 3MMBsBRNMDHMN S N3N3I
3Mm390yMs MMRnb36ns60 Roenhmab
39MMMNmM gondgmMagon.

LodnMmmgdnb dgdmbgzgzodn

1. 3900390 3MMEYJHN o godmagMmongm
339000L ByoMmmeab.

2. 3060960009007, 9350090 3MMYJHL, MM
398M0EIL.

3. Bmgnm Homonn gosbyRmoegzgm goMy
Bgo3nMgdn.

4. Mygymomyma gobdnbrgom Bymnb s3dn,
90M33mnbL AsdhznMmsgn, bobgzgmymn
mobgaMmn o 3bsyMe.

bogmmbamy: 6yMobmgL godmnygbgom
399LH03YM 96 30MIBOY LBIYHO

LAY gOx0L O ByMbMYL AMdMB3LYOM
3MMYJHL dnmnsba bombgydn.

bogmmnbomyg: §gmgmab bomgEb dobgobodn
M93b33LMS6 MO3LYOdLN AbMeME RoenhMNL
3oomg00 s Mdab bgmogso.

5. mMogmab mgmmb bedyxb3dn momagbgm
bggmo Lobdg6n 3n60.

I

OOC_)Q.OG

6. mMogmnbs o 3bgmo Bymab
30x9MdmMBn dmobhMnomgm 3bgmn
Bymnb 3mdNENSDdY S VB3PI BYsmD,
Mm3 mMogmab mgmmb gozmno nnbmb 40
6530b 3ob3oz3cmmddn.



7. mfogdmobs s 3bgmo Bymob
30x39MdMhn dMobhMNamgm 3ocndzody.

8. 07 030 3303 obdMonmn sMAgoY,
9mbLgbno MMngmob mgMmmL bogddgbn o
3968069 0gn BsIdnL BMbLLENEgdgEN
LNMbL godmygbgdnm (nbogngo 151-9
330M00).

Ll

OOC.)C_)OO

6396000 o AM3zmo- yo30bL
Loxg3030

3MbByLYMN dmMYd0 gb3mMgLbmb
99LHM3JE0NLIMZNL, Yo30b BoMEzMyOnL
d9Lod30bL EOLOBJ303 DMTodY LLLRJZegz00
399mny96900.

0MoLHOHNZYMN LOLHITO PoRBJ3nL 3MmEgLAL
396353tmm030n, B HMAL JomMannEsb
©oxdy@n yogab gofg 3gMmadgHidyg
9mbggmnb LodMyz96ENM dMIYdNL
30m30mnbBnBgdnmMos 8x8yd390mn.
Mmooy gob3ozmmosdn, bgds ysznb
90M33e90nb BoMAZBgOnLY o BDYNgONL
65300900L EOaMM3x0s, M3 o3MYboL vbybL
y030L 3gdmbs s nbhgaMmnmgdymn boygzoznb
03omodsdy.

YmM39M 33061990 96 by
agnMmy, ymzgem mM 3300080
9Monbym

1. LO®J3930L LoyMybnwsb o Loygzaznb
300mbLLL3MYMNEH, LuB3gbN FogMabom
9ma3n0mgo sMAgbnmn yoznb BoMmE3zmgon.

2. LO®J3030L bayMgbn s boxygzsznL
399mLLbL3MgmN gob3nbgm o 898wama

030 Bmhom mMyomncms oy bagmoom
3ooLYBMB390.

ymgzgm 1-2 3990 ghonbgem
Lo®g3930L ymzagmomnyMn dgodmynbgdnb
890mbg93090, 06¢hgaMnfMmgonmon boxygzoznb
LOY3gMLM BoMBdEMONL
10MY639mMYymMBnLMZNL LagnMms dOMMyoN
390630600ML. dMMgdNL MgznmaMyen
63960 sxg30L 3MBLALHYBHYMO
3990093900 80006930, Moz gL3MaLbmMbgNL

y030L 35M(33tmM00nL axg30L MML
396LOZYNMYdNm 36n3369MZsbNY.

bogMmmbomy: 6yMabmEgL godmnygbyom
399LHNZYM 06 vdMOBNYM LoBIYBO

LYY g0x0L s BYM3LM©YL BMdMB3LYOM
3MmMYydHL dmmnsbs bnobygdn.

1. A3nbn8690 oBJ3nL 8ndnbomy
39Madghmn. gb ndndhmMBoo bLagnfm, Mamo
©sMBAY6Ym, MmA 63xbwNL 37993 NBo39
3oMadghmb dnnmgdon.



2. 8oM33mg0nL AsBhH3nMmoznb 8. 8mbLYbnm FoMB33mMNL Rsdh3nMNvzn.

3o6LVOMM 300, N3N LMYMYON’ LodMNL 9. sbB0gM babgmyMn BYs dMMDY.
0bMOL LoBNBSOMBYaM BndsMMYMyONN

10.99000 0mMMn BmathMnomgo basmnb nbMnb
0 0] . -0J0 OMosy

M20MNEYO LOBNBYIMByzM FNToMNYYONM O
29mnmgo 0gn boxrdzseznb dnmnbnasb.

;‘

3. 3mbLgbnc B3ME3MYd0L As3H30MNB30 O

y030L oMmhgbnenn BoMmE3zmgon 39MAghem
3MBHgnbgMan dmomazbgon.

LogMmmbomyg: Bgs dMML Bymnb
3°0mygbgdnm 6y go63gbm.

11.00©8Jd3030L 3089MNLY s Loydzs30L
LayMEYbnL BsBNMyON o dgs3nMgdn
396080609 LobIgHN FoaMnLNL
398mygbg0001.

4. 35ME33mo00nL Ad3H3nMmsgn Lubdgbon
3$93M0LNL godmygbgdnm gobdnbgo.

5. %9000 OMMNEo6 IMs3nmgm smhgbnmn
yo30L 8oMmE3emgon.

12.63 000Y96900 Dg0s dmML, 0yd 3o
o0Y9bgo BoMmE3zmnb 3oMngenn
Asdhznfmogn.

6. ©00Ygbgo doME3mMYdnL FoMNgeNn
A8 hH3nMmMo30 s asgnMgo gMmo
30635600 06 MM Bnbx60L sRJ30L
00magLb. oy 80bEseb yozs oM gowdm3gs, gb
035L 65036030, MMA By dOMMAO FoMNgEN..

13.3MmMYyJHn 0ov3e3dnMgm 33900L

896033605: 0y dsM33eabL AsBH3nMMNd30 oM BYommbMSB s AsMmmgo ngo.

ML oygbgdymN, 3309303 7gds gMmon
80636005 > MmN B0B36AL ©o8d30L 14.00030M90 9Mn Bnbxbnb o6 MMo Bnbx6nL
@0ms 3900 o Logg3030 oM AsnMm3gds. ©38930L Qs 3L.

7. 35000390 3MMEYJhH0 s godmsgMmogm
33900L ByoMmeasb.



LO®3J39390 IRIYMN Yoz3nb BoMAgHYdNL
3MLYOdMONL dgdmbgzg39dn, MoEngo nbnbn
LOBIYBN F33MNLAL godmynbgono.
3mbndbymon gondgmmMgo ngodwy, bobod
©383930L 00835 ©3IMOLLL PsBFYIO
Y030 39 o smofM godmgae.

bogmonbomyg: boygzo3 3099Modn Byomb vb
Mondg bbgs bombgL 67 Assbbodo.

15.300003900 3MMEYJH0 0o godmagmogom
339000 Byommesb.

16.309M0Yy9690 F53M0LN, Moms BMbLESM
LO®J39390 O PORIZNL godMLLLZMgm3n
aMAgBbnen yognb BaMmAgHgon. 3bzboemal
2MbYdMONL dg8mbzgg3z0odn, godmnygbgm
$93M0bL0 3esd3yMmo ggbaMahmmMmab momMmab
3obob3gbvc.

17.Lo®ggd3030b LoyMEabn s LoydzsznL
399mbsbgmgmon gob3nbgm s 93wama
030 Bnghnm mMydmnms 0y bogMmnom
3oobyRBMVz90.

18.9mbbgbnm doME3mnb AsdhH3nMmozn s
0334969 B dmMn. oMBIYbnm, MMI
9000 dmM0 Lo®rJ3z930L FnennbNb

B90030Mnbs3n LEMMYgELS obmaggdymo.

bogMmmnbamyg: oy Dgo dMMa bEMM© oM

096900 03933M9x07Ym0, LoRJ39300 IRJYMN
yogo ybgdn ngdbgode.

19. 000Y9b9c 8oM33enb AsdhznmMmogn.

89603360: 0 doM33enb AsdhznMmmnsgn oM
3M0b oy9gbgdmN, 3(308(308YdS g
1063560Ld S MM BN63HNL oRJ30L
MO33900 8 LERJ3030 M AsnMNZYds.

20.80M33m900L AB(H3nMMB30 gowaMmgm
09396 809 AB03BYM oR3g3z0L
3oModghHmdy.

89603360: 3o6396000L 893093,
dgLodmgogmns M3HNsenyMn oRJ30L
39Ma3ghmnb 8933ems. M3Hnsenymo aRg30L
3oMadghHmnb bodmgbgmoc, 89-141 339M©dY
0bogmgo ,Ys30L sRJ30L MxanmMNMYds”.

ym39m 2-3 039380 ghmbyn
L33J3930L YymzamMmnyMn dgodmynbgdnb
9900bz93090, LOY3gLM BoMBsEmMANL
10MY639mYymMBnLM3NL bLagnMms dsMmEz3NgdnL
Aodhgnfmmogn gonb3nbomb.

89608360: 01y doM33em0L AsdH3znMmnsgn s
3M0b Y9690, 3308303WYdS 9MM0
306560LS O MM BNHF60L oRJ30L
0033900 8 LaBg3930 8M AsnmM3gds.

1. Lo®d3930L B dYL30Mgdn J390ME.b,
LB F33MNLAL godmygbgdom
30o60nbgo.

2. 3o63nbgo dyMgdn, buxgaoznb dnenbn,
LO®J3030L 3odgMs o boygzeznb
399mbobL3mMgN. 146-9 339MdY nbomgm
»Ym39em 1-2 m393n ghmbgan”.

y030L axRJ30LOL goRobHyman
6060 3900bL doMmnznb

3%0833w930

L33J39380 EIRIYMN Ya30b boMAYBYdNL

2MbYOdMONL 98mbzgy30dn, IMoEnEgo nbnbo

L6376 F33MNLNL godmygbgdno.

0mbB03bymn gondgmmgo ngdodg, bobsd

©38930L 00 3dg ©V3IMLIL LegFYma

Y030 9o smofM godmgzge.

1. LO®J3930L 30dgMAbLYL s Luxydze30L
LoyMEYBNL BoBneMgdn o dgo3nMgdn
396306090 LobIghN FoaMnLNL
go0mygbgdno.



2. 6y ©v9Yy96900 dgs OMML, Y3

©00Y9690 BoME3emnb 3oMngenn
RodH30Mmogzn.

3. 3MmEYJHo ss3a3dnMym 33900L
BysmmLMSL o Aommngo ngn.

4. ©ssgnmgo gMmon gnbzbob o6 mMo BnbxbnL
©98330L @oELL.

99609360:

L6760 3MMEaLOL MML YyMaMgds
90093090, B0JLOMEYOS Y M 3eN3dTYMN
3969Mohmmab sMgdn yoz30b BamAgbgonL
©539090s. sbgm dg0mbzgg308n, 3enodIyMmn
3969MohmMo gnmobdnm gob3nbgom ysznb
BoMAg6900LE6.

6og00L AmEznemydo

96yY3900 339mygbg00L 888, 01J396L
90L3MaxLML d38MOHL Bgbodenms goyhbogb
9nbgMomymn 6oMAYB7dnLEE BomImMJdbnmn
65300900 v 39335Mo©, 7396 dnLin
L3gENVEYMN BoYdNL dMENENYdNL
3MME390YM0L RAdhoMYOS I3FNMPVYOS0.
0g3960 gb3MaLbML v3sMobnbL BoYdnbZsb
39639605b ymzgm 4-6 mz930 gMhobym
30MAg30, MPdEems, smbndbymn 3gMomen
©39M3n0gdymn 0g690s Byamnb bobabHgLs s
399mygb900nL bnbdnMygdy.

600900L dmEneNgdabL
9d9090bLybgdgMN

MmMgbs3 3Mmoydho 0gMdbmob, MmA Bymab
9mbdoMmyds 15 cnocymL 89303960, 80bmgds
600900L 3MENmgdNL Bomyds. BogdnL
9mEnmYdnb Bamgods RsMoyemn MAJOS
6000900L AMEnmgdnbL 3MmEgEYMNL
©sbMYMx038¢Y. 63gd0L dMENMYONL
d900bbyBxdmNL dghgMgds s Bymnb
9mbdomMgdnb dMbnhmMMab goohznmMmngs
y39mo Jombbymmn 3oModghmnb gobymgdom
d930dmnoom. 89-142 339Mdg nbogmgm
»JofMbbym 3oModghHmddy odMybgds“.
89603360: 030 630700L AMENEgdNL
3MME9YMs oM sbMymgdyms 86 dghgMws
9nb MM3gmndg BoodnEdY, bagnmm ngdbgds
3MME9YM0L 08300006 VBYJ0..

6000900L dMEneNgd0bL

3MmEgMnb gobbmMmi3ngmyds

1. 8moddsyo 650xd0L MLIENMYO N
bombg. 151-3 339MdY nboemgo ,6500900L
dmboEnmMydgmn bombob IM3doYd".

2. Byanb o3d0 d903bg0 BoIOL
9mboENMYd M bLEIMNM Y B3T33MYM
Bymnb o3d0n.

3. 1T aodmosbn 3mbHgnbgMma dmomozbgm
9mLOEYMY09mMN M330L J390mOon.




4. 1 enohMnsbo dgmmy 3mbBdhgnbgmo
9mMomv3Lg MMngmob MgMmL J39dmon.

5. RsMogo 3Mmygho.

6. 9MonMMYmMOE bobaMJImMNgzoE asgnMym
900 gnbxbnL, mMo 3nbxbnL s

0990603900 13065960 gL3MaLML MOV 39dL.

5

=

oo

Ueskaio

7. 000035090 Jodw, bobod bowgdnb
9mEnmydnb Bomgos 83083080,
AsfMocngo/godmMmmgnb mnms3n o
mmogennbo o 3bgmn Bymab Bomngos
06939(how 965090b s Yzgms bbgs
MOMB30 3onmndgos. danbdnb bdmgzgsbo

LNgbomn s 399093 3MmYJhHn bowHdab
9mEnmgdnb MYg0ddn.

99603360: 01 6o09O0b dMEnegonb
3MmEYMs 1 6030 oM snbygds,
3Mmoydho 39domodnb bHobooMmiHymm MyzndL
©3790MY60900.

89608360: 6500900L IM3NEYdNL
3MmEgYMnbL goyddgds 6360bANgM MMU,
A3 3/g38mMMmN30L MMy 309 oggMmomas
dgbodamgogmn. mYd3s, 0y Hoydnb
dmEnmgdnb 3MmMEgYMs OMmMMAY 36 SMob

sbMYmMydymN, Bogonb Am3nmgdab
B30 Aoy oMmAgds.

8. mMongdmabs o 3bgmn bymnb
30g9MOMsh dmohMaosengom mmogdmab
3mBNENodY. AoMmzge/gedmmMmgnb mnms3n
s MMNJenbo s 3bgenn Bymob Bocngods
0o0BygoL (308(3080L.

9. (HhndomL dY3dsmoOnb EMMUL, EsgEMEIm 2
6900L 3ob3s3cmM0O080. BogdnL
9mEnmydnb 3bgemn bombg dmMbsYMYdgn
00300006 o MMongdmab mgMmMEob
399m90690s s Hhyddm bbgoobbgs bdsb
3o0mLE380L.

89603360: my30 3MmEgyMs Hhyddmb
dghgMgonb 9093 5 BymnbL gobdsagemmasdn
S gogMdgmaos, 3Mmoydho dndomdnb
LHOBLIMHY MYNAL 8YOMYDBJOL, oM©d
00 8980b3939000Ly, MMEYLSE MMNJMNbY
3bgmo Byamnb bomgds n3nd(3n370L, Mogeb
30x39MdMtn mMngmab 3MmdnENsdn..
10.MmEgbs3 3MmEydho 3edmbEgdb
LNEbENL bASL s AsMNZd/godMMm3NL
mno3n 8yoMmn bomgdnmos
BomMImMeanboenn, mMongmnbs o 3bgmo
Bymnb goggMmdmsn dmohMmnomgm
8390033099. mMongmnbs o 3bgmo Bymab
B0m9y00 Y6Yy39(Ho© 9bsMgoL.

11.8mbbgb0m Byl 93d0 s FoNsba
390LYBRMB3700 N3N MdNMN Fodwnbamy
Bymom, LB B3ydNL AMLLEZNMYdgMN
sMAgbnmn bnobyz oM IM3MMYod..

12.6ya0b 93d0 8903Lgm LB Bymno.

13.000350M900 v osbyBMV3gm 1 mahMmnobn
3MBH9069M700 o nbnbN 36,
9mLOEYMYO9MN M130LY s MMJmnb
mgmMmbL J399mMo o3dMYBgo.

14.mMo0ngdmnbo o 3bgenn Bymab
30x39MdMthn dMohMnamgo 3bgemn
Bymnb 3md0EnsdY. AoMmmgzgs/gedmmongnb
MOEMB30 o MMngmnbs o 3bgmo Bymab
6009500 onbygob 3ndEnabL.

15.(Hn00mb 393omdnL MM, sgEMEIn 2
670000 8ob6303tmmMO3n. 3bgmo Bysmmn
9mMmLOEYMYOIMN M33NWSD o MMnJmab
m9MmMeEsb godmgwnbgds o Hhndom
LbgoEOLbgs bdsb godmbEgaL.

89603360: my30 3MmEgyMs Hyddmb
dghgMgonb 90893 5 BymnbL gobdsgmmmasdn
S gogMdgmaos, 3Mmoydho dn8omdnb
LHOBLIMHY MYNAL 8YOMYDBJOL, oM©d
08 8980b393900Lv, MMEYLSE MMNJMNLY
3bgmo Byamnb bomgds 0303303700, Mogeb
30x39MdmMthn 3bgmo Bymab 3mdoEnsdns



16.MmaLoE 3MmMEYJHn dgodmbEgadL

LNEboEAL b3sL, Boydnb dMEnmMydnL
B60m9d5 10003908 s AsmNZs/gsdmMmmnzgnb
mnma3n 8yofmn bomgdnmos
BoM3IMagboemn, mMongmnbs s 3bgmo
Bymob 3nggMdmsmn dmohMnamgm
8390033099. 650gd0L dMENYdNL
3MmEgYM sLMYMYOYMNS
3Mmoygho bhobsMmbymn dydomadnlb
M9703%9 ygbogoo.

w,
1)
/7
ort| o
\
\
aw

@)

6000900L dMLOENEMgd N LNcbAL
9madoydo

dLbaMAY30 bymBnLLB3EM3ns Bogdnb
9mEnYodnb 3 bbgowasbbgs bnmby:

-

N

Byom3n bbb Yoznb LobIgbon Hodegho.
y030L 6500g00L IMLoENYdgmN.

g0 damMmab o6 cndmbob 3gs30LY S
0000 Byamnb bofMggon.

. Bogonb AMboENmYdgmn bLbsMA 1
mohmnob 3mbh9gnbyMdn dmaddowyo.

LB HodmygHgdnb dgdmnbgzgzedn,
9mngdg3no 8990936snMaco:

@,,,~

3. 3MbhgnbgMn 8g03Lgo 1 oMo mdnenn
Bymoon.

0. 03359 1 LoBIYBN HodMgHO S
03030070 30b b ELdmsdy
(3nbmzgo, nbgmddmzabgmmo dgMAgymon
LOB39bEN LLdYOmyxdab NBLHMYJENY0NM).

3. Yo30b 630g00Lb BMbLENEMgdMNL

d90mbgn3090, IMngg3n0 d990930600Maco:

3. 3mbhgnbgMn 8g03Lgo 1T ndhFmo MdngN
Bymoo.

0. 033590 Ya30b Bagdnl
8mLLENEYOIWIN VS VIJLMPOIO
bLBMNL FgMY3sL. (obmzm,

0bgeddmzobgmmo dgmhgymmn
LOB3Y6EN LBTYSEMxdNL NBLAHMYI3Ngd0M)

4. ogofo damob o6 mndmbnb 3g930L Lombab

9d98mbgzg93s3d0, ImngdgEno 898w9gbanMaco.




. 8903Lgo 3MBH7NBgMn 500 Bgn MdNENO
Bymnmo o 500 den cgofn doMoom b 1
mohmo cdomn Bymoms s 50 g
mndmbnL 3go3000.

0. oMM bbBsmMaL dgMy300L.

6000900b dMLLENENYd N
L3gENOMM0 3MMEgEYMO

bLNd3hman:

40300 930Man AZ3gxmgdMngzo 83dsIdL
yo30L, d3s 66930L Boh3zg6909mN oM ndzMnbL
86 dbmenme 30603oemyM dmdMmomdsbL
oh39690L, 808n6o3 30, MMELLE BANbEV
oBIIM0 Yogo godmnygbgodes. gb, MmgmM3
B9L0, 30xNN™MYOL NBdY, MMB ORJYMN Yoz
0900633 D9003gho ybgdns o bogzdamMab
60650089 3mMosb 39M PBMY639mMYymMRL.

R HM0L §ngJodo BmMTsenymo EmMdOL
8900bgn30903 30, 66930L BoMAMYJbyMMO
9070000090L 08009, MM 86 ORJYMN Yogzo

LB 330MNLB BANBEY oM 3MNL, 86 8x3Lgds
3L 3doMNLNY, 8653 LomoboME sMss

893938ya0.

8gbodom godmabzg3n dndgdN:

306Jd30b Bognggds dgndmyds sdmm3mb
LaMg3mNb doMcngn, ME byemb Ydmnb 66930L
90h39690mnbL LEMML FYTJomosb.

(93m3960090ymn Jagegde:

3060M735L8b 3380MYgdYMN deNMZNMgdgONL
3MLOBbzMgMOE Asshomgm 3nMJznb
6oemggnb AmEnmgonL 3MmEgyMs 898930
60003900b dnbgzno.

600030 1: IMaddogm Bogdnb
dmbognmydgmn bbbsMo
* Adobboon Mg 3MBgbgdymn 3nfMgznb
9mbLOIMMyOgmN LoTsmgos Bymnb 83180
0o MBIYBNm, MMA bLBsMn MM
3onbbLbo.

151-9 339M©d nbnmgm ,,6000900L
9mboENMYdgmMN Lombab dMIdsYd".

600030 2: onBYyg 65x00L AMLOIMMYOMN
3030
* 00049690 bogdzs30 Yyzgmedg B3Mnmn
©oxJd30b Mygnddy.
* 00®RJ300 19 gMsdn Yozo o AshznMogm
o3sMadn.
* 00%0M70n MMBog0 BN6F60L ML 3L,
M0 onbymb 3MIdsYds.
* 300003900 3MBYMOnemMds 10 6530L

398w93.

096083690mm30600:

* 6y dmbLbNO 3MMAHdBNEHMU.

* 90933000 d33MdHL Bgbodemgdmmods, sMAgL
66930b J300.

* 3(HM390 24 LBYMNL ob63dzMMd30n, MM
30MJg30b dMLOIMMYOgm3s bLEMTS dnv

65m9J0 sdoeMUL.

600030 3: oL bhobosmbymon
6000900L AM3nmgds
* 24 L¥OMNDL 89893 In3yg300 30Mg30L
9mEnYdnb bhobrsMbym 3MmMEgEYML,
Mmgmm3 gb dm3bdoMgomnb
LobgMAdmM3z06gmMMAns sMByMnmn, Moo
3bMYMEaL LoLHYBNL gogmgds o
30o609960o0.
149-9 839M©d9 nbomgm ,,6000900L
dmEnmYdnb 3MmMEgoymMab
3obbmMmEngmgds”.



369L03MMOd MV dSMAMRBb3MO

3Mmomyds 909900 3°0006Y39th
90Mm30L 3069mnb oM3 gMon | 33900L AsBMMZgmn of oMb | 33900L AsBMM3gmn
60900 oM BN, 0030380M5070. ©ov303d0Mgm 33900L
BysMmmLOO.

3Mmoyghnsb nbdnb 3Mmoyghob Asmmzgnbsb, mmongmnbs o 3bgmn
16y39h0 bdmzsb0 mmongmobs o 3bgmo Bymnb 30ggMmdmsmHn
LOabsgdN. Byanb 30BYMOMSHN oM dmaHMmnomgo godmmmzgnb

3M0L godmMmym 3MdNENOdY. | 3MdNENVDY.

mmongmabs oy 3bgmon

Bymnb 39b6g3ns nn bbab

8396353mmosdny

399mygbgdymn.

3MmoydbHob Asmongnb MmL
0b3nbL 60360300 bdo o
9mEYymaonL 3MmEgbab
sbMYmgdnb 398093 NLANL
LOLNBNL bdo.

9930mob 66930L doMmngznb
LofMgz9gamn.

sfMo30moMmn 3mgdgogds oM
oMb bagomm.

900 B06360L CoRJ3nL
MNE330 o MM B0bx60L
©087J30b omogn
9fMmormMmymao LEMogs©
3093300900L. 130 sRJ30L
0Ns3L osggMmo, gonbadnb 3

9oM33mnb AsBhznMmogzn of
Mnb oy9gbyodymO.

©oYygbgom doMmE3zmab
AsdH3nMonogn.

b3mgobn bogbsemn.

9Mo00 obx60L oRBI3nL omem 6 6500l 030330090 6 Bymno.

MNEs3n o MM Bobx6ab 306303tmmM003d0n, Loxydzegn 3

©393930L N30, By0d9 bobgMdmngn Mmoo

9M03067000L dnymengdnm, 0760 godmygbgdymn.

LBEMORBO 3NbMYds. Y30

008730L 0oL EssdgMo,

390b3nL 3 bAM3560 bngbsenn.

900 B0bx60L CoBg3nL LORI3930 ObIYMNY. 8396306090 boxygzagn. 148-9

MNEs3n o MM Bnbxbab 339Mdg nbnengo ,ymzgm

©393930L N30, LBEMoRSC, dﬁ"é3% %‘)Pé%ﬁ@‘)'ﬁ?omo@‘)ﬁ 2-3 3930 gfmombgm”.

3-396M 00b6mgd0. My3n ©go0b b0oGENA3MI 0330 boggdzo30b gobdgbonm

3 M@ oINS
0383930L Moms3L Essggmon, | IN3IIWME ToQIEN0. 3b6036ym0 3MMOMY3s oM
3onb3NL 3 bAdmzgobn bogbsnn. 0dMogbzmgds, gogboydmgm
Electrolux-nb 3m3LobyMyodnL
3960M0L.

LO3g3930 8YFomMdL FogMod LY3I3930 ObIYMNY 86 89680060090 boxygzagn. 148-9

BP0 Yoz oM godmenb. | bogdzsezdn ysznb 339Mdg nbnmyo ,ymzggm
90M33tM700L By33M© 2-3 3980 gfMmobgm”.
0OBJIM0 Yogoo.

0539300 3MHME3aLOL LO®J3930 ObIYmNL. 396306009 boxggzegn. 148-9

896853mmmM0os80, BomhMab 830M©dY nboangm ,ym3gam

39MomMNob bgds 2-3 3930 gfhombgm”.

0980 Yo30b 3odmey3be.




3Mmomyds

©o83J30L 898093, oMb
3oamdn oMLbYdYN yagznb
mEYbmMds oMabBMMNo.

0099%0
LO®J3930 obIYMNL.

390096Yy39()o
3968060090 boggzegn. 148-9

330Mdy nbomym ,ym3agm
2-3 3930 gfmobgm®.

3000b80L 5 bngbognbL bds
Y390 nmog3n 309(309900.

Byl o3d0 3oMogmone.

39030y Bymb v3d0 O
0303350090 1 Bymno.

Bysmn gombhMmob gomomndn 399mny9bgo yxmm dznMy
396 gon3mnb, 30650006 M96MONL EORJYMN Yogo.
9ob30 NEN MEYBMONM ©0039300L 3oMadghHmo yumm
©OBIYIN Y0309, oGJYM0 | Y698 @oyJ390)
Y030 domnob mdnemns ob ©s0M73YmnMyo. hod3gmoom
©BJIN Yo3s H9839Mnm ©3®8J9mn Yyozab
donsb dgnMmmess ©003MgL3NLOL, Bogmgdn dogno
a3Mgbogno. 3o0mnyqbgon.
3mMmboBombmnob gb3Mabm | dogmnsb nn MEYbmdnm 399mnynbgo yBmMm d;30M9
o godmynbgos ob 0ORJYMN Yo309, 0oRJymn mEYbmMdNL oBRJYmn Yogeo.
9L3MLML NByds Y030 dogmnob Mdngmns o6 ©03939300L 3oMadgdHmo yi3mm
BY3ahoaoo. ©agJm0 yogs hddghnom b33 oxyd3edy
domnsb dgnMmmess ©33M93YMNMI0N. EORJYMmMO
wa3Mybognn. yo30b (hod3gMno
©33ML3NLOL, Bogmgdn degny
go0mnygbgon.
EluloloRelilwlolal donsb nn MEYbmodnm 800mnygbgo yxumm d3nMy
9mbLOEYMgdgM MO330 0ORJYNN Yo399. mEYbmMdNL ORJYmMN Yogs.
LBEMMY 39M BogMgds.
9L3MgLML Mo3dy 3MYa0 oM yo30b 3oM33tmgon hgbnobns. | godmnygbgom sbmo
sMnb. dmbomymon yogznb
9oM33m00.
03RJYM0 Yo3d dognob ©30Y96901 Yyo30L y3mMm
3bgdno. MO0MN ORJ30.
mmMonganbo o 3bgenn 3MmYJHob 3godzgds oM oMb | oNE8IN NJodwY, bobod
Bymnb 30BgMOMHNL ©oLbMYYdYMN. mmongdmobo s 3bgamn
mmMonganb 3mdnEnody Bymab Bomgdo nbyzgdow of
AmbHMmNamgonbob mMogen 3060900.
o godmeab. mMongdmnb mgmm Eobdymns. | gosbyxmszgo mmorgmab
mgmmb bLogdgbo.
6000900 3MENMyonL Bomgds | 3Mmoydho gMdBmoL, Mm3 3obsbmMmEzngmgo Bagonb
sbmgdymNo. Bymnb dmbdsmyds 15 9mEnmydab 3MmEgoyMe.
m0hMmdIs o bagnMms 149-9 339M©d nboggm
600900b dmEnemgonb ,0000900b dMEnmydnlL
3MmEgyMab 3MmMEgyMab
gobbmMEngmygdos. gobbmMEngmgds”.
655009000 8m30eM700L
9900bbgbgdmMnbL dghgMgds o
B6ymob dmbdsmgdnb
9mbohmMnbL goohznMmgzgy,
33M9039, Y39ms JoMmbbymn
3oMadgHMnb gobymgdnm

d9gndmnso. 89-142 339Mdy
nbomyo ,JoMmbbym
30Ma89(HM9ddY dMYHYO".




3Mmomgdo 909900 3°006Y39th
LOdYJom BgL3nMdY, LOB390YMN MbBgsMn LogLgY. | WoEsMgo LubzgmyMa
Mm3gmdy 3 SMmoydhoo mabgsmo.
8m033b90@, Byowns. BYamob 5350056 gmb3s LBMMYE ESSBMBHIIIN
x0gdboMEYds. Byl o3do0.
0330 bbmMy
003mMbHo7g9000 00B036MN
3Mmdmyds oM
3m3mnxybzmgos, gogLboydmgom
Electrolux-nb 3m3LobyMyonL
396¢HML.
LOB390YMO MB3MNELH LEMMY EIIMBHOFIN
JmB3s BngLnMEd.. LOB39YMO Msbgsma.
0330 bBmMy
©33MB(Hog70n00 dbn3bymn
3Mmdmyds oM
3AMnogbzmgds, gogboydmgm
Electrolux-ob 3m3LobyMyonL
3960MUL.
3mMBHoBomHMmob 3000006 3mMBHognmHmab 3mMBHoBomHMmob 3000006
Bymob gmb3s ngdLoMEyd.. 9mbOEYMY0gMm Mo330 9mMy(30MYmM Y39 IRJYM0
9mmo3bgdnLLL, 3nL 3nwgdy yogo.
QIBFIIN0 Y3399.
B6ymnobn gbdMgbmML gogmbze | IMLOYMYOgM MV330 Electrolux-nb 3m3LobyMyodnL
901eN0bBs 3mMBoBRomBHMaL | sMbgodymn boenngmbab 3960ML oMoy
0M33mng 86 3mMmbaRnmbMmn | omyg3s dNsbgdymns. 9mbOEYMYOgMmN M130L
9m3dgzg90ymno. LOENZMBbNL EomYJ30L
8399mE3mnb 6gdo.
66930L 3oh396909m0 oM 306M730b Bognggds dgndmygds | My3mMagbgdyemn Jogwgds:
MgognmMgodb. ©30mMM3MbL baMgzmnb Asshofgo 30MgznL
0nfMmzn, Mo3 bgmb ydmnb 9mEnmYdnb 3MmEgoyMe,
66930L 8oR396900MNL Moms 33Mngubzmsb
LBEMMS 3PTomdsL. 300M730LMb s 3e3dnMydYMN

oMM 3nMyogdn.

nbogngo “6ogdnb
dmbognmgdgmn
L3gENOMYMO 3MmEgEYML”.




d960b30

1. oML 3omomyon, bob3gbn FogMabo
o LBB3gbN 3060 bymbLBymMmms 6o3MYdan,
LOB6390YMN MBZMNL FoMBs FMOMBZLYO.

2. mybgomo BnbxbnL godomomdgmnb dgdmm
9momsgLgon.

3. ©90839Mn, MJnb bgmoo o
3mMHognmAmo mabgamdg dmsmozbgon.

LogMmbomg: 0y SMmMAHsRNMHML oM
0Y9690,, 3L MbsEYMYd M Ms330
00803M90ymbL 67 oHM3g0mM. IMLLEYMYOJM
03330 3MLYOYO Lo IMBOL oMYz
dgbodemms VdNbgL.

39M93mMLMVB o 3o3d0MxdMn Lo3nnbydn

2%
3900053793539 L¥gbgon bnddmemon Lo, A3 F9BYmM3s d5L1ds30L 3MBhHgnbyMyodn
8900LVFYTO390ME. bymn 89y6Y390 3oMITMLY O 3V3NBNL Fo6AMNYMMONL OEZL
9mgddhim s gemagdhmmbyma dmBYymMonmmagonb BsmMmAYBdNL gosdndagzndno.

3 gooyoMmMO) mmm LOOMEMMN dMBNIBYN IMBYMONEMOYON LoymBszbmzamgdom BaMmAgbgdmob
9M00300. 30MY6500 3MMEYJHO dZNMMOMNIZ 3odLBBYTS390gM IBxLYdYMYd80 56
08939330M©N0 MJ396L FbnEn3semymMm MeBNbLL.

0JLaLYOMd0

@rwww.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*59LgLYsMgd0 J39Y60L bymBNLLBZLMBIMOSL
0930000905M 0.



SVED GONDOLKODAS, JOBB ELET

A svéd 6rokségunkkel és csaladi élet ovasaval szenvedélyesen térekszink egy olyan megerdltetés
nélkyli, fenntarthatd csaldadi élet biztositdsdra, amely fontos az Onnek és a koz6s jovénk
szempontjabol.

Inspiralova és megerdltetés nélkulivé akarjuk tenni az egészséges, fenntarthatd étkezést és
ambiciozus célokat akarunk magunk elé kitdzni. Itt olvashat tébbet a 2030-as céljainkrol:

Keresse fel a kévetkezé cimU webhelyinket:

A kdvetkezd cimen juthat haszndlati tandcshoz, brosurdkhoz, hibaelhdritdsi
Utmutatdsokhoz, szervizinformaciokhoz:
www.electrolux.com

Regisztrdlja a termékét a jobb szolgdiltatas érdekében:
www.electrolux.com/productregistration

Tartozékok és fogyoeszkdzok vasdrldsa a késziléke szamara:

E www.electrolux.com/shop

@ Q@

FELHASZNALOI KARBANTARTAS ES SZERVIZ

Mieldtt a szervizhez fordul ellenérizze, hogy a kdvetkezé adatok rendelkezésre dlinak-e:
- Modell
- Termékszam

- Sorozatszdm

Az adattdablan taldlhatéak meg az adatok.



Tartalomjegyzék

Biztonsagi utasitasok .......ceeereeerrennennns 159

Bevezetés
Termék attekintés

Elhelyezés és funkcid attekintése
Kezel6panel attekintése

Nyomasméré és a kavé kinyerése

Az elsé hasznalat el6tti el6késziiletek ....
Az alkatrészek el6készitése és beszerelése......... 165

A termék bekapcsolasa 167
Napi hasznélat 168
Presszokavé készitése 168
Tejhabositas 171
Tejeskavé vagy kapucsind készités........n 172
Kévéstilusok 173
Orolt kavé 173
Beallitasok 174
A kavédrlés bedllitasa 174
A kavédrlemény mennyiségének a személyre
szabdsa 174
Eszpresszo6 csésze mennyiségek személyre
szabasa 174
Kavé kinyerési hdmérsékletének személyre
szabasa 174
A gyari bedllitasokra valo visszadllitds .........c....... 175

Tisztitas és apolds - Presszogép............... 176
Minden hasznalat el6tt 176
Minden hasznalat utan 176
Heti 176
2-3 havonta 177
Szilikség esetén 178

Tisztitas és apolas - Kdvédardlo............... 179
Heti vagy legalabb kéthetente.......c.ccomrrvecrrnnens 179
1-2 havonta 179
2-3 havonta 180

Vizkémentesités 181
Vizkémentesitési emlékeztetl.......rwnmreeurnnns 181
Vizkémentesitési eljaras 181

Vizkémentesit6 oldat el6készitése

Hibaelharitas 184
Térolas 186
Kornyezetvédelmi tudnivaldk................. 186
Kellékek 186

Az Electrolux fenntartja az itt szereplé termékek, informacidk és miszaki jellemzdk elGzetes értesités nélkiili
véltoztatdsanak a jogat.




Biztonsagi utasitasok
A késziilék elso hasznalata eldtt olvassa el a Kezelési utmutatot.

Ezen eszkozt 8 évnél idGsebb gyermekek, valamint olyan személyek, akiknek csokkentek a
fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességeik, illetve nem rendelkeznek kell6 tapasztalattal
és/vagy hozzaértéssel csak akkor hasznélhatjék, ha megfelel6 személy feliigyeli 6ket vagy
az eszkoz biztonsagos hasznalataval kapcsolatos tajékoztatasban részesiiltek, tovabba
megértették a haszndlathol szarmaz veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

A késziilék tisztitasat és felhaszndl6i karbantartdsat nem végezhetik gyermek kivéve,

ha 8 éves, illetve annél iddsebbek és sziil6i feliigyelet mellett végzik azt.

Tartsa a késziiléket és a haldzati kdbelt 8 évesnél fiatalabb gyermekektdl tavol.

Kizardlag olyan haldzati fesziiltségre szabad a késziiléket csatlakoztatni, amelynek a
halozati fesziiltsége és a frekvencidja és megegyezik a tipustablan feltiintetett értékkel.
Sohase haszndlja vagy vegye dt a késziiléket, ha

- a hdlézati kabele sérilt,

- a burkolat sériilt

Kizarélag foldelt csatlakozdaljzathoz csatlakoztathatd a késziilék. Sziikség esetén 10 A-es
hosszabbitékabel hasznalhato.

Ha sériilt a késziilék vagy a haldzati kabel, akkor ki kell cseréltetni azt a gyartoval, a
szervizképvisel6jével vagy hasonl6 szakképzettséggel rendelkezd személlyel a veszély
kikiiszobolése érdekében.

Mindig sima, vizszintes feliiletre tegye a késziiléket.

Mindig bontsa a késziilék haldzati csatlakozésat, ha feliigyelet nélkiil hagyja, szét- vagy
0sszeszerelés vagy tisztitas el6tt.

0 °C-ndl magasabbnak kell a késziilék izemeltetési vagy taroldsi hdmérsékletének.

Ne mdkodtesse a késziiléket olyan kdrnyezetben, amelyben magas a h6mérséklet, erds a
madgneses tér és a levegd paratartalma.

Miikodés kozben felheviil a késziilék és annak a tartozékai. Kizdrélag az arra célra szolgald
fogokat és gombokat haszndlja. Tisztitds és tarolds el6tt hagyja lehilni.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen a késziilék forrd alkatrészeihez a halozati kabel.

Sohase vegye ki a fozési folyamat alatt a viztartdlyt. Ha vizet akar utantolteni, akkor
nyomja meg a ON/OFF (BE/KI) a késziilék kikapcsoldsara. Kialszik mindegyik jelz6fény, ami
azt jelenti, hogy ki van kapcsolva a késziilék.

Ne vegye ki a portasz(ir6t a f6zési folyamat alatt, illetve amikor g6z vaqgy forré viz szokik ki
a portasz(rdbél, mivel nyomés alatt &l a késziilék. VESZELY! Forrazas veszélye all fenn.
Figyelmeztetés: Keriilje a g6z miatti égési sériilést.

A g6z61és funkcid hasznélatakor forrd viz csepeghet a f6z6fejbdl. VESZELY! A viz forrd,
ezért forrazas veszélye all fenn.



Amikor elforditja a g6z és forrd viz tarcsat, akkor eqy forrd viz loket Iép ki. Legyen
koriiltekint6, és lassan nyissa ki a g6zszelepet. VESZELY! A viz forrd, ezért forrazas
veszélye all fenn.

Ne meritse vizbe vagy mds folyadékba a késziiléket.

Ne lépje tdl a késziiléken jelzett maximalis toltési mennyiséget.

Kizardlag friss hideg vizzel toltse fel a viztartdlyt, sohase tejjel vagy mas folyadékkal.
Ne haszndlja a késziiléket, ha lires a viztartaly.

Ne haszndlja a késziiléket a csepegtetd tdlca vagy a csepegtetd racs nélkiil kivéve, amikor
egy magas csészét vagy bogrét hasznal.

Ne haszndlja vagy tegye a késziiléket forrd feliileten vagy hdforrds kozelében.
FIGYELMEZTETES: Keriilje a csatlakozora vald kiomlést.

Kizérélag haztartdsi célra tervezték ezt a késziiléket. A gyartd nem vallalhat felelésséget a
helytelen hasznalathdl eredd esetleges karokért.

FIGYELMEZTETES: A helytelen hasznalat miatt sériilés fordulhat l6.
FIGYELMEZTETES: Ne tegye hasznalat kozben eqy szekrénybe a késziiléket.

Nem arra tervezték ezt a késziiléket, hogy kiilsg id6zitdvel vagy kiilon
tviranyito-rendszerrel haszndljak.

E késziiléket haztartasi vagy ahhoz hasonld hasznalatra szantak, mint:

- lizletek, iroddk és mds munkahelyek személyzeti konyhdiban;

- tanyahdzakban;

- szdlloddk, motelek vagy mds szallashelyek vendégei altal;

- reggelit add szallashelyeken.

Teljesitményfelvétel kikapcsolt modban: 0,3 W

A vonatkozo kis teljesitményd mdd automatikus eléréshez sziikséges maximdlis idd: 20
perc



Bevezetés

Termék attekintés

CFASTIOTMMON®>

Kivehetd bab toltégarat

Kivehetd felsé daralokés
Antisztatikus kavédarald

58 mm-es PRO daralé bolcsé

58 mm-es PRO portasz(iré

58 mm-es PRO egycsészés sz(ir6kosar
58 mm-es PRO kétcsészés szlirkosar
58 mm-es PRO f6zéfej

Nyomésméré

GOz- és forrd viz pélca

GOz és forro viz tarcsa

Kivehetd viztartaly

<

Kivehetd cseppgylijté talca és racs
Cseppgylijté talca vizszintjelzd Uszé
Csuszésmentes labak
Szerszamtarto

Tisztitokefe

Tisztitot

Csészemelegitd

Tartozéktalca

360 ml-es tejesbogre

58 mm-es PRO tomoritd



Elhelyezés és funkcid attekintése




Kezelépanel attekintése
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UZEMI KAPCSOLO gomb

Egy csésze daraldsa gomb

Két csésze dardldsa gomb
Vizkémentesités fény
Nyomdsméré

Egy csésze eszpresszo kavé gomb
Két csésze eszpressz6 kavé gomb

Hot Water
J
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H. Kézzel bedllitott csészetartalmu eszpresszé/

RS-

program gomb

G6z és forrd viz fény
Forré viz

Kl

Géz



Nyomasméré és a kavé kinyerése

Idealis eszpresszo kavé kivonasa

Egy j6 minGségui eszpresszo kavé egy meleg méz
stirliségével folyamatosan folyik a portasz(irébél.

A nyomasméré (B) 6 és 12 jelzése kozott van az idedlis
f6zési nyomas. Karamella szin(i a felsé réteg, azaz a
krém.

A kivonas soran

Ha 6-nél kisebb a nyomasmérén (A) mutatott nyomas,
akkor tul gyorsan folyik ki az eszpresszé kavé és
savanyuva, savassa és vizessé valik. Az okai lehetnek,
hogy tul durva a kavéérlemény, nem elegendé a
kavédérlemény mennyisége, tul régiek a kavébabok vagy
nem eléggé lett a tomoritve a tomoritével a
kavédrlemény.

Megoldas:

1.Finomabb daralasi beallitast valasszon ki (egy kisebb
szamra forditsa a tarcsat).

2.13 g kavét hasznéljon egy csésze, mig 19 g-t két csésze
esetén.

3.Mindig friss kdvészemeket hasznaljon (allott vagy nem
medfeleléen lezart csomagolasban tarolt szemek esetén
nem alakulhat ki hatékony nyomas).

Megjegyzés: El6fordulhat, hogy néhany kisérletre van
sziikség az optimalis nyomas beallitasahoz.

Tultelitédés

Ha 12-nél nagyobb a nyomasmérén (C) a mutatott
nyomds, akkor tul lassan folyik és kesertivé valik az
eszpresszo kavé. Az okai lehetnek, hogy tul finom a
kavédrlemény, tul sok a kavédrlemény mennyisége,
vagy tul nagy erével lett a tomoritével tomoritve a
kavéodrlemény.

Megoldas:

1.Durvabb daralast valasszon (egy nagyobb méretet
allitson be).

2.Csokkentse a kavéadagot és kisebb tomoritési
nyomast alkalmazzon.

Megjegyzés: El6fordulhat, hogy néhany kisérletre van
sziikség az optimalis nyomasszint beéllitdsahoz.

Ha a helyes beallitasokat hasznélja és megfeleld a
tomoritési erd, de rossz marad az eszpresszo kavé
mindsége, akkor a,Hibaelharitas” cimd részt nézze meg
a 184. oldalon.
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Az elsé hasznalat el6tti 5. Atisztitokefével tisztitsa meg a felsé daralokést és a

16késziil k bab toltégaratot.
elokeszulete VIGYAZAT: Ne vizzel végezze a fels6 daralékés és a bab

Miel6tt eszpresszé kéavé készitésére hasznalja a toltégarat tisztitasat.

terméket, meg kell azt tisztitania és be kell szerelnie

valamennyi alkatrészt, majd egyszer csak vizzel kell a 6. Afogojanal fogva tartsa a felsS daralokést és dugja a
fozési eljarast végeznie. daralé gallérjaba. Ellenérizze, hogy egy vonalban

van-e felsé daraldkés (A) a daralo gallérjaval (B).

Az alkatrészek el6készitése és
beszerelése

1. Vegye ki a terméket a csomagolasbol és ellendrizze,
hogy eltavolitott-e minden csomagoléanyagot.

2. Tegye aterméket egy sik felliletre.

3. Huzza ki és dobja ki a viztartaly aljan talalhato piros
dugét.

7. Areteszeléséhez forditsa az 6ramutato jarasaval
egyezben az felsé daralokést, majd hajtsa le a
fogdjat.

4. Kimélé mosogatoszeres meleg vizzel tisztitsa meg a
tejesbogrét, tomoritét, szlrékosarakat, portasziirét
és a viztartalyt:

8. Allitsa egy vonalba a bab télt6garat aljan talalhaté
LE nyilat a kavédaralo eliilsé peremén talalhatd
jelzéssel.




9. Ovatosan nyomja lefelé a bab toltégaratot, és az
éramutatd jarasaval egyezden forditsa el a
reteszelési helyzetig.

16. Forditsa jobbra a reteszelés helyzetbe a portasz(iré
karjat.

Megjegyzés: A portasz(iré betételekor az elsé par
alkalommal ellendllas érezhetd a kar elforditdsakor.

17. Ellenérizze, hogy Kl &lldsban van-e a g6z és forré viz

tarcsa.
HIO
//
10. Ellenérizze, hogy tiszta-e a viztartaly. orr| 4
11. TOltson hideg tiszta vizet a viztartalyba, majd tegye \ @
vissza a helyére. w

18. Csatlakoztassa a termék halozati kabelének
csatlakozodugojét egy fali csatlakozoaljzatba.

19. Nyomja meg az UZEMI KAPCSOLO gombot.

20. A beinditas soran vilagit az (A-C) gomb, mig villog a
g6z és forro viz fény (G). Varjon amig az 6sszes gomb
(A-F), tovabba a g6z és forré viz jelzéfény (G)

12. Sziikség esetén egyen egy vizsz(ir6t a viztartalyba. folyamatosan vildgitani nem kezd.

13. Dugja a kétcsészés szlirékosarat a portasz(irébe.

e

21. Nyomja meg a két csésze eszpresszo kavé gombot.
Viz folyik a f6z6fejbdl a szlirékosaron és portasz(irén
keresztul.

14. Allitsa egy vonalba a portaszirét a f6z6fejen
taldlhaté FEL nyillal.

[ T

22. Vérjon, amig meg nem sz(inik a vizfolyas.

Megjegyzés: Az els6 alkalommal, amikor viz folyik a
terméken keresztiil, nagy zajt okozhat a termékbd|
kiszoruld levegé. Kortilbelil 20 masodperc elteltével
megszinik a zaj, és nem jelez hibat.

15. Egyenesen dugja be a fézéfejbe.



23. Addig forditsa el a g6zpalcat, amig a cseppgyjté
talca folé nem kerul.

24. Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a forrd viz
helyzetbe. Villog a g6z és forré viz fény, és forré viz
folyik ki a fuvékabdl.
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25. Hagyja 20 masodpercig folyni a vizet.
26. Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a Kl helyzetbe.

27. Meleg vizben tisztitsa meg a portasztirét és
szlrékosarat, majd hagyja megszéradni a
kavékészités elott.

28. A késziilék kikapcsolasara nyomja meg az UZEMI
KAPCSOLO gombot. Kialszik a kezelépanel 6sszes
fénye.

Megjegyzés: Mliveletvégzés nélkil 15 perc elteltével
automatikusan kikapcsolddik a termék.

A termék bekapcsolasa

1. Ellendrizze, hogy Kl alldsban van-e a g6z és forrd viz
tarcsa.
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2. Csatlakoztassa a termék halozati kdbelének
csatlakozodugojat egy fali csatlakozoaljzatba.

3. Nyomja meg az lizemi kapcsolé gombot.

4. A beinditas soran vilagit az (A-C) gomb, mig villog a
g6z és forro viz fény (G). Varjon amig a (D-F) gomb
vilagit, tovabba a g6z és forrd viz jelz6fény (G)
folyamatosan vildgitani nem kezd.

A B C D E F
T—G

Hot Water

Amikor az 6sszes gomb (A-F), tovabba a g6z és forro viz
jelzéfény (G) folyamatosan vildgitani nem kezd, akkor a
termék mikodésre kész.



Napi hasznalat

Presszokavé készitése
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1. TOltson hideg tiszta vizet a viztartalyba. Ellenérizze,
hogy a vizszint nem haladja-e meg a 3L jelzést.
Tegye vissza a helyére a viztartélyt.

2. Toltson frissen porkolt kavébabokat a bab
toltégaratba, majd tegye ra a fedelet. Forditsa az
éramutatd jarasaval egyezdéen a bab toltégaratot,
amig a kavédaralo szélén talélhato jeldlés a bab
toltégarat 10 és 15 jelolése kozé nem esik.

VIGYAZAT: Ne t5ltsén bele tul sok babkavét. A hosszt
ideig a bab toltégaratban maradé babkavé nedvessé
valik, ami befolydsolja a daralast és az izét.

Megjegyzés: A 10 és 15 kozotti jelzés ajanlott az
eszpresszo készités kezdépontjaként. Ha bedllitast kell
végezni, akkor A kavédrlés beallitasa” cimi részt nézze
meg a 174. oldalon.

3. Kapcsolja be a terméket.
a. Ellendrizze, hogy Kl éllasban van-e a g6z és forro
viz tércsa.
b. Nyomja meg az UZEMI KAPCSOLO gombot.

4. Akdvéscsésze felmelegitésére vegye ki a talcat, majd
tegye a kdvéscsészét a csészemelegitdre.

5. Akovetkezé lépéseket végezze el a csésze forrd
vizzel valé melegitésére:

a.Tegye a kavéscsészét a gbzpalca ala.

b. Forditsa a g6z és forré viz tarcsat a forrd viz
helyzetbe, téltse meg ¥ részig a csészét, majd
forditsa a tarcsat a Kl allasba.

c. Vérjon 30 mésodpercig, majd ritse ki a
kavéscsészét.



6. Dugja a egy- vagy kétcsészés sz(irékosarat a
portaszUrébe.

7. Tartsa a portasztir6t a fézéfej ald, és nyomja meg az
egy csésze eszpresszd kavé gombot. Amikor
megszUnik a vizfolyas, akkor egy kendével szaritsa
meg a szlrékosarat.

8. Tegye a portasz(ir6t a dardlé bolcsébe. Nyomja meg
az egy vagy két csésze daralasa gombot. Villog a
megnyomott gomb fénye és a szlirékosar megtelik
kavédrleménnyel. Emelje ki a portasztir6t a darald
bolcsébdl.

Megjegyzés: A daralasi folyamat automatikus
befejezédése el6tti leallitdsdhoz nyomja meg ismét a
darélas gombot.

11.

Az aljat a tartozéktélcara téve tartsa a portasziré
vagy tegye a portasz(ir6 szélén taldlhaté gumirészt a
munkaasztal szélére. Addig nyomogassa a
kavédrleményt a tomoritével, amig a tomorits felsé
széle (A) egy vonalba nem kertl a portasz(ird
szélével. Tavolitsa el felesleges kavéérleményt a
szlr6kosar szélérdl.

. Allitsa egy vonalba a portasziré fogéjat a fézéfejen

taldlhato FEL nyillal. Nyomja a portasz(irét felfelé a
fézéfejbe, és forditsa jobbra a fogdt a reteszelési
helyzetbe.

Tegye a kavéscsészét a portasziiré alatt a
cseppgylijté talcara. Egy vagy két csésze eszpresszd
kavé készitéséhez nyomja meg az egy vagy két
csésze eszpresszé kavé gombot. Villog a
megnyomott gomb és az el6re bedllitott
mennyiségui kavé folyik a kavéscsészébe.
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Megjegyzés: 40 ml az egy csésze eszpresszd kavé
alapértelmezett mennyisége. 80 ml a két csésze
eszpresszo kavé alapértelmezett mennyisége. Az
alapértelmezett értékek beallitdsdnak ismertetésére
lasd az,Eszpresszd csésze mennyiségek személyre
szabdsa” cim( rész a 174. oldalon.

Megjegyzés: A kidvébab fajtajatol és szemméretéts|
fligg a kdvéérleménybdl ténylegesen kivont
mennyiség.

12. Kézzel bedllitott mennyiségli eszpresszokavé
készitéséhez a kézzel bedllitott csészetartalmu
eszpresszé/program gombot nyomja meg. Villog a
gomb fénye és addig folyik a kévé a kdvéscsészébe,
amig ismét meg nem nyomja a gombot.

Megjegyzés: Ha nem nyomja meg ismét a gombot 250
ml-es mennyiség betdltése utdn automatikusan ledll a
folyamat.

13. Forditsa balra a portasz(rd karjat, és engedje le a
portaszUrét.

14, Tavolitsa el a hasznalt kavédrlemény a sztirékosarbol.

15. A késziilék kikapcsolasara nyomja meg az tizemi
kapcsolé gombot. Kialszik a kezel6panel 6sszes
fénye.

. J

Megjegyzés: Miveletvégzés nélkil 15 perc elteltével
automatikusan kikapcsolddik a termék.

16. Ellenérizze, hogy Kl dllasban van-e a g6z és forro viz
tarcsa. Huzza ki a halozati kdbel csatlakozédugojat.

17. Tisztitsa meg a sz(ir6kosarat és a portasz(irét. Ldsd a
,Minden hasznalat utan” cimui rész, 176. oldal.



Tejhabositas

J J

. Toltse meg a tejesbogrét h(itott teljes tejjel. 100 mla
javasolt tejmennyiség kapucsindhoz és 160 ml
tejeskavéhoz.

Készitse el6 a gézpalcat.

a. Kapcsolja be a terméket és addig mozgassa a
g6zpalcat, amig cseppgylijté talca folé nem kerdl.

b. Fordits a g6z és forro viz tarcsét a g6z helyzetbe.
Villog a g6z és forré viz fény. Korilbelul 5
masodpercig, amig mar nem jon ki viz a
g6zpalcabol, engedjen gbzt.

c. Forditsa a g6z és forré viz tarcséat a Kl helyzetbe.

. Tegye a gézpalcat a tejesbogrébe.

a. Eppen a tej szintje ald dugja a g6zpélcat. 12 éra
helyzetben tartsa a tejesbdgre szajat a gézpalca
ala.

b. Billentse a tejesbogrét a 9 déra irdnyédba, amig a
palca az egy ujj szélességnyire (A) nem kertl a
szélétél.

Forditsa a g6z és forré viz tarcsat a g6z helyzetbe.

Villog a g6z és forrd viz fény és elkezdédik a

tejhabositas.

Ellendrizze, hogy olyan helyzetben van-e a gézpalca,

amelyben a tetejétdl az aljaig egy iranyba forgatja a

tejet.
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. Ahogyan emelkedik a szint gy engedje le a

tejesbogrét, hogy a gézpdlca a éppen a tej szintje
alatt legyen.

. Amikor elegendé a tejhab mennyisége, akkor

féluton az aljaig engedje le a gézpalcat.

. Amikor tul forré a megérintéséhez a tejesbogre alja,

akkor forditsa a g6z és forré viz tarcsat a Kl
helyzetbe.
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9. Vegye ki a tejesbogrét a gézpalca aldl és tisztitsa
meg a gbzpalcat és a fuvokat egy nedves szivaccsal
vagy kendével.

FIGYELMEZTETES: Ugyeljen arra, hogy a bére ne érjen
a g6zpalcéhoz, illetve a fivékahoz. Egésveszély &ll fenn.

Tejeskavé vagy kapucsind készitése

10. Addig mozgassa a g6zpalcat, amig a cseppgy(ijté
talca folé nem kerl. Forditsa a g6z és forrd viz
tarcsat a forro viz helyzetbe, és varjon 2 masodpercig
a gbzpalcaba kerilt tej eltavolitasaval. Forditsa a g6z
és forrd viz tarcsat a Kl helyzetbe.
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1. Utdgesse a tejesbdgre aljat a munkaasztalhoz, hogy kiszabaditsa a nagy levegébuborékokat.

2. Forgassa a tejesbogrét, hogy 0sszekeveredjen a tej és selymes legyen a texturdja.

3. Egy hatdrozott mozdulattal dntse a tejet egy elkészitett eszpresszé kavéba.
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Eszpressz6 kavé

Az eszpresszd kavé a
tetején stabil habréteggel
rendelkezé erds, testes
kavé. Valasszon egy vagy
két csésze eszpresszd
kavét.

Ristretto

Egy ristretto egy intenziv
iz(i, utdizd és a tetején
vékony habbal
rendelkez6 fél pohar
eszpresszo kavé.

Americano (amerikai kavé)
Egy vagy két csésze
eszpresszo kavé forrd
vizzel. EI6szor a forro vizet
toltse be, hogy
megmaradjon a hab a
tetején.

Con panna (tejszinhabos
kévé)

Egy vagy két csésze
eszpresszo kavé kissé
felvert tejszinhabbal.
Szérjon fahéj- vagy
csokolddéport a tetejére.

Macchiato (foltos kavé)
Egy vagy két csésze
eszpresszo kavé a tetején
egy kevés hideg vagy
habositott tejjel, tovabba
egy kevés tejhabbal.

Flat white (lapos fehér
kavé)

Egy vagy két csésze
eszpresszo kavé 2/3
habositott tejjel és egy
vékony tejhab réteggel a
tetején.

Latte (tejeskavé)

Egy vagy két csésze
eszpresszo kavé 3/4
habositott tejjel és egy
ujjnyi vastagsagu tejhab
réteggel a tetején.

Cappuccino (kapucsind)
Egy vagy két csésze
eszpresszo6 kavé 1/3
habositott tejjel és 1/3
tejhab réteggel a tetején.
Szérjon csokolddéport a
tetejére.

Mocha

Egy vagy két csésze
eszpresszo kavé
ivocsokoladéval és 1/3
habositott tejjel és 1/3
tejhab réteggel a tetején.

Babyccino

Nem eszpresszo kavé,
csak habositott tej,
tejhabbal a tetején.
Szérjon csokolddéport a
tetejére.

Ha 6rolt kdvét hasznal, akkor frissen daréltnak és mélyen porkéltnek kell a kdvénak lennie. Sziiksége lehet francia
vagy eszpressz6 porkolt kavé érleményre az eszpresszd kavéhoz. Az 6rolt kavé 7-8 napig 6rzi meg az aromadit, hacsak
nem zart taroléban, hideg helyen taroljak. Ne térolja hlitészekrényben vagy mélyh(itében a kavét.

Altaldban nem ajanlott 6rolt kavé hasznalata. A frissen daralt kavé jobban megérzi a kévé aromait és jobb

kavémindséget biztosit.



Beallitasok

A kavéorlés beallitasa

Amikor helyesen van beéllitva a kdvédarélas, akkor a
s6éhoz hasonlé a kdvédrlemény szemcséssége. Frissen
porkolt kavébabok esetén a 10-15 bedllitas ajanlott, de a
babkavé fajtaja és mindsége a bedllitdas médositasat
teheti szlikségessé.

Forditsa a bab toltégaratot az dramutaté jarasaval
egyezden vagy azzal ellentétesen a kivant 0-30 kozotti
beéllitas kivalasztasara. Egy kisebb szam finomabb
daralast biztosit. Egy nagyobb szam durvabb daralast
biztosit.

Coarse Fine

Ha tul finom vagy durva az érlemény, akkor ismételje
meg a beallitast.

A kavéérlemény mennyiségének a
személyre szabasa

Ezek a kdvédrlemények alapértelmezett beallitasai:

+  Egy csésze eszpresszo kavé: kortilbelul 13 g
kavésrlemény.

+  Két csésze eszpresszd kavé: koriilbelul 19 g
kavésrlemény.

Megjegyzés: A kidvébab fajtajatol és szemméretéts|
fligg a kdvéérlemény mennyisége.

1. Dugja a egy- vagy kétcsészés szlir6kosaras
portaszUrét a darald bolcsébe.

2. Tartsa megnyomva az egy vagy két csésze daralasa
gombot. 3 mésodperc elteltével, kialszik a més
daralas gomb fénye és megkezdddik a darélas.

3. Amikor elegendé a kavéérlemény mennyisége,
akkor engedje el a daralas gombot. Sipjelzés
hallhato, és megtorténik az Uj kdvédrlemény
mennyiségek mentése.

Eszpressz6 csésze mennyiségek
személyre szabdsa
Ezek az eszpresszé csészék alapértelmezett beallitasai:

« Egy csésze eszpresszd kavé: korilbelil 40 ml.
«  Két csésze eszpresszé kavé: korilbeldl 80 ml.

Ezek az engedélyezett mennyiségek:
« Egy csésze eszpresszo kavé: 20-125 ml.
«  Két csésze eszpresszd kavé: 20-200 ml.

Megjegyzés: A kdvébab fajtajatol és szemméretétd|
fligg a kavéérleménybdl kivont mennyiség.

1. Tartsa megnyomva az egy vagy két csésze
eszpressz6 kavé gombot. 3 masodperc elteltével,
kialszik a mas eszpresszé kavé gomb fénye és folyni
kezd a viz.

2. Amikor megfelelé a mennyiség, akkor engedje el az
eszpresszo6 kavé gombot. Sipjelzés hallhato, és
megtorténik az Uj eszpresszo6 csésze mennyiségek
mentése.

Kavé kinyerési hémérsékletének

személyre szabasa

92 °C az alapértelmezett kavé kivonasi hémérséklet.

90-96 °C kozott 2 °C-os 1épésekben dllithaté a

hémérséklet.

1. Kapcsolja be a terméket.

2. Asipjelzésig tartsa megnyomva a kézzel bedllitott
csészetartalmu eszpresszé/program gombot.
Kialszik az UZEMI KAPCSOLO fénye, mig villognak a
méas gombok fényei.
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3. A megfelel6 gomb megnyomdsaval éllitsa be a
kivant hémérsékletet. Villogo fénnyel kapcsolodik be
a megnyomott gomb fénye.



a. Nyomja meg az egy csésze daralasa gombot (A)
90 °C beallitaséra.

b. Nyomja meg a két csésze daralasa gombot (B)
92 °C beallitaséra.

c. Nyomja meg az egy csésze eszpresszé gombot (C)
94 °C beallitasara.

d. Nyomja meg a két csésze eszpresszé gombot (D)
96 °C bedllitasara.

Megjegyzés: A magasabb hémérsékletek novelik a
keser(iséget és csokkentik a savassagot. Az
alacsonyabb hémérsékletek csokkentik a kesertiséget
és novelik a savassagot.

4. Nyomja meg a kézzel bedllitott csészetartalmu
eszpresszo kavé gombot. Sipjelzés hallhato és
normal tizemmadba van allitva a késziilék.

Megjegyzés: Ha az egyik gombot sem nyomja meg,
akkor 10 masodperc elteltével a termék automatikusan
visszalép a normal izemmaodba.

A gyari bedllitasokra valé visszaallitas

1. Tartsa egyidejlileg megnyomva az egy csésze és a
két csésze dardldsa gombot a gydéri alapértelmezett
lizemmodba valo belépéshez. Mindegyik gomb
fénye villogni kezd.
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2. Amikor sipjelzés hallhato, akkor engedje el a darélas
gombokat.

3. Akovetkezd lépéseket végezze el az egy csésze
darélasa gomb (A) vagy a két csésze daralasa gomb
(B) alapértelmezett beallitasanak a visszaallitasara:

a. Tartsa 3 masodpercig megnyomva az (A) vagy (B)
gombot, amig 3 villogas utan a megnyomott
folyamatosan vilagitd daralas gomb kivételével ki
nem alszik az 6sszes gomb fénye.

b. Amikor sipjelzés hallhaté, akkor engedje el a
megnyomott gombot. Mindegyik gomb fénye
villogni kezd.

c. Nyomja meg az UZEMI KAPCSOLO gombot (C).
Megtortént a beallitas alapértelmezett beéllitasra
valo visszaéllitdsa és normél tizemmddba van
allitva a termék.

4. Akovetkezd lépéseket végezze el az egy csésze
eszpresszé kavé gomb (D) vagy a két csésze
eszpresszo kavé gomb (E) alapértelmezett
bedllitdsanak a visszaallitasara:

a. Tartsa 3 masodpercig megnyomva a (D) vagy (E)
gombot, amig 3 villogas utan a megnyomott
folyamatosan vilagitd eszpresszo kavé gomb
kivételével ki nem alszik az 6sszes gomb fénye.

b. Amikor sipjelzés hallhaté, akkor engedje el a
megnyomott gombot. Mindegyik gomb fénye
villogni kezd.

c. Nyomja meg az UZEMI KAPCSOLO gombot (C).
Megtdrtént a beallitas alapértelmezett beéllitasra
valo visszaéllitdsa és normél tizemmddba van
allitva a termék.

5. Akovetkezd lépéseket végezze el valamennyi
bedllitas alapértelmezett beéllitasra vald
visszaallitasara:

a. Tartsa megnyomva az UZEMI KAPCSOLO gombot
(C). Minden mas gomb fénye kialszik.

b. Amikor sipjelzés hallhaté, akkor engedje el az
UZEMI KAPCSOLO gombot. Megtértént az 6sszes
beallitas alapértelmezett bedllitasra valé
visszaallitdsa és normal izemmodba van éllitva a
termék.

Megjegyzés: Ha az egyik gombot sem nyomja meg,
akkor 10 masodperc elteltével a termék automatikusan
visszalép a normal izemmaodba.



Tisztitas és apolas - Presszogép a.Vegye ki a cseppgy(jtS talcat.

Az eszpresszd kavé készitési folyamat az Srleményekbdl
olajak kivonasat is magaban foglalja. Idével
kavédrlemények és olajok rakédnak le, amely
befolyédsolja a kavé izét és a presszégép miikodését.
Minden kavékészités eltt és utan, viznek a fé6zéfejen és
a g6zpalcan valo atfolyatasa a presszogép
tisztantartadsanak a legkénnyebb médja.

Minden hasznalat el6tt

Folyasson vizet a f6z6fejen keresztil. Lasd a
4Presszokavé készitése” cimui rész a 168. oldalon.

b. Uritse ki a cseppgy(ijté talcat.

c. Meleg vizzel tisztitsa meg a cseppgy(ijt6 talcat és a

Minden hasznalat utan racsot.

1.

3. Meleg vizzel tisztitsa meg a sz(ir6kosarat, a

VIGYAZAT: Csak a sz(ir6kosarak és tejesbogre
mosogathaté el mosogatégépben.

5. Nézze meg a viztartalyt. Sziikség esetén meleg vizzel

Tejhabositas utan azonnal tisztitsa meg a gézpalcat e
tisztitsa meg.

a tarcsanak 1-2 masodpercig a forro viz dllasba

forditasaval, majd nedves szivaccsal vagy kendével Heti

tisztitsa meg. Lasd a ,Tejhabositas” cimtirésza 171.

oldalon. Tisztitsa meg a fézéfejet.

A tisztitokefe végének a segitségével vegye ki a 1. Nyomja meg az egy csésze eszpresszo kavé gombot,

portasz(irébdl a szlirékosarat. és varjon, amig meg nem sz(nik a vizfolyas.

portasziir6t és a tejesbogrét.

2. Atisztitokefével tavolitsa el a kavé lerakodasokat a
belsé feltiletekrdl és a szilikontomitésrdl.

4. Nézze meg a cseppgyUjto talca Uszdjat. Ha a ’ —

cseppgylijté télca feluleténél magasabban all, akkor
riteni kell a cseppgyjté talcat.

3.




2-3 havonta

Vizkémentesitd oldatot hasznaljon (lasd 183. oldal) a
gdzpdlca és a szlir6kosarak tisztitasara.

1. Toltse meg meleg vizzel és vizkémentesité oldattal a

tejesbogrét.
"
i

2. Tegye a sz(ir6kosarakat a tejesbdgrébe.

3. Tegye a g6zpalcat a tejesbogrébe, majd tegye a
tejesbogrét a cseppgyijtoé talcara.

4. Vérjon 8 orat.

5. Vegye le és Uritse ki a tejesbogrét. Tisztitsa meg a
tejesbogrét a vizkémentesité oldatbdl visszamaradt
részecskéktol.

6. Egy nedves szivaccsal vagy kenddvel addig tisztitsa a
g6zpalcat, amig el nem tavolitja a vizkémentesité
oldatbdl visszamaradt részecskéket.

—

7. Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a forro viz
helyzetbe, majd 40 méasodpercig hagyja a vizet
atfolyni a g6zpalcan.

w
0

74

Off |

o =)

8. Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a Kl helyzetbe.

9. Tegye az egycsészés sz(ir6kosarat a portaszlrébe ,
majd tegye a portasztirét a fézéfejbe.

10. Nyomja meg az egy csésze eszpresszé kavé gombot,
és hagyja a vizet a sztir6koséron keresztil folyni.

11. Amikor megsztinik a vizfolyds, akkor vegye ki a
portaszirét, majd ismételje meg az eljarast a
kétcsészés sziir6kosarral.



Sziikség esetén

1. Kapcsolja ki a terméket és bontsa a hélézati kabel
csatlakozodugdjanak a csatlakozasat.

A tisztitas el6tt hagyja lehdilni a terméket.

Egy nedves kend6vel tisztitsa meg a kiilsé
feliileteket.

4. Rendszeresen tisztitsa meg a viztartélyt, a bab
toltégaratot, a cseppgyjto talat és a racsot.

VIGYAZAT: Sohase hasznaljon maré vagy dérzsslé
tisztitoszereket, tovabba sohase meritse folyadékba a
terméket.

VIGYAZAT: Csak a sz(ir6kosarak és tejesbogre
mosogathaté el mosogatégépben.

5. Dugja a vastagabb tisztitotit a gézpalca
favokajaban talalhato furaton keresztal.
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6. Forditsa a g6z és forréd viz tarcsat a forré viz
helyzetbe, majd 40 médsodpercig hagyja a vizet
atfolyni a g6zpalcan.
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7. Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a Kl helyzetbe.

8. Hanem sz(inik meg az eltémddés, akkor szerelje le
g6zpalca fuvokat, majd vizkémentesité oldatban
tisztitsa meg (lasd 182. oldal).
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Tisztitas és apolas - Kavédaralo
Kupos kések szolgélnak a kavészemek eszpresszd kavé
kivondsara megfelel6 méret(i 6rleményt biztositd
dardldsara.

Antisztatikus rendszerrel van ellatva, hogy a darélas
soran megakaddlyozza a kdvéérlemény kivetését a
sz(ir6kosarbol.

Idével kavédrlemények és olajok rakédnak le, amely
befolyasolja a kdvé izét és az integralt daralé miikodését.

Heti vagy legalabb kéthetente

1. Atisztitokefével tavolitsa el a kavé lerakddasokat a
daralé bolcsérél és kimenetérdl.

2. Nedves szivaccsal vagy kendével, majd széraz
kendovel tisztitsa meg a daralé bolcsét.

1-2 havonta

Ha naponta hasznalja a darélot, akkor az integralt daralo
legjobb teljesitményének a biztositasara naponta
tisztitsa meg a daralokéseket. A rendszeres tisztitas
segiti a daralokéseket az egyenletes daralasi eredmény
biztositasaban, amely kilonosen fontos, amikor
eszpresszo kavé készitéséhez dardlja a kavészemeket.

VIGYAZAT: Sohase hasznaljon maré vagy dérzsl6
tisztitoszereket, tovabba sohase meritse folyadékba a
terméket.

1. Jegyezze fel az aktudlis dardlé beallitast. Ez biztositja,
hogy a tisztitas utan is ugyanolyan legyen a bedllitas.

2. Akioldasahoz titkozésig forditsa el az 6ramutatd
jarasaval ellentétesen a bab toltégaratot.

3. Vegye ki a bab téltégaratot és tegye a megmaradt
kavészemeket egy légmentesen zard tartalyba.

»

A tisztitokefével tisztitsa meg a bab toltégaratot.

u

Tavolitsa el a megmaradt babszemeket a felsé
daraldkésrél.

=

6. Szerelje be az Ures bab toltégaratot, majd nyomja
meg az egy vagy két csésze daralasa gombot. Ha
nem jonnek ki kavészemek, akkor ures a felsé
daralokés.

Megjegyzés: Amikor nincs felszerelve a bab téltégarat,
akkor villog egy vagy két csésze daralasa gomb
kijelz&je, és nem indithatd el a daralo.

7. Kapcsolja ki a terméket és bontsa a haldzati kabel
csatlakozodugdjanak a csatlakozasat.
8. Tavolitsa el a bab téltégaratot.

9. Emelje fel a felsé daralokés fogdjat.

10. Forditsa a fels6 daralokést az Gramutato jarasaval
ellentétesen és emelje ki a daralé gallérbdl.

VIGYAZAT: Ne tisztitsa vizzel a felsé daralokést.



11. A tisztitokefével végezze a dardlé kamraban és
daralé gallérban lévé alkatrészek és fellletek
tisztitasat.

12. Ne szerelje be a felsé daralokést, de szerelje be az
lires bab téltégaratot.

13. Csatlakoztassa a héalozati kdbel csatlakozdédugojat,
majd kapcsolja be a terméket.

14. Nyomja meg egy vagy két csésze daralasa gombot.

Ha kavéérlemény jelenik meg a daraléban, akkor a
tisztitokefével tavolitsa el. Addig ismételje, amig mar
nem jelenik meg kadvéérlemény az egyik daralas gomb
megnyomasa utan.

VIGYAZAT: Ne 6ntsén vizet vagy més folyadékot a
darélé kamraba.

15. Kapcsolja ki a terméket és bontsa a hélézati kdbel
csatlakozoédugojanak a csatlakozasat.

16. Egy kefét hasznaljon a megmaradt kavéérlemény
darélébol és annak kimenetébdl valé eltavolitasara.
Ha 6rlemény van benne, akkor egy kefével tisztitsa
meg plazmagenerator hornyat.

17. Nedves szivaccsal vagy kendével, majd szaraz
kenddvel tisztitsa meg a daralé bolcsét.

18. Tavolitsa el a bab toltégaratot, majd szerelje be a
felsé daralokést. Ellendrizze, hogy egy vonalban
van-e felsé daralokés a daralé gallérjaval.

VIGYAZAT: Ha nem megfelel6en van a felsé daralokés
beszerelve, akkor durva kédvéérleményeket ad ki a
daralé.

19. Szerelje be a bab toltégaratot.

Megjegyzés: Amikor nincs felszerelve a bab téltégarat,
akkor villog egy vagy két csésze daralasa gomb
kijelzéje, és nem indithato el a daralo.

20. A feljegyzett daralasi beallitdsnak megfeleléen
forditsa el a bab toltégaratot.

Megjegyzés: A tisztitds utan megvaltozhatott az
optimalis daralasi bedllitas. Az optimalis daralasi
beallitds megtaldlasara az,A kavéérlés beallitasa” cimd
részt nézze meg a 174. oldalon.

2-3 havonta

Ha naponta hasznalja a daralét, akkor a legjobb
teljesitmény biztositasara naponta tisztitsa meg a bab
téltégaratot.

Megjegyzés: Amikor nincs felszerelve a bab toltégarat,
akkor villog egy vagy két csésze daralasa gomb
kijelzéje, és nem indithat el a daralé.

1. Atisztitokefével alulrdl tisztitsa meg a daralé belsé
fellleteit.

2. Tisztitsa meg a daralokéseket, a daralo gallért, a
daralé kamrat és a darald kimenetet. Lasd az
,1-2 havonta” cimui rész, 179. oldal.

Kavéorlési szennyezés kezelési itmutato

Ha kévédérlemény jelenik meg a daraléban, akkor a

tisztitokefével tavolitsa el. Addig ismételje, amig mar

nem jelenik meg kavédérlemény az egyik daralas gomb

megnyomasa utan

1. Atisztitokefével végezze a dardlé kamraban és
daralé gallérban 1évé alkatrészek és feliiletek
tisztitasat.



2. Ne szerelje be a felsé daralokést, de szerelje be az
lires bab toltégaratot.

3. Csatlakoztassa a hélozati kabel csatlakozodugdjat,
majd kapcsolja be a terméket.

4. Nyomja meg egy vagy két csésze daralasa gombot.

Figyelmeztetés:

A tisztitasi eljaras alatt figyeljen van-e kavéérlemény
éltal okozott dugulas a plazmagenerétor helyén. Ha
van, akkor alaposan tisztitsa meg a kdvéérleménytél a
plazmageneratort.

Vizkémentesités

Folyamatos hasznalatot kdvetéen eléfordulhat, hogy
asvanyi anyag lerakodasok keletkeznek a presszogépében,
ezért alkalmanként vizkémentesitést kell végezni.

4-6 havonta célszer( vizkémentesiteni a presszogépét,
azonban ezen idészak fligg a vizkeménységtél és
hasznaélat gyakorisagatol.

Vizkémentesitési emlékeztetd

Amikor azt érzékeli a termék, hogy 15 liter a
vizfogyasztas, akkor vilagitani kezd a vizkémentesités
jelz6fény. A vizkémentesitési eljaras befejezédéséig
vilagit a vizkémentesités jelz6fény. Valamennyi bedllitas
gyari alapbedllitasra valo visszaallitasaval ledllithatja a
vizkémentesitési emlékeztetdt és Ujraindithatja a
vizfogyasztas figyel6t. Lasd A gyari beallitasokra valo
visszaallitas” cimUi rész a 175. oldalon.

Megjegyzés: Ha nem fejez6dott be teljesen a
vizkémentesitési eljaras vagy leéllitasra keriilt az egyik
|épés, akkor az elejétdl kell Gjrainditani az eljarast.

Vizkémentesitési eljaras

1. Készitse el6 a vizkémentesit6 oldatot. Lasd egy
Nizkémentesité oldat el6készitése” cimi rész a 182.
oldalon.

2. Toltse meg a viztartalyt vizkémentesitd oldattal és
szerelje fel a viztartalyt.

3. Tegyen egy 1 literes tartalyt a f6z6fej ala.

4. Tegyen egy masik 1 literes tartalyt a g6zpalca ala.

Kapcsolja be a terméket.

. Tartsa egyidejlileg megnyomva az egy csésze, két
csésze és a kézzel beadllitott csészetartalmu
eszpresszo kavé gombot.

o w

7. Varjon, amig villog a vizkémentesités fény, az UZEMI
KAPCSOLO gombot, g6z és forré viz fénye
folyamatosan vildgit, mig az 6sszes tobbi gomb
fénye ki van kapcsolva. Sipjelzés hallhaté és a termék
vizkémentesités tzemmaodban van.



Megjegyzés: Ha 1 percen beliil nem kezdédik meg a
vizkémentesitési eljaras, akkor a termék visszatér a
készenléti modba.

Megjegyzés: Az UZEMI KAPCSOLO gombbal barmikor

torolhetd a vizkémentesitési eljaras. Azonban ha nem

fejez6édik be teljesen a vizkémentesitési eljaras, akkor

tovabbra is vildgit a vizkémentesités jelzéfény.

8. Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a g6z helyzetbe. Az
UZEMI KAPCSOLO gomb és a g6z és forrd viz fény
villogni kezd.

9. Varjon 2 percig, amig m(ikodik a szivattyu. Forré
vizkémentesité oldat dramlik a f6z6fejbdl és a
g6zpalcabol, ekdzben kiilonbozd zajokat kelt a
szivattyu.

Megjegyzés: Ha a szivattyu ledllasat kovetéen 5 percen
beliil nem folytatédik az eljaras, akkor a termék
visszatér a készenléti médba kivéve, amikor villog a g6z
és forré viz fény, mivel géz alldsban van a tarcsa.

10. Amikor sipjelzést ad a termék és folyamatosan vilagit
az UZEMI KAPCSOLO fénye forditsa KI allasba a g6z
és forrd viz tarcsat. Folyamatos fénnyel vilagitani
kezd a g6z és forro viz fény.
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11. Vegye ki a viztartalyt és addig tisztitsa meleg
folyovizzel, amig maradéktalanul el nem tavolitja a
vizkémentesit6 oldatot.

12. TOltson tiszta vizet a viztartalyba.

13. Uritse ki és tisztitsa ki az 1 literes tartalyokat, majd
tegye vissza azokat a f6z6fej és gbzpalca ala.

14. Forditsa a g6z és forro viz tarcsat a forrd viz
helyzetbe. Az UZEMI KAPCSOLO gomb és a g6z és
forré viz fény villogni kezd.

15. Varjon 2 percig, amig miikodik a szivattyu. Forrd viz
aramlik a f6z6fejbdl és a g6zpélcabol, ekozben
kiilonb6z6 zajokat kelt a szivattyu.

Megjegyzés: Ha a szivattyu leéllasat kovetéen 5 percen
belil nem folytatodik az eljaras, akkor a termék
visszatér a készenléti médba kivéve, amikor villog a g6z
és forrd viz fény, mivel forré viz alldsban van a tarcsa.

16. Amikor sipjelzést ad a termék, kialszik a
vizkémentesités fény és folyamatosan vilagit az
UZEMI KAPCSOLO fénye forditsa Kl 4llasba a g6z és
forré viz tarcsat. Megtortént a vizkémentesités és
normal izemmddba van allitva a termék.

Vizk6mentesit6 oldat el6készitése

3 kiilonb6z6 vizkémentesitd oldatbol lehet valasztani:
« Vizben oldodé kavéfézé tisztitotabletta.

«  Kavéfozo vizkbmentesitd.

« Fehér ecet vagy citromsav és meleg viz keveréke.

1. Egy 1 literes tartalyban készitse el a vizkémentesité
oldatot.

2. Ezeket alépéseket végezze el tisztitotablettak

esetén:
@ , \

X
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a. Toltson 1 liter meleg vizet a tartélyba.

b. Tegyen bele 1 tisztitotablettat és varjon, amig
teljesen fel nem oldodik. (Kérjik, kovesse a
vélasztott tisztitdbanyagra vonatkozo utasitasokat.)



3. Ezeket a lépéseket végezze kavéf6zé vizkémentesité
esetén:

a. Toltson 1 liter meleg vizet a tartélyba.

b. Tegye bele a kavéfézé vizkémentesitét és hagyja
Osszekeveredni az oldatot. (Kérjiik, kovesse a
valasztott tisztitdanyagra vonatkozé utasitasokat.)

4. Ezeket a lépéseket végezze fehér ecet és citromsav
esetén.

a. Toltson a tartalyba 500 ml meleg vizet és 500 ml
fehér ecetet vagy 1 liter meleg vizet és 50 g
citromsavat.

b. Hagyja 6sszekeveredni az oldatot.

Specidlis vizkbmentesitési eljaras

Tiinet:

Normalis médon végzi a kavéfézé a fézést, de még
finom darélas esetén is sem vagy minimalis mértékben
mozdul a nyoméasmérd. Ez tipikusan azt jelenti, hogy
valészintileg még tul durva a kavédrlés, hogy elegendd
ellenallast tanusitson. Annak ellenére, hogy megfelelé
adag van a szlrékosérban, azt sugallja a nyomdashiany,
hogy nem elég finom az 6rlemény vagy nem elegendd,
illetve nincs eléggé tomdritve a toltet.

Lehetséges ok:
El6fordulhat, hogy a vizké blokkolja a szelepttit, ezzel
megakadalyozza a nyoméasméré helyes miikodését.

Ajanlott intézkedés:

A kovetkez6 1épések szerint végezzen egy
vizkémentesitési eljarast, hogy megsziintesse a vizkével
kapcsolatos eltomddést.

1.1épés: A vizkémentesit6 oldat elkészitése
« Toltsén ajanlott mennyiségti vizkéolddszert a
viztartalyba és gondoskodjon arrodl, hogy teljesen
feloldédjon az oldatban.
Lasd egy ,Vizkémentesitd oldat el6készitése” cim(i
rész a 182. oldalon.

2. 1épés: A vizkdmentesitési ciklus megkezdése
« A legfinomabb darélasi beallitast valassza ki.
- Daraljon le 19 g kévét, majd téltse a gépbe.
« Nyomja meg a dupla csésze gombot a f6zés
elinditasdhoz.
« 10 mésodperc elteltével kapcsolja ki a gépet.

Fontos:

+ Ne vegye ki a portasz(irét.

» Hagyja nyomas alatt a gépet.

« Hagyja 24 6raig allni, hogy a vizkémentesit6 oldat
leoldhassa a belsé vizkovet.

3. 1épés: A normal vizkémentesités elvégzése
« Az Oblitéshez és a rendszer tisztitdsahoz 24 6ra
elteltével végezze el, a Felhasznaldi kézikonyvben
leirt médon végezze el a normél vizkdmentesitési
eljarast.
Lasd egy ,Vizkémentesitési eljaras” cim(i résza 181.
oldalon.



Hibaelharitas

Probléma

Nem vildgitanak fények a
kezel6panelen.

(0]¢

Nincs bedugva a halézati kabel
csatlakozodugdja.

Megoldas

Csatlakoztassa a halézati kabel
csatlakozodugojat egy fali
csatlakozoaljzatba.

Folyamatos sipjelzést ad a termék.

A termék bekapcsoldsakor nincs Kl
allasban a g6z és forro viz tarcsa.

Tul hosszu ideig hasznalta a g6z és
a forré viz kapcsolot.

Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a
Kl helyzetbe.

Kattogé hang hallhat6 a termék
mukddésbe l1épésekor, és sziszegd
hang a f6zési folyamat
befejezésekor.

MUkodik a nyomasszabalyozo
szelep.

Nincs tennivalé.

Egyidejlileg villog az egy csésze
daralasa és a két csésze daralasa
gomb fénye. Ha megnyom egy
darélas gombot, akkor 3 sipjelzés
hallhaté.

Nincs betéve a bab toltégarat.

Szerelje be a bab téltégaratot.

Egyidejlileg gyorsan villog az egy
csésze dardldsa és a két csésze
daralasa gomb fénye. Ha megnyom
egy daralds gombot, akkor 3
sipjelzés hallhato.

Az elmilt 6 percben 3 percnél
hosszabb ideig hasznalta a daralot.

Varjon 6 percet.

3-szor gyorsan villog az egy csésze
dardalasa és a két csésze daraldsa
gomb fénye. Ha megnyom egy
daralas gombot, akkor 3 sipjelzés
hallhaté.

Eltomddott a darélo.

Leallt a motor, mivel szokatlanul
nagy az dramerésség.

Tisztitsa ki a daralot. Lasd az

,2-3 havonta” cim(i rész, 180. oldal.
Ha a daralo tisztitadsa nem oldotta
meg a problémat, akkor forduljon
egy Electrolux szervizhez.

MUkodik a darald, de nem jon ki
kavédrlemény.

Eltémddott a dardld vagy
kavébabok helyett kavédrlemény
van a daréléban.

Tisztitsa ki a daralot. Lasd az
»2-3 havonta” cim(i rész, 180. oldal.

Daralds kozben kavédrleményt vet
ki a sztir6kosarbol.

Eltom&dott a daralo.

Tisztitsa ki a daralot. Lasd az
,2-3 havonta” cim( rész, 180. oldal.

A daralas utan nem megfeleld a
szlir6koséarban a kavéérlemény
mennyisége.

Eltom&dott a darélo.

Tisztitsa ki a daralét. Lasd az
,2-3 havonta” cim( rész, 180. oldal.

5 sipjelzés hallhaté és villognak a
gomb jelz6fények.

Ures a viztartaly.

Toltse meg a viztartaly, és varjon 1
percig.

A viz nem folyhat a sz(ir6kosaron
keresztil, mivel tul sok
kavédrlemény van benne, tul finom
a kévédrlemény vagy tul nagy
erével lett 6sszenyomva a
tomoritével.

Kevesebb kavédrleményt
hasznaljon. Durvabb daralé
beéllitast valasszon. Kisebb erével
nyomja a tomoritét a
kavédrleményre.




Probléma

Nem vagy nem egyenletesen folyik
ki eszpresszd kavé a portasziirébol.

(0]¢

Tal sok a kdvédrlemény, tul finom a
kavéérlemény vagy tul nagy erével
lett 6sszenyomva a tomoritovel.

Megoldas

Kevesebb kavédrleményt
hasznaljon. Durvébb daralé
beallitast valasszon. Kisebb erével
nyomja a tdmoritét a
kavéérleményre.

Nem megfeleléen van a portasz(iré
a fézéfejbe téve.

Tul sok a kavéérlemény.

Kevesebb kavédrleményt
hasznaljon.

Nincs hab az eszpresszo kavé
tetején.

Nedvesek a kavészemek.

Frissen porkolt kdvészemeket
hasznaljon.

Tual durva a kavédérlemény.

Finomabb daralast allitson be.

Nem jon ki g6z, amikor a géz és
forro viz tarcsat a g6z helyzetbe
forditja.

Nem fejez6d6tt be a termék.
beinditésa.

Vérjon, amig folyamatosan
vilagitani kezd a g6z és forré viz
fény.

Eltomd&dott a gbzpalca.

Tisztitsa ki a g6zpalca fuvokajat.

Vilagit a vizkémentesités fény.

Azt érzékeli a termék, hogy elérte
15 literes fogyasztast, és ezért
vizkémentesitési eljarast kell
végezni.

Végezzen el egy vizkémentesitési
eljarast. Lasd egy ,Vizkémentesitési
eljaras” cim(irész a 181. oldalon.
Valamennyi bedllitas gyari
alapbeallitasra vald visszaallitasaval
le is &llithatja a vizkémentesitési
emlékeztetdt és Ujraindithatja a
vizfogyasztas figyel6t. Lasd A gyari
beéllitdsokra valo visszaallitas” cimu
résza 175. oldalon.

Viz van a termék felszerelési helyén
munkaasztal fellletén.

Megtelt a cseppgytijté télca.

Uritse ki a cseppgy(ijté talcat.

Szivarog a viztartaly.

Helyesen tegye a helyére a
viztartalyt.

Ha a helyes visszatétel nem oldotta
meg a problémat, akkor forduljon
egy Electrolux szervizhez.

Szivarog a cseppgy(ijté télca.

Helyesen tegye a helyére a
cseppgylijto talcat.

Ha a helyes visszatétel nem oldotta
meg a problémat, akkor forduljon
egy Electrolux szervizhez.

Szivarog a viz a portaszUré szélén.

Kavédrlemény van a portaszdiré
szélén, amikor a fé6z6fejben van.

Tavolitsa el a kdvédrleményt a
portaszir6 szélérdl.

Hig eszpressz6 kavé szivarog a
portaszUré koriil vagy lazan van
betéve a portasz(rd.

Sérilt a féz6fej szilikon tomitése.

Egy Electrolux szervizben
cseréltesse ki a f6z6fej szilikon
tomitését.

Nem reagal a nyomasméré.

El6fordulhat, hogy a vizké blokkolja
a szeleptit, ezzel megakadalyozza a
nyomasmérd helyes m(ikodését.

Ajanlott intézkedés:

Végezzen egy vizkémentesitési
eljarast, hogy megsziintesse a
vizkével kapcsolatos eltomédést.
Lasd a,Specidlis vizkémentesitési
eljaras”.




Tarolas

1. Tegye a szlr6kosarakat, a tisztitokefét és a tisztitotdt
a cseppgylijté talca mogott talalhato
szerszamtartoba.

2. Tegye a talcat a csészemelegitére.

3. Tegye a tomorit6t, a tejesbogrét és a portasz(irét a
talcara.

VIGYAZAT: Ne hagyja a fé6z6fejben a portasz(iré, amikor
nem haszndlja a terméket. Karosodhat a fézéfejben
talalhato szilikon tomités.

Kornyezetvédelmi tudnivalok

2%
AL kévetkezé jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld konténerekbe a
csomagolast. Jaruljon hozzé kornyezetiink és egészségiink védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és
elektronikus huladékot.

A ‘mmm tilté szimbolummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartési hulladék kozé. Juttassa el a késziiléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy Iépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felels hivatallal.

Kellékek

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Orszagonként eltér a kellékek rendelkezésre allasa.



PENSIERO SVEDESE, VITA MIGLIORE

Con la nostra tradizione svedese e la cura per la vita domestica, siamo appassionati nel creare
esperienze di vita domestica sostenibili e senza sforzo che contino perte e peril nostro futuro
comune.

Vogliamo rendere piu stimolante e semplice mangiare in modo sano e sostenibile e ci siamo
prefissati un obiettivo ambizioso. Leggi di piU sui nostri obiettivi peril 2030 qui:

Visita il nostro sito web su:

Ottieni consigli sull’'uso, brochure, risoluzioni dei problemi, informazioni sulla
manutenzione:
www.electrolux.com

Registra il tuo prodotto per un servizio migliore:
www.electrolux.com/productregistration

Compra accessori e consumabili per il tuo apparecchio:
www.electrolux.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE

Quando contatti la Manutenzione, assicurati di avere i seguenti dati disponibili:
- Numero di modello

- Numero PNC

- Numero seriale

| dati si possono trovare sulla targhetta di indentificazione.
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Istruzioni di sicurezza

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare I'apparecchio per la

prima volta.

« Quest'apparecchio puo essere usato dai bambini di 8 anni e oltre e da persone con ridotte
capacita fisiche, mentali o sensoriali 0 con mancanza di esperienza e conoscenza se sono
supervisionati o istruiti riguardo I'uso dell’applicazione in modo sicuro e consapevole dei
pericoli.

« | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

« Lapulizia e la manutenzione da parte dell’'utente non devono essere effettuate da
bambini, a meno che non siano dagli 8 anni in su e oltre e sotto supervisione.

- Tenere I'apparecchio e il relativo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- L'apparecchio deve essere collegato solo a una presa elettrica la cui tensione e frequenza
siano conformi alle specifiche riportate sulla targhetta.

« Non utilizzare o sollevare mai I'apparecchio se
- il cavo di alimentazione € danneggiato,

- I'alloggiamento & danneggiato

« L'apparecchio deve essere collegato solo a una presa con messa a terra. Se necessario, &
possibile utilizzare una prolunga adatta a 10 A.

« Se apparecchio o il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, da suo addetto alla manutenzione o da persona con pari qualifiche per evitare
pericoli.

« Posizionare sempre |'apparecchio su una superficie piana e livellata.

« Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se lasciato incustodito e prima di
montarlo, smontarlo o pulirlo.

« Latemperatura di funzionamento o conservazione dell'apparecchio deve essere superiore
a0°C.

« Non utilizzare I'apparecchio in un ambiente con temperature elevate, forti campi
magnetici e aria umida.

« L'apparecchio e gli accessori diventano caldi durante il funzionamento. Utilizzare solo
maniglie e manopole designate. Lasciare raffreddare prima di pulire o riporre.

« Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con parti calde dell'apparecchio.

« Non rimuovere il serbatoio dell'acqua durante il processo di infusione. Se si desidera
aggiungere altra acqua, premere il pulsante ON/OFF per spegnere I'apparecchio. Tutte le
spie si spengono, il che significa che |'apparecchio € spento.

« Non rimuovere il portafiltro durante il processo di infusione o quando fuoriesce vapore o
acqua calda dal portafiltro, poiché I'apparecchio e pressurizzato. PERICOLO! C'¢ il rischio
di ustioni.



Attenzione: Evitare il vapore bollente.

Quando si utilizza la funzione vapore, I'acqua calda pud gocciolare dalla testa di infusione.
PERICOLO! L'acqua é calda, c'e il rischio di ustioni.

Quando si gira la manopola vapore e acqua calda, esce un getto di acqua calda. Fai
attenzione e apri lentamente la valvola del vapore. PERICOLO! L'acqua é calda, c'@ il
rischio di ustioni.

Non immergere |'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Non superare il volume massimo di riempimento indicato sull'apparecchio.

Riempire il serbatoio dell'acqua solo con acqua fresca fredda, mai con latte o altri liquidi.
Non utilizzare I'apparecchio se il serbatoio dell'acqua € vuoto.

Non utilizzare I'apparecchio senza la vaschetta raccogligocce o la griglia raccogligocce, a
meno che non si utilizzi una tazza o un boccale pit alti.

Non utilizzare o posizionare I'apparecchio su una superficie calda o vicino a una fonte di
calore.

ATTENZIONE: Evitare versamenti sul connettore.

Quest'apparecchio & destinato esclusivamente all'uso domestico. Il produttore non si
assume alcuna responsabilita per eventuali danni causati da un uso improprio o scorretto.
ATTENZIONE: Un uso improprio pud causare potenziali lesioni.

ATTENZIONE: Non posizionare |'apparecchio su un mobile durante |'utilizzo.
Lelettrodomestico non & progettato per essere azionato tramite un timer esterno o un
sistema di controllo remoto separato.

Quest'apparecchio € progettato per essere utilizzato in applicazioni domestiche e simili
come;

- aree cucina per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;

- fattorie;

- da clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;

- ambienti di tipo bed and breakfast.

Consumo energetico in modalita spento: 0,3 W

Tempo massimo necessario affinché I'apparecchiatura raggiunga automaticamente la
modalita di risparmio energetico applicabile: 20 minuti



Introduzione

Panoramica del prodotto

CFASTIOTMMON®>

Contenitore dei chicchi rimovibile
Macina superiore rimovibile
Macinacaffé antistatico

Supporto di macinazione PRO da 58 mm
Porta filtro PRO da 58 mm

Cestello del filtro PRO da una tazza da 58 mm
Cestello del filtro PRO da due tazze da 58 mm
Testa di infusione PRO da 58 mm

Manometro

Lancia vapore e acqua calda

Manopola vapore e acqua calda

Serbatoio dell'acqua rimovibile

ScHvwmpPmO

Vaschetta raccogligocce rimovibile con griglia
Galleggiante vaschetta raccogligocce/indicatore
livello acqua

Piedini antiscivolo

Kit utensili

Spazzola per la pulizia

Perno per la pulizia

Scaldatazze

Vaschetta portaoggetti

Brocca del latte da 360 ml

Pressino PRO da 58 mm



Posizionamento e panoramica funzioni




Panoramica pannello di controllo

mmoN®>
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L pescale Hot Water
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Pulsante ON/OFF

Pulsante macinatura per una tazza
Pulsante macinatura per due tazze
Spia anticalcare

Manometro

Pulsante espresso per una tazza

rARSTIQ

Pulsante espresso per due tazze
Pulsante espresso manuale/programma
Spia vapore e acqua calda

Acqua calda

OFF

Vapore




Manometro ed estrazione dell'espresso

Estrazione espresso ideale

Un espresso di buona qualita scorre costantemente dal
porta filtro con una consistenza simile al miele caldo.

La pressione di infusione ideale & compresa tra 6 e 12 sul
manometro (B). Lo strato superiore, la crema, ha un
colore caramello.

Estrazione insufficiente

Se la pressione é inferiore a 6 sul manometro (A),
I'espresso scorre troppo velocemente e diventa aspro,
acido e acquoso. Le ragioni possono essere che i fondi di
caffé sono troppo grossolani, la quantita di fondi di caffe
non e sufficiente, i chicchi di caffé sono vecchi o i fondi
di caffé non sono pressati abbastanza forte con il
pressino.

Soluzione:

1.Regolare la macinatura su un'impostazione pit fine
(ruotare la manopola su un numero pit piccolo).
2.Utilizzare 13 g di caffe per una dose singola e 19 g per
una dose doppia.

3.Utilizzare sempre chicchi di caffe freschi (la pressione
non puo essere efficace con chicchi vecchi o non sigillati
correttamente).

Nota: Potrebbero essere necessari diversi tentativi per
trovare I'impostazione di pressione ottimale.

Estrazione eccessiva

Se la pressione é superiore a 12 sul manometro (C),
I'espresso scorre troppo lentamente e diventa aspro,
acido e acquoso. Le ragioni possono essere che i fondi di
caffé sono troppo fini, la quantita di fondi di caffé &
eccessiva o i fondi di caffé sono pressati con una forza
eccessiva con il pressino.

Soluzione:

1.Aumentare la macinatura (regolare su
un'impostazione piu grande).

2.Ridurre la dose di caffé e applicare una pressione di
pressatura piu leggera.

Nota: Potrebbero essere necessari diversi tentativi per
raggiungere il livello di pressione ottimale.

Se si utilizzano le impostazioni corrette e la forza del
pressino ma la qualita dell'espresso rimane scarsa, fare
riferimento a "Risoluzione dei problemi" a pagina 214.

A
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Preparazioni prima de| primo 5. Pulire la macina superiore e il contenitore dei chicchi

ili con la spazzola per la pulizia.

utilizzo AVVERTENZA: Non pulire la macina superiore o il
Prima di utilizzare il prodotto per preparare I'espresso, & contenitore dei chicchi con acqua.

necessario pulire e installare tutte le parti ed eseguire il

processo di infusione una volta solo con acqua. 6. Tenere la macina superiore per la maniglia e inserirla
nel collare del macina caffé. Assicurarsi che la macina
Preparare e installare tutte le parti superiore (A) sia allineata con la superficie del collare

del macina caffé (B).

1. Rimuovere il prodotto dalla confezione e assicurarsi
di aver rimosso tutto il materiale di imballaggio.

2. Posizionare il prodotto su una superficie piana.
3. Rimuovere e gettare il tappo rosso alla base del

7. Ruotare la macina superiore in senso orario per

4. Pulire la brocca del latte, il pressino, i cestelli del bloccaria € abbassare la maniglia.

filtro, il porta filtro e il serbatoio dell'acqua con
acqua calda e un detergente delicato:

8. Allineare la freccia GIU sul contenitore dei chicchi
con la marcatura sul bordo anteriore del macina
caffe.




9. Premere con attenzione il contenitore dei chicchi
verso il basso e ruotarlo in senso orario fino alla
posizione di blocco.

16. Ruotare la maniglia del porta filtro fino alla posizione
di blocco centrale.

Nota: Le prime volte che si inserisce il porta filtro,

potrebbe esserci una certa resistenza quando si gira la
maniglia.

17. Assicurarsi che la manopola vapore e acqua calda sia
in posizione OFF.

w,
o
10. Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia pulito. /
11. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua pura orr|
fredda e installarlo. \

» =r)

18. Collegare il prodotto all'alimentazione elettrica.
19. Premere il pulsante ON / OFF.

Steom &
Hot Water

20. Durante l'avvio, i pulsanti (A-C) si illuminano e la spia
vapore e acqua calda (G) lampeggia. Attendere che
tutti i pulsanti (A-F) e la spia vapore e acqua calda (G)

L . : siano accesi con luce fissa.

12. Se necessario, inserire un filtro per I'acqua nel
serbatoio dell'acqua.

13. Inserire il cestello del filtro da due tazze nel porta
filtro.

B C]
21. Premere il pulsante espresso per due tazze. Ll'acqua

scorre dalla testa di infusione, attraverso il cestello
delfiltro e il porta filtro.

14. Allineare il porta filtro con la freccia SU sulla testa di
infusione.

Descale

22. Attendere che il flusso d'acqua si interrompa.

Nota: La prima volta che I'acqua scorre attraverso il
prodotto, I'aria che fuoriesce dal prodotto puo causare
un forte rumore. Il rumore si interrompe dopo circa 20
secondi e non e un'indicazione di errore.

15. Inserire il porta filtro piatto contro la testa di infusione.



23. Ruotare la lancia vapore finché I'ugello non si trova
sopra la vaschetta raccogligocce.

24. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione acqua calda. La spia vapore e acqua calda
lampeggia e l'acqua calda esce dall'ugello.

25. Lasciare scorrere I'acqua per 20 secondi.

26. Ruotare la manopola vapore e acqua calda su OFF.

27. Pulire il porta filtro e il cestello del filtro in acqua
calda e lasciarli asciugare prima di preparare il caffe.

28. Per spegnere il prodotto, premere il pulsante ON/
OFF. Tutte le spie sul pannello di controllo si
spengono.

Nota: Il prodotto si spegne automaticamente dopo 15
minuti di inattivita.

Accendere il prodotto

1. Assicurarsi che la manopola vapore e acqua calda sia
in posizione OFF.

IHO
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Collegare il prodotto all'alimentazione elettrica.

Premere il pulsante ON / OFF.

Steam &
Hot Water

4. Durante l'avvio, i pulsanti (A-C) si illuminano e la spia
vapore e acqua calda (G) lampeggia. Attendere che i
pulsanti (D-F) si illuminino e la spia vapore e acqua
calda (G) sia accesa con luce fissa.

LAS SRR
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Hot Woter

Quando tutti i pulsanti (A-F) e la spia vapore e acqua
calda (G) siano accesi con luce fissa, il prodotto & pronto
per il funzionamento.



Funzionamento quotidiano

Preparare un caffé espresso

©
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Descale
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1. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua pura
fredda. Assicurarsi che il livello dell'acqua non superi
il segno di 3L.
Installare il serbatoio dell'acqua.

2. Riempire il contenitore dei chicchi di caffé appena
tostato e installare il coperchio. Ruotare il
contenitore dei chicchi in senso orario finché la tacca
sul bordo anteriore del macina caffé non si trova tra
il segno 10 e il segno 15 sul contenitore dei chicchi.

AVVERTENZA: Non riempire troppi chicchi di caffe. |
chicchi di caffe che rimangono nel contenitore dei
chicchi per lungo tempo possono diventare umidi, il
che influisce sulla macinatura e sul sapore.

Nota: Il punto di partenza consigliato per I'espresso &
tra il segno 10 e il segno 15. Se sono necessarie delle
regolazioni, fare riferimento a "Regolare la macinazione
del caffé" a pagina 204.

3. Accendere il prodotto.
a. Assicurarsi che la manopola vapore e acqua calda
sia in posizione OFF.
b. Premere il pulsante ON / OFF.
4. Perriscaldare la tazza di caffé sullo scaldatazze,

rimuovere il vaschetta e posizionare la tazza di caffe
sullo scaldatazze.

J

5. Perriscaldare la tazza con acqua calda, procedere

come segue:

a. Posizionare la tazza di caffé sotto la lancia vapore.

b. Ruotare la manopola vapore e acqua calda in
posizione acqua calda, riempire la tazza di caffe
per Y4 e ruotare la manopola su OFF.

c. Attendere 30 secondi, quindi svuotare la tazza di
caffe.



6. Inserire il cestello del filtro da una o due tazze nel
porta filtro.

7. Tenereil porta filtro sotto la testa di infusione e
premere il pulsante espresso per una tazza. Quando
il flusso d'acqua si interrompe, asciugare il cestello
del filtro con un panno.

8. Installare il porta filtro nel supporto di macinazione.
Premere il pulsante di macinazione per una tazza o
per due tazze. Il pulsante premuto lampeggia e il
cestello del filtro si riempie di fondi di caffe. Sollevare
il porta filtro dal supporto di macinazione.

Nota: Per interrompere il processo di macinazione
prima che si interrompa automaticamente, premere
nuovamente il pulsante di macinazione.

Tenere il porta filtro con la parte inferiore contro il
vaschetta degli accessori o appoggiare la parte in
gomma sul bordo del porta filtro contro un bordo
del tavolo. Premere i fondi di caffé con il pressino
finché il bordo superiore (A) del pressino non si
allinea con il bordo del porta filtro. Rimuovere i fondi
di caffé in eccesso dal bordo del cestello del filtro.

. Allineare il manico porta filtro con la freccia SU sulla

testa di infusione. Premere il porta filtro verso I'alto
nella testa di infusione e ruotare la maniglia verso
destra nella posizione di blocco centrale.

. Posizionare la tazza di caffé sul vaschetta

raccogligocce, sotto il porta filtro. Per preparare un
espresso da una o due tazze, premere il pulsante
espresso per una o due tazze. Il pulsante premuto
lampegagia e il volume di caffé preimpostato scorre
nella tazza.
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Nota: L'impostazione predefinita per un espresso da
una tazza & 40 ml. L'impostazione predefinita per un
espresso da due tazze & 80 ml. Fare riferimento a
"Personalizzare i volumi della tazza espresso" a pagina
204 per informazioni su come modificare le
impostazioni predefinite.

Nota: Il volume di estrazione effettivo dipende dal tipo
di chicchi di caffe e dalle dimensioni dei fondi di caffe.

12. Per preparare un espresso con volume selezionato
manualmente, premere il pulsante espresso
manuale/programma. Il pulsante lampeggia e il caffé
scorre nella tazza finché non si preme di nuovo il
pulsante.

Nota: Se non si preme di nuovo il pulsante, il processo

si interrompe automaticamente quando il volume e
250 ml.

13. Ruotare il manico del porta filtro verso sinistra e
quindi abbassare il porta filtro.
14. Rimuovere i fondi di caffé usati dal cestello del filtro.

15. Per spegnere il prodotto, premere il pulsante ON/
OFF. Tutte le spie sul pannello di controllo si
spengono.

. J

Nota: Il prodotto si spegne automaticamente dopo 15

minuti di inattivita.

16. Assicurarsi che la manopola vapore e acqua calda sia
in posizione OFF. Scollegare la spina di
alimentazione.

17. Pulire il cestello del filtro e il porta filtro. Fare
riferimento a "Ogni volta dopo I'uso” a pagina 206.



Schiumare il latte

J J

1. Riempire la lattiera del latte intero refrigerato.
La quantita di latte consigliata € 100 ml per il
cappuccino e 160 ml per il caffellatte.

2. Preparare la lancia vapore.

a. Accendere il prodotto e spostare la lancia vapore
fino a quando non si trova sopra la vaschetta
raccogligocce.

b. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione a vapore. La spia vapore e acqua calda
lampeggia. Rilasciare vapore per circa 5 secondi
fino a quando non esce piu acqua dall'ugello della
lancia vapore.

&

. Ruotare la manopola vapore e acqua calda su OFF.

3. Inserire la lancia vapore nella brocca del latte. 6.

a. Posizionare 'ugello appena sotto la superficie del
latte. Tenere il beccuccio della brocca del latte
contro la lancia vapore in posizione ore 12.

b. Inclinare la brocca del latte in direzione ore 9 fino 7.
a quando l'ugello non si trova a un dito di distanza
(A) dal bordo.
8.

4. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione a vapore. La spia vapore e acqua calda
lampeggia e inizia la schiumatura.

5. Assicurarsi che la lancia vapore sia in una posizione
che faccia ruotare il latte in una direzione dall'alto
verso il basso.

Quando il livello del latte aumenta, abbassare la
brocca del latte per mantenere I'ugello del vapore
appena sotto la superficie del latte.

Quando la quantita di schiuma di latte ¢ sufficiente,
abbassare I'ugello del vapore a meta strada verso il
basso.

Quando il fondo del brocca del latte & troppo caldo
per essere toccato, ruotare la manopola vapore e
acqua calda su OFF.
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9. Rimuovere la brocca del latte dalla lancia vapore e
pulire immediatamente la lancia vapore e l'ugello
con una spugna o un panno umido.

ATTENZIONE: Non lasciare che la pelle tocchi la lancia
vapore o l'ugello. C'¢ il rischio di ustioni.

Preparare latte o cappuccino

10. Spostare la lancia vapore finché non si trova sopra la
vaschetta raccogligocce. Ruotare la manopola
vapore e acqua calda sulla posizione dell'acqua
calda e attendere 2 secondi per rimuovere il latte
che e entrato nella lancia vapore. Ruotare la
manopola vapore e acqua calda su OFF.
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1. Picchiettare il fondo del brocca del latte contro il piano di lavoro per far uscire le bolle d'aria pit grandi.

2. Agitare la brocca del latte per mescolare il latte e rendere la consistenza setosa.

3. Versare il latte nell'espresso preparato con un movimento costante.



Tipi di caffé

LA )

Caffé pre-macinato

Espresso

L'espresso & un caffe
concentrato e corposo
con uno strato stabile di
crema in cima.
Selezionare una tazza o
due tazze di espresso.

Ristretto

Un ristretto e un
espresso da mezza tazza
con sapore e retrogusto
intensi e una crema
sottile in cima.

Americano

Un espresso da una
tazza o due tazze con
acqua calda. Aggiungere
prima l'acqua calda per
mantenere la crema in
cima.

Con panna

Un espresso da una
tazza o due tazze con
panna leggermente
montata in cima.
Aggiungere cannella in
polvere o cioccolato in
polvere in cima.

Macchiato

Un espresso da una
tazza o due tazze con
una piccola quantita di
latte freddo o schiumato
e un piccolo ciuffo di
schiuma di latte.

Flat white

Un espresso da una
tazza o due tazze con
2/3 di latte schiumato e
un sottile strato di
schiuma di latte in cima.

Latte

Un espresso da una
tazza o due tazze con
3/4 di latte schiumato e
uno strato spesso un
dito di schiuma di latte
in cima.

Cappuccino

Un espresso da una
tazza o due tazze con
1/3 di latte schiumato e
1/3 di strato di schiuma
di latte in cima.
Aggiungere polvere di
cioccolato sopra.

Mocha

Una tazza o due tazze di
espresso mescolato con

cioccolata da bere e con
1/3 di latte schiumato e

1/3 di schiuma di latte in
cima.

Babyccino

Nessun espresso, solo
latte schiumato e
schiuma di latte in cima.
Aggiungere polvere di
cioccolato sopra.

Se si utilizza caffé pre-macinato, il caffé deve essere macinato fresco e sottoposto a tostatura profonda. Potrebbe
essere necessario utilizzare fondi di caffé tostati alla francese o per espresso per il caffé espresso. Il caffé pre-
macinato pud mantenere I'aroma solo per 7-8 giorni a meno che non venga conservato in un contenitore sigillato in
un luogo fresco. Non conservare il caffé in frigorifero o nel congelatore.
In generale, non & consigliabile utilizzare caffé pre-macinato. Il caffé appena macinato mantiene meglio I'aroma del
caffé e offre una qualita del caffé piu elevata.



Impostazioni e regolazioni

Regolare la macinazione del caffé

Quando la macinatura del caffe é regolata
correttamente, i fondi di caffé hanno la stessa
granulosita del sale. Per i chicchi di caffé appena tostati,
l'impostazione consigliata &€ 10-15, ma il tipo e la qualita
dei chicchi di caffé possono rendere necessarie delle
regolazioni.

Ruotare il contenitore dei chicchi in senso orario o
antiorario fino all'impostazione desiderata tra 0 e 30. Un
numero inferiore fornisce una macinatura pit fine. Un
numero superiore fornisce una macinatura pil grossolana.

Coarse Fine
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Se i fondi di caffé diventano troppo fini o troppo
grossolani, regolare di nuovo.

Personalizzare la quantita dei fondi di
caffe

Queste sono le impostazioni predefinite per i fondi di
caffe:

+ Una tazza di espresso: circa 13 g di fondi di caffe.

« Due tazze di espresso: circa 19 g di fondi di caffe.

Nota: La quantita di fondi di caffé dipende dal tipo di
chicchi di caffé e dalle dimensioni dei fondi di caffe.

1. Installare il porta filtro con il cestello del filtro da una
o due tazze nel supporto di macinazione.

2. Premere e tenere premuto il pulsante di
macinazione per una tazza o due tazze. Dopo 3
secondi, la luce dell'altro pulsante di macinatura si
spegne e la macinatura inizia.

3. Quando la quantita di caffé macinato &
soddisfacente, rilascia il pulsante di macinatura. Si
sente un segnale acustico e la nuova quantita di
caffé macinato viene salvata.

Personalizzare i volumi della tazza
espresso

Queste sono le impostazioni predefinite per le tazze di
espresso:

« Una tazza di espresso: circa 40 ml.

« Due tazze di espresso: circa 80 ml.

Questi sono i volumi consentiti:
« Una tazza di espresso: 20-125 ml.
« Due tazze di espresso: 20-200 ml.

Nota: Il volume di estrazione dipende dal tipo di
chicchi di caffé e dalle dimensioni dei fondi di caffe.

1. Premere e tenere premuto il pulsante espresso per
una o due tazze. Dopo 3 secondi la luce dell'altro
pulsante per l'espresso si spegne e inizia il flusso
d’'acqua.

2. Quando il volume é soddisfacente, rilasciare il
pulsante espresso. Si sente un segnale acustico e la
nuova quantita di tazze espresso viene salvata.

Personalizzare la temperatura
dell'estrazione del caffé

La temperatura di estrazione del caffé predefinita e

92 °C. La temperatura puo essere regolata tra 90-96 °C

con incrementi di 2 °C.

1. Accendere il prodotto.

2. Premere e tenere premuto il pulsante espresso
manuale/programma finché non si sente un segnale
acustico. La luce del pulsante ON/OFF si spegne e le
luci degli altri pulsanti si accendono o lampeggiano.
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Descale

3. Impostare la temperatura desiderata premendo il
pulsante applicabile. Il pulsante premuto si accende
con una luce lampeggiante.
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a. Premere il pulsante macinatura per una tazza (A)
per impostare la temperatura a 90 °C.

b. Premere il pulsante macinatura per due tazze (B)
per impostare la temperatura a 92 °C.

c. Premere il pulsante espresso per una tazza (C) per
impostare la temperatura a 94 °C.

d. Premere il pulsante espresso per due tazze (D) per
impostare la temperatura a 96 °C.

Nota: Temperature pil elevate aumentano l'amarezza e
diminuiscono l'acidita. Temperature piu basse
diminuiscono I'amarezza e aumentano l'acidita.

4. Premere il pulsante per espresso manuale a tazza. Si
sente un segnale acustico e il prodotto & impostato
sulla modalita di funzionamento standard.

Descale

Hot Water

Nota: Se non si preme alcun pulsante, il prodotto torna
automaticamente alla modalita di funzionamento
standard dopo 10 secondi.

Ripristinare le impostazioni di fabbrica

1. Premere e tenere premuti contemporaneamente i
pulsanti di macinazione per una tazza e due tazze
per accedere alla modalita di impostazione
predefinita di fabbrica. Tutti i pulsanti iniziano a

lampeggiare.

2. Quando si sente un segnale acustico, rilasciare i
pulsanti di macinatura.

TR

Per ripristinare l'impostazione predefinita per il
pulsante macinatura per una tazza (A) o per il
pulsante macinatura per due tazze (B), procedere
come segue:

D E

Steam &
Hot Water

Descale

a. Tenere premuto il pulsante di macinatura (A) o (B)
per 3 secondi finché le spie di tutti i pulsanti non si
spengono, ad eccezione del pulsante di
macinatura premuto con una luce fissa dopo 3
rapidi lampeggi.

b. Quando viene emesso un segnale acustico,
rilasciare il pulsante premuto. Tutti i pulsanti
iniziano a lampeggiare.

c. Premere il pulsante ON/OFF (C). Limpostazione
viene ripristinata ai valori predefiniti e il prodotto e
impostato sulla modalita di funzionamento
standard.

Per ripristinare I'impostazione predefinita per il

pulsante espresso per una tazza (D) o per il pulsante

espresso per due tazze (E), procedere come segue:

a. Tenere premuto il pulsante per l'espresso (D) o (E)
per 3 secondi finché le spie di tutti i pulsanti non si
spengono, ad eccezione del pulsante per
I'espresso premuto con una luce fissa dopo 3
rapidi lampeggi.

b. Quando viene emesso un segnale acustico,
rilasciare il pulsante premuto. Tutti i pulsanti
iniziano a lampeggiare.

c. Premere il pulsante ON/OFF (C). Limpostazione
viene ripristinata ai valori predefiniti e il prodotto e
impostato sulla modalita di funzionamento
standard.

Per ripristinare tutte le impostazioni predefinite,

procedere come segue:

a. Premere e tenere premuto il pulsante ON/OFF (C).
Le spie di tutti gli altri pulsanti si spengono.

b. Quando viene emesso un segnale acustico,
rilasciare il pulsante ON/ OFF. Tutte le impostazioni
vengono ripristinata ai valori predefiniti e il

prodotto € impostato sulla modalita di
funzionamento standard.

Nota: Se non si preme alcun pulsante, il prodotto torna
automaticamente alla modalita di funzionamento
standard dopo 10 secondi.



Pulizia e manutenzione -
Macchinetta per Espresso

Il processo di preparazione dell'espresso comporta
I'estrazione degli oli dai fondi di caffe. Depositi di fondi
di caffé e oli si accumulano nel tempo, influenzando il
gusto del caffé e il funzionamento della macchina per
caffé espresso.

Far scorrere I'acqua attraverso la testa di infusione e la
lancia vapore, prima e dopo aver preparato ogni caffe, &
il modo piu semplice per mantenere pulita la macchina
per caffé espresso.

Ogni volta prima dell’'uso

« Farscorrere l'acqua attraverso la testa di infusione.
Fare riferimento a "Preparare un caffé espresso" a
pagina 198.

Ogni volta dopo l'uso

1. Dopo aver montato il latte, spurgare
immediatamente la lancia vapore ruotando la
manopola su acqua calda per 1-2 secondi e quindi
pulirla con una spugna o un panno umido. Fare
riferimento a "Schiumare il latte" a pagina 201.

2. Rimuovere il cestello del filtro dal porta filtro con
I'estremita della spazzola per la pulizia.

3. Pulireil cestello del filtro, il porta filtro e la brocca del
latte con acqua calda.

AVVERTENZA: Solo i cestelli del filtro e la brocca del
latte sono lavabili in lavastoviglie.

4. Esaminare il galleggiante vaschetta raccogligocce.
Se & piu alto della superficie del vaschetta

raccogligocce, & necessario svuotare il vaschetta

raccogligocce.

a. Rimuovere il vaschetta raccogligocce.
b. Svuotare il vaschetta raccogligocce.

c. Pulire il vaschetta raccogligocce e la griglia con
acqua calda.

5. Esaminare il serbatoio dell'acqua. Pulirlo con acqua
calda se necessario.

Settimanalmente

Spurgare e pulire la testa di infusione

1. Premere il pulsante espresso per una tazza e
attendere che il flusso d'acqua si interrompa.

2. Rimuovere i fondi di caffé dalla superficie interna e
dalla guarnizione in silicone con la spazzola per la
pulizia.




Ogni 2-3 mesi

Utilizzare una soluzione decalcificante (fare riferimento

a pagina 213) per pulire la lancia vapore e i cestelli del filtro.

1. Riempire la brocca del latte con acqua calda e

soluzione decalcificante.
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2. Mettere i cestelli del filtro nella brocca del latte.

3. Mettere la lancia vapore nella brocca del latte e
appoggiare la brocca del latte sulla vaschetta
raccogligocce.

4. Aspettare 8 ore.

Rimuovere e svuotare la brocca del latte. Pulire la
brocca del latte fino a quando non vengono rimosse
tutte le particelle rimanenti dalla soluzione
decalcificante.

6. Pulire il lancia vapore con una spugna o un panno
umido fino a quando non vengono rimosse tutte le
particelle rimanenti dalla soluzione decalcificante.
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7. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione acqua calda e lasciare scorrere I'acqua
attraverso la lancia vapore per 40 secondi.
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8. Ruotare la manopola vapore e acqua calda su OFF.
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9. Installare il cestello del filtro da una tazza nel porta
filtro e installare il porta filtro nella testa di infusione.

10. Premere il pulsante espresso per una tazza per far
scorrere |'acqua attraverso il cestello del filtro.

Descale

11. Quando il flusso d'acqua si interrompe, rimuovere il
porta filtro e ripetere la stessa procedura coniil
cestello del filtro da due tazze.



Quando necessario —J
Spegnere il prodotto e scollegare I'alimentazione.
Lasciare raffreddare il prodotto prima di pulirlo.
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Pulire le superfici esterne con un panno umido.

>

Pulire regolarmente il serbatoio dell'acqua, il
contenitore dei chicchi, il vaschetta raccogligocce e
la griglia.

AVVERTENZA: Non usare mai detergenti caustici o
abrasivi e non immergere mai il prodotto in liquidi.

AVVERTENZA: Solo i cestelli del filtro e la brocca del
latte sono lavabili in lavastoviglie.

5. Inserire il perno per la pulizia piu spesso attraverso il
foro nell'ugello della lancia vapore.
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6. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione acqua calda e lasciare scorrere I'acqua
attraverso la lancia vapore per 40 secondi.
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7. Ruotare la manopola vapore e acqua calda su OFF.

8. Se l'ostruzione persiste, rimuovere 'ugello della
lancia vapore e pulirlo con una soluzione
decalcificante (fare riferimento a pagina 212).



Pulizia e manutenzione - Macinino

Le macine coniche vengono utilizzate per macinare i
chicchi di caffe fino a ottenere una macinatura adatta
all'estrazione dell'espresso.

I sistema antistatico e dotato di un sistema che
impedisce ai fondi di caffé di fuoriuscire dal cestello del
filtro durante la macinatura.

Depositi di fondi di caffé e oli siaccumulano nel tempo,
influenzando il gusto del caffe e il funzionamento del
macinino integrato.

Settimanalmente o almeno una volta

ogni due settimane

1. Rimuovere i fondi di caffé rimanenti dalla supporto
di macinazione e dall'uscita di macinatura con la
spazzola per la pulizia.

2. Pulire la supporto di macinazione e l'uscita di
macinatura con una spugna o un panno umido e poi
con un panno asciutto.

Ogni 1-2 mesi

Se il macina caffé viene utilizzato quotidianamente, le
macine devono essere pulite per garantire le migliori
prestazioni del macina caffé integrato. Una pulizia
regolare aiuta le macine a ottenere risultati di
macinatura uniformi, il che & particolarmente
importante quando si macinano i chicchi di caffe per
I'espresso.

AVVERTENZA: Non usare mai detergenti caustici o
abrasivi e non immergere mai il prodotto in liquidi.

1. Prendere nota dell'impostazione di macinatura
corrente. Questo per assicurarsi di ottenere la stessa
impostazione dopo la pulizia.

2. Ruotare completamente il contenitore dei chicchi in
senso antiorario per sbloccarlo.

3. Rimuovere il contenitore dei chicchi e mettere i
chicchi di caffe rimanenti in un contenitore ermetico.

4. Pulire il contenitore dei chicchi con la spazzola per la
pulizia.

5. Rimuovere i chicchi di caffé rimanenti dalla macina
superiore.

=

6. Installare il contenitore dei chicchi vuoto e premere
il pulsante di macinatura per una o due tazze. Se non
esce il caffé macinato, la macina superiore & vuota.

Nota: Quando il contenitore dei chicchi non &

installato, i pulsanti di macinatura per una o due tazze

lampeggiano e il macina caffé non puo avviarsi.
Spegnere il prodotto e scollegare I'alimentazione.
Rimuovere il contenitore dei chicchi.

Sollevare la maniglia sulla macina superiore.

10. Ruotare la macina superiore in senso antiorario e
sollevarla dal collare del macina caffe.

AVVERTENZA: Non pulire la macina superiore con acqua.



11. Pulire le parti e le superfici nella camera di
macinatura e nel collare del macina caffé con la
spazzola per la pulizia.

12. Non installare la macina superiore, ma installare il
contenitore dei chicchi vuoto.

13. Collegare I'alimentazione e accendere il prodotto.

14. Premere il pulsante di macinazione per una tazza o
due tazze.

Se nel macina caffé compaiono dei fondi di caffe,
rimuovili con la spazzola per la pulizia. Ripetere finché
non escono piu fondi di caffé quando premi un pulsante
di macinazione.

AVVERTENZA: Non versare acqua o altri liquidi nella
camera di macinatura.

15. Spegnere il prodotto e scollegare I'alimentazione.

16. Utilizzare una spazzola per rimuovere eventuali
residui di caffé dal macinacaffe e dall'uscita di
macinazione. In caso di polvere, utilizzare una
spazzola per pulire la scanalatura del generatore di
plasma.

17. Pulire la supporto di macinazione e l'uscita di
macinatura con una spugna o un panno umido e poi
con un panno asciutto.

18. Rimuovere il contenitore dei chicchi e installa la
macina superiore. Assicurarsi che la macina
superiore sia allineata con la superficie del collare
del macina caffe.

AVVERTENZA: Se la macina superiore non € installata
correttamente, il macina caffé produce fondi di caffé
grossolani.

19. Installare il contenitore dei chicchi.

Nota: Quando il contenitore dei chicchi non &
installato, i pulsanti di macinatura per una o due tazze
lampeggiano e il macina caffe non puo avviarsi.

20. Ruotare il contenitore dei chicchi sull'impostazione
di macinatura annotata.

Nota: Dopo la pulizia, I'impostazione di macinatura
ottimale potrebbe essere cambiata. Per trovare
l'impostazione di macinatura ottimale, fare riferimento
a "Regolare la macinazione del caffé" a pagina 204.

Ogni 2-3 mesi
Se il macina caffée viene utilizzato quotidianamente, &

necessario pulire il contenitore dei chicchi per garantire
le migliori prestazioni.

Nota: Quando il contenitore dei chicchi non &
installato, i pulsanti di macinatura per una o due tazze
lampeggiano e il macina caffé non puo avviarsi.

1. Pulire le superfici interne del macina caffé dal basso
con la spazzola per la pulizia.

2. Pulire le macine, il collare del macina caffe, la camera
di macinatura e l'uscita di macinatura. Fare
riferimento a "Ogni 1-2 mesi" a pagina 209.

Guida alla gestione degli schizzi della

macinazione del caffé

Se nel macina caffé compaiono dei fondi di caffe,
rimuovili con la spazzola per la pulizia. Ripetere finché
non escono pil fondi di caffé quando premi un pulsante
di macinazione.

1. Pulire le parti e le superfici nella camera di
macinatura e nel collare del macina caffé con la
spazzola per la pulizia.
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2. Non installare la macina superiore, ma installare il
contenitore dei chicchi vuoto.

3. Collegare l'alimentazione e accendere il prodotto.

4. Premere il pulsante di macinazione per una tazza o
due tazze.

Notare:

Durante la pulizia, verificare che non vi siano ostruzioni
dovute ai fondi di caffé nella posizione del generatore
di plasma. In tal caso, pulire accuratamente i fondi di
caffe dal generatore di plasma.

Disincrostazione

Dopo un uso continuato, la macchina per espresso
potrebbe sviluppare un accumulo di depositi minerali e
pertanto richiedono una decalcificazione occasionale.
Si consiglia di decalcificare la macchina per espresso
ogni 4-6 mesi, anche se questo periodo dipendera dalla
durezza dell'acqua e dalla frequenza di utilizzo.

Promemoria per la disincrostazione
Quando il prodotto rileva che il consumo di acqua é di
15 litri, si accende la spia di decalcificazione. La spia di
decalcificazione rimane accesa fino al completamento
della procedura di decalcificazione. E possibile
interrompere il promemoria di decalcificazione e
riavviare il monitor del consumo di acqua ripristinando
tutte le impostazioni di fabbrica. Fare riferimento a
"Ripristinare le impostazioni di fabbrica" a pagina 205.

Nota: Se la procedura di decalcificazione non é stata
completata completamente o si € interrotta in uno dei
passaggi, & necessario riavviare la procedura dall'inizio.

Effettuare la procedura di disincrostazione

1. Preparare una soluzione decalcificante. Fare riferimento
a "Preparare una soluzione decalcificante" a pagina 212.

2. Riempire il serbatoio dell'acqua con la soluzione
decalcificante e installare il serbatoio dell'acqua.

3. Mettere un contenitore da 1 litro sotto la testa di
infusione.

4. Mettere un altro contenitore da 1 litro sotto la lancia

vapore.

5. Accendere il prodotto.

6. Premere e tenere premuti contemporaneamente i
pulsanti per una tazza, due tazze e espresso manuale.

Sl

Uesizale.

7. Attendere che la spia di decalcificazione lampeggi, il
pulsante ON/OFF e la spia vapore e acqua calda
siano accesi con luce fissa e tutti gli altri pulsanti
siano spenti. Si sente un segnale acustico e poi il
prodotto e in modalita di decalcificazione.



Nota: Se la procedura di decalcificazione non viene
avviata entro 1 minuto, il prodotto torna alla modalita
di funzionamento standard.

Nota: La procedura di decalcificazione puo essere
annullata in qualsiasi momento con il pulsante ON/OFF.
Tuttavia, se la procedura di decalcificazione non &
completamente completata, la spia di decalcificazione
rimarra accesa.

8. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione a vapore. Il pulsante ON/OFF e la spia
vapore e acqua calda iniziano a lampeggiare.

9. Aspettare 2 minuti mentre la pompa ¢ in funzione.
Una soluzione decalcificante calda fuoriesce dalla
testa di infusione e dalla lancia vapore e la pompa
emette rumori diversi.

Nota: Se la procedura non viene continuata entro 5
minuti dall'arresto della pompa, il prodotto torna alla
modalita di funzionamento standard, fatta eccezione
per il fatto che la spia vapore e acqua calda lampeggia
perché la manopola é in posizione vapore.

10. Quando il prodotto emette un segnale acustico e il
pulsante ON/OFF é acceso con luce fissa, ruotare la
manopola vapore e acqua calda su OFF. La spia
vapore e acqua calda si accende con luce fissa.
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. Rimuovere il serbatoio dell'acqua e pulirlo
completamente con acqua corrente calda fino a
quando non viene rimossa tutta la soluzione
decalcificante residua.

12. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua pura.

13. Svuotare e pulire i contenitori da 1 litro e rimetterli

sotto la testa di infusione e la lancia vapore.

14. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla

posizione acqua calda. Il pulsante ON/OFF e la spia

vapore e acqua calda iniziano a lampeggiare.

_

15. Aspettare 2 minuti mentre la pompa & in funzione.
L'acqua calda scorre dalla testa di infusione e dalla
lancia vapore e la pompa emette rumori diversi.

Nota: Se la procedura non viene continuata entro 5
minuti dall'arresto della pompa, il prodotto torna alla
modalita di funzionamento standard, fatta eccezione
per il fatto che la spia vapore e acqua calda lampeggia
perché la manopola é in posizione acqua calda.

16. Quando il prodotto emette un segnale acustico la
spia di decalcificazione si spegne e il pulsante ON/OFF
& acceso con luce fissa, ruotare la manopola vapore e
acqua calda su OFF. La procedura di decalcificazione &
completata e il prodotto & impostato sulla modalita di
funzionamento standard.

Preparare una soluzione decalcificante

Ci sono 3 diverse soluzioni decalcificanti tra cui scegliere:

« Pastiglia detergente per caffé sciolta in acqua.

« Decalcificante per caffe.

« Una miscela di aceto bianco o acido citrico e acqua
calda.

1. Preparare la soluzione decalcificante in un
contenitore da 1 litro.

2. Per le pastiglie detergenti, procedere come segue:
> //I‘

a. Riempire il contenitore con 1 litro di acqua calda.

b. Aggiungere 1 pastiglia detergente e attendere che
si sciolga completamente (seguire le istruzioni del
prodotto detergente selezionato).



3. Peril decalcificante per caffé, procedere come segue:

a. Riempire il contenitore con 1 litro di acqua calda.

b. Aggiungere il decalcificante per caffé e lasciare
che la soluzione si mescoli. (Seguire le istruzioni
del prodotto detergente selezionato)

4. Per la soluzione di aceto bianco o acido citrico,
procedere come segue.

500 ml

a. Riempire il contenitore con 500 ml di acqua calda
e 500 ml di aceto bianco o 1 litro di acqua calda e
50 g di acido citrico.

b. Lasciare che la soluzione si mescoli.

Una procedura di decalcificazione
speciale

Sintomo:

La macchina da caffé eroga normalmente, maiil
manometro non si muove o mostra solo un movimento
minimo, anche utilizzando una macinatura fine. Questo
generalmente indica che la macinatura del caffé
potrebbe essere ancora troppo grossa per creare una
resistenza sufficiente. Anche con una dose adeguata nel
porta filtro caffe, la mancanza di accumulo di pressione
suggerisce che la macinatura non & abbastanza fine, il
riempimento ¢ insufficiente o non é stato compresso a
sufficienza.

Possibile causa:

L'accumulo di calcare potrebbe ostruire il nucleo della
valvola, impedendo il corretto funzionamento del
manometro.

Azione consigliata:

Eseguire una procedura di decalcificazione sequendo i
seguenti passaggi per eliminare le ostruzioni dovute al
calcare.

Passaggio 1: Preparare la soluzione decalcificante
« Aggiungere il decalcificante consigliato nel
serbatoio dell'acqua e assicurarsi che la soluzione sia
completamente sciolta.
Fare riferimento a "Preparare una soluzione
decalcificante" a pagina 212.

Passaggio 2: Avviare il ciclo di decalcificazione
- Impostare il macinacaffe sulla macinatura pit
sottile.
« Macinare 19 g di caffé e caricarlo nella macchina.
« Premere il pulsante Doppia Tazza per avviare
I'erogazione.
« Dopo 10 secondi, spegnere la macchina.

Importante:

« Non rimuovere il portafiltro.

« Lasciare la macchina in pressione.

- Lasciarla agire per 24 ore per consentire alla soluzione
decalcificante di sciogliere il calcare interno.

Passaggio 3: Completare la decalcificazione standard
- Dopo 24 ore, seguire la procedura di
decalcificazione standard descritta nel manuale
utente per lavare e pulire il sistema.

Fare riferimento a "Effettuare la procedura di
disincrostazione" a pagina 211.



Risoluzione dei problemi

Problema

Nessuna spia sul pannello di
controllo e accesa.

Causa

La spina di alimentazione non &
collegata.

Soluzione

Collegare la spina di alimentazione
all'alimentazione.

Il prodotto emette suoni acustici
continui.

La manopola vapore e acqua calda
non ¢ in posizione OFF quando si
accende il prodotto.

La funzione vapore o acqua calda &
utilizzata per troppo tempo.

Ruotare la manopola vapore e
acqua calda sulla posizione OFF.

Si sente un ticchettio quando il
prodotto si avvia e un sibilo quando
il processo di infusione & terminato.

La valvola di controllo della
pressione & in funzione.

Non é necessaria alcuna azione.

Il pulsante macinatura per una tazza
e il pulsante macinatura per due
tazze lampeggiano rapidamente
contemporaneamente. Se si preme
un pulsante macinatura, si sentono
3 segnali acustici.

Il contenitore dei chicchi non &
installato.

Installare il contenitore dei chicchi.

Il pulsante macinatura per una tazza
e il pulsante macinatura per due
tazze lampeggiano rapidamente
una alla volta. Se si preme un
pulsante macinatura, si sentono 3
segnali acustici.

I macina caffe e stato utilizzato per

pit di 3 minuti negli ultimi 6 minuti.

Aspettare 6 minuti.

Il pulsante macinatura per una tazza
e il pulsante macinatura per due
tazze lampeggiano rapidamente 3
volte. Se si preme un pulsante
macinatura, si sentono 3 segnali
acustici.

C'e un blocco nel macina caffé.

I motore si & fermato perché la
corrente ¢ insolitamente alta.

Pulire il macina caffé. Fare
riferimento a "Ogni 2-3 mesi" a
pagina 210.

Se la pulizia del macinacaffé non ha
risolto il problema, rivolgiti a un
centro di assistenza Electrolux.

Il macina caffé funziona ma non
esce il caffé macinato.

C'@ un blocco nel macina caffé o ci
sono dei fondi di caffe al posto dei
chicchi di caffe.

Pulire il macina caffé. Fare
riferimento a "Ogni 2-3 mesi" a
pagina 210.

| fondi di caffé fuoriescono dal
cestello del filtro durante la
macinatura.

C'e un blocco nel macina caffé.

Pulire il macina caffe. Fare
riferimento a "Ogni 2-3 mesi" a
pagina 210.

La quantita di fondi di caffe nel
cestello del filtro dopo la
macinatura non é corretta.

C'e un blocco nel macina caffe.

Pulire il macina caffé. Fare
riferimento a "Ogni 2-3 mesi" a
pagina 210.

Si sentono 5 segnali acustici e tutti i
pulsanti lampeggiano.

Il serbatoio dell'acqua é vuoto.

Riempire il serbatoio dell'acqua e
attendere 1 minuto.

L'acqua non pud passare attraverso
il cestello del filtro perché ci sono
troppi fondi di caffé, i fondi di caffé
sono troppo fini o sono stati

pressati troppo forte con il pressino.

Usare una minore quantita di fondi
di caffé. Regolare I'impostazione di
macinatura su una macinatura piu
grossa. Usare una forza minore
quando si premono i fondi di caffé
con il pressino.




Problema

Non esce alcun espresso dal porta
filtro o il flusso dell'espresso non &
fluido.

Causa

Ci sono troppi fondi di caffe, i fondi
di caffé sono troppo fini o sono stati
pressati troppo forte con il pressino.

Soluzione

Usare una minore quantita di fondi
di caffé. Regolare l'impostazione di
macinatura su una macinatura piu
grossa. Usare una forza minore
quando si premono i fondi di caffe
con il pressino.

I porta filtro non puo essere
installato correttamente nella testa
diinfusione.

C'é troppo caffé macinato.

Usare una minore quantita di fondi
di caffe.

Non c'e crema sopra l'espresso

| chicchi di caffe sono umidi.

Utilizzare chicchi di caffé appena
tostati.

| fondi di caffé sono troppo
grossolani.

Impostare una macinatura del caffé
pit fine.

Il vapore non esce quando si gira la
manopola vapore e acqua calda
sulla posizione vapore.

L'avvio del prodotto non &
completato.

Attendere che la spia vapore e acqua
calda sia accesa con luce fissa.

C'@ un blocco nella lancia vapore.

Pulire I'ugello della lancia vapore.

La spia di decalcificazione & accesa.

Il prodotto rileva che il consumo di
acqua é di 15 litri ed e necessario
eseguire una procedura di
decalcificazione.

Effettuare la procedura di
disincrostazione. Fare riferimento a
"Effettuare la procedura di
disincrostazione" a pagina 211.

E possibile anche interrompere il
promemoria di decalcificazione e
riavviare il monitor del consumo di
acqua ripristinando tutte le
impostazioni di fabbrica. Fare
riferimento a "Ripristinare le
impostazioni di fabbrica" a pagina 205.

C'@ acqua sulla superficie del
bancone in cui & installato il
prodotto.

Il vaschetta raccogligocce e pieno.

Svuotare il vaschetta raccogligocce.

C'e una perdita dal serbatoio
dell'acqua.

Installare il serbatoio dell'acqua
correttamente.

Se la corretta installazione non ha
risolto il problema, rivolgiti a un
centro di assistenza Electrolux.

C'é una perdita dal vaschetta
raccogligocce.

Installare correttamente il vaschetta
raccogligocce.

Se la corretta installazione non ha
risolto il problema, rivolgiti a un
centro di assistenza Electrolux.

C'@ una perdita d'acqua sul bordo
del porta filtro.

Ci sono fondi di caffé sul bordo del
porta filtro quando é installato nella
testa di infusione.

Rimuovere tutti i fondi di caffée dal
bordo del porta filtro.

Perdite di espresso acquoso attorno
al porta filtro o il porta filtro &
allentato.

La guarnizione in silicone nella testa
di infusione & danneggiata.

Far sostituire la guarnizione in
silicone nella testa di infusione da
un centro di assistenza Electrolux.

I manometro non risponde.

L'accumulo di calcare potrebbe
ostruire il nucleo della valvola,
impedendo il corretto
funzionamento del manometro.

Azione consigliata:

Eseguire una procedura di
decalcificazione per eliminare le
ostruzioni dovute al calcare.

Fare riferimento a "Una procedura
di decalcificazione speciale".




Conservazione

1. Mettere i cestelli del filtro, la spazzola per la pulizia e
il perno per la pulizia nel kit degli attrezzi dietro la
vaschetta raccogligocce.

2. Mettere il vaschetta sopra lo scaldatazze.

3. Mettere il pressino, la brocca del latte e il porta filtro
sulla vaschetta.

AVVERTENZA: Non tenere il porta filtro installato nella
testa di infusione quando non si utilizza il prodotto. La
guarnizione in silicone all'interno della testa di
infusione puo danneggiarsi.

Considerazioni sull'ambiente

a"
Riciclare i materiali con il simbolo & . Buttare I'imballaggio negli appositi contenitori per il riciclaggio. Aiutare a
proteggere I'ambiente e la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Non smaltire le apparecchiature che riportano il simbolo mmm insieme ai normali rifiuti domestici. Portare il prodotto
al punto di riciclaggio piu vicino o contattare il comune di residenza.

@ Per la Svizzera:

Dove portare gli apparecchi fuori uso? In qualsiasi negozio che vende apparecchi nuovi oppure si restituiscono ai
centri di raccolta ufficiali della SENS oppure ai riciclatori ufficiali della SENS.La lista dei centri di raccolta ufficiali della
SENS e visibile nel sito www.erecycling.ch

Accessori

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Gli accessori sono soggetti alla disponibilita del paese.
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Norédami gauti geresnes paslaugas, uZregistruokite savo gaminj:
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E www.electrolux.com/shop
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KLIENTY APTARNAVIMAS IR PASLAUGOS

Kreipdamiesi j aptarnavimo tarnybq jsitikinkite, kad turite toliau nurodytus duomenis:
- modelio numeris;

- PNC numeris;

- serijos numeris.

Informacijq galite rasti prietaiso duomeny lenteléje.
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Saugos nurodymai

Prie$ naudodami prietaisg pirma karta, atidziai perskaitykite toliau pateiktus

nurodymus.

« Sj prietaisa gali naudoti vaikai nuo 8 metuy ir vyresni bei asmenys, kuriy fizinés, jutiminés
ar protinés galimybés yra ribotos arba kuriems triksta patirties ir Ziniy, jei jie yra prizitrimi
arba instruktuoti, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir supranta su tuo susijusius pavojus.

« Vaikams negalima Zaisti su prietaisu.

- Vaikai negali atlikti valymo ir naudotojo prieZitiros darby, nebent jie yra vyresni nei 8 mety
amZiaus ir yra priziarimi.

« Prietaisq ir jo maitinimo laidg laikykite vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.

« Prietaisg galima jungti tik prie maitinimo Saltinio, kurio jtampa ir daZnis atitinka prietaiso
duomeny lenteléje nurodytas specifikacijas.

« Niekada nenaudokite ir neimkite prietaiso j rankas, jei
- pazeistas maitinimo laidas;

- pazeistas korpusas.

« Prietaisa galima jungti tik prie jZeminto kiStukinio lizdo. Jei reikia, galima naudoti 10 A
sroveés stiprumui pritaikyta ilginamajj laida.

« Jei prietaisas arba maitinimo laidas yra paZeisti, siekiant iSvengti pavojaus, jj turi pakeisti
gamintojas, jo techninés prieZiuros atstovas arba panasios kvalifikacijos asmuo.

« Prietaisq visada statykite ant lygaus, plokSCio pavirSiaus.

- Visada atjunkite prietaisq nuo maitinimo Saltinio, jei jis paliekamas be priezitiros, taip pat
pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

+ Prietaiso veikimo arba laikymo temperatiira turi bati aukstesné nei 0 °C.

« Nenaudokite prietaiso aplinkoje, kurioje yra auksta temperattira, stiprus magnetinis laukas
ir drégnas oras.

« Prietaisas ir priedai veikimo metu jkaista. Naudokite tik tam skirtas rankenas ir rankenéles.
PrieS valydami ar padédami laikyti leiskite atvésti.

« Maitinimo laidas neturi liestis su karStomis prietaiso dalimis.

« NeiSimkite vandens talpyklos virimo proceso metu. Jei norite jpilti daugiau vandens,
paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka, kad prietaisas issijungty. Visos lemputés
uZgesta, o tai reiskia, kad prietaisas iSjungtas.

« NeiSimkite portafiltro virimo proceso metu arba kai i$ portafiltro verZiasi garai ar karstas
vanduo, nes prietaisas yra veikiamas slégio. PAVOJUS! Kyla pavojus nusiplikyti.

« |spéjimas: venkite nusiplikyti garais.

« Kai naudojama gary funkcija, i$ virimo galvuteés gali laséti karStas vanduo. PAVOJUS!
Vanduo karstas, kyla pavojus nusiplikyti.



Pasukus gary ir karSto vandens reguliavimo ratukg, iSsiverZia karsto vandens ciurkslé.
Bukite atsarqus ir gary voztuva atidarykite létai. PAVOJUS! Vanduo karstas, kyla
pavojus nusiplikyti.

Nemerkite prietaiso j vandenj ar kita skystj.

NevirSykite maksimalaus pripildymo tario, nurodyto ant prietaiso.

] vandens talpyklg pilkite tik Salta SvieZig vandenj, niekada nepilkite pieno ar kity skysciy.
Nenaudokite prietaiso, jei vandens talpykla tuscia.

Nenaudokite prietaiso be laséjimo padéklo arba laséjimo groteliy, nebent naudojamas
aukstesnis puodelis arba stikliné.

Nenaudokite ir nedékite prietaiso ant karsto pavirSiaus arba 3alia Silumos Saltinio.
JSPEJIMAS: venkite issiliejimo ant kistuko.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz
galima Zalg, atsiradusia dél netinkamo ar neteisingo naudojimo.

JSPEJIMAS: netinkamai naudojant galima susizaloti.

JSPEJIMAS: naudojimo metu nedékite prietaiso j spintele.

Sis prietaisas neskirtas valdyti naudojant iSorinj laikmatj arba atskira nuotolinio valdymo
sistema.

Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panagiose srityse, pavyzdziui:

- parduotuviy, biury ir kity darbo viety darbuotojy virtuvése;

- sodybose;

- klientams vieSbuciuose, moteliuose ir kitose gyvenamosiose patalpose;

- nakvynés ir pusryciy tipo aplinkoje.

Energijos suvartojimas iSjungties rezimu: 0,3 W

Maksimalus laikas, per kurj jranga automatiSkai pradeda veikti mazos galios rezimu: 20
min.



Jvadas

Prietaiso apzvalga

CFASTIOTMMON®>

ISimama kavos pupeliy talpykla

ISimamos virsutinés girnos

Kavos malunélis be statinio kravio

58 mm PRO malimo lizdas

58 mm PRO portafiltras

58 mm PRO vieno puodelio filtro krepselis
58 mm PRO dviejy puodeliy filtro krepselis
58 mm PRO virimo galvuté

Slégio matuoklis

Gary ir karsto vandens vamzdelis

Gary ir kar$to vandens reguliavimo rankenélé
ISimama vandens talpykla

<

ISimamas laséjimo padéklas su grotelémis

Laséjimo padéklo pladé / vandens lygio indikatorius
Neslystancios kojelés

|rankiy rinkinys

Valymo Sepetélis

Valymo kaistis

Puodeliy sildytuvas

Priedy padéklas

360 ml pieno asotis

58 mm PRO gruastuvas



|déjimo ir funkcijy apzvalga




Valdymo skydelio apzvalga
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A.  JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtukas H. Rankinio espreso kavos puodelio nustatymo /
B. Malimo vienam puodeliui mygtukas programos mygtukas
C.  Malimo dviem puodeliams mygtukas . Gary ir karsto vandens indikatoriaus lemputé
D. Kalkiy Salinimo indikatoriaus lemputé J. Karstas vanduo
E. Slégio matuoklis K. ISJUNGTA
F.  Vieno espreso puodelio mygtukas L. Garas
G. Dviejy espreso puodeliy mygtukas



Slégio matuoklis ir espreso kavos
iSgavimas

Idealios espreso kavos iSgavimas

Geros kokybés espreso kava i portafiltro teka tolygiai, o
jos konsistencija panasi j Silto medaus.

Idealus virimo slégis ant slégio matuoklio (B) yra nuo 6
iki 12. Virsutinis sluoksnis, puta, yra karamelés spalvos.

Per silpnas iSgavimas

Jei slégio matuoklyje (A) slégis mazesnis nei 6, espreso
kava teka per greitai ir tampa ragsti, rigstinga bei
vandeninga. Priezastys gali bati ios: kavos rupumas,
nepakankamas maltos kavos kiekis, kavos pupelés yra
senos arba malta kava nepakankamai stipriai
suspaudziama grastuvu.

Sprendimas:

1.Nustatykite smulkesnj kavos malimo lygj (pasukite
ratuka j mazesnj skaiciy).

2.Vienai porcijai naudokite 13 g kavos, o dvigubai
porcijai-19g.

3.Visada naudokite 3vieZias kavos pupeles (naudojant
pasenusias ar nesandariai laikytas pupeles nesusidaro
tinkamas slégis).

Pastaba: norint rasti optimaly slégio nustatyma, gali
prireikti keliy bandymu.

Per stiprus iSgavimas
Jei slégio matuoklyje (C) slégis didesnis nei 12, espreso

kava teka per létai ir tampa karti. Priezastys gali bati Sios:

kava sumalta per smulkiai, per didelis maltos kavos
kiekis arba malta kava grastuvu suspausta per stipriai.

Sprendimas:

1.Padidinkite kavos malimo dydj (nustatykite didesnj
nustatyma).

2.Sumazinkite kavos doze ir naudokite mazesnj
presavimo slégj.

Pastaba: norint pasiekti optimaly slégio lygj, gali prireikti
keliy bandymuy.

Jei naudojate tinkamas nuostatas ir grastuvo jéga,
taciau espreso kokybé islieka prasta, zr.,,Trik¢iy
Salinimas”, 244 puslapyje.
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Paruosimas prie§ p"'mQJI 5. Valymo 3epetéliu iSvalykite virSutines girnas ir kavos

doii pupeliy talpykla.
naudojimag ATSARGIAI: neplaukite virSutiniy girny ar kavos pupeliy

Pries naudojant prietaisg espreso kavai gaminti, batina talpyklos vandeniu.

iSvalyti ir sumontuoti visas dalis ir vieng kartg atlikti

virimo procesa tik su vandeniu. 6. Virsutines girnas laikykite uz rankenos ir jkiskite j
malunélio apvada. [sitikinkite, kad virSutinés girnos

Visy daliy paruosimas ir sumontavimas (A) sutampa su maltinélio apvado (B) pavirsiumi.

1. I8imkite prietaisa i$ pakuotés ir jsitikinkite, kad
pasalinta visa pakavimo medziaga.

2. Pastatykite prietaisg ant lygaus pavirsiaus.
3. I8traukite ir iSmeskite raudong kistuka, esantj

7. Pasukite virSutines girnas pagal laikrodzio rodykle,
kad jas uzfiksuotuméte, ir nuleiskite rankena.

4. Pieno asotj, grastuva, filtro krepselius, portafiltrg ir
vandens talpykla plaukite Siltu vandeniu ir Svelniu
plovikliu.

8. Sulygiuokite rodykle ZEMYN ant kavos pupeliy
talpyklos su Zyma ant kavos maltnélio priekinio
krasto.




9. Atsargiai paspauskite kavos pupeliy talpykla Zemyn 16. Pasukite portafiltro rankenéle j desine j vidurine

ir pasukite pagal laikrodZio rodykle j uzrakinimo fiksavimo padétj.

padeét. Pastaba: pirmus kelis kartus jstacius portafiltra, sukant
rankenéle gali bati jauc¢iamas pasipriesinimas.

17. Jsitikinkite, kad gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenélé yra padétyje ISJUNGTA.

HIO
/
10. Jsitikinkite, kad vandens talpykla yra Svari. orr| 4
11. Pripildykite vandens talpyklg Salto Svaraus vandens \ @
ir jg jstatykite. w

18. Prijunkite prietaisg prie maitinimo 3altinio.
19. Paspauskite JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka.

20. [jungimo metu Sviecia mygtukai (A-C) ir mirksi gary
ir karsto vandens indikatoriaus lemputé (G).
Palaukite, kol visi mygtukai (A-F) ir gary bei karsto
vandens indikatoriaus lemputé (G) pradés Sviesti
nuolat.

12. Jei reikia, j vandens talpyklg jdékite vandens filtra.
13. | portafiltrg jdékite dviejy puodeliy filtro krepselj. A B C

21. Paspauskite dviejy espreso puodeliy mygtuka.
Vanduo teka i$ virimo galvutés per filtro krepsel; ir
portafiltra.

14. Sulygiuokite portafiltra su rodykle AUKSTYN ant
virimo galvutés.

[ T

22. Palaukite, kol nustos tekeéti vanduo.

Pastaba: pirma karta per prietaisa tekant vandeniui, is
jo issiskiriantis oras gali skleisti stipry garsa. Garsas
nustoja sklisti mazdaug po 20 sekundziy ir tai néra
trikties pozymis.

15. |statykite portafiltra ploksciai ant virimo galvutés.



23. Pasukite gary vamzdelj, kol jo antgalis atsidurs virs
laséjimo padéklo.

24. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j karsto vandens padétj. Mirksi gary ir
karsto vandens indikatoriaus lemputé, o i$ antgalio
béga karstas vanduo.

25. Leiskite vandeniui bégti 20 sekundziy.

26. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j padétj ISJUNGTA.
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27. Pries ruosdami kava, iSplaukite portafiltra ir filtro
krepselj Siltu vandeniu ir leiskite jiems isdziati.

28. Norédami isjungti prietaisa, paspauskite JJUNGIMO /
ISJUNGIMO mygtuka. Visos valdymo skydelio
indikatoriy lemputés uzgesta.

Pastaba: prietaisas automatiskai issijungia po 15
minuciy nenaudojamo.

Prietaiso jjungimas

1. Jsitikinkite, kad gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenélé yra padétyje ISJUNGTA.
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Prijunkite prietaisg prie maitinimo 3altinio.
Paspauskite JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka.

4. Jjungimo metu $viec¢ia mygtukai (A-C) ir mirksi gary
ir karsto vandens indikatoriaus lemputé (G).
Palaukite, kol pradés 3viesti mygtukai (D-F), o gary ir
karsto vandens indikatoriaus lemputé (G) pradés
Sviesti nuolat.

A B C D E F
T—G

Hot Water

Kai visi mygtukai (A-F) bei gary ir kar$to vandens
indikatoriaus lemputé (G) Sviecia nuolat, prietaisas
paruostas darbui.



Kasdienis naudojimas

Espreso kavos ruosimas

©

N (o)
%

o

Descale

N
«
l

< o

J

1. Pripildykite vandens talpyklg Salto Svaraus vandens.
|sitikinkite, kad vandens lygis nevirsija 3L Zymos.
Sumontuokite vandens talpykla.

2. | kavos pupeliy talpykla jpilkite SvieZiai skrudinty
kavos pupeliy ir uzdékite dangtelj. Sukite kavos
pupeliy talpyklg pagal laikrodZio rodykle, kol prie
kavos maltnélio priekinio krasto esanti zyma
atsidurs tarp 10 ir 15 Zymy ant kavos pupeliy
talpyklos.

ATSARGIAI: nepilkite per daug kavos pupeliy. llgai
kavos pupeliy talpykloje laikomos kavos pupelés gali
sudrékti, o tai turi jtakos malimui ir skoniui.

Pastaba: siiloma espreso kava pradéti ruosti tarp 10 ir
15 zymu. Jei reikia reguliuoti, zr.,Kavos malimo
reguliavimas’, 234 puslapyje.

3. Jjunkite prietaisa.
a. [sitikinkite, kad gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenélé yra padétyje ISJUNGTA.
b. Paspauskite [JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka.

4. Norédami pasildyti kavos puodelj ant puodeliy
sildytuvo, isimkite padékla ir padékite kavos puodelj
ant puodeliy sildytuvo.

J

5. Norédami pasildyti puodelj karstu vandeniu, atlikite
toliau nurodytus veiksmus:

a. Padékite kavos puodelj po gary vamzdeliu.

b. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j karsto vandens padétj, pripildykite
kavos puodelj % ir pasukite ratuka j padétj
ISJUNGTA.

c. Palaukite 30 sekundziy ir iStustinkite kavos puodelj.
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6. |dékite vieno arba dviejy puodeliy filtro krepselj j
portafiltra.

7. Laikykite portafiltrg po virimo galvute ir paspauskite
vieno espreso puodelio mygtuka. Kai vanduo nustos
tekéti, nusausinkite filtro krepselj Sluoste.

8. |statykite portafiltra j malimo lizda. Paspauskite
malimo vienam puodeliui ar malimo dviem
puodeliams mygtuka. Paspaustas mygtukas mirksi ir
filtro krepselis uzsipildo malta kava. Nukelkite
portafiltra nuo malimo lizdo.

Pastaba: norédami sustabdyti malimo procesg, kol jis
nesibaigé automatiskai, dar karta paspauskite malimo
mygtuka.

9. Laikykite portafiltra dugnu j priedy padéklg arba
padékite portafiltro krasto gumine dalj ant stalvirsio

krasto. Spauskite maltg kava grastuvu, kol virsutinis
grastuvo krastas (A) susilygins su portafiltro krastu.
Pasalinkite maltos kavos pertekliy nuo filtro
krepselio krasto.

. Sulygiuokite portafiltro rankenéle su virimo galvutés

rodykle AUKSTYN. Paspauskite portafiltra aukstyn
virimo galvute ir pasukite rankenéle j desine iki
centrinés fiksavimo padéties.

. Padékite kavos puodelj ant laséjimo padéklo, po

portafiltru. Norédami paruosti vieno arba dviejy
puodeliy espreso kava, paspauskite vieno arba
dviejy espreso puodeliy mygtuka. Paspaustas
mygtukas mirksi ir j kavos puodelj supilamas
nustatytas kavos kiekis.
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Pastaba: numatytoji espreso kavos nuostata vienam
puodeliui yra 40 ml. Numatytoji espreso kavos nuostata
dviem puodeliams yra 80 ml. Informacijos apie tai, kaip
pakeisti numatytasias nuostatas, zr.,Espreso puodelio
tario pritaikymas’, 234 puslapyje.

Pastaba: tikrasis iSgavimo kiekis priklauso nuo kavos
pupeliy rasies ir maltos kavos rupumo.

12. Norédami paruosti espreso kava su rankiniu badu
pasirinktu kiekiu, paspauskite rankinio espreso kavos
puodelio nustatymo / programos mygtuka.
Mygtukas mirksi ir kava béga j kavos puodelj, kol dar
karta paspausite mygtuka.

Pastaba: jei mygtuko dar karta nepaspausite, procesas
automatiskai sustos, kai bus pasiektas 250 ml taris.

13. Pasukite portafiltro rankenéle j kaire ir nuleiskite
portafiltra.

14. 1simkite panaudotus kavos tirs¢ius is filtro krep3elio.

15. Norédami iSjungti prietaisa, paspauskite JUNGIMO /

ISJUNGIMO mygtuka. Visos valdymo skydelio
indikatoriy lemputés uzgesta.

. J

Pastaba: prietaisas automatiskai issijungia po 15
minuciy nenaudojamo.

16. Jsitikinkite, kad gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenélé yra padétyje ISJUNGTA. Atjunkite
maitinimo kistuka.

17. I3valykite filtro krep3elj ir portafiltra. Zr.,Kiekviena
karta po naudojimo®, 236 puslapyje.



Pieno putos plakimas

J J

Pieno asotj pripildykite at3aldytu nenugriebtu pienu.
Rekomenduojamas pieno kiekis yra 100 ml kapucino
kavai ir 160 ml latés kavai.

Paruoskite gary vamzdelj.

a. Jjunkite prietaisa ir pastumkite gary vamzdelj, kol
jis atsidurs virs laséjimo padéklo.

b. Pasukite gary ir kar$to vandens reguliavimo

rankenéle j gary padétj. Mirksi gary ir karsto

vandens indikatoriaus lemputé. Mazdaug 5

sekundes leiskite garus, kol i$ gary vamzdelio

antgalio nebetekés vanduo.

Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo

rankenéle j padétj ISJUNGTA.

. |statykite gary vamzdelj j pieno asot;.

a. |kiskite antgalj Siek tiek Zemiau pieno pavirsiaus.
Pieno gsocio snapelj gary vamzdelio atzvilgiu
laikykite 12 valandos padétyje.

b. Pakreipkite pieno gsotj 9 valandos kryptimi, kol
antgalis bus pirsto plocio (A) atstumu nuo krasto.

n

Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j gary padétj. Mirksi gary ir karsto vandens
indikatoriaus lemputé ir pradedamas putos
plakimas.

. |sitikinkite, kad gary vamzdelis yra tokioje padétyje,
kad pienas suktysi viena kryptimi is virsaus j apacia.

<
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6. Pieno lygiui pakilus, nuleiskite pieno asotj, kad gary
antgalis buty Siek tiek Zemiau pieno pavirsiaus.

7. Kai pieno putos pakanka, nuleiskite gary antgalj iki
puses iki apacios.

8. Kai pieno gsocio dugnas per karstas liesti, pasukite
gary ir karsto vandens reguliavimo rankenéle j
padétj ISJUNGTA.
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9. Isimkite pieno gsotj nuo gary vamzdelio ir 10. Pastumkite gary vamzdelj, kad jis atsidurty virs
nedelsdami nuvalykite gary vamzdelj bei antgalj ladéjimo padéklo. Pasukite gary ir karsto vandens
drégna kempinéle arba sluoste. reguliavimo rankenéle j karsto vandens padétj ir

palaukite 2 sekundes, kad pasalintuméte gary
vamzdelyje esantj piena. Pasukite gary ir karsto
vandens reguliavimo rankenéle j padétj ISJUNGTA.

ISPEJIMAS: saugokite, kad oda neprisiliesty prie gary
vamzdelio ar antgalio. Kyla nudegimo pavojus.

Latés arba kapucino ruosimas

(g )
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1. Stuktelékite pieno gsocio dugna j stalvirsj, kad issisklaidyty didesni oro burbuliukai.
2. Sukite pieno asotj, kad pienas susimaisyty ir tekstara tapty glotni.
3. Vienu tolygiu judesiu supilkite pieng j paruosta espreso kava.



LTI B

Espresas (it. Espresso)
Espresas - tai
koncentruota, sodraus
skonio kava su stabiliu
putos sluoksniu virsuje.
Pasirinkite viena arba du
espreso puodelius.

Sodrusis espresas

(it. caffe Ristretto)
Sodrusis espresas - tai
pusé vieno espreso
puodelio, pasizymintis
intensyviu skoniu ir
poskoniu bei plonu putos
sluoksniu ant virsaus.

Amerikietiska kava
(it. caffe Americano)
Vienas arba du espreso
puodeliai su karstu
vandeniu. Pirmiausia
ipilkite karsto vandens,
kad ant virsaus likty
putos sluoksnis.

Espresas su (plakta)
grietinéle (it. espresso
con panna)

Vienas arba du espreso
puodeliai su karstu
vandeniu. Ant virsaus
uzberkite cinamono arba
Sokolado milteliy.

Espresas su (pieno) puta
(it. espresso Macchiato)
Vieno ar dviejy puodeliy
espresas, uzpiltas
nedideliu kiekiu Salto
arba isplakto pieno ir
nedideliu gabaléliu pieno
putos.

IS anksto sumalta kava
Jei naudojate i$ anksto sumalta kava, ji turi bati Svieziai sumalta ir gerai paskrudinta. Norint ruosti espreso kava, gali
tekti naudoti pranctziska arba espreso skrudintg maltg kava. IS anksto sumaltos kavos aromatas islieka tik 7-8
dienas, nebent ji laikoma sandariai uzdarytame inde vésioje vietoje. Nelaikykite kavos saldytuve ar saldiklyje.
Apskritai nerekomenduojama naudoti i$ anksto sumaltos kavos. Svieziai malta kava geriau i$laiko kavos aromata ir
uztikrina geresne kavos kokybe.

e

Fletvaitas (angl. Flat white)
Vieno ar dviejy puodeliy
espresas su 2/3 pieno
putos ir plonu pieno
putos sluoksniu ant
virSaus.

Laté (it. Latte)

Vieno ar dviejy puodeliy
espresas su 3/4 pieno
putos ir pirsto plocio
pieno putos sluoksniu ant
virsaus.

Kapucinas

(it. Cappuccino)

Vieno ar dviejy puodeliy
espresas su 1/3 pieno
putos ir 1/3 pieno putos
ant virSaus. Ant virSaus
uzberkite Sokolado
milteliy.

Moka (it. Moca)

Vieno ar dviejy puodeliy
espresas, sumaisytas su
geriamuoju $okoladu, su
1/3 pieno putos ir 1/3
pieno putos ant virsaus.

»Babyccino”

Be espreso kavos, tik
iSplaktas pienas ir pieno
puta ant viraus. Ant
virsaus uzberkite
Sokolado milteliy.



Nuostatos ir reguliavimas Espreso puodelio tiirio pritaikymas
. L. Tokios yra numatytosios espreso kavos puodeliy

Kavos malimo regullawmas nuostatos:

« vienas puodelis espreso: mazdaug 40 ml.

Teisingai sureguliavus kavos malimo nuostatas, malta a0 !
« du puodeliai espreso: mazdaug 80 ml.

kava yra tokio paties rupumo kaip druska. Svieziai
paskrudintoms kavos pupeléms rekomenduojama
nustatyti 10-15, taciau atsizvelgiant j kavos pupeliy rasj
ir kokybe gali prireikti pareguliuoti.

Pasukite kavos pupeliy talpykla pagal laikrodzio rodykle

Tokie yra leistini kiekiai:
« vienas puodelis espreso: 20-125 ml.
« du puodeliai espreso: 20-200 ml.

arba prie$ laikrodzio rodykle iki pageidaujamos Pastaba: isgavimo kiekis priklauso nuo kavos pupeliy

nuostatos nuo 0 iki 30. Mazesnis skaicius reiskia rusies ir maltos kavos rupumo.

smulkesnj malima. Didesnis skaicius reiskia stambesnj 1. Paspauskite ir palaikykite vieno ar dviejy espreso

malima. puodeliy mygtuka. Po 3 sekundziy kitas espreso
puodeliy mygtukas uzgesta ir pradeda tekéti

vanduo.

2. Kai kiekis bus pakankamas, atleiskite espreso
mygtuka. Pasigirsta pypteléjimas ir issaugomas

Coarse Fine
o 2|5> 2|0 o 1|0 T o naujas espreso puodelio kiekis.

Kavos isgavimo temperaturos
Jei malta kava yra per smulki arba per stambi, dar kartg pritaikymas

pareguliuokite. " o _
Numatytoji kavos iSgavimo temperatara yra 92 °C.

Kavos rupumo pritaikymas T.empe.ra'turq galima reguliuoti nuo 90 iki 96 °C, 2 °C
Zingsniais.
1. Jjunkite prietaisa.
2. Paspauskite ir palaikykite rankinio espreso kavos
puodelio nustatymo / programos mygtuka, kol

Tokios yra numatytosios maltos kavos nuostatos:
» Vienas puodelis espreso: mazdaug 13 g maltos kavos.
+ Du puodeliai espreso: mazdaug 19 g maltos kavos.

Pastaba: maltos kavos kiekis priklauso nuo kavos pasigirs pypteléjimas. JUNGIMO / ISJUNGIMO
pupeliy rasies ir maltos kavos rupumo. mygtukas uzgesta, o kiti mygtukai $viecia arba
1. |dékite portafiltra su vieno arba dviejy puodeliy filtro mirksi.

krepseliu | malimo lizda.
2. Paspauskite ir palaikykite malimo vienam puodeliui
ar malimo dviem puodeliams mygtuka. Po 3

sekundziy kitas malimo mygtukas uzgesta ir _F;;/\\__(}’;l;ﬁ_
pradedamas malimas. Sl gl

3. Nustatykite pageidaujama temperatira
paspausdami atitinkama mygtuka. Paspaustas
mygtukas pradeda mirkséti.

3. Kai maltos kavos kiekis bus pakankamas, atleiskite
malimo mygtuka. Pasigirsta pypteléjimas ir
iSsaugomas naujas maltos kavos kiekis.
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Goons
Hot Water

a. Paspauskite malimo vienam puodeliui mygtuka
(A), jei norite nustatyti 90 °C temperatara.

b. Paspauskite malimo dviem puodeliams mygtuka
(B), jei norite nustatyti 92 °C temperatura.

c. Paspauskite vieno espreso puodelio mygtuka (C),
jei norite nustatyti 94 °C temperatdra.

d. Paspauskite dviejy espreso puodeliy mygtuka (D),
jei norite nustatyti 96 °C temperatdra.

Pastaba: aukstesné temperatira padidina kartuma ir
sumazina rigétinguma. Zemesné temperatiira
sumazina kartuma ir padidina ragstinguma.

4. Paspauskite rankinio espreso puodelio nustatymo
mygtuka. Pasigirsta pypteléjimas ir prietaisas
nustatomas j standartinj veikimo rezima.

Pastaba: jei nepaspausite mygtuko, po 10 sekundziy
prietaisas automatiskai grjs j standartinj veikimo
rezima.

Gamykliniy nuostaty atkdrimas

1. Vienu metu paspauskite ir palaikykite malimo
vienam puodeliui ir malimo dviem puodeliams
mygtukus, jei norite pereiti j gamykliniy nuostaty

rezima. Visi mygtukai pradeda mirkséti. 5.

2. Kai pasigirsta pypteléjimas, atleiskite malimo
mygtukus.

C D 3.

C A B

®

G

Norédami atkurti numatytasias malimo vienam
puodeliui mygtuko (A) arba malimo dviem
puodeliams mygtuko (B) nuostatas, atlikite toliau
nurodytus veiksmus:

D E

Steam &
Hot Water

A
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. Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite nuspaude
malimo mygtuka (A) arba (B), kol uzges visi
mygtukai, i$skyrus nuspausta malimo mygtuka,
kuris po 3 greity sumirkséjimy pradeda Sviesti
nuolat.

b. Kai pasigirsta pypteléjimas, atleiskite paspaustg
mygtuka. Visi mygtukai pradeda mirkséti.

. Paspauskite JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka (C).
Nuostatos atstatomos j numatytasias reikSmes ir
prietaisas perjungiamas j standartinj veikimo
rezima.

n

Norédami atkurti numatytasias vieno espreso
puodelio mygtuko (D) arba dviejy espreso puodeliy
mygtuko (E) nuostatas, atlikite toliau nurodytus
veiksmus:

a. Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite nuspaude
espreso mygtuka (D) arba (E), kol uzges visi
mygtukai, i$skyrus nuspausta espreso mygtuka,
kuris po 3 greity sumirkséjimy pradeda Sviesti
nuolat.

b. Kai pasigirsta pypteléjimas, atleiskite paspaustg
mygtuka. Visi mygtukai pradeda mirkséti.

c. Paspauskite JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka (C).
Nuostatos atstatomos j numatytasias reikSmes ir
prietaisas perjungiamas j standartinj veikimo
rezima.

Norédami atkurti visas numatytasias nuostatas,

atlikite toliau nurodytus veiksmus:

a. Paspauskite ir palaikykite JJUNGIMO / ISJUNGIMO
mygtuka (C). Visi kiti mygtukai uzgesta.

b. Kai pasigirsta pypteléjimas, atleiskite JJUNGIMO /
ISJUNGIMO mygtuka. Visos nuostatos atstatomos j
numatytasias reikSmes ir prietaisas perjungiamas j
standartinj veikimo rezima.

Pastaba: jei nepaspausite mygtuko, po 10 sekundziy
prietaisas automatiskai grjs j standartinj veikimo
rezima.



VaIymas ir prieiiura - espreso a. ISimkite laséjimo padékla.
b. Istustinkite laséjimo padékla.
kavos aparatas _

Gaminant espreso kava i$ kavos tirs¢iy iSspaudziamas
aliejus. Laikui bégant susikaupia maltos kavos ir aliejaus
nuosédos, kurios turi jtakos kavos skoniui ir espreso
kavos aparato veikimui.

Pries ir po kiekvieno kavos ruosimo per kavos virimo
galvute ir gary vamzdelj paleiskite vandenj - tai
paprasciausias bldas palaikyti espreso kavos aparato

Svara.

Kiekvieng kartg prie$ naudojant ¢ Siltu vandeniu nuplaukite la3éjimo padéklg ir
Paleiskite vandenj per virimo galvute. Zr.,Espreso groteles.
kavos ruosimas’, 228 puslapyje. 5. Patikrinkite vandens talpykla. Jei reikia, i¥plaukite ja

Kiekvieng karta po naudojimo situ vandeniu.
1. Suplake pieno puta, nedelsdami isvalykite gary Kas savaite
vamzdelj 1-2 sekundéms pasukdami reguliavimo I$puskite ir isvalykite virimo galvute
rankenéle j karsto vandens padétj ir nuvalykite jj
drégna kempinéle arba 3luoste. Zr.,Pieno putos
plakimas’, 231 puslapyje.

1. Paspauskite vieno espreso puodelio mygtuka ir
palaukite, kol nustos bégti vanduo.

2. Valymo $epetélio galu isimkite filtro krepselj i$
portafiltro.

3. I3plaukite filtro krepselj, portafiltra ir pieno asotj siltu

2. Valymo Sepetéliu pasalinkite maltos kavos likucius
vandeniu.

nuo vidinio pavirsiaus ir silikoninio sandariklio.

ATSARGIALI: indaplovéje galima plauti tik filtro o

krepselius ir pieno asot;.

4. Patikrinkite laséjimo padéklo plade. Jei ji yra
auksciau nei laséjimo padéklo pavirsius, batina
istustinti laséjimo padeékla.




Kas 2-3 ménesius

Gary vamzdeliui ir filtro krepseliams valyti naudokite
kalkiy salinimo tirpala (zr. 243 psl.).

1. Uzpildykite pieno asotj siltu vandeniu ir kalkiy

salinimo tirpalu.
"
i

2. |dékite filtry krepselius j pieno asot;.

3. |dékite gary vamzdelj j pieno gsotj ir padékite pieno
asotj ant laséjimo padéklo.

4. Palaukite 8 valandas.
Nuimkite ir iStustinkite pieno asotj. Pieno gsotj
plaukite tol, kol pasalinsite visas likusias kalkiy
salinimo tirpalo daleles.

6. Valykite gary vamzdelj drégna kempinéle arba
Sluoste, kol pasalinsite visas nuo kalkiy 3alinimo
tirpalo likusias daleles.

—

7. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j karsto vandens padét;j ir 40 sekundziy
leiskite vandeniui tekéti per gary vamzdel.
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8. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j padétj ISJUNGTA.
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9. |statykite vieno puodelio filtro krep3elj j portafiltra ir
jstatykite portafiltra j virimo galvute.

10. Paspauskite vieno espreso puodelio mygtuka, kad
vanduo tekéty per filtro krepselj.

11. Kai vanduo nustos tekéti, iSimkite portafiltrg ir
atlikite ta pacig procedura su dviejy puodeliy filtro
krepseliu.



Pagal poreikj —

ISjunkite prietaisg ir atjunkite maitinimo saltinj. 0o @) ooe
2. Pries valydami leiskite prietaisui atvésti.
3. I8orinius pavirsius nuvalykite drégna sluoste.
4. Reguliariai valykite vandens talpykla, kavos pupeliy

talpykla, laséjimo padékly ir groteles.

ATSARGIALI: niekada nenaudokite agresyviy ar
abrazyviniy valikliy ir nemerkite prietaiso j skystj.

ATSARGIAL: indaplovéje galima plauti tik filtro
krepselius ir pieno asot;.

5. |kiskite storesnj valymo kaistj per gary vamzdelio
antgalio anga.

I
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6. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j karsto vandens padét;j ir 40 sekundziy
leiskite vandeniui tekéti per gary vamzdelj.
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7. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j padétj ISJUNGTA.
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8. Jei uzsikimsimas nepasalintas, nuimkite gary
vamzdelio antgalj ir iSvalykite jj kalkiy $alinimo
tirpalu (zr. 242 psl.).



Valymas ir prieziura - kavos
malunélis

Konusinés girnos naudojamos kavos pupeléms sumalti,
kad jos bty tinkamo rupumo espreso kavai isgauti.
Irengta sistema, apsauganti nuo statinio kravio, kad
malant kava maltos kavos dalelés nebaty iSmestos uz
filtro krepselio riby.

Laikui bégant kaupiasi maltos kavos ir aliejaus
nuosédos, kurios turi jtakos kavos skoniui ir integruoto
malanélio veikimui.

Kas savaite arba bent kartg per dvi

savaites

1. Valymo Sepetéliu pasalinkite maltos kavos likucius i$
malimo lizdo ir malimo angos.

2. I3valykite malimo lizda ir malimo angg drégna
kempinéle arba Sluoste, o paskui sausa sluoste.

Kas 1-2 ménesius

Jei malnélis naudojamas kasdien, reikia iSvalyti girnas,
kad buty uztikrintas geriausias integruoto malanélio
veikimas. Reguliarus valymas padeda girnoms uztikrinti
vienodus malimo rezultatus, o tai ypac svarbu malant
kavos pupeles espreso kavai.

ATSARGIAI: niekada nenaudokite agresyviy ar
abrazyviniy valikliy ir nemerkite prietaiso j skystj.

1. Pazymékite esama malimo nuostata. Taip
uztikrinsite, kad isvalius baty nustatytos tos pacios
nuostatos.

2. Pasukite pupeliy talpyklg iki galo pries laikrodzio
rodykle, kad ja atkabintuméte.

3. I8imkite kavos pupeliy talpykla ir likusias kavos
pupeles sudékite j sandary inda.

4. 1svalykite kavos pupeliy talpykla valymo Sepetéliu.
5. Isimkite likusias kavos pupeles i$ virsutiniy girny.

=

6. |dékite tuscia kavos pupeliy talpykla ir paspauskite
malimo vienam puodeliui arba malimo dviem
puodeliams mygtuka. Jei malta kava nebyra,
virSutinés girnos yra tuscios.

Pastaba: kai kavos pupeliy talpykla nejdéta, mirksi

malimo vienam puodeliui ir malimo dviem puodeliams

mygtukai ir malanélis negali jsijungti.

7. 18junkite prietaisg ir atjunkite maitinimo Saltinj.
8. Nuimkite kavos pupeliy talpykla.
9. Pakelkite rankenéle, esancig ant virsutiniy girny.

10. Pasukite virSutines girnas pries laikrodzio rodykle ir
iStraukite jas i$ malunélio apvado.

ATSARGIAL: neplaukite virSutiniy girny vandeniu.



11. Valymo Sepetéliu nuvalykite malimo skyrelio dalis ir
pavirsius bei malinélio apvada.

12. Nejstatykite virSutiniy girny, bet jstatykite tuscia
kavos pupeliy talpykla.

13. Prijunkite maitinimo $altinj ir jjunkite prietaisa.

14, Paspauskite malimo vienam puodeliui ar malimo
dviem puodeliams mygtuka.

Jei mallnélyje atsiranda maltos kavos, pasalinkite jg
valymo Sepetéliu. Kartokite tol, kol paspaudus malimo
mygtuka, nebebyrés malta kava.

ATSARGIAI: j malimo skyrelj nepilkite vandens ar kito

skyscio.

15. I$junkite prietaisg ir atjunkite maitinimo 3altinj.

16. Sepetéliu pasalinkite kavos likucius i$ pupeliy
malanélio ir maltos kavos isleidimo angos. Jei yra

likuciy, Sepetéliu nuvalykite plazmos generatoriaus
griovelj.

17. 18valykite malimo lizdg ir malimo angg drégna
kempinéle arba $luoste, o paskui sausa Sluoste.

18. Isimkite kavos pupeliy talpykla ir jstatykite virSutines
girnas. [sitikinkite, kad virdutinés girnos sutampa su
malanélio apvado pavirsiumi.

ATSARGIALI: jei virsutinés girnos netinkamai jdétos,

maldnélis gamina rupig kava.

19. Jdékite kavos pupeliy talpykla.

Pastaba: kai kavos pupeliy talpykla nejdéta, mirksi

malimo vienam puodeliui ir malimo dviem puodeliams

mygtukai ir malanélis negali jsijungti.

20. Pasukite pupeliy talpykla j malimo nuostata, kurig
pasizyméjote.

Pastaba: po valymo galéjo pasikeisti optimali malimo

nuostata. Norédami rasti geriausias malimo nuostatas,
zr.,Kavos malimo reguliavimas®, 234 puslapyje.

Kas 2-3 ménesius

Jei malunélis naudojamas kasdien, siekiant uztikrinti

geriausia jo veikima, reikia iSvalyti pupeliy talpykla.

Pastaba: kai kavos pupeliy talpykla nejdéta, mirksi

malimo vienam puodeliui ir malimo dviem puodeliams

mygtukai ir malGnélis negali jsijungti.

1. Valymo 3epetéliu nuvalykite maltnélio vidinius
pavirsius i$ apacios.

2. I3valykite girnas, malinélio apvada, malimo skyrelj ir
malimo anga. Zr.,Kas 1-2 ménesius*, 239 puslapyje.

Kavos malimo likuciy salinimo vadovas

Jei mallinélyje atsiranda maltos kavos, pasalinkite ja

valymo Sepetéliu. Kartokite tol, kol paspaudus malimo

mygtuka, nebebyrés malta kava.

1. Valymo 3epetéliu nuvalykite malimo skyrelio dalis ir
pavirsius bei maltnélio apvada.




2. Nejstatykite virSutiniy girny, bet jstatykite tuscig
kavos pupeliy talpykla.

3. Prijunkite maitinimo 3altinj ir jjunkite prietaisa.

4. Paspauskite malimo vienam puodeliui ar malimo
dviem puodeliams mygtuka.

Pranesimas:

Valydami atkreipkite démesj j tai, ar plazmos
generatoriaus padétyje néra kavos tirs¢iy uzsikimsimo.
Jei taip, kruopsciai nuvalykite kavos tirs¢ius nuo
plazmos generatoriaus.

Kalkiy salinimas

Nuolat naudojant espreso kavos aparatg, jame gali
susikaupti mineraliniy nuosédy, todél kartais reikia
pasalinti kalkes.

Rekomenduojame kalkes is espreso kavos aparato salinti
kas 4-6 ménesius, nors Sis laikotarpis priklauso nuo
vandens kietumo ir naudojimo daznumo.

Priminimas apie kalkiy 3alinima

Kai prietaisas nustato, kad sunaudota 15 litry vandens,
uzsiziebia kalkiy salinimo indikatoriaus lemputé. Kalkiy
Salinimo indikatoriaus lemputé Sviecia tol, kol baigiama
kalkiy 3alinimo procedira. Galite sustabdyti kalkiy Salinimo
priminima ir i$ naujo nustatyti vandens suvartojimo
stebéjimo funkcija, atkurdami visas gamyklines nuostatas.
Zr.,Gamykliniy nuostaty atkarimas”, 235 puslapyje.

Pastaba: jei kalkiy $alinimo procedira nebaigiama iki
galo arba sustabdoma kuriame nors i$ etapy,
procedurg reikia pradéti i$ naujo.

Kalkiy Salinimo procedura

1. Paruoskite kalkiy $alinimo tirpala. Zr.,Kalkiy $alinimo
tirpalo paruosimas’, 242 puslapyje.

2. Pripildykite vandens talpykla kalkiy $alinimo tirpalo
ir jstatykite vandens talpykla.

3. Povirimo galvute padékite 1 litro talpos inda.

4. Po gary vamzdeliu padékite kitg 1 litro talpos inda.

5. ljunkite prietaisa.

6. Vienu metu paspauskite ir palaikykite vieno
puodelio, dviejy puodeliy ir rankinio espreso
puodelio nustatymo mygtukus.

7. Palaukite, kol pradés mirkséti kalkiy $alinimo
indikatoriaus lemputé, pradés sviesti nuolat
JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtukas ir gary bei karito
vandens indikatoriaus lemputé, o visi kiti mygtukai
iSsijungs. Pasigirsta pypteléjimas ir prietaisas
pradeda veikti kalkiy $alinimo rezimu.



Pastaba: jei kalkiy Salinimo procedira nepradedama
per 1 minute, prietaisas grjzta j standartinj veikimo rezima.

Pastaba: kalkiy $alinimo procedira galima bet kada
atsaukti JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuku. Taciau jei
kalkiy $alinimo procedura nebaigta iki galo, kalkiy
salinimo indikatoriaus lemputé ir toliau Svies.

8. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j gary padétj. |JUNGIMO / ISJUNGIMO
mygtukas ir gary bei karsto vandens indikatoriaus
lemputé pradeda mirkséti.

9. Palaukite 2 minutes, kol siurblys veikia. IS virimo
galvutés ir gary vamzdelio teka karstas kalkiy
salinimo tirpalas, o siurblys skleidZia jvairius garsus.

Pastaba: jei per 5 minutes po siurblio sustojimo
procedura nebaigiama, prietaisas grjzta j standartinj
veikimo rezima, tik mirksi gary ir karsto vandens
indikatoriaus lemputé, nes reguliavimo rankenélé yra
gary padétyje.

10. Kai prietaisas pypsi, o |JUNGIMO / ISJUNGIMO
mygtukas Sviecia nuolat, pasukite gary ir karsto
vandens reguliavimo rankenéle j padétj ISJUNGTA.
Gary ir karsto vandens indikatoriaus lemputé
pradeda sviesti nuolat.
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. ISimkite vandens talpykla ir visa jg isplaukite Siltu
tekanciu vandeniu, kol pasalinsite visus kalkiy
salinimo tirpalo likucius.

12. Pripildykite vandens talpykla $varaus vandens.

13. IStustinkite ir iSvalykite 1 litro talpyklas ir padékite

atgal po virimo galvute ir gary vamzdeliu.

14. Pasukite gary ir kar$to vandens reguliavimo

rankenéle j karsto vandens padétj. |JUNGIMO /

ISJUNGIMO mygtukas ir gary bei kar$to vandens

indikatoriaus lemputé pradeda mirkséti.

—_
—_

15. Palaukite 2 minutes, kol siurblys veikia. IS virimo
galvutés ir gary vamzdelio teka karstas vanduo, o
siurblys skleidZia jvairius garsus.

Pastaba: jei per 5 minutes po siurblio sustojimo
procedira nebaigiama, prietaisas grjzta j standartinj
veikimo rezima, tik mirksi gary ir karsto vandens
indikatoriaus lemputé, nes reguliavimo rankenélé yra
karsto vandens padétyje.

16. Kai prietaisas pypsi, uzgesta kalkiy 3alinimo
indikatoriaus lemputé, o JJUNGIMO / ISJUNGIMO
mygtukas Sviecia nuolat, pasukite gary ir karsto
vandens reguliavimo rankenéle j padétj ISJUNGTA.
Kalkiy 3alinimo procedura baigta ir prietaisas
perjungiamas j standartinj veikimo rezima.

Kalkiy $alinimo tirpalo paruosimas

Galima rinktis i$ 3 skirtingy kalkiy $alinimo tirpaly:

- Vandenyje istirpinta kavos aparatams skirta valymo
tableté.

Kavos aparatams skirta kalkiy salinimo priemoné.
Baltojo acto arba citrinos ragsties ir silto vandens misinys.

1. Paruoskite kalkiy salinimo tirpala 1 litro talpos inde.

2. Jei naudojate kavos aparatams skirtas valymo
tabletes, atlikite toliau nurodytus veiksmus:
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a. Pripilkite j inda 1 litrg $ilto vandens.

b. |dékite 1 valymo tablete ir palaukite, kol ji visiskai
istirps (vadovaukités pasirinkto valymo produkto
naudojimo nurodymais).



3. Jei naudojate kavos aparatams skirta kalkiy $alinimo
priemoneg, atlikite toliau nurodytus veiksmus:

a. Pripilkite j inda 1 litra Silto vandens.

b. |pilkite kavos aparatams skirtos kalkiy salinimo
priemonés ir sumaisykite tirpalg. (Vadovaukités
pasirinkto valymo produkto naudojimo
nurodymais.)

4. Jeinaudojate baltojo acto arba citrinos ragsties
tirpala, atlikite toliau nurodytus veiksmus:

a.| inda jpilkite 500 ml $ilto vandens ir 500 ml baltojo

acto arba 1 litru Silto vandens ir 50 g citrinos
ragsties.
b. Sumaisykite tirpala.

Specialioji kalkiy $alinimo procedira
Simptomas:

Kavos aparatas verda kava normaliai, bet slégio
matuoklis nejuda arba juda minimaliai, net ir naudojant
smulkiai sumaltas kavos pupeles. Tai paprastai reiskia,
kad kavos pupelés vis dar sumaltos per stambiai, kad
sukurty pakankama pasipriesinima. Net ir esant
tinkamam kiekiui filtro kauselis, nepakankamas slégio
susidarymas rodo, kad malimas néra pakankamai
smulkus, nepakanka uzpildo arba jis nebuvo
pakankamai suspaustas.

Galima priezastis:
Kalkiy sankaupos gali uzkimsti voztuvo Serdj ir neleisti
tinkamai veikti slégio matuokliui.

Rekomenduojamas veiksmas:
Atlikite kalkiy Salinimo procedura, atlikdami toliau
nurodytus veiksmus, kad pasalintuméte kalkiy sukeltus
uzsikimsimus
1 veiksmas: Paruoskite kalkiy Salinimo tirpalg
« | vandens inda jpilkite rekomenduojamos kalkiy
salinimo priemonés ir jsitikinkite, kad tirpalas visiskai
istirpo.
Zr.,,KaIkiq salinimo tirpalo paruosimas’, 242
puslapyje.

2 veiksmas: Nukalkinimo ciklo paleidimas
« Nustatykite smulkiausiag malimo stambuma.
- Sumalkite 19 g kavos ir suberkite jg j aparata.
« Paspauskite dvigubo puodelio mygtuka, kad
pradétumeéte ruosti kava.

Svarbu:

- Neisimkite portafiltro.

- Palikite aparata veikiama slégio.

« Palikite jj 24 valandoms, kad kalkiy 3alinimo tirpalas
istirpinty vidines kalkiy nuosédas.

3 veiksmas: Standartinés kalkiy $alinimo procediros
uzbaigimas
« Po 24 valandy atlikite standartine kalkiy Salinimo
procedura, kaip nurodyta naudojimo instrukcijoje,
kad isplautumeéte ir iSvalytuméte sistema.
Zr.,Kalkiy 3alinimo procedira®, 241 puslapyje.



Trik¢iy Salinimas

Problema

Valdymo skydelyje nesviecia jokios
lemputés.

Priezastis

Neprijungtas maitinimo kistukas.

Sprendimas

Prijunkite maitinimo kistuka prie
maitinimo saltinio.

Prietaisas nuolat pypsi.

Kai jjungiate prietaisa, gary ir karsto
vandens reguliavimo rankenélé
néra padétyje ISJUNGTA.

Gary arba karsto vandens funkcija
naudojama per ilgai.

Pasukite gary ir karsto vandens
reguliavimo rankenéle j padétj
ISJUNGTA.

ljungus prietaisa pasigirsta
tikséjimo garsas, o baigus virimo
procesa - Snypstimas.

Veikia slégio reguliavimo voztuvas.

Nereikia imtis jokiy veiksmy.

Malimo vienam puodeliui ir malimo
dviem puodeliams mygtukai vienu
metu greitai mirksi. Jei paspausite
malimo mygtuka, pasigirs 3
pypteléjimai.

Kavos pupeliy talpykla nejdéta.

|dékite kavos pupeliy talpykla.

Malimo vienam puodeliui ir malimo
dviem puodeliams mygtukai greitai
mirksi. Jei paspausite malimo
mygtuka, pasigirs 3 pypteléjimai.

Per pastarasias 6 minutes malunélis
buvo naudojamas ilgiau nei 3
minutes.

Palaukite 6 minutes.

Malimo vienam puodeliui ir malimo
dviem puodeliams mygtukai greitai
sumirksi 3 kartus. Jei paspausite
malimo mygtuka, pasigirs 3
pypteléjimai.

Malanélis uzsikimses.

Variklis sustojo, nes srové yra
nejprastai didelé.

I3valykite malanélj. Zr.,Kas 2-3
ménesius’, 240 puslapyje.

Jei malanélio isvalymas problemos
neissprendé, kreipkités j,Electrolux”
techninés priezitros centra.

Malanélis veikia, bet malta kava
nebyra.

Malanélis uzsikimses arba vietoje
kavos pupeliy malinélyje yra malta
kava.

I3valykite malnélj. Zr.,Kas 2-3
ménesius’, 240 puslapyje.

Malant kava is filtro krep3elio
iskrenta malta kava.

Malanélis uzsikimses.

I3valykite maltnélj. Zr.,Kas 2-3
meénesius’, 240 puslapyje.

Sumalus kava filtro krepselyje yra
neteisingas maltos kavos kiekis.

Malanélis uzsikimses.

I3valykite malanélj. Zr.,Kas 2-3
meénesius’, 240 puslapyje.

Pasigirsta 5 pypteléjimai ir visi
mygtukai mirksi.

Vandens talpykla yra tuscia.

Pripildykite vandens talpyklg ir
palaukite 1 minute.

Vanduo negali prasiskverbti pro
filtro krepselj, nes yra per daug
maltos kavos, kava sumalta per
smulkiai arba malta kava buvo per
stipriai suspausta grastuvu.

Naudokite mazesnj maltos kavos
kiekj. Nustatykite stambesnio
malimo nuostata. Spausdami maltg
kava grastuvu, naudokite mazesne

jéga.

1S portafiltro neisteka espreso kava
arba espreso kava teka netolygiai.

Maltos kavos yra per daug, kava
sumalta per smulkiai arba malta
kava buvo per stipriai suspausta
grastuvu.

Naudokite mazesnj maltos kavos
kiekj. Nustatykite stambesnio
malimo nuostata. Spausdami maltg
kava grastuvu, naudokite mazesne

jéga.




Problema

Portafiltro negalima tinkamai
istatyti j virimo galvute.

Priezastis

Yra per daug maltos kavos.

Sprendimas

Naudokite mazesnj maltos kavos
kiekj.

Ant espreso kavos néra putos
sluoksnio.

Kavos pupelés sudrékusios.

Naudokite Svieziai skrudintas kavos
pupeles.

Malta kava per rupi.

Nustatykite smulkesnj kavos
malima.

Pasukus gary ir karsto vandens
reguliavimo rankenéle j gary padétj,
garai neiseina.

Prietaiso paleidimas nebaigtas.

Palaukite, kol gary ir karsto vandens
indikatoriaus lemputé pradés sviesti
nuolat.

Gary vamzdelis uzsikimses.

18valykite gary vamzdelio antgalj.

Sviecia kalkiy $alinimo indikatoriaus
lemputé.

Prietaisas nustaté, kad sunaudota
15 litry vandens, todél batina atlikti
kalkiy $alinimo procedura.

Atlikite kalkiy salinimo procedira.
Zr.,Kalkiy 3alinimo procedira’, 241
puslapyje.

Taip pat galite sustabdyti kalkiy
$alinimo priminima ir i$ naujo
nustatyti vandens suvartojimo
stebéjimo funkcija, atkurdami visas
gamyklines nuostatas. Zr.
,Gamykliniy nuostaty atkarimas”,
235 puslapyje.

Ant stalvirsio, ant kurio uzdétas
prietaisas, yra vandens.

Laséjimo padéklas pilnas.

IStustinkite laséjimo padékla.

1S vandens talpyklos yra nuotékis.

Tinkamai jstatykite vandens
talpykla.

Jei tinkamas jstatymas problemos
neissprende, kreipkités j,Electrolux”
techninés priezidros centra.

13 laséjimo padéklo yra nuotékis.

Teisingai jstatykite laséjimo
padékla.

Jei tinkamas jstatymas problemos
neissprende, kreipkités j,Electrolux”
techninés priezidros centra.

Prie portafiltro krasto yra vandens
nuotékis.

Ant portafiltro krasto, kai jis
istatytas j virimo galvute, yra maltos
kavos likuciy.

Pasalinkite visus maltos kavos
likucius nuo portafiltro krasto.

Aplink portafiltrg teka vandeninga
espreso kava arba portafiltras yra
atsilaisvines.

PaZeistas virimo galvutés silikoninis
sandariklis.

Paveskite ,Electrolux” techninés
prieziGros centrui pakeisti virimo
galvuteés silikoninj sandariklj.

Slégio matuoklis nereaguoja.

Kalkiy sankaupos gali uzkimsti
voztuvo Serdj ir neleisti tinkamai
veikti slégio matuokliui.

Rekomenduojamas veiksmas:
Atlikite kalkiy $alinimo proceddrg,
kad pasalintuméte kalkiy sukeltus
uzsikimsimus.

Zr.,Specialioji kalkiy $alinimo
procedara”.




Laikymas

1. | jrankiy rinkinj, esantj uz laséjimo padéklo, jdékite
filtro krepselius, valymo Sepetél;j ir valymo kaistj.

2. Uzdékite padékla ant puodeliy Sildytuvo virsaus.

3. Ant padéklo padékite gristuva, pieno gsotj ir
portafiltra.

ATSARGIAI: nenaudodami prietaiso, nelaikykite j virimo
galvute jdéto portafiltro. Gali buti pazeistas virimo
galvuteés viduje esantis silikoninis sandariklis.

Aplinkos apsauga

2%

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas siuo zenklu TO . lzmeskite pakuote j atitinkama atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji bty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei Zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

Neismeskite Siuo Zenklu ‘mmm pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punkta arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.

Priedai

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Priedai priklauso nuo prieinamumo 3alyje.



ZVIEDRU DOMASANA, LABAKA DZIVOSANA

MUsu zviedru saknes un ripes par majas dzivi rada musos kaislibu veidot bezripigas, ilgtspéjigas
majas dzives pieredzes, kas ir svarigas Jums un musu kopigajai nakotnei.

Més vélamies padarit iedvesmojosaku un vieglaku €Sanu veseligd un ilgtspé&jigd veidd, un esam
sev uzstadijusi ambiciozu mérki. Vairak par mosu mérkiem 2030. gadam lasiet Seit:

Apmeklgjiet mosu timek]a vietni:

@ Sanemiet padomus lieto8ang, brosdras, problému risindjumus un servisa informaciju:
www.electrolux.com

legadadjieties piederumus un lietojamos materidlus savai iericei:

E www.electrolux.com/shop

Labdkai apkalpo3anai registréjiet savu izstraddjumu:
www.electrolux.com/productregistration

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Sazinoties ar mUsu Servisa centru, parliecinieties, lai Jums botu pieejami $adi dati:
- Modela numurs

- PNC numurs

- Sérijas numurs

Informacija atrodama uz novértéjuma pldksnites.
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Drosibas noradijumi
Pirms lietot ierici pirmo reizi, rupigi izlasiet Sos noradijumus.

So ierici var lietot bérni, kas sasniequsi vismaz 8 gadu vecumu, ka ari cilveki ar
samazinatam fiziskam, uztveres vai garigam spéjam vai cilvéki bez pieredzes un
zinasanam, ja vini tiek uzraudziti vai viniem tiek doti noradijumi par ierices lieto3anu dro3a
veida, un vini saprot iesaistitos apdraudéjumus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

Tirisanu un lietotaja apkopi nedrikst veikt bérni, iznemot, ja tie ir vecaki par 8 gadiem un
tiek uzraudziti.

Sargajiet ierici un tas barosanas vadu no bérni, kas nav sasniegusi 8 gadu vecumu.

lerici japieslédz tikai tadam barosanas avotam, kura sprieqgums un frekvence atbilst uz
novértejuma plaksnites noraditajam.

Nekad nelietojiet un nepaceliet ierici, ja

- barosanas vads ir bojats,

- korpuss ir bojats

lerici japiesledz tikai sazemétai kontaktligzdai. NepiecieSamibas gadijuma var izmantot
10 A stravai piemérotu pagarinataju.

Jaierice vai baroSanas vads ir bojats, lai izvairitos no apdraudejuma, to janomaina
razotajam, ta servisa parstavim vai lidzigi kvalificétai personai.

Vienmér novietojiet ierici uz plakanas, lidzenas virsmas.

Vienmer atvienojiet ierici no barosanas avota, ja ta tiek atstata bez uzraudzibas un pirms
salikSanas, izjauksanas vai tirisanas.

lerices darbosanas vai uzglabasanas temperatrai jabut augstakai par 0 °C.

Nedarbiniet ierici augstas temperatras, spéciga magnétiska lauka un mitra gaisa vide.
Darbosanas laika ierice un piederumi uzkarst. Izmantojiet tikai noraditos rokturus un
pogas. Pirms tiriSanas vai novietosanas uzglabasanai laujiet iericei atdzist.

Baro3anas vads nedrikst nonakt saskareé ar karstajam ierices dalam.

Neiznemiet Udens tvertni gatavosanas procesa laika. Ja vélaties papildinat udeni,
nospiediet pogu ON/OFF (IESLEGT/IZSLEGT), lai ierici izslégtu. Visas gaisminas nodziest, kas
nozimé, ka ierice ir izslégta.

Nenemiet nost radzina filtru gatavo3anas procesa laika vai ja no radzina filtra nak ara
tvaiks vai idens, jo iericé ir spiediens. BISTAMI! Pastav apdedzinasanas risks.
Bridinajums: Izvairieties no apdedzinasanas ar tvaiku.

Tvaika funkcijas izmanto3anas laika no gatavosanas galvas var pilét karsts tidens.
BISTAMI! Udens ir karsts, pastav apdedzinasanas risks.

Kad griezat tvaika un karsta udens ripu, izSaujas karsts idens. Uzmanieties un atveriet
tvaika varstu [éni. BISTAMI! Udens ir karsts, pastav apdedzinasanas risks.
Neiegremdéjiet ierici udent vai jebkada cita Skidruma.



Neparsniedziet uz ierices noradito maksimalo uzpildisanas tilpumu.

Uzpildiet adens tvertni tikai ar aukstu, svaigu tdeni, nekad nelejiet taja pienu vai citus
Skidrumus.

Nelietojiet ierici, ja udens tvertne it tuksa.

Nelietojiet ierici bez notecéjumu paplates vai notecéjumu rezda, ja vien netiek izmantota
augstaka tasite vai krize.

Nelietojiet un nenovietojiet ierici uz karstas virsmas vai siltuma avota tuvuma.
BRIDINAJUMS: Izvairieties no izSlakstijumiem uz savienotaja.

Siierice paredzéta tikai parastai lieto3anai majsaimnieciba. RaZotajs nevar uznemties
nekadu atbildibu par iespejamu kaitéjumu, ko radijusi nepareiza lietosana.
BRIDINAJUMS: Nepareiza lietosana var potenciali izraisit traumas.

BRIDINAJUMS: Lieto3anas laika neievietojiet ierici skapi.

Siierice nav paredzéta darbinasanai, izmantojot aréju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.

Siierice ir paredzéta majsaimniecibas un tamlidzigam pielietojumam, pieméram:

— personala virtuves zonas veikalos, birojos un cita veida darba vide;

— lauku saimniecibas;

— klientu izmantosanai viesnicas, motelos un citas dzivesvietas tipa vidés;

— gultas un brokastu tipa vides.

Stravas patérins izslegta rezima: 0,3 W

Maksimali nepiecieSamais laiks, lai iekarta automatiski sasniegtu attiecigo zemas jaudas
rezimu: 20 min



levads

Izstradajuma apraksts

CFASTIOTMMON®>

Nonemama pupinu piltuve
Nonemama augséja fréze

Kafijas dzirnavinas bez statikas

58 mm PRO mal3anas stativs

58 mm PRO radzins

58 mm PRO vienas tasites filtra grozing
58 mm PRO divu tasisu filtra grozins
58 mm PRO gatavosanas galva
Manometrs

Tvaika un karsta adens caurulite
Tvaika un karsta adens skala
Nonemama tdens tvertne

<ScHwmpmOzZZ

Nonemama pilienu paplate ar rezgi

Pilienu paplates pludins/adens limena indikators
Neslidosas kajinas

Instrumentu komplekts

Tirisanas birstite

Tirisanas adata

Tasisu silditajs

Piederumu paplate

360 ml piena trauks

58 mm PRO stampa



Novietosanas un funkciju apraksts




Vadibas panela apraksts
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Vienas tasites malSanas poga H. Manualas tasites espresso/programmas poga
Divu tasisu mal3anas poga I. Tvaika un karsta Gdens gaismina
Atkalkosanas gaismina J. Karsts adens
Manometrs K. IZSLEGTS
L. Tvaiks

Vienas tasites espresso poga



Manometrs un espresso izvade

Ideala espresso izvade

Labas kvalitates espresso vienmérigi plGst no radzina
siltam medum lidziga konsistencé.

Idealais gatavosanas spiediens ir no 6 lidz 12 uz
manometra (B). Augséjais slanis — kréma putas — ir
karamelu krasa.

Nepietiekama izvade

Ja spiediens ir mazaks par 6 uz manometra (A), espresso
plast parak atri un klast skabens, ass un Gdenains. Ta
céloni var bat parak rupjs kafijas malums, nepietiekams
samaltas kafijas daudzums, vecas kafijas pupinas vai
nepietiekami spéciga samaltas kafijas saspiesana ar
stampu.

Risinajums:

1.Noreguléjiet malumu uz smalkaku iestatijumu
(pagrieziet skalu uz mazaku skaitli).

2.Izmantojiet 13 g kafijas vienai tasitei, un 19 g
dubultajai tasitei.

3.Vienmér izmantojiet svaigas kafijas pupinas (ar
izkaltusam vai nepareizi noslégtam pupinam spiediens
nevar pieaugt efektivi).

Piezime: Optimala spiediena iestatijuma atrasanai var
bat nepieciesami vairaki méginajumi.

Parlieka izvade

Ja spiediens parsniedz 12 uz manometra (C), espresso
plast parak Iéni un klast ragts. Ta céloni var bat parak
smalks kafijas malums, parlieku liels samaltas kafijas
daudzums vai nedaudz par spécigu samaltas kafijas
saspiesana ar stampu.

Risinajums:

1.Padariet malumu rupjaku (noreguléjiet uz lielaku
iestatijumu).

2.Samaziniet kafijas devu un saspiediet mazak stipri.
Piezime: Optimala spiediena limena sasniegsanai var
bat nepieciesami vairaki méginajumi.

Jaizmantojat pareizus iestatijlumus un spiesanas spéku,
bet espresso kvalitate ir slikta, skatiet “Problému
risinasanas” sadalu 274. lapa.




Sagatavogana pirms pirmés 5. Notiriet augséjo frézi un pupinu piltuvi ar tirisanas

. « birstiti.
lietosanas UZMANIBU: Netiriet augséjo frézi vai pupinu piltuvi ar

Pirms izmantot izstradajumu espresso pagatavosanai, adeni.

nepiecie$ams notirit un uzstadit visas detalas un vienreiz

veikt gatavoganas procesu tikai ar adeni. 6. Turiet augséjo frézi aiz roktura un ievietojiet to
dzirnavinu kaklina. Parliecinieties, lai aug3éja fréze

Visu detala sagatavosana un uzstadisana (A) batu viena limeni ar dzirnavinu kaklina (B)
virsmu.

1. Iznemiet izstradajumu no iepakojuma un
parliecinieties, ka ir nonemts viss iepakojuma
materials.

2. Novietojiet izstradajumu uz plakanas virsmas.

3. lIznemiet Gdens tvertnes pamatné esoso sarkano
korki un izmetiet to.

7. Grieziet augséjo frézi pulkstena raditaju kustibas
virziena, lai to noblokétu, un nolaidiet rokturi.

4. Notiriet piena trauku, stampu, filtra grozinus, radzinu
un adens tvertni ar siltu Gdeni un vieglu mazgasanas
lidzekli.

8. Savietojiet uz pupinu piltuves esoso bultinu UZ LEJU
ar kafijas dzirnavinu priek$éja mala esoso atzimi.




9. Uzmanigi spiediet pupinu piltuvi uz leju un grieziet 16. Grieziet radzina rokturi pa labi uz centralo
to pulkstena raditaju kustibas virziena lidz ta blokésanas poziciju.
noblokéjas.

Piezime: Dazas pirmas radzina ievietosanas reizes,
griezot rokturi, var bat neliela pretestiba.

17. Parliecinieties, lai tvaika un karsta Gdens skala
atrastos pozicija IZSLEGTS.
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11. Piepildiet Gdens tvertni ar aukstu, tiru Gdeni un
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18. Pieslédziet izstradajumu stravas padevei.
19. Nospiediet IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu.

10. Parliecinieties, ka Gdens tvertne ir tira.

20. Palaisanas laika iedegas pogas (A-C), bet tvaika un
karsta tdens gaismina (G) mirgo. Nogaidiet lidz visas
pogas (A-F) un tvaika un karsta adens gaismina (G) ir
pastavigi iedegtas.

12. Ja nepiecie$ams, ievietojiet Gdens tvertné tdens
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13. levietojiet divu tasiu filtra grozinu radzina. @ @ (\@ @ @ \L@
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21. Nospiediet divu tasisu espresso pogu. Udens plast

no gatavosanas galvas, cauri filtra grozinam un
radzinam.

14. Savietojiet radzinu ar bultinu UZ AUGSU uz
gatavosanas galvas.

e 22. Nogaidiet lidz Gdens parstaj plast.
Piezime: Udenim plustot cauri izstradajumam pirmo
reizi, no izstradajuma izplastosais gaiss var radit skalu

troksni. Troksnis beidzas péc aptuveni 20 sekundém, un
ta nav klimes pazime.

15. levietojiet radzinu plakaniski pret gatavo3anas galvu.



23. Pagrieziet tvaika cauruliti lidz sprausla atrodas virs
pilienu paplates.

24. Pagrieziet tvaika un karsta adens skalu karsta tdens
pozicija. Tvaika un karsta ddens gaismina mirgo, un
no sprauslas izplast karsts Gdens.

w
0
/ A4

Ol‘f“
S ®
w
25. Laujiet Gdenim plast 20 sekundes.
26. Pagrieziet tvaika un karsta tdens skalu uz IZSLEGTS.

27. Iztiriet radzinu un filtra grozinu silta Gdent un |aujiet
tiem nozat, pirms gatavot kafiju.

28. Lai izstradajumu izslégtu, nospiediet IESLEGSANAS/
IZSLEGSANAS pogu. Visas gaisminas uz vadibas
panela nodziest.

Piezime: Izstradajums izslédzas automatiski, ja tas
netiek darbinats 15 minates.

Izstradajuma ieslégsana

1. Parliecinieties, lai tvaika un karsta adens skala
atrastos pozicija IZSLEGTS.
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2. Pieslédziet izstradajumu stravas padevei.
3. Nospiediet IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu.

4. Palaisanas laika iedegas pogas (A-C), bet tvaika un
karsta Gdens gaismina (G) mirgo. Nogaidiet lidz
iedegas pogas (D-F) un tvaika un karsta adens
gaismina (G) ir pastavigi iedegta.
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Kad visas pogas (A-F) un tvaika un karsta adens
gaismina (G) ir pastavigi iedegtas, izstradajums ir gatavs
darbibai.



Lietosana ikdiena

Espresso kafijas pagatavosana
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1. Piepildiet Gdens tvertni ar aukstu, tiru Gdeni.
Nodrosiniet, lai Gdens limenis neparsniegtu 3 | atzimi.
Uzstadiet adens tvertni.

2. Piepildiet pupinu piltuvi ar svaigi grauzdétam kafijas
pupinam un uzlieciet vacinu. Grieziet pupinu piltuvi
pulkstena raditaju kustibas virziena, lidz kafijas
dzirnavinu priek$éja mala esosa atzime atrodas starp
atzimém 10 un 15 uz pupinu piltuves.

UZMANIBU: Neberiet kafijas pupinas par daudz. Kafijas
pupinas, kas pupinu piltuvé paliek ilgu laiku, var klat
mitras, kas ietekmé malsanu un garsu.

Piezime: Atzime starp 10 un 15 ir ieteicamais sakuma
punkts, gatavojot espresso. Ja nepiecieSamas
korekcijas, skatiet sadalu “Kafijas maluma regulésana”
264. lapa.

3. leslédziet izstradajumu.
a. Parliecinieties, lai tvaika un karsta adens skala
atrastos pozicija IZSLEGTS.
b. Nospiediet IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu.

4. Lai kafijas tasiti uzsilditu uz tasisu silditaja, nonemiet
paplati un uzlieciet kafijas tasiti uz tasisu silditaja.

5. Lai uzsilditu tasiti ar karstu Gdeni, rikojieties sadi:

a. Novietojiet kafijas tasiti zem tvaika caurulites.

b. Pagrieziet tvaika un karsta ddens skalu karsta
adens pozicija, piepildiet kafijas tasiti lidz ¥ un
pagrieziet skalu uz IZSLEGTS.

c. Nogaidiet 30 sekundes, tad iztuk3ojiet kafijas tasiti.



6. levietojiet vienas tasites vai divu tasisu filtra grozinu
radzina.

7. Turiet radzinu zem gatavosanas galvas un nospiediet
vienas tasites espresso pogu. Kad Gdens parstaj
plast, nosusiniet filtra grozinu ar dranu.

8. levietojiet radzinu malSanas stativa. Nospiediet
vienas tasites vai divu tasiSu mal$anas pogu.
Nospiesta poga mirgo un filtra grozins piepildas ar
samaltu kafiju. Iznemiet radzinu no mal$anas stativa.

Piezime: Lai mal3anas procesu apturétu pirms tas
apstajas automatiski, vélreiz nospiediet malsanas pogu.

9. Turiet radzinu ar apaksu vérstu pret piederumu
paplati vai atbalstiet radzina malas gumijoto dalu
pret galda virsmas malu. Spiediet samalto kafiju ar

stampu lidz stampas augséja mala (A) ir viena limeni
ar radzina malu. Notrausiet lieko malto kafiju no filtra
grozina malas.

. Novietojiet radzina rokturi preti bultinai UZ AUGSU

uz gatavosanas galvas. Spiediet radzinu uz augsu
gatavosanas galva un grieziet rokturi pa labi uz
centralo blokésanas poziciju.

. Novietojiet kafijas tasiti uz pilienu paplates zem

radzina. Lai pagatavotu vienu vai divas tasites
espresso, nospiediet vienas tasite vai divu tasisu
espresso pogu. Nospiesta poga mirgo un kafijas
tasité ieplust ieprieks iestatitais tilpums kafijas.
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Piezime: Nokluséjuma iestatijums vienai tasitei
espresso ir 40 ml. Nokluséjuma iestatijums divam
tasitém espresso ir 80 ml. Informacijai par to, ka mainit
nokluséjuma iestatijumus, skaties sadalu “Espresso
tasites tilpuma pielagosana” 264. lapa.

Piezime: Faktiskais izvaditais tilpums ir atkarigs no
kafijas pupinu veida un kafijas maluma izméra.

12. Lai pagatavotu espresso manuali izvéléta tilpuma,
nospiediet manualas tasites espresso/programmas
pogu. Poga mirgo un kafija plust kafijas tasité, lidz
vélreiz nospiezat pogu.

Piezime: Ja nenospiezat pogu vélreiz, process apstajas

automatiski, kad tilpums ir 250 ml.

13. Pagrieziet radzina rokturi pa kreisi un tad nolaidiet
radzinu.
14, Iztiriet izmantoto malto kafiju no filtra grozina.

15. Lai izstradajumu izslégtu, nospiediet IESLEGSANAS/
1ZSLEGSANAS pogu. Visas gaisminas uz vadibas
panela nodziest.
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Piezime: Izstradajums izslédzas automatiski, ja tas
netiek darbinats 15 minates.

16. Parliecinieties, lai tvaika un karsta adens skala
atrastos pozicija IZSLEGTS. Atvienojiet stravas
kontaktdaksu.

17. Iztiriet filtra grozinu un radzinu. Skatiet sadalu “Péc
katras lietosanas” 266. lapa.



Piena putosana
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1. Piepildiet piena trauku ar pilnpienu no ledusskapja.
leteicamais piena daudzums ir 100 ml kapu¢ino un
160 ml latte gadijuma.

2. Sagatavojiet tvaika cauruliti.

a. leslédziet izstradajumu un parvietojiet tvaika
cauruliti lidz ta atrodas virs pilienu paplates.

b. Pagrieziet tvaika un karsta tdens skalu tvaika
pozicija. Tvaika un karsta Gdens gaismina mirgo.
Izlaidiet tvaiku aptuveni 5 sekundes lidz no tvaika
caurulites sprauslas neplast ara adens.

c. Pagrieziet tvaika un karsta tdens skalu uz
IZSLEGTS.

3. levietojiet tvaika cauruliti piena trauka.

a. Novietojiet sprauslu tikai nedaudz zem piena
virsmas. Turiet piena trauka snipi pret tvaika
cauruliti pozicija uz pulksten 12.

b. Pielieciet piena trauku virziena uz pulksten 9 lidz
sprausla atrodas pirksta platuma (A) attaluma no
malas.

4. Pagrieziet tvaika un karsta adens skalu tvaika
pozicija. Tvaika un karsta adens gaismina mirgo un
sakas putosana.

5. Nodrosiniet, lai tvaika caurulite atrastos tada
pozicija, kas liek pienam rotét viena virziena no
augsas uz apaksu.
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6. Piena limenim celoties, laidiet piena trauku uz leju,
lai turétu tvaika sprauslu tikai nedaudz zem piena
virsmas.

7. Kad piena putu daudzums ir pietiekams, nolaidiet
tvaika sprauslu puscela lidz apaksai.

8. Kad piena trauka apaksa ir par karstu, lai tai
pieskartos, pagrieziet tvaika un karsta adens skalu
uz IZSLEGTS.
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9. Nonemiet piena trauku no tvaika caurulites un uzreiz ~ 10. Parvietojiet tvaika cauruliti [idz ta ir virs pilienu
notiriet tvaika cauruliti un sprauslu ar mitru sakli vai paplates. Pagrieziet tvaika un karsta tdens skalu
dranu. karsta adens pozicija un nogaidiet 2 sekundes, lai

iztiritu pienu, kas iek|uvis tvaika caurulité. Pagrieziet

BRIDINAJUMS: Nelaujiet tvaika caurulitei vai sprauslai tvaika un karsta ddens skalu uz IZSLEGTS.

pieskarties adai. Pastav apdedzinasanas risks.

Latte vai kapucino pagatavosana
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1. Pasitiet piena trauka apaksu pret galda virsmu, lai izlaistu lielakos gaisa burbulus.
2. Groziet piena traukuy, lai sajauktu pienu un padaritu tekstdru zidainu.
3. lelejiet pienu pagatavotaja espresso ar vienu drosu kustibu.



Kafijas stili

nLiLs

Malta kafija

Espresso

Espresso ir koncentréta,
piesatinata kafija ar
stabilu kréma putu slani
virspusé. Atlasiet vienas
tasites vai divu tasisu
espresso.

Ristretto

Ristretto ir puse vienas
tasites espresso ar
intensivu garSu un
pécgarsu, un planu
kréma putu virspuseé.

Americano

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso ar karstu
adeni. Vispirms
pievienojiet karsto
adeni, lai saglabatu
kréma putas virspuse.

Con panna

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso ar viegli
saputotu kréjumu
virspusé. Pa virsu
uzkaisiet kanéla pulveri
vai sokolades pulveri.

Macchiato

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso, kam
pieliets neliels
daudzums auksta vai
saputota piena un maza
karotite piena putu.

Flat white

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso ar 2/3
putota piena un planu
piena putu slantti
Virspuse.

Latte

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso ar 3/4
putota piena un pirksta
platuma piena putu slani
Virspuse.

Kapucino

Vienas tasites vai divu
tasiu espresso ar 1/3
putota piena un 1/3
piena putu virspusé. Pa
virsu uzkaisiet 3okolades
pulveri.

Moka

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso sajaukts
arkakao unar 1/3
putota piena un 1/3
piena putu virspuseé.

Beibic¢ino

Bez espresso, tikai putots
piens un piena putas
virspusé. Pa virsu
uzkaisiet Sokolades
pulveri.

Jaizmantojat malto kafiju, kafijai jabat svaigi samaltai un izgajusai dzilo grauzdésanu. Espresso kafijai varétu bat
nepiecieSams izmantot francu vai espresso grauzdéjuma malto kafiju. Malta kafija var saglabat aromatu tikai 7-8

dienas, ja to neglaba noslégta trauka, vésa vieta. Neglabajiet kafiju ledusskapi vai saldétava.

Kopuma malto kafiju izmantot nav ieteicams. Svaigi malta kafija labak saglaba kafijas aromatu un dod augstaku

kafijas kvalitati.



lestatijumu un reguléjumi

Kafijas maluma regulésana

Ja kafijas mal3ana ir noreguléta pareizi, samaltas kafijas
graudini ir tadi pasi ka sals. Svaigi grauzdétam kafijas
pupinam ieteicamais iestatijums ir 10-15, bet kafijas
pupinu veids un kvalitate var radit reguléSanas
nepiecie$amibu.

Grieziet pupinu piltuvi pulkstena raditaju kustibas
virziena vai pretéji pulkstena raditaju kustibas virzienam
lidz vélamajam iestatijumam starp 0-30. Mazaks skaitlis
nodrosina smalkaku malumu. Lielaks skaitlis nodrosina
rupjaku malumu.

Espresso tasites tilpuma pielagosana
Espresso tasisu nokluséjuma iestatijumi ir $adi:

« Viena tasite espresso: aptuveni 40 ml.

- Divas tasites espresso: aptuveni 80 ml.

Atlautie tilpumi ir $adi:

« Viena tasite espresso: 20-125 ml.

- Divas tasites espresso: 20-200 ml.

Piezime: Izvaditais tilpums ir atkarigs no kafijas pupinu
veida un kafijas maluma izméra.

1. Nospiediet un turiet vienas tasites vai divu tasisu
espresso pogu. Péc 3 sekundém otras espresso
pogas gaismina nodziest un sak plast ddens.

Coarse Fine
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Ja kafijas malums klast parak smalks vai parak rupjs,
noregulégjiet vélreiz.

Kafijas biezumu daudzuma pielagosana

Kafijas daudzuma nokluséjuma iestatijumi ir sadi:
« Viena tasite espresso: aptuveni 13 g maltas kafijas.
«+ Divas tasites espresso: aptuveni 19 g maltas kafijas.

Piezime: Maltas kafijas daudzums ir atkarigs no kafijas
pupinu veida un maltas kafijas graudinu izméra.

1. lelieciet radzinu ar vienas tasites vai divu tasisu filtra
grozinu malsanas stativa.

2. Nospiediet un turiet vienas tasites vai divu tasisu
mal$anas pogu. Péc 3 sekundém otras malsanas
pogas gaismina nodziest un sakas mal3ana.

3. Kad samaltas kafijas daudzums ir apmierinoss,
atlaidiet malSanas pogu. Atskan pikstiens un jaunais
maltas kafijas daudzums tiek saglabats.

2. Kad tilpums ir apmierinoss, atlaidiet espresso pogu.
Atskan pikstiens un jaunais espresso tasites tilpums
tiek saglabats.

Kafijas izvades temperatiaras

pielagosana

Nokluséjuma kafijas izvades temperatara ir 92 °C.

Temperaturu iespéjams regulét starp 90-96 °C ar soli 2 °C.

1. leslédziet izstradajumu.

2. Nospiediet un turiet manualas tasites espresso/
programmas pogu lidz atskan pikstiens.
IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogas gaismina
nodziest, bet paréjo pogu gaisminas vai nu deg, vai
mirgo.
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3. lestatiet vélamo temperaturu, spieZot attiecigo
pogu. Nospiesta poga iedegas ar mirgojosu
gaisminu.



a. Nospiediet vienas tasites malsanas pogu (A), lai
iestatitu temperatiru uz 90 °C.

b. Nospiediet divu tasisu malSanas pogu (B), lai
iestatitu temperatdru uz 92 °C.

c. Nospiediet vienas tasites espresso pogu (C), lai
iestatitu temperatdru uz 94 °C.

d. Nospiediet divu tasisu espresso pogu (D), lai
iestatitu temperataru uz 96 °C.

Piezime: Augstaka temperatara palielina ragtumu un
samazina skabenumu. Zemaka temperatira samazina
ragtumu un palielina skabenumu.

4. Nospiediet manualas tasites espresso pogu. Atskan
pikstiens, un izstradajums ir iestatits uz standarta
darbibas rezZimu.

Piezime: Ja nenospiezat pogu, izstradajums
automatiski pariet atpakal uz standarta darbibas
rezimu péc 10 sekundém.

Riipnicas iestatijumu atjaunosana

1. Vienlaicigi nospiediet un turiet vienas tasites un divu
tasisu malsanas pogas, lai ieietu rapnicas
nokluséjuma iestatijumu rezima. Visas pogas sak
mirgot.
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2. Kad atskan pikstiens, atlaidiet mal$anas pogas.
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3. Laiatjaunotu nokluséjuma iestatijumu vienas tasites
malsanas pogai (A) vai divu tasiSu malSanas pogai
(B), rikojieties sadi:

a. Nospiediet un turiet malsanas pogu (A) vai (B)

3 sekundes, lidz izdziest visu pogu gaisminas,
iznemot nospiesto malSanas pogu, kuras gaismina
deg pastavigi péc 3 atras nomirgosanas reizém.

b. Kad atskan pikstiens, atlaidiet nospiesto pogu.
Visas pogas sak mirgot.

c. Nospiediet [ESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu (C).
lestatijums ir atiestatits uz nokluséjuma
iestatijumu, bet izstradajums ir iestatits uz
standarta darbibas rezimu.

4. Lai atjaunotu nokluséjuma iestatijumu vienas tasites

espresso pogai (D) vai divu tasiSu espresso pogai (E),

rikojieties $adi:

a. Nospiediet un turiet espresso pogu (D) vai (E)

3 sekundes, lidz izdziest visu pogu gaisminas,
iznemot nospiesto espresso pogu, kuras gaismina
deg pastavigi péc 3 atras nomirgosanas reizém.

b. Kad atskan pikstiens, atlaidiet nospiesto pogu.
Visas pogas sak mirgot.

. Nospiediet [ESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu (C).
lestatijums ir atiestatits uz nokluséjuma
iestatijumu, bet izstradajums ir iestatits uz
standarta darbibas rezimu.

5. Laiatjaunotu visus nokluséjuma iestatijumus,

rikojieties sadi:

a. Nospiediet un turiet IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS
pogu (C). Visu paréjo pogu gaisminas nodziest.

b. Kad atskan pikstiens, atlaidiet IESLEGSANAS/
IZSLEGSANAS pogu. Visi iestatijumi ir atiestatiti uz
nokluséjuma iestatijumu, bet izstradajums ir
iestatits uz standarta darbibas rezimu.

Piezime: Ja nenospiezat pogu, izstradajums
automatiski pariet atpakal uz standarta darbibas
rezimu péc 10 sekundém.



Tirisana un apkope - Espresso a. Nonemiet pilienu paplati.
- b. Iztuksojiet pilienu paplati.
automats

Espresso gatavo3anas procesa notiek ellu iegiisana no
samaltas kafijas. Maltas kafijas un ellu nogulsnes laika
gaita uzkrajas, ietekméjot kafijas garsu un espresso
automata darbibu.

Udens izlaisana caur gatavosanas galvu un tvaika
cauruliti pirms un péc katras kafijas gatavosanas ir
vieglakais veids ka uzturét espresso automatu tiru.

Pirms katras lietosanas

« Izlaidiet Gdeni caur gatavo3anas galvu. Skatiet sadalu ¢.Nomazgajiet pilienu paplati un rezgi ar siltu adeni.
“Espresso kafijas pagatavosana” 258. lapa. 5. Apskatiet adens tvertni. Nepiecie3amibas gadijuma

Péc katras lietoZanas nomazgajiet to ar siltu Gdeni.

1. Péc piena puto3anas uzreiz iztiriet tvaika cauruliti, uz Reizi nedé!é
1-2 sekundém pagriezot skalu uz karsta adens Izpatiet un notiriet gatavo3anas galvu
poziciju, un tad notiriet to ar mitru sukli vai dranu. 1.

Nospiediet vienas tasites espresso pogu un
Skatiet sadalu “Piena putosana” 261. lapa. P p pog

nogaidiet lidz Gdens beidz plast.
2. lzmantojot tirisanas birstites galu, iznemiet filtra
grozinu no radzina.

3. lzmazgajiet filtra grozinu, radzinu un piena trauku ar
siltu adeni. 2. Notiriet malto kafiju no iek$gjas virsmas un silikona

UZMANIBU: Trauku mazgajama masina var mazgat blives ar tiri3anas birstiti.
tikai filtra grozinus un piena trauku. o

4. Apskatiet pilienu paplates pludinu. Ja tas atrodas
augstak par pilienu paplates virsmu, nepiecieSsams
iztuksot pilienu paplati.




Reizi 2-3 ménesos 7. Pagrieziet tvaika un karsta Gdens skalu karsta adens

. . ) . " ozicija un laujiet Gdenim plast caur tvaika cauruliti
Tvaika caurulites un filtra grozinu tirisanai izmantojiet p ) Yy P

40 sekundes.
atkalkosanas skidumu (skatiet 273. lapu). sekundes
1. Piepildiet piena trauku ar siltu Gdeni un atkalkosanas
§kidumu. Wy
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2 2 2 8. Pagrieziet tvaika un karsta dens skalu uz IZSLEGTS.
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2. levietojiet filtra grozinus piena trauka. \\ @
w

9. lelieciet vienas tasites filtra grozinu radzina un
ievietojiet radzinu gatavosanas galva.

10. Nospiediet vienas tasites espresso pogu, lai Jautu

3. lelieciet tvaika cauruliti piena trauka un novietojiet A . i ; :
adenim plast caur filtra grozinu.

piena trauku uz pilienu paplates.
4. Nogaidiet 8 stundas.

Nonemiet un iztuk$ojiet piena trauku. Tiriet piena
trauku lidz iztiritas visas no atkalkosanas skiduma
atlikusas dalinas.

6. Tiriet tvaika cauruliti ar mitru sakli vai dranu lidz
notiritas visas no atkalkosanas skiduma atlikusas
dalinas.

11. Kad tdens parstaj plast, nonemiet radzinu un veiciet
tas pasas darbibas ar divu tasiu filtra grozinu.

| —




Péc nepieciesamibas
Izslédziet izstradajumu un atvienojiet stravas padevi.

2. Pirms tirit izstradajumu, laujiet tam atdzist.
3. Notiriet aréjas virsmas ar mitru dranu.
4. Tiriet adens tvertni, pupinu piltuvi, pilienu paplati un

rezgi requlari.
UZMANIBU: Nekad neizmantojiet sarmainus vai

abrazivus tirisanas lidzeklus un nekad neiegremdéjiet
izstradajumu skidruma.

UZMANIBU: Trauku mazgajama masina var mazgat
tikai filtra grozinus un piena trauku.

5. levietojiet lielako tirisanas adatu caur tvaika
caurulites sprauslas atveri.
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6. Pagrieziet tvaika un karsta adens skalu karsta tdens
pozicija un laujiet Gdenim plast caur tvaika cauruliti
40 sekundes.

8. Janosprostojums palicis, nonemiet tvaika caurulites
sprauslu un iztiriet to ar atkalkosanas skidumu
(skatiet 272. lapu).
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Tirisana un apkope - Kafijas
dzirnavinas

Kafijas pupinu samalsanai espresso pagatavosanai
piemérota maluma izméra tiek izmantotas konusveida
frézes.

Ir uzstadita sistéma bez statikas, lai malSanas laika
samalta kafija netiktu izmesta arpus filtra grozina.
Maltas kafijas un ellu nogulsnes laika gaita uzkrajas,

ietekméjot kafijas garsu un iebavéto kafijas dzirnavinu
darbibu.

Reizi nedéla vai vismaz reizi divas
nedélas

1. lztiriet samaltas kafijas atlikumus no mal3anas stativa
un samaltas kafijas atveres ar tirisanas birstiti.

2. Notiriet mal3anas stativu un samaltas kafijas atveri ar
mitru sakli vai dranu, un tad ar sausu dranu.

Reizi 1-2 ménesos

Ja dzirnavinas tiek izmantotas katru dienu, frézes ir

jatira, lai nodrosinatu labakos iebuvéto kafijas

dzirnavinu darbibas rezultatus. Regulara tirisana palidz
frézém nodrosinat pastavigu malsanas rezultatu, kas ir

Tpasi svarigi, malot espresso paredzétas kafijas pupinas.

UZMANIBU: Nekad neizmantojiet sarmainus vai

abrazivus tirisanas lidzek|us un nekad neiegremdéjiet

izstradajumu skidruma.

1. Piefikséjiet esoSo maluma iestatijumu. To jadara, lai
nodrosinatu, ka péc tirisanas atjaunojat to pasu
iestatljumu.

2. Grieziet pupinu piltuvi lidz galam pretéji pulkstena
raditaju kustibas virzienam, lai to atblokétu.

3. Nonemiet pupinu piltuvi un ievietojiet palikusas

kafijas pupinas hermétiski noslégta trauka.

4. Notiriet pupinu piltuvi ar tiriSanas birstiti.

5. lznemiet atlikusas kafijas pupinas no augséjas frézes.
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6. Uzlieciet tukSu pupinu piltuvi un nospiediet vienas
tasites vai divu tasisu mal3anas pogu. Ja ara nebirst
samalta kafija, augs$éja fréze ir tuksa.

Piezime: Ja pupinu piltuve nav uzlikta, vienas tasites vai
divu tasisu malsanas pogas mirgo, un dzirnavinas nevar
ieslégties.

7. lzsledziet izstradajumu un atvienojiet stravas padevi.
8. Nonemiet pupinu piltuvi.

9. Paceliet rokturi uz augséjas frézes.

10. Grieziet augséjo frézi pretéji pulkstena raditaju
kustibas virzienam un izceliet to ara no dzirnavinu
kaklina.

UZMANIBU: Netiriet aug$éjo frézi ar adeni.



11. Tiriet malSanas kameras un dzirnavinu kaklina dalas
un virsmas ar tirisanas birstiti.

12. Neievietojiet augséjo frézi, bet uzlieciet tuksu
pupinu piltuvi.

13. Pieslédziet stravas padevi un ieslédziet izstradajumu.

14. Nospiediet vienas tasites vai divu tasisu malsanas
pogu.

Ja dzirnavinas paradas malta kafija, iztiriet to ar tirisanas
birstiti. Atkartojiet, kameér malta kafija nenak ara, kad
nospiezat mal$anas pogu.

UZMANIBU: Nelejiet adeni vai jebkadu citu $kidrumu
malsanas kamera.

15. Izslédziet izstradajumu un atvienojiet stravas padevi.

16. Ar birstites palidzibu iztiriet visus palikusos kafijas
biezumus no dzirnavinam un malsanas atveres. Ja
paradijies pulveris, ar birstites palidzibu iztiriet
plazmas generatora rievu.

17. Notiriet mal3anas stativu un samaltas kafijas atveri ar
mitru sakli vai dranu, un tad ar sausu dranu.

18. Nonemiet pupinu piltuvi un ievietojiet augséjo frézi.
Parliecinieties, lai augséja fréze batu viena liment ar
dzirnavinu kaklina virsmu.

UZMANIBU: Ja augiéja fréze nav ievietota pareizi,
dzirnavinas rada rupja maluma kafiju.

19. Uzlieciet pupinu piltuvi.

Piezime: Ja pupinu piltuve nav uzlikta, vienas tasites vai
divu tasiSsu malSanas pogas mirgo, un dzirnavinas nevar
ieslégties.

20. Pagrieziet pupinu piltuvi uz to maluma iestatijumu,
kuru piefikséjat.

Piezime: Péc tiriSanas optimala maluma iestatijums var
bat mainijies. Lai atrastu optimalo maluma iestatijumu,
skatiet sadalu “Kafijas maluma regulésana” 264. lapa.

Reizi 2-3 ménesos
Ja dzirnavinas tiek izmantotas katru dienu, pupinu

piltuvi ir jatira, lai nodrosinatu labakos darbibas
rezultatus.

Piezime: Ja pupinu piltuve nav uzlikta, vienas tasites vai
divu tasiSsu malSanas pogas mirgo, un dzirnavinas nevar
ieslégties.

1. Notiriet dzirnavinu iek$éjas virsmas no apaksas ar
tirisanas birstiti.

2. Notiriet frézes, dzirnavinu kaklinu, malSanas kameru
un samaltas kafijas atveri. Skatiet sadalu “Reizi 1-2
ménesos” 269. lapa.

Kafijas mal3anas atlieku satirisanas
noradijumi

Ja dzirnavinas paradas malta kafija, iztiriet to ar tirisanas
birstiti. Atkartojiet, kamér malta kafija nenak ara, kad
nospiezat malsanas pogu.



1. Tiriet mal$anas kameras un dzirnavinu kaklina dalas
un virsmas ar tirisanas birstiti.

2. Neievietojiet augséjo frézi, bet uzlieciet tukSu
pupinu piltuvi.

3. Pieslédziet stravas padevi un ieslédziet izstradajumu.

4. Nospiediet vienas tasites vai divu tasisu malsanas
pogu.

Nemiet véra:

Tirisanas laika pievérsiet uzmanibu tam, vai plazmas
generatora pozicija nav kafijas biezumu
nosprostojuma. Ja ir, rapigi iztiriet kafijas biezumus no
plazmas generatora.

Atkalkosana

Péc ilgstosas lietosanas jlsu espresso automata var
izveidoties mineralu nogulumu uzkrajumi, un tapéc var
bat nepiecieSsama regulara atkalkosana.

Més iesakam atkalkot espresso automatu reizi 4-6
ménesos, lai gan $is laiks bas atkarigs no Gdens cietibas
un lietosanas biezuma.

Atgadinajums par atkalkoSanu

Kad izstradajums sajat, ka tdens patérins sasniedzis 15
litrus, iedegas atkalkosanas gaismina. Atkalkosanas
gaismina paliek iedegta lidz tiek pabeigta atkalko3ana.
Jas varat partraukt atgadindjumu par atkalkosanu un
atsakt sekosanu adens patérinam no jauna, atjaunot
visus rapnicas iestatijumus. Skatiet sadalu “Rapnicas
iestatijlumu atjaunosana” 265. lapa.

Piezime: Ja atkalkosana nav pilniba pabeigta vai ir
apturéta jebkura stadija, So procesu nepieciesams
atsakt no sakuma.

Atkalkosanas veiksana

1. Sagatavojiet atkalkosanas skidumu. Skatiet sadalu
“Atkalkosanas $kiduma sagatavosana”272. lapa.

2. Piepildiet adens tvertni ar atkalkosanas skidumu un
uzstadiet Gdens tvertni.

3. Novietojiet 1 litra tilpuma trauku zem gatavosanas
galvas.

4. Novietojiet vél vienu 1 litra tilpuma trauku zem
tvaika caurulites.

5. leslédziet izstradajumu.

Vienlaicigi nospiediet un turiet vienas tasites, divu
tasisu un manualas tasites espresso pogas.

7. Nogaidiet lidz atkalko3anas gaismina mirgo,
IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS poga un tvaika un
karsta Gdens gaismina deg pastavigi, bet visas
paréjas pogas ir izslegtas. Atskan pikstiens, un tad
izstradajums ir atkalkosanas rezima.



Piezime: Ja atkalkosana netiek sakta 1 minates laika,
izstradajums atgriezas standarta darbibas rezima.

Piezime: Atkalko3anas proceduru iespéjams atcelt

jebkura bridi ar IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu.

Tacu, ja atkalkoSana nav pilniba pabeigta, atkalkosanas

gaismina paliks iedegta.

8. Pagrieziet tvaika un karsta Gdens skalu tvaika
pozicija. IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS poga un tvaika
un karsta adens gaismina sak mirgot.

9. Gaidiet 2 minates, kamér darbojas stknis. No
gatavosanas galvas un tvaika caurulites plast karsts
atkalkosanas skidums, un stknis rada dazadus
troksnus.

Piezime: Ja process netiek turpinats 5 minasu laika péc
stkna apstasanas, izstradajums atgriezas standarta
darbibas rezima, iznemot to, ka tvaika un karsta adens
gaismina mirgo, jo skala atrodas tvaika pozicija.

10. Kad izstradajums pikst un IESLEGSANAS/
1ZSLEGSANAS pogas gaismina deg pastavigi,
pagrieziet tvaika un karsta Gdens skalu uz IZSLEGTS.
Tvaika un karsta tdens gaismina iedegas pastavigi.
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11. Nonemiet tdens tvertni un pilniba izmazgajiet to
zem silta, tekosa tGdens lidz viss atlikusais
atkalkosanas skidums ir iztirits.

12. Piepildiet dens tvertni ar tiru Gdeni.

13. Iztuksojiet un iztiriet 1 litra tilpuma traukus, un
novietojiet tos atpakal zem gatavo3anas galvas un
tvaika caurulites.

14. Pagrieziet tvaika un karsta Gdens skalu karsta adens
pozicija. IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS poga un tvaika
un karsta adens gaismina sak mirgot.

15. Gaidiet 2 minates, kamér darbojas suknis. No
gatavosanas galvas un tvaika caurulites plast karsts
adens, un suknis rada dazadus troksnus.

Piezime: Ja process netiek turpinats 5 minasu laika péc
sukna apstasanas, izstradajums atgriezas standarta
darbibas rezima, iznemot to, ka tvaika un karsta tdens
gaismina mirgo, jo skala atrodas karsta tdens pozicija.

16. Kad izstradajums nopikst, atkalko3anas gaismina
nodziest un IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogas
gaismina deg pastavigi, pagrieziet tvaika un karsta
udens skalu uz IZSLEGTS. Atkalko3ana ir pabeigta, un
izstradajums ir iestatits standarta darbibas rezima.

Atkalkosanas $kiduma sagatavosana

lespéjams izvéléties kadu no 3 dazadiem atkalkosanas
skidumiem:

- Udent iz3kidinata kafijas tirisanas tablete.

Kafijas atkalkosanas lidzeklis.

Galda etika vai citronskabes un silta Gdens maisijums.

1. Sagatavojiet atkalkosanas skidumu 1 litra tilpuma
trauka.

2. Tirisanas tablesu gadijuma rikojieties sadi:
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a. lelejiet trauka 1 litru silta Gdens.
b. Pievienojiet 1 tirisanas tableti un nogaidiet lidz ta

pilniba iz8kist (IGdzu, ievérojiet izvéléta tirisanas
lidzekla lietoSanas noradijumus).



3. Kafijas atkalkosanas lidzekla gadijuma rikojieties
sadi:

a. lelejiet trauka 1 litru silta adens.

b. Pievienojiet kafijas atkalkosanas lidzekli un |aujiet
Skidumam sajaukties. (Ladzu, ievérojiet izvéléta
tirisanas lidzekla lietosanas noradijumus)

4. Galda etika vai citronskabes skiduma gadijuma
rikojieties sadi:

a. lelejiet trauka 500 ml silta Gdens un 500 ml galda
etika vai 1 litru silta Gdens un 50 g citronskabes.
b. Laujiet Skidumam sajaukties.

Ipasa atkalkoSanas procedura

Simptoms:

Kafijas automats pagatavo kafiju normali, tacu
manometrs nekustas vai uzrada tikai minimalu kustibu,
pat pie smalka maluma izmantosanas. Tas parasti
norada, ka kafijas malums joprojam varétu bat par
rupju, lai raditu pietiekamu pretestibu. Pat ja filtra krazé
ir pienaciga deva, spiediena nepalielinasanas liecina par
to, ka vai nu malums nav pietiekami smalks, piepildijums
nav pietiekams vai kafija nav pietiekami saspiesta.

lespé&jamais célonis:

lespéjams, ka spiediena palielinasanas blokeé varsta
serdeni, liedzot manometram pareizi darboties.
leteicama darbiba:

Veiciet atkalkoSanu ar $ddam darbibam, lai novérstu ar
kalkakmeni saistitu nosprostosanos

1. darbiba: Sagatavojiet atkalkosanas skidumu
- Udens tvertné pievienojiet ieteicamo atkalkosanas
lidzekli un parliecinieties, kas tas pilniba izskidis.
Skatiet sadalu “Atkalkosanas skiduma sagatavosana”
272. lapa.

2. darbiba: Saciet atkalkosanas ciklu
« lestatiet dzirnavinas uz smalkako malumu.
- Samaliet 19 g kafijas un iepildiet to automata.
« Nospiediet Dubultas krazites pogu, lai saktu
gatavosanu.
« Péc 10 sekundém izslédziet automatu.

Svarigi:

+ Nenonemiet radzinu.

- Atlaujiet automatam atrasties zem spiediena.

- Laujiet tam nostavéties 24 stundas, lai atkalkosanas
Skidums varétu izskidinat iekSpusé sakrajusos
kalkakmeni.

3. darbiba: Veiciet standarta atkalko3anu
« Péc 24 stundam veiciet standarta atkalkosanas
proceduru, ka noradits lietotaja rokasgramata, lai
izskalotu un iztiritu sistému.
Skatiet sadalu “Atkalko3anas veiksana” 271. lapa.



Problému risinasana

Probléma

Vadibas paneli nedeg neviena
gaismina.

Celonis

Stravas kontaktdaksa nav
pievienota.

Risinajums
Pieslédziet kontaktdaksu stravas
padevei.

Izstradajums nepartraukti izdala
pikstiena skanas.

Kad ieslédzat izstradajumu, tvaika
un karsta tdens skala neatrodas
pozicija IZSLEGTS.

Tvaika vai karsta adens funkcija tiek
izmantota parak ilgi.

Pagrieziet tvaika un karsta adens
skalu pozicija IZSLEGTS.

Kad izstradajums ieslédzas, atskan
tikskosa skana, un Snacosa skana,
kad gatavosanas process ir
pabeigts.

Darbojas spiediena kontroles varsts.

Nekas nav jadara.

Vienas tasites malSanas poga un
divu tasisu malanas poga atri
mirgo vienlaicigi. Ja nospiezat
mal3anas pogu, atskan 3 pikstieni.

Pupinu piltuve nav uzstadita.

Uzlieciet pupinu piltuvi.

Vienas tasites mal$anas poga un
divu tasisu malsanas poga atri
mirgo parmainus. Ja nospiezat
malsanas pogu, atskan 3 pikstieni.

Dzirnavinas ir tikusas izmantotas
vairak ka 3 minates pédéjo 6
minasu laika.

Nogaidiet 6 minates.

Vienas tasites mal$anas poga un
divu tasisu malsanas poga atri
mirgo 3 reizes. Ja nospiezat
mal3anas pogu, atskan 3 pikstieni.

Dzirnavinas ir nosprostojusas.

Motors apstajas, jo strava ir
neparasti liela.

Iztiriet dzirnavinas. Skatiet sadalu
“Reizi 2-3 ménesos” 270. lapa.

Ja dzirnavinu iztirisana problému
neatrisina, konsulté&jieties ar
Electrolux servisa centru.

Dzirnavinas darbojas, ta¢u malta
kafija ara nenak.

Dzirnavinas ir nosprostojusas vai
dzirnavinas, kafijas pupinu vieta, ir
malta kafija.

Iztiriet dzirnavinas. Skatiet sadalu
“Reizi 2-3 ménesos” 270. lapa.

Malsanas laika malta kafija izlec no
filtra grozina.

Dzirnavinas ir nosprostojusas.

Iztiriet dzirnavinas. Skatiet sadalu
“Reizi 2-3 ménesos” 270. lapa.

Péc malsanas maltas kafijas

daudzums filtra grozina nav pareizs.

Dzirnavinas ir nosprostojusas.

Iztiriet dzirnavinas. Skatiet sadalu
“Reizi 2-3 ménesos” 270. lapa.

Atskan 5 pikstieni un visas pogas
mirgo.

Udens tvertne ir tuksa.

Piepildiet idens tvertni un
nogaidiet 1 minati.

Udens nespéj iziet cauri filtra
grozinam, jo ir par daudz maltas
kafijas, kafijas malums ir par smalku
vai malta kafija ir tikusi parak stipri
saspiesta ar stampu.

Ilzmantojiet mazaku daudzumu
maltas kafijas. Noreguléjiet
mal$anas iestatijumu uz rupjaku
malumu. Spiezot malto kafiju ar
stampu, pielieciet mazaku spéku.

No radzina nenak ara espresso vai
espresso plisma nav vienmériga.

Ir par daudz maltas kafijas, kafijas
malums ir par smalku vai malta
kafija ir tikusi parak stipri saspiesta
ar stampu.

Izmantojiet mazaku daudzumu
maltas kafijas. Noregulgjiet
mal$anas iestatijumu uz rupjaku
malumu. Spiezot malto kafiju ar
stampu, pielieciet mazaku spéku.




Probléma

Radzinu nevar pareizi ievietot
gatavosanas galva.

Célonis

Par daudz maltas kafijas.

Risinajums
Ilzmantojiet mazaku daudzumu
maltas kafijas.

Espresso virspusé nav kréma putu

Kafijas pupinas ir mitras.

Izmantojiet svaigi grauzdétas kafijas
pupinas.

Kafijas malums ir parak rupjs.

lestatiet smalkaku kafijas malumu.

Kad pagriezat tvaika un karsta
Gdens skalu tvaika pozicija, nenak
ara tvaiks.

Izstradajuma palaisana nav
pabeigta.

Nogaidiet Iidz tvaika un karsta
adens gaismina deg pastavigi.

Aizsprostojums tvaika caurulité.

Iztiriet tvaika caurulites sprauslu.

Deg atkalkosanas gaismina.

Izstradajums sajat, ka tdens
patérins sasniedzis 15 litrus un ir
nepiecieSams veikt atkalkosanu.

Veiciet atkalkoSanu. Skatiet sadalu
“Atkalkosanas veiksana”271. lapa.
JUs varat ari partraukt atgadinajumu
par atkalkosanu un atsakt sekosanu
adens patérinam no jauna, atjaunot
visus rapnicas iestatijumus. Skatiet
sadalu “Rapnicas iestatijumu
atjaunosana” 265. lapa.

Uz galda virsmas, kur novietots
izstradajums, ir Gdens.

Pilienu paplate ir pilna.

Iztuk3ojiet pilienu paplati.

Ir noplade no tdens tvertnes.

Uzstadiet Gdens tvertni pareizi.
Ja pareiza uzstadisana problému
neatrisina, konsultéjieties ar
Electrolux servisa centru.

Ir noplide no pilienu paplates.

Uzstadiet pilienu paplati pareizi.
Ja pareiza uzstadisana probléemu
neatrisina, konsultéjieties ar
Electrolux servisa centru.

Udens noplust pie radzina malas.

Kad radzins tiek ievietots
gatavosanas galva, uz ta malas ir
malta kafija.

Notiriet visu malto kafiju no radzina
malas.

Ap radzinu noplast Gdenains
espresso vai radzins ir valigs.

Gatavosanas galva esosa silikona
blive ir bojata.

Ladziet Electrolux servisa centram
nomainit silikona blivi gatavosanas
galva.

Manometrs nereageé.

lespéjams, ka spiediena
palielinasanas bloké varsta serdeni,
liedzot manometram pareizi
darboties.

leteicama darbiba:

Veiciet standarta atkalko3anas
proceddru, lai novérstu ar
kalkakmeni saistitu nosprostosanos.
Skatiet “Ipasa atkalko3anas
procedara”.




Uzglabasana

1. levietojiet filtra grozinus, tirisanas birstiti un tirisanas
adatu instrumentu komplekta aiz pilienu paplates.

2. Uzlieciet paplati uz tasisu silditaja.

3. Uzlieciet stampu, piena trauku un radzinu uz
paplates.

UZMANIBU: Kad nelietojat izstradajumu, neturiet
radzinu ievietotu gatavosanas galva. Ta var sabojat
gatavosanas galva esoso silikona blivi.

Apsvérumi par vides aizsardzibu

"

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar simbolu Lo, levietojiet iepakojuma materialus atbilstosajos
konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So simbolu mmm , kopa ar majsaimniecibas atkritumem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

Piederumi

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Piederumu pieejamiba dazadas valstis ir atskiriga.



SZWEDZKA FILOZOFIA, LEPSZE ZYCIE

Dzieki naszej szwedzkiej tradycji i dbatosci o zycie domowe z pasjq tworzymy proste,
zrownowazone rozwigzania do codziennego zycia, ktére majg znaczenie zarowno dla Ciebie, jak
i dla naszej wspolnej przysztosci.

Chcemy, aby zdrowe i zrownowazone odzywianie byto bardziej inspirujgce i tatwiejsze, dlatego
postawilismy sobie ambitny cel. Dowiedz sie wiecej o naszych celach na 2030 rok tutaj:

Odwiedz naszq strone, aby:

Uzyskaj porady dotyczgce obstugi, broszury, informacje o rozwigzywaniu problemow i
informacje serwisowe:
www.electrolux.com

Zarejestruj swoj produkt, w celu uzyskania lepszej obstugi:
www.electrolux.com/productregistration

Kup akcesoria i materiaty eksploatacyjne do swojego urzqgdzenia:

E www.electrolux.com/shop

@O

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Przed skontaktowaniem sie z serwisem upewnij sie, czy posiadasz ponizsze dane:
- Numer modelu

- Numer PNC

- Numer seryjny

Informacje te znajdujq sie na tabliczce znamionowe.
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Instrukcja bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia doktadnie przeczytaj ponizsze instrukcje.

« To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat, przez osoby o
ograniczonej sprawnosci ruchowej, sensorycznej lub intelektualnej oraz przez osoby
nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i umiejetnosci, jesli sa one odpowiednio
nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie uzywania urzadzenia w bezpieczny
sposob i rozumiejq zwigzane z tym ryzyko.

« Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.

« (zyszczenie i konserwacja urzadzenia nie mogq by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja co najmniej 8 lat i s3 pod nadzorem osoby dorostej.

« Trzymaj urzadzenie i jego przewdd zasilajacy poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

« Urzadzenie moze by¢ podfaczone wytacznie do Zrodta zasilania, ktérego napiecie i
czestotliwosc sa zgodne ze specyfikacjami na tabliczce znamionowej.

« Nigdy nie uzywaj ani nie podnos urzadzenia, jesli
- przewdd zasilajacy jest uszkodzony,

- obudowa jest uszkodzona

« Urzadzenie nalezy podfaczy¢ wytacznie do gniazdka z uziemieniem. W razie potrzeby
mozna uzy( przedtuzacza o odpowiedniej mocy 10 A.

« Jesli urzadzenie lub przewdd zasilajacy sg uszkodzone, powinne by¢ wymienione przez
producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby
unikngc zagrozenia.

« Zawsze ustawiaj urzadzenie na ptaskiej, rownej powierzchni.

« Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy jest pozostawione bez nadzoru oraz przed
montazem, demontazem lub czyszczeniem.

« Temperatura pracy lub przechowywania urzadzenia musi by¢ wyzsza niz 0 °C.

« Nie uzywaj urzadzenia w srodowisku o wysokiej temperaturze, silnym polu magnetycznym
oraz wilgotnym powietrzu.

« Urzadzenie i akcesoria nagrzewaja sie podczas pracy. Uzywaj tylko przeznaczonych
uchwytéw i pokretet. Pozostawic do ostygniecia przed czyszczeniem lub
przechowywaniem.

« Przewdd zasilajacy nie moze stykac sie z zadnymi goracymi czesciami urzadzenia.

« Nie wyjmuj zbiornika na wode podczas procesu parzenia. Jesli chcesz dodac wiecej wody,
nacisnij przycisk Wt./WYt., aby wytaczy¢ urzadzenie. Gdy wszystkie diody zgasng, bedzie
to oznaczac,ze urzadzenie jest wytaczone.

« Nie wyjmuj kolby podczas procesu parzenia lub gdy z kolby wydobywa sie para lub goraca
woda, gdy urzadzenie jest pod ci$nieniem. NIEBEZPIECZENSTWO! Istnieje ryzyko
poparzenia.

« Ostrzezenie: Unikaj poparzenia para.



Gdy uzywana jest funkcja pary, z glowicy zaparzajacej moze kapac goraca woda.
NIEBEZPIECZENSTWO! Woda jest goraca, istnieje ryzyko poparzenia.

Po przekreceniu pokretta pary i goracej wody wyptywa strumien goracej wody. Badz
ostrozny i powoli otwieraj zawor pary. NIEBEZPIECZENSTWO! Woda jest goraca,
istnieje ryzyko poparzenia.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani w zadnym innym ptynie.

Nie przekraczaj maksymalnej objetosci napetniania wskazanej na urzadzeniu.

Zbiornik na wode nalezy napetniac tylko zimng, Swieza woda, nigdy mlekiem ani innymi
ptynami.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli zbiornik na wode jest pusty.

Nie uzywaj urzadzenia bez tacki ociekowej lub kratki ociekowej, chyba ze uzywana jest
wyzsza filizanka lub kubek.

Nie uzywaj ani nie umieszczaj urzadzenia na goracej powierzchni lub w poblizu Zrédfa
ciepta.

OSTRZEZENIE: Unikaj rozlania na ztacze.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne szkody spowodowane niewfasciwym lub
nieprawidtowym uzytkowaniem.

OSTRZEZENIE: Niewfasciwe uzytkowanie moze spowodowac potencjalne obrazenia.
OSTRZEZENIE: Nie umieszczaj urzadzenia w szafce podczas uzytkowania.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Urzadzenie powstato z mysla o gotowaniu w domu lub w podobnych okolicznosciach, w tym:
- kuchniach dla pracownikéw sklepéw, biur czy innych zaktadow;

- w domach wiejskich,

- w pokojach dla gosci hotelowych, motelach lub podobnych obiektach;

- w obiektach oferujacych noclegi ze $niadaniami.

Pob6r mocy w trybie wyfaczenia: 0,3 W

Maksymalny czas potrzebny urzadzeniu na automatyczne przejécie w odpowiedni tryb
niskiego poboru mocy: 20 minut



Instrukcja

Opis produktu
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Wymienny zasobnik na ziarna kawy
Wymienne zarno gérne

Mtynek do kawy zabezpieczony przed
elektrycznoscig statyczng

Uchwyt mtynka PRO 58 mm

Kolba PRO 58 mm

Kosz filtra na jedna filizanke PRO 58 mm
Kosz filtra na dwie filizanki PRO 58 mm
Gtlowica zaparzajgca PRO 58 mm
Miernik ci$nienia

Rézdzka pary i wrzatku

Pokretto pary i wrzatku

k¢

Wymienny zbiornik wody
Wymienny ociekacz z siatkg
Ptywak ociekacza / wskaznik poziomu wody
Stopa antyposlizgowa
Schowek na narzedzia
Szczoteczka do czyszczenia
Szpilka do czyszczenia
Podgrzewacz do filizanek
Taca akcesoriow

Dzbanek na mleko 360 ml
Ubijak PRO 58 mm



Rozmieszczenie i przeglad funkcji




Przeglad panelu sterowania
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Przycisk WE./WYL. G.  Przycisk dwoch filizanek espresso
Przycisk mielenia na jedna filizanke H.  Przycisk programu recznego espresso
Przycisk mielenia na dwie filizanki I. Wskaznik pary i wrzatku
Wskaznik odkamieniania J. Wrzatek
Miernik ci$nienia K. WYL
L. Para

Przycisk jednej filizanki espresso




Manometr i ekstrakcja espresso

Idealna ekstrakcja espresso

Dobrej jakosci espresso ma konsystencje cieptego
miodu i sptywa w réwnym tempie z kolby.

Zakres od 6 do 12 na mierniku ci$nienia (B) daje idealne
cisnienie parzenia. Pianka na samej gérze osigga kolor
karmelu.

Zbyt niska ekstrakcja

Jesli cisnienie na mierniku cisnienia spadnie ponizej 6
(A), espresso bedzie sptywac zbyt szybko, stanie sie
kwasne, kwasowe i wodniste. Mozliwe, ze kawa byta
zbyt grubo zmielona, w kolbie byto zbyt mato kawy,
ziarna kawy byly zbyt stare badz zmielona kawa nie
zostafa dostatecznie sprasowana przy uzyciu ubijaka.

Rozwigzanie:

1.Ustaw drobniejsze mielenie (przekre¢ pokretto na
mniejszg wartosc).

2.Uzyj 13 g kawy na pojedyncze espressoi 19 g na
podwadjne espresso.

3.Zawsze uzywaj $wiezych ziaren kawy (cisnienie nie
moze zosta¢ prawidtowo wytworzone przy uzyciu
zwietrzatych lub nieprawidtowo przechowywanych
ziaren).

Uwaga: Znalezienie optymalnego ustawienia cisnienia
moze wymagac kilku préb.

Zbyt wysoka ekstrakcja

Jedli cisnienie na mierniku ci$nienia wzro$nie powyzej
12 (C), espresso bedzie sptywac zbyt wolno i stanie sie
gorzkie. Mozliwe, ze kawa byta zbyt drobno zmielona,
w kolbie byto zbyt duzo kawy lub zmielona kawa byta
sprasowana zbyt mocno przy uzyciu ubijaka.

Rozwigzanie:

1.Ustaw grubsze mielenie (przekre¢ pokretto na wiekszg
warto$¢).

2.Zmniejsz ilo$¢ kawy i zastosuj mniejszy nacisk podczas
ubijania.

Uwaga: Osiggniecie optymalnego poziomu ci$nienia
moze wymagac kilku préb.

Jesli pomimo odpowiedniego dostosowania ustawien i
sity ubijania jakos$c¢ espresso nie wzro$nie, zapoznaj sie z
sekcja ,Rozwigzywanie probleméw” na stronie 304.
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Przed pierwszym uiyciem 5. Wyczysc¢ zarno gorne i zasobnik na ziarna kawy
szczoteczka do czyszczenia.

Zanim zaparzysz espresso przy uzyciu ekspresu,
koniecznie wyczys¢ i zainstaluj wszystkie czesci oraz
wykonaj caly proces parzenia z sama woda.

UWAGA: Nie czys¢ zarna gérnego ani zasobnika na
ziarna kawy woda.

.. . . 6. Przytrzymaj zarno gorne przy uchwycie i wiéz je do
Przyg°towan|e i montaz WSZYStkICh kotnierza mtynka. Upewnij sig, ze zarno gérne (A)

CZQéCi przylega réwno do powierzchni kotnierza mtynka

1. Wyjmij produkt z opakowania i upewnij sig, ze (B).
wszystkie materiaty opakowaniowe zostaty usuniete.

2. Potdz produkt na ptaskiej powierzchni.
3. Wyjmij i wyrzu¢ czerwong zatyczke u podstawy
zbiornika wody.

7. Obracaj zarnem gérnym w kierunku zgodnym z
4. Wyczys¢ dzbanek na mleko, ubijak, kosze filtra, kolbe ruchem wskazéwek zegara, aby je zablokowa¢, po
oraz zbiornik wody ciepta woda i tagodnym czym opus¢ uchwyt.
srodkiem do zmywania:

8. Wyréwnaj strzatke w DOt na zasobniku na ziarna
kawy z oznaczeniem na przedniej krawedzi miynka
do kawy.




9. Dociénij ostroznie zasobnik na ziarna kawy do dotu i 16. Przesun uchwyt kolby w prawo do $rodka do pozycji
obracaj nim w kierunku zgodnym z ruchem blokady.
wskazéwek zegara do zablokowania. Uwaga: Podczas pierwszych kilku uzy¢ kolby mozesz
napotkac opdr przy obracaniu uchwytem.

17. Upewnij sie, ze pokretto pary i wrzatku jest
ustawione w pozycji WYt.

HIO
//
10. Upewnij sig, ze zbiornik wody jest czysty. orr| 4
11. Napetnij zbiornik czysta zimna wodg i zainstaluj \ @
zbiornik. w

18. Podtacz produkt do zasilacza.
19. Nacisnij przycisk Wt./WYL.

20. Podczas rozruchu podswietlane sg przyciski (A-C)
oraz miga wskaznik pary i wrzatku (G). Poczekaj na
podswietlenie sie na state wszystkich przyciskow

= (A-F) oraz wskaznika pary i wrzatku (G).
12. W16z filtr wody do zbiornika wody, jesli jest to A B C D E F
konieczne. \

13. Wt6z kosz filtra na dwie filizanki do kolby. @

i e c

21. Naci$nij przycisk dwoch filizanek espresso. Woda

wyptywa z glowicy zaparzajacej przez kosz filtra i
kolbe.

14. Wyréwnaj kolbe ze strzatka DO GORY na gtowicy
zaparzajacej.

e 22. Poczekaj, az woda przestanie wyptywac.

Uwaga: Podczas pierwszego przeptywu wody przez
produkt moze powstawac gtosny dzwiek zwigzany z
wydostawaniem sie powietrza na zewnatrz. Gtosny
dzwiek powinien ucichnac¢ po okoto 20 sekundach. Nie
Swiadczy to o zadnym problemie.

15. W6z kolbe i dopasuj ja, aby ptasko przylegata do
gtowicy zaparzajacej.



23. Obracaj rézdzka pary, az dysza znajdzie sie nad Aby w’chzyc’ urzqdzenie
ociekaczem.

1. Upewnij sie, ze pokretto pary i wrzatku jest
ustawione w pozycji WYL,

IHO
/7
orf |«
24. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji wrzatku. \
Wskaznik pary i wrzatku bedzie migat, a z dyszy (E @
bedzie wyptywat wrzatek. g
Podtacz produkt do zasilacza.
’"/O/v 3. Naciénij przycisk WL/WYL.
[

o |
N
w

25. Daj wodzie wyptywac przez 20 sek.

26. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji WYL.
4. Podczas rozruchu podswietlane sa przyciski (A-C)
oraz miga wskaznik pary i wrzatku (G). Poczekaj na

podswietlenie sie na state przyciskéw (D-F) oraz

"’? wskaznika pary i wrzatku (G).
" PRI
\
\
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27. Wyczys¢ kolbe i kosz filtra w cieptej wodzie, po czym ot ot
wysusz komponenty, zanim zaczniesz zaparza¢ Po podswietleniu sie na state wszystkich przyciskéw
kawe. (A-F) oraz wskaznika pary i wrzatku (G) produkt jest
28. Aby wytaczy¢ produkt, nacisnij przycisk Wt./WYt. gotowy do pracy.

Wszystkie wskazniki na panelu sterowania zgasna.

Uwaga: Produkt wytaczy sie automatycznie po okoto
15 minutach bezczynnosci.



Codzienna obstuga

Parzenie kawy espresso
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1. Napetnij zbiornik czysta zimng woda. Upewnij sig, ze
poziom wody nie przekracza oznaczenia 3 L.
Zainstaluj zbiornik wody.

2. Wsyp Swiezo palone ziarna kawy do zasobnika na
ziarna kawy i zainstaluj pokrywe. Obracaj
zasobnikiem na ziarna kawy w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara, az oznaczenie na
przedniej krawedzi mtynka do kawy znajdzie sie
pomiedzy oznaczeniami 10 i 15 na zasobniku na
ziarna kawy.

UWAGA: Nie wsypuj zbyt duzo ziaren kawy. Ziarna
kawy, ktére pozostajg w zasobniku na ziarna kawy
przez dtugi czas, moga zawilgotnie¢, co wptynie na
mielenie i smak.

Uwaga: Wartos¢ od 10 do 15 to sugerowany punkt
poczatkowy w przypadku espresso. Jesli konieczna
bedzie regulacja, zapoznaj sie z sekcjg ,Dostosowanie
stopnia mielenia kawy” na stronie 294.

3. Wihacz produkt.
a. Upewnij sie, ze pokretto pary i wrzatku jest
ustawione w pozycji WYL.
b. Nacisnij przycisk Wk./WYL.

4. Aby nagrzac filizanke na podgrzewaczu do filizanek,
zdejmij tacke i postaw filizanke na podgrzewaczu do
filizanek.

J

. Aby nagrzac filizanke z wrzatkiem, wykonaj ponizsze

kroki:

a. Postaw filizanke pod r6zdzka pary.

b. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji wrzatku,
wlej kawe do filizanki do poziomu 4 i ustaw
pokretto w pozycji WYL.

c. Poczekaj 30 sekund, po czym oproznij filizanke.
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6. Wtoz kosz filtra na jedna lub dwie filizanki do kolby. uzyciu ubijaka, az krawedz gérna (A) ubijaka zréwna
7. Przytrzymaj kolbe pod glowica zaparzajaca i nacisnij sie z krawedzia kolby. Usuri nadmiar zmielonej kawy
przycisk jednej filizanki espresso. Gdy woda zkrawedzi kosza filtra.
przestanie sptywac, wysusz kosz filtra Sciereczka. 10. Wyréwnaj uchwyt kolby ze strzatka DO GORY na
8. W16z kolbe do uchwytu mtynka. Naciénij przycisk gtowicy zaparzajacej. Dociénij kolbe do gory do
mielenia na jedna lub dwie filizanki. Naciniety gtowicy zaparzajacej i przesuni uchwyt w prawo do
przycisk mignie, a kosz filtra zostanie napetniony srodka do pozycji blokady.
zmielona kawa. Wyjmij kolbe z uchwytu mtynka. 11. Postaw filizanke na ociekaczu pod kolba. Aby zrobic¢
Uwaga: Aby zatrzymac proces mielenia przed jedna lub dwie filizanki espresso, nacisnij przycisk
9a: Ay Y proc -niap : jednej lub dwoch filizanek espresso. Nacisniety
automatycznym zatrzymaniem, nacisnij ponownie isk miani . ) bictodd
przycisk mielenia. przycisk mignie, a wstepnie ustawiona objetosc

kawy wleje sie do filizanki.
9. Trzymaj kolbe ze spodem przytozonym do tacy
akcesoriow lub oprzyj gumowa czes¢ przy krawedzi
kolby o krawedz blatu. Ubijaj zmielong kawe przy
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Uwaga: Ustawienie domysle jednej filizanki espresso
wynosi 40 ml. Ustawienie domysle dwoch filizanek
espresso wynosi 80 ml. Aby dowiedziec sie, jak zmienic¢
ustawienia domysine, zapoznaj sie z sekcja ,Aby
dostosowac objetosc filizanki espresso” na stronie 294.

Uwaga: Faktyczna objetos¢ ekstrakgji zalezy od typu
ziaren kawy oraz grubosci mielenia.

12. Aby zaparzy¢ espresso z recznie wybrang objetoscia,
nacisnij przycisk programu recznego espresso.
Przycisk mignie, a kawa bedzie wlewac sie do
filizanki do ponownego nacisniecia przycisku.

Uwaga: Jesli nie nacisniesz przycisku ponownie, proces
zatrzyma sie automatycznie po osiggnieciu objetosci
250 ml.

13. Przesun uchwyt kolby w lewo, a nastepnie opusc
kolbe.
14. Usun fusy z kosza filtra.

15. Aby wylaczy¢ produkt, nacisnij przycisk Wt./WYL.
Wszystkie wskazniki na panelu sterowania zgasna.

. J

Uwaga: Produkt wytgczy sie automatycznie po okoto
15 minutach bezczynnosci.

16. Upewnij sie, ze pokretto pary i wrzatku jest
ustawione w pozycji WYL. Wyjmij wtyczke z
gniazdka.

17. Wyczysc kosz filtra i kolbe. Zapoznaj sie z sekcja ,Za
kazdym razem po uzyciu” na stronie 296.



Spienianie mleka
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1. Wlej do dzbanka na mleko schtodzone mleko
petnottuste. W przypadku cappuccino sugerujemy
100 ml, a w przypadku latte 160 ml.

2. Przygotuj rézdzke pary.

a. Wiacz produkt i ustaw rézdzke pary nad
ociekaczem.

b. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji pary.
Wskaznik pary i wrzatku mignie. Uwalniaj pare
przez okoto 5 sekund, az z dyszy rézdzki pary nie
bedzie wydostawata sie woda.

¢. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji WYL.

3. Wtéz rézdzke pary do dzbanka na mleko.

a. Zanurz dysze, aby znajdowata sie tuz pod
powierzchnig mleka. Przytéz dzidbek dzbanka do
rézdzki pary w potozeniu na godzine 12.

b. Obré¢ dzbanek na mleko w potozeniu na godzine
9, az dysza bedzie oddalona na szeroko$¢ palca (A)
od krawedzi.

4. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji pary.
Wskaznik pary i wrzatku mignie oraz rozpocznie sie
spienianie.

5. Upewnij sie, ze w wyniku ustawienia rézdzki pary
mleko bedzie obracato sie w jednym kierunku od
gory do dotu.

<

. Gdy wzro$nie poziom mleka, opus¢ dzbanek na

mleko tak, aby dysza pary znajdowata sie tuz pod
powierzchnig mleka.

. Gdy spienisz pozadang ilo$¢ pianki z mleka, opus¢

dysze pary tak, aby byta w potowie drogi do dna.

. Gdy spdd dzbanka bedzie parzacy w dotyku, ustaw

pokretto pary i wrzatku w pozycji WYL.
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9. Zabierz dzbanek na mleko od rézdzki pary oraz 10. Ustaw rézdzke pary nad ociekaczem. Ustaw pokretto
natychmiast wyczys¢ rézdzke pary i dysze wilgotna pary i wrzatku w pozycji wrzatku, poczekaj 2
gabka lub sciereczka. sekundy, po czym usun mleko, ktére dostato sie do

rézdzki pary. Ustaw pokretto pary i wrzatku w

OSTRZEZENIE: Nie dopus¢ do kontaktu rézdzki pary pozycji WYL

ani dyszy ze skora. Kontakt grozi oparzeniem.

Wykonanie latte lub cappuccino
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1. Popukaj spodem dzbanka na mleko o blat, aby uwolni¢ wigksze pecherzyki powietrza.
2. Poruszaj dzbanek na mleko, aby mleko wymieszato sie i uzyskato jedwabista teksture.
3. Dolej mleka do przygotowanego espresso jednym pewnym ruchem.



Rodzaje kaw

Espresso

Espresso to bardzo
mocna kawa o petnym
smaku ze stabilng
warstwa pianki na
wierzchu. Mozesz
wybrac jedng lub dwie
filizanki espresso.

Ristretto

Ristretto to pot filizanki
wyjatkowo
intensywnego espresso
z bogatym posmakiem
oraz cienka pianka na
wierzchu.

Americano

Jedna lub dwie filizanki
espresso z wrzatkiem.
Najpierw wlej wrzatek,
aby nie straci¢ pianki.

Con panna

Jedna lub dwie filizanki
espresso przyozdobione
lekko ubita Smietanka.
Mozesz posypac ja
cynamonem lub
sproszkowang
czekolada.

Macchiato

Jedna lub dwie filizanki
espresso przykryte
niewielka iloscia
zimnego lub
spienionego mleka oraz
odrobinka pianki z
mleka.

Flat white

Jedna lub dwie filizanki
espresso z 2/3
spienionego mleka
przykryte warstewka
pianki z mleka.

Latte

Jedna lub dwie filizanki
espresso z 3/4
spienionego mleka
przykryte pianka z mleka
na szerokos¢ palca.

Cappuccino

Jedna lub dwie filizanki
espressoz 1/3
spienionego mleka
przykryte 1/3 pianki z
mleka. Wierzch posyp
sproszkowana
czekolada.

Mocha

Jedna lub dwie filizanki
espresso wymieszane z
czekoladg pitng z 1/3
spienionego mleka
przykryte 1/3 pianki z
mleka.

Babyccino

Zero espresso, tylko
spienione mleko
przykryte pianka z
mleka. Wierzch posyp
sproszkowang
czekolada.

Jesli chcesz uzywac kawy mielonej, zadbaj o to, aby byta swiezo zmielona i ciemno palona. Do kawy espresso
polecamy kawe mielong palong typu francuskiego lub espresso. Kawa mielona utrzymuje aromat przez 7-8 dni,
chyba ze znajduje sie w szczelnym pojemniku i przechowywana w chtodnym miejscu. Nie przechowuj kawy w

lodéwce ani w zamrazarce.

Zasadniczo nie polecamy kaw mielonych. Swiezo zmielona kawa ma lepsze wtasciwosci zapachowe i zaparzysz z niej

napdéj wyzszej jakosci.



Ustawienia i regulacje

Dostosowanie stopnia mielenia kawy

Po prawidtowej regulacji mtynka zmielona kawa bedzie

przypominata wygladem sél. W przypadku $wiezo
zmielonych ziaren kawy polecamy ustawienie 10-15,
jednak typ i jakos¢ ziaren kawy moze wymagac
dodatkowego dostosowania.

Obracaj zasobnikiem na ziarna kawy w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdwek zegara lub w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do
pozadanego ustawienia w zakresie 0-30. Im nizsza

wartos¢, tym drobniejsze mielenie. Im wyzsza wartos¢,

tym grubsze mielenie.

Coarse
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Jesli zmielona kawa bedzie zbyt drobna lub zbyt gruba,

ponownie dostosuj ustawienia.

Dostosowanie ilosci mielonej kawy
Oto ustawienia domysine zmielonej kawy:

+ Jednafilizanka espresso: okoto 13 g zmielonej kawy.

« Dwie filizanki espresso: okoto 19 g zmielonej kawy.

Uwaga: Faktyczna ilos¢ zmielonej kawy zalezy od typu

ziaren kawy oraz grubosci mielenia.

1. Wi6z kolbe z koszem filtra na jedng lub dwie filizanki
do uchwytu mtynka.
2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk mielenia na jedna lub
dwie filizanki. Po 3 sekundach wskaznik drugiego
przycisku mielenia zgasnie i zacznie sie mielenie.

3. Gdy ilo$¢ kawy bedzie zadowalajaca, zwolnij
przycisk mielenia. Ustyszysz sygnat dzwigkowy, a
nowa ilo$¢ zmielonej kawy zostanie zapisana.

Aby dostosowac objetos¢ filizanki
espresso
Oto ustawienia domyslne filizanek espresso:

.
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Jedna filizanka espresso: okoto 40 ml.

Dwie filizanki espresso: okoto 80 ml.

Oto dozwolone objetosci:

Jedna filizanka espresso: 20-125 ml.

Dwie filizanki espresso: 20-200 ml.

Uwaga: Objetos¢ ekstrakgji zalezy od typu ziaren kawy
oraz grubosci mielenia.

1.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk na jedna lub dwie
filizanki espresso. Po 3 sekundach wskaznik
drugiego przycisku espresso zgasnie i zacznie sie
przeptyw wody.

Gdy objetos¢ bedzie zadowalajaca, zwolnij przycisk
espresso. Ustyszysz sygnat dzwiekowy, a nowa
objetosc filizanki espresso zostanie zapisana.

Aby dostosowac temperature ekstrakgji
kawy

Domyslnie temperatura ekstrakcji kawy wynosi 92°C.
Mozesz ustawi¢ temperature w zakresie 90-96°C, a
minimalna zmiana wynosi 2°C.

1.

Wiacz produkt.

2. Naci$nij i przytrzymaj przycisk programu recznego

espresso, az ustyszysz sygnat dzwiekowy. Wskaznik
przycisku WL./WYL. zgasnie, a wskazniki pozostatych
przyciskow beda podswietlone lub beda migac.
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Descale

Ustaw pozadang temperature, naciskajac
odpowiedni przycisk. Po nacisnieciu przycisk mignie.



a. Nacisnij przycisk mielenia na jedna filizanke (A),
aby ustawi¢ temperature do 90°C.

b. Nacisnij przycisk mielenia na dwie filizanki
espresso (B), aby ustawi¢ temperature do 92°C.

c. Nacisnij przycisk jednej filizanki espresso (C), aby
ustawi¢ temperature do 94°C.

d. Nacis$nij przycisk dwoch filizanki espresso (D), aby
ustawi¢ temperature do 96°C.

Uwaga: Wyzsze temperatury zwiekszajg gorycz i
zmniejszaja kwasowos¢. Nizsze temperatury
zmniejszaja gorycz i zwiekszaja kwasowosé.

4. Nacisnij przycisk programu recznego espresso.
Ustyszysz sygnat dzwigekowy, a produkt przejdzie do
trybu standardowego.

Uwaga: Jedli nie nacisniesz przycisku, produkt
automatycznie wréci do trybu standardowego po 10
sekundach.

Aby przywrdécié ustawienia fabryczne

1. Nacisnij i przytrzymaj przyciski mielenia na jedna
filizanke oraz dwie filizanki jednoczes$nie, aby przejs¢
do trybu przywracania ustawien fabrycznych.
Wszystkie przyciski zaczna migac.
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2. Gdy ustyszysz sygnat dzwigkowy, zwolnij przyciski
mielenia.

3. Aby przywroci¢ wszystkie ustawienia fabryczne
przycisku mielenia na jedna filizanke (A) lub
przycisku mielenia na dwie filizanki (B), wykonaj
ponizsze kroki:

D E

Steam &
Hot Water

a. Nacisnij i przytrzymaj przycisk mielenia (A) lub (B)
przez 3 sekundy, az zgasnie kazdy przycisk poza
nacisnietym przyciskiem mielenia, ktéry nastepnie
mignie 3 razy i zostanie podswietlony na state.

b. Gdy ustyszysz sygnat dZzwiekowy, zwolnij
nacisniety przycisk. Wszystkie przyciski zaczng
migac.

c. Nacisnij przycisk WL./WYL. (C). Przywrécone
zostang ustawienia domyslne, a produkt przejdzie
do trybu standardowego.

4. Aby przywrdci¢ wszystkie ustawienia fabryczne
przycisku jednej filizanki espresso (D) lub przycisku
dwach filizanek espresso (E), wykonaj ponizsze kroki:
a. Nacisnij i przytrzymaj przycisk espresso (D) lub (E)

przez 3 sekundy, az zgasnie kazdy przycisk poza
nacisnietym przyciskiem espresso, ktéry nastepnie
mignie 3 razy i zostanie podswietlony na state.

b. Gdy ustyszysz sygnat dZzwiekowy, zwolnij
nacisniety przycisk. Wszystkie przyciski zaczng
migac.

c. Nacisnij przycisk WE./WYL. (C). Przywrécone
zostang ustawienia domyslne, a produkt przejdzie
do trybu standardowego.

5. Aby przywréci¢ wszystkie ustawienia fabryczne,
wykonaj ponizsze kroki:

a. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Wt./WYt. (C).
Wskazniki wszystkich pozostatych przyciskow
zgasna.

b. Gdy ustyszysz sygnat dzwiekowy, zwolnij przycisk
WL./WYL. Przywrdcone zostang wszystkie
ustawienia domyslne, a produkt przejdzie do
trybu standardowego.

Uwaga: Jesli nie nacisniesz przycisku, produkt
automatycznie wréci do trybu standardowego po 10
sekundach.



Czyszczenie i konserwacja - a.Wyjmij ociekacz.
b. Opréznij ociekacz.
Ekspres do espresso

Proces zaparzania espresso obejmuje ekstrakcje olejkéw
aromatycznych ze zmielonej kawy. Pozostatosci
zmielonej kawy i olejki aromatyczne gromadzg sie w
urzadzeniu, co wptywa na smak i dziatanie ekspresu do
espresso.

Przepuszczenie wody przez gtowice zaparzajacg i
rézdzke pary przed zaparzaniem oraz po zaparzaniu to
najprostszy sposéb utrzymywania ekspresu do espresso
w czystosci.

. L. c. Wymyj ociekacz i siatke cieptg woda.
Za kaZdym razem przed uzyciem 5. Sprawdz zbiornik wody. W razie potrzeby wymyj
+ Przepus¢ wode przez gtowice zaparzajaca. Zapoznaj komponent cieptg woda.
sie z sekcja ,Parzenie kawy espresso” na stronie 289.
. L Co tydzien
Za kaZdym razeém po uzyciu Ptukanie i czyszczenie gtowicy zaparzajacej
1. Po spienieniu mleka natychmiast przeptucz rézdzke
pary, ustawiajac pokretto w pozycji wrzatku na 1-2
sek., po czym wyczys¢ j wilgotna gabka lub
Sciereczka. Zapoznaj sie z sekcja ,, Spienianie mleka”
na stronie 291.

1. Nacisnij przycisk jednej filizanki espresso i poczekaj,
az woda przestanie wyptywac.

2. Wyjmij kosz filtra z kolby koricdwka szczoteczki do
czyszczenia.

2. Usun zmielong kawe z powierzchni wewnetrznej i

uszczelki silikonowej szczoteczka do czyszczenia.
3. Wyczysc kosz filtra, kolbe i dzbanek na mleko ciepty -

woda.
UWAGA: Tylko kosze filtra i dzbanek na mleko mozna
my¢ w zmywarce.

4. Sprawdz ptywak ociekacza. Jesli znajduje sie nad
powierzchnig ociekacza, musisz oproznic ociekacz.




Co 2-3 miesiace 7. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji wrzatku

j 6zdzk 4
Do czyszczenia rézdzki pary i koszy filtra zastosuj oraz przepuszczaj wod przez r6zdzke pary przez 40

A A A PR sekund.
roztwor odkamieniajacy (wiecej informacji znajdziesz na
stronie 303).
1. Wlej do dzbanka na mleko ciepta wode i roztwor iy
odkamieniajacy. V7, <
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9. Zainstaluj kosz litra na jedna filizanke w kolbie i wt6z
kolbe do gtowicy zaparzajace;.

2. Wi6z kosze filtra do dzbanka na mleko.

10. Nacisnij przycisk jednej filizanki espresso, aby

przepusci¢ wode przez kosz filtra.
3. Witéz rézdzke pary do dzbanka na mleko, po czym

odstaw dzbanek na mleko na ociekacza.
4. Poczekaj 8 godz.

5. Zdejmij i opréznij dzbanek na mleko. Ptucz dzbanek
na mleko do usuniecia wszystkich pozostatosci po
roztworze odkamieniajacym.

6. Wycieraj ré6zdzke pary mokra gabka lub sciereczka
do usuniecia wszystkich pozostatosci po roztworze

e 11. Gdy przeptyw wody zatrzyma sie, wyjmij kolbe i
odkamieniajacym.

powtorz procedure w przypadku kosza filtra na dwie
filizanki.




W razie potrzeby —
1. Wytacz produkt i odfacz zasilanie.

OOQ elele]

2. Poczekaj, az produkt ostygnie, i dopiero wtedy
zacznij czyscic.

3. Wyczys¢ powierzchnie zewnetrzne wilgotng
Sciereczka.

4. Regularnie czys¢ zbiornik wody, zasobnik na ziarna
kawy oraz ociekacz i siatke.

UWAGA: Nigdy nie uzywaj zracych ani sciernych
Srodkéw do czyszczenia, a takze nigdy nie zanurzaj
produktu w cieczach.

UWAGA: Tylko kosze filtra i dzbanek na mleko mozna
my¢ w zmywarce.

5. Wsun szpilke do czyszczenia przez otwor w dyszy
rézdzki pary.
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6. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji wrzatku
oraz przepuszczaj wode przez rézdzke pary przez 40
sekund.

8. Jesli nie uda sie usunac zatoru, zdejmij dysze rézdzki
pary i wyczysc ja roztworem odkamieniajacym
(wiecej informacji znajdziesz na stronie 302).



Czyszczenie i konserwacja -
Mtynek do kawy

Zarna stozkowe stuza do mielenia ziaren kawy do
pozadanej grubosci, aby ekstrakcja espresso przebiegata
zgodnie z przewidywaniami.

System zabezpieczajacy przed elektrycznoscia statyczng
zapobiega wydostawaniu sie zmielonej kawy poza kosz
filtra podczas mielenia.

Pozostatosci zmielonej kawy i olejki aromatyczne
gromadza sie w urzadzeniu, co wptywa na smak napoju
i dziatanie mtynka zintegrowanego.

Co tydzien lub przynajmniej raz na dwa
tygodnie

1. Usun pozostatg zmielong kawe z uchwytu mtynka i
wylotu mtynka szczoteczka do czyszczenia.

2. Wyczys¢ uchwyt mtynka i wylot miynka wilgotna
gabka lub sciereczka, po czym wytrzyj suchg
Sciereczka.

Co 1-2 miesigce

Jesli uzywasz mtynka codziennie, czys¢ zarna, aby
cieszy¢ sie maksymalna wydajnoscig mtynka
zintegrowanego. Regularne czyszczenie powinno
wyréwnac efekty mielenia, co jest szczegdlnie wazne w
przypadku mielenia ziaren kawy do espresso.

UWAGA: Nigdy nie uzywaj zracych ani $ciernych
srodkéw do czyszczenia, a takze nigdy nie zanurzaj
produktu w cieczach.

1. Spisz biezace ustawienia mielenia. Dzieki temu po
czyszczeniu bez trudu przywrdcisz te same
ustawienia.

2. Obracaj zasobnikiem na ziarna kawy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby go
odblokowac.

3. Zdejmij zasobnik na ziarna kawy i przetéz pozostate
ziarna kawy do szczelnego pojemnika.

4. Wyczyséc¢ zasobnik na ziarna kawy szczoteczka do
czyszczenia.

5. Usun pozostate ziarna kawy z zarna gérnego.
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6. Zainstaluj pusty zasobnik na ziarna kawy i nacis$nij
przycisk mielenia na jedna lub dwie filizanki. Jesli nie
jest podawana zmielona kawa, zarno gérne jest
puste.

Uwaga: Bez zainstalowanego zasobnika na ziarna kawy

migaja przyciski mielenia na jedna i dwie filizanki kawy,

a mtynek nie dziata.

7. Wylacz produkt i odtacz zasilanie.

8. Zdejmij zasobnik na ziarna kawy.

9. Unie$ uchwyt zarna gérnego.

10. Obracaj zarnami gérnymi w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, po czym wyciagnij
komponent z kotnierza mtynka.

UWAGA: Nie czys¢ zarna gérnego woda.



11. Wyczysc¢ czesci i powierzchnie w komorze miynka
oraz kotnierz miynka szczoteczka do czyszczenia.

12. Nie instaluj zarna gérnego, a jedynie pusty zasobnik
na ziarna kawy.

13. Podtacz zasilacz i wigcz produkt.
14. Nacisnij przycisk mielenia na jednga lub dwie filizanki.

Jesli w mtynku jest zmielona kawa, usun ja szczoteczky
do czyszczenia. Powtérz czynnos, jesli po nacisnieciu
przycisku mielenia na zewnatrz bedzie wydostawata sie
zmielona kawa.

UWAGA: Nie wlewaj wody ani innych cieczy do komory
mtynka.

15. Wytacz produkt i odigcz zasilanie.

16. Uzyj szczotki, aby usuna¢ pozostatosci zmielonej
kawy z mtynka i otworu wylotowego. Jesli wystepuje
proszek, uzyj szczotki, aby oczyscic¢ rowek
generatora plazmy.

17. Wyczys$¢ uchwyt miynka i wylot mtynka wilgotnag
gabka lub Sciereczka, po czym wytrzyj suchg
Sciereczka.

18. Zdejmij zasobnik na ziarna kawy i zainstaluj zarno
goérne. Upewnij sie, ze zarno gérne przylega réwno
do powierzchni kotnierza mtynka.

UWAGA: Jesli zarno gdrne zostanie zainstalowane
nieprawidtowo, mtynek bedzie mielit na grubo.

19. Zainstaluj zasobnik na ziarna kawy.

Uwaga: Bez zainstalowanego zasobnika na ziarna kawy
migaja przyciski mielenia na jedna i dwie filizanki kawy,
a miynek nie dziata.

20. Przestaw zasobnik na ziarna kawy do spisanego
ustawienia mielenia.

Uwaga: Mozliwe, ze po czyszczeniu zmienito sie
optymalne ustawienie mielenia. Aby znalez¢é
optymalne ustawienie mielenia, zapoznaj sie z sekcja
,Dostosowanie stopnia mielenia kawy” na stronie 294.

Co 2-3 miesiace

Jesli uzywasz miynka codziennie, czy$¢ zasobnik na
ziarna kawy w trosce o najlepsza wydajnosc.

Uwaga: Bez zainstalowanego zasobnika na ziarna kawy
migaja przyciski mielenia na jedna i dwie filizanki kawy,
a mtynek nie dziata.

1. Wyczys$¢ powierzchnie wewnetrzne miynka od
spodu szczoteczka do czyszczenia.

2. Wyczysc zarna, kotnierz mtynka, komore miynka i
wylot miynka. Zapoznaj sie z sekcjg ,Co 1-2
miesigce” na stronie 299.

Instrukcja postepowania w przypadku

rozsypywania sie zmielonej kawy

Jesli w miynku jest zmielona kawa, usun ja szczoteczka

do czyszczenia. Powtdrz czynnosg, jesli po nacisnieciu

przycisku mielenia na zewnatrz bedzie wydostawata sie
zmielona kawa.



1. Wyczyséc czesci i powierzchnie w komorze miynka
oraz kotnierz miynka szczoteczka do czyszczenia.

2. Nieinstaluj zarna gérnego, a jedynie pusty zasobnik
na ziarna kawy.

3. Podtacz zasilacz i wiacz produkt.

4. Nacisnij przycisk mielenia na jedna lub dwie filizanki.

Ostrzezenie:

Podczas czyszczenia zwré¢ uwage, czy w miejscu
generatora plazmy nie wystepuje zator z fuséw od
kawy. Jesli tak, doktadnie usun fusy kawowe z
generatora plazmy.

Odkamienianie

W wyniku regularnej eksploatacji w ekspresie do
espresso moga nhagromadzic sie ztogi mineratéw,
dlatego co jakis$ czas konieczne jest odkamienianie.
Najlepiej odkamieniaj ekspres do espresso co 4-6
miesiecy, chociaz czestotliwos¢ zalezy od twardosci
wody i intensywnosci eksploatacji.

Przypomnienie o odkamienianiu

Gdy produkt zarejestruje pobor 15 litréw wody,
podswietlony zostanie wskaznik odkamieniania.
Wskaznik odkamieniania pozostanie wigczony do korica
procedury odkamieniania. Mozesz wylgczyc
przypomnienie o odkamienianiu i ponownie uruchomic
monitorowanie zuzycia wody, przywracajac wszystkie
ustawienia fabryczne. Zapoznaj sie z sekcja , Aby
przywrdcic ustawienia fabryczne” na stronie 295.

Uwaga: Jesli procedura odkamieniania nie zostanie
zakonczona lub zatrzyma sie na jednym z etapdw,
konieczne bedzie uruchomienie procedury od poczatku.

Jak przeprowadzi¢ procedure

odkamieniania

1. Przygotuj roztwér odkamieniajacy. Zapoznaj sie z
sekcja ,Przygotowywanie roztworu
odkamieniajacego” na stronie 302.

2. WIej do zbiornika wody roztwér odkamieniajacy i
zainstaluj zbiornik wody.

3. Ustaw pojemnik 1 | pod gtowica zaparzajaca.

4. Ustaw drugi pojemnik 1 | pod rézdzka pary.

5. Wiacz produkt.

6. Nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski jednej
filizanki, dwoch filizanek oraz programu recznego
espresso.

7. Poczekaj na migniecie wskaznika odkamieniania,
podswietlenie na state przycisku Wt./WYt. oraz
wskaznika pary i wrzatku oraz zgasniecie
pozostatych przyciskow. Ustyszysz sygnat dzwiekowy
i produkt zacznie dziata¢ w trybie odkamieniania.



Uwaga: Jesli procedura odkamieniania nie rozpocznie
sie w ciggu 1 minuty, produkt wrdci do trybu
standardowego.

Uwaga: Procedure odkamieniania mozesz anulowac w
dowolnej chwili przyciskiem Wkt./WYL. Jednak, jesli
procedura odkamieniania nie zostanie zakoriczona,
wskaznik odkamieniania pozostanie podswietlony.

8. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji pary.
Zacznie migac przycisk WE./WYt. oraz wskaznik pary
i wrzatku.

9. Pozostaw pracujaca pompe na 2 minuty. Goraca
woda ze roztworem odkamieniajgcym bedzie
przeptywac od gtowicy zaparzajacej i rozdzki pary, a
pompa bedzie wydawac dzwigki.

Uwaga: Jesli procedura nie bedzie kontynuowana w
ciggu 5 minut po zatrzymaniu pompy, produkt wroci
do trybu standardowego, jednak wskaznik pary i
wrzatku bedzie migat z powodu pokretta ustawionego
W pozydji pary.

10. Gdy produkt wyemituje sygnat dzwiekowy, a
przycisk WL./WYL. zostanie podswietlony na state,
ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji WYL.
Wskaznik pary i wrzatku zostanie podswietlony na
stafe.
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11. Wyjmij zbiornik wody i ptucz pod biezaca ciepta
woda, az usuniesz do konca pozostaty wewnatrz
roztwor odkamieniajacy.

12. Napetnij zbiornik czysta woda.

13. Oproznij i wyczy$¢ pojemniki 11, po czym wiéz je
ponownie pod gtowice zaparzajaca i rézdzke pary.

14. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji wrzatku.
Zacznie migac przycisk WE./WYL. oraz wskaznik pary
i wrzatku.

15. Pozostaw pracujaca pompe na 2 minuty. Goraca
woda bedzie wyptywac z gtowicy zaparzajacej i
rézdzki pary, a pompa bedzie wydawac dzwieki.

Uwaga: Jesli procedura nie bedzie kontynuowana w
ciggu 5 minut po zatrzymaniu pompy, produkt wréci
do trybu standardowego, jednak wskaznik pary i
wrzatku bedzie migat z powodu pokretta ustawionego
w pozycji wrzatku.

16. Gdy produkt wyemituje sygnat dzwiekowy, wskaznik
odkamieniania zgasnie, a przycisk WL./WYL. zostanie
podswietlony na state, ustaw pokretto pary i wrzatku
w pozycji WYL. Procedura odkamieniania zakoriczy
sie, a produkt przejdzie do trybu standardowego.

Przygotowywanie roztworu

odkamieniajacego

Mozesz uzywac dowolnego z 3 wymienionych

roztworéw odkamieniajacych:

- Tabletka do czyszczenia ekspresu rozpuszczona w
wodzie.

« Odkamieniacz do ekspresu.

« Roztwor octu biatego lub kwasku cytrynowego z
ciepta woda.

1. Przygotuj roztwér odkamieniajacy w pojemniku 1 1.

2. W przypadku tabletek do czyszczenia ekspresu,

wykonaj ponizsze kroki:
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a. Wlej do pojemnika 1 | cieptej wody.

b. Wrzu¢ 1 tabletke do czyszczenia ekspresu i
poczekaj, az sie w petni rozpusci (postepuj
zgodnie z instrukcjami wybranego produktu do
czyszczenia ekspresu).

3. W przypadku odkamieniacza do ekspresu wykonaj
ponizsze kroki:

a. Wlej do pojemnika 1 | cieptej wody.

b. Wlej odkamieniacz do ekspresu i poczekaj, az
sktadniki sie wymieszaja. (Postepuj zgodnie z
instrukcjami wybranego produktu do czyszczenia
ekspresu.)

4. W przypadku roztworu octu biatego lub kwasku
cytrynowego wykonaj ponizsze kroki:

a. Wlej do pojemnika 500 ml cieptej wody i 500 ml
octu biatego lub wlej 1 | cieptej wody i wsyp 50 g
kwasku cytrynowego.

b. Wymieszaj sktadniki.

Specjalna procedura odkamieniania
Objaw:

Ekspres do kawy parzy normalnie, ale manometr nie
porusza sie lub pokazuje jedynie minimalny ruch, nawet
przy uzyciu drobno zmielonej kawy. Zazwyczaj oznacza
to, ze kawa jest zmielona za grubo, aby wytworzy¢
wystarczajacy opor. Nawet przy odpowiedniej ilosci
kawy w sitku brak wzrostu cisnienia sugeruje, ze
mielenie nie jest wystarczajaco drobne, porcja kawy jest
za mata lub nie zostata odpowiednio ubita.

Mozliwa przyczyna:
Nagromadzony kamiert moze blokowac zawor,
uniemozliwiajac prawidtowe dziatanie manometru.

Zalecane dziatanie:

Wykonaj procedure odkamieniania zgodnie z
ponizszymi krokami, aby usuna¢ blokady spowodowane
kamieniem.

Krok 1: Przygotuj roztwér odkamieniajacy
- Dodaj zalecany srodek odkamieniajacy do
zbiornika wody i upewnij sig, ze catkowicie sig
rozpuscit.
Zapoznaj sie z sekcja ,Przygotowywanie roztworu
odkamieniajacego” na stronie 302.

Krok 2: Rozpoczecie cyklu odkamieniania
« Ustaw mtynek na najdrobniejsze mielenie.
« Zmiel 19 g kawy i wsyp jg do ekspresu.
« Nacisnij przycisk podwdjnej filizanki, aby rozpoczac
parzenie.
« Po 10 sekundach wytacz ekspres.

Wazne:

« Nie wyjmuj kolby.

« Pozostaw ekspres pod cisnieniem.

« Pozostaw na 24 godziny, aby roztwér odkamieniajacy
rozpuscit osad wewnatrz urzadzenia.

Krok 3: Wykonaj standardowy usuwanie kamienia
« Po 24 godzinach wykonaj standardowa procedure
odkamieniania opisang w instrukgji obstugi, aby
przeptukac i oczyscic system.
Zapoznaj sie z sekcja ,Jak przeprowadzi¢ procedure
odkamieniania” na stronie 301.



Rozwigzywanie probleméw

Problem

Zaden wskaznik na panelu
sterowania nie jest podswietlony.

Przyczyna

Wtyczka nie jest podfgczona.

Rozwigzanie

Podtacz wtyczke do zasilacza.

Produkt odtwarza ciggle sygnaty
dzwiekowe.

Pokretto pary i wrzatku nie jest
ustawione w pozycji WYL. po
wigczeniu produktu.

Funkcja pary lub wrzatku byta
uzywana zbyt dtugo.

Ustaw pokretto pary i wrzatku w
pozycji WYL.

Podczas rozruchu produkt tyka, a
po zaparzaniu syczy.

Dziata zawdr regulujacy cisnienie.

Nie musisz podejmowac zadnych
dziatan.

Przyciski mielenia na jedng i dwie
filizanki migaja szybko
jednoczesnie. Po nacisnieciu
przycisku mielenia ustyszysz 3
sygnaty dzwiekowe.

Zasobnik na ziarna kawy nie zostat
zainstalowany.

Zainstaluj zasobnik na ziarna kawy.

Przyciski mielenia na jedng i dwie
filizanki migajq szybko na zmiane.
Po nacisnieciu przycisku mielenia
ustyszysz 3 sygnaty dzwiekowe.

Mtynek byt uzywany przez ponad 3
minuty w ciggu ostatnich 6 minut.

Poczekaj 6 minut.

Przyciski mielenia na jedng i dwie
filizanki podswietlajg sie i gasna
szybko 3 razy. Po nacisnieciu
przycisku mielenia ustyszysz 3
sygnaty dzwiekowe.

W mtynku powstat zator.

Silnik zatrzymat sie, gdyz natezenie
nieoczekiwanie wzrosto.

Wyczys¢ miynek. Zapoznaj sie z
sekgcja,Co 2-3 miesigce” na stronie
300.

Jesli czyszczenie mtynka nie
rozwigze problemu, skontaktuj sie z
centrum serwisowym firmy
Electrolux.

Mtynek dziata, ale zmielona kawa
pozostaje w srodku.

W mtynku powstat zator lub zamiast
ziaren kawy znajduje sie tam
zmielona kawa.

Wyczy$¢ mtynek. Zapoznaj sie z
sekcja ,Co 2-3 miesigce” na stronie
300.

Podczas mielenia z kosza filtra
wydostaje sie zmielona kawa.

W mtynku powstat zator.

Wyczys$¢ miynek. Zapoznaj sie z
sekcjg,Co 2-3 miesigce” na stronie
300.

Po mieleniu w koszu filtra jest
nieodpowiednia ilos¢ zmielonej
kawy.

W miynku powstat zator.

Wyczys$¢ miynek. Zapoznaj sie z
sekcja,Co 2-3 miesigce” na stronie
300.

Urzadzenie odtwarza 5 sygnatéw
dzwiekowych, a wszystkie przyciski
migaja.

Zbiornik wody jest pusty.

Napetnij zbiornik wody i poczekaj 1
minute.

Woda nie przechodzi przez kosz
filtra z powodu zbyt duzej ilosci
zmielonej kawy, zbyt drobno
zmielonej kawy lub zbyt mocnego
sprasowania zmielonej kawy
ubijakiem.

Zaparzaj kawe z mniejszej ilosci
zmielonej kawy. Zwieksz grubos¢
zmielonej kawy, korzystajac z
ustawien mtynka. Lzej prasuj
zmielona kawe ubijakiem.

Espresso nie wyptywa z kolby lub
wyptywa w nieréwnym tempie.

W $rodku jest zbyt duzo zmielonej
kawy, kawa jest zbyt drobno
zmielona lub zbyt mocno
sprasowana ubijakiem.

Zaparzaj kawe z mniejszej ilosci
zmielonej kawy. Zwieksz grubos¢
zmielonej kawy, korzystajac z
ustawien mtynka. Lzej prasuj
zmielona kawe ubijakiem.




Problem

Nie moge prawidtowo zainstalowac
kolby w gtowicy zaparzajacej.

Przyczyna

Wewnatrz jest zbyt duzo zmielonej
kawy.

Rozwiazanie

Zaparzaj kawe z mniejszej ilosci
zmielonej kawy.

Na wierzchu espresso nie ma pianki.

Ziarna kawy sa wilgotne.

Uzywaj $wiezo palonych ziaren
kawy.

Kawa jest zmielona zbyt grubo.

Ustaw drobniejsze mielenie kawy.

Po ustawieniu pokretta pary i
wrzatku w pozycji pary z wnetrza
nie wylatuje para.

Rozruch produktu nie zostat
zakonczony.

Poczekaj, az wskaznik pary i wrzatku
zostanie podswietlony na stafe.

W rézdzce pary powstat zator.

Wyczys¢ dysze rézdzki pary.

Wskaznik odkamieniania jest
podséwietlony.

Produkt zarejestrowat pobor 15 |
wody, co wiaze sie z koniecznoscia
odkamieniania.

Odkamien ekspres. Zapoznaj sie z
sekcja ,Jak przeprowadzi¢
procedure odkamieniania” na
stronie 301.

Mozesz takze wylgczyc
przypomnienie o odkamienianiu i
ponownie uruchomic
monitorowanie zuzycia wody,
przywracajac wszystkie ustawienia
fabryczne. Zapoznaj sie z sekcja
»Aby przywréci¢ ustawienia
fabryczne” na stronie 295.

Na blacie, na ktérym stoi produkt,
jest woda.

Ociekacz jest petny.

Oproéznij ociekacz.

Ze zbiornika wody wycieka woda.

Prawidtowo zainstaluj zbiornik
wody.

Jesli ponowna instalacja
komponentéw nie rozwigze
problemu, skontaktuj sie z centrum
serwisowym firmy Electrolux.

Z ociekacza wycieka woda.

Prawidtowo zainstaluj ociekacz.
Jesli ponowna instalacja
komponentéw nie rozwigze
problemu, skontaktuj sie z centrum
serwisowym firmy Electrolux.

Woda wyptywa przy krawedzi kolby.

Po wtozeniu kolby do gtowicy
zaparzajacej na krawedzi kolby jest
kawa.

Usun cata zmielong kawe z krawedzi
kolby.

Wokét kolby wycieka wodniste
espresso lub kolba jest luzna.

Doszto do uszkodzenia uszczelki
silikonowej gtowicy zaparzajacej.

Zle¢ wymiane uszczelki silikonowej
gtowicy zaparzajgcej pracownikom
centrum serwisowego firmy
Electrolux.

Manometr nie reaguje.

Nagromadzony kamiert moze
blokowac zawér, uniemozliwiajac
prawidtowe dziatanie manometru.

Zalecane dziatanie:

Wykonaj procedure odkamieniania,
aby usuna¢ blokady spowodowane
kamieniem.

Patrz:,Specjalna procedura
odkamieniania”.




Przechowywanie

1. W6z kosze filtra, szczoteczke do czyszczenia i szpilke
do czyszczenia do schowka na narzedzia za
ociekaczem.

2. Postaw tacke na wierzchu podgrzewacza do
filizanek.

3. Postaw ubijak, dzbanek na mleko i kolbe na tacce.

UWAGA: Jesli nie uzywasz produktu, nie pozostawiaj
kolby w gtowicy zaparzajacej. W przeciwnym wypadku
uszczelka silikonowa w gfowicy zaparzajgcej moze ulec
uszkodzeniu.

Ochrona srodowiska

2%
Materiaty oznaczone symbolem o nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac¢ o ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzucac¢ urzadzer oznaczonych symbolem ‘wmmm razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢ produkt
do miejscowego punktu ponownego przetwarzania lub skontaktowac¢ sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.

Akcesoria

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Dostepnos¢ akcesoriow zalezy od dostepnosci w danym kraju.



SVEDSKE MYSLENIE, LEPSi ZIVOT
Vd aka ndSmu Svédskemu dedicstvu a starostlivosti o domdacnost s nadsenim vytvarame bez
ndmahy udrzatelné zdazitky pre domdcnost, ktoré su délezité pre vas a nasu spolocnu buducnost.

Chceme, aby bolo zdravé a udrzatelné stravovanie inpirativnejsie a jednoduchsie, a stanovili
sme si ambiciozny ciel. Viac informdcii o nasich cieloch do roku 2030 ndjdete tu:

Navstivte nase webové stranky a:

@ Ziskajte rady o pouzivani, brozury, inNformdcie o poruchdch, servisné informdcie:
www.electrolux.com

Zaregistrujte svoj vyrobok, aby ste ziskali lepSie sluzby:
www.electrolux.com/productregistration

Zakupte si prislusenstvo a spotrebny materidl pre svoj spotrebic:

E www.electrolux.com/shop

@ Q@

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKOV A SLUZBY

Pri kontaktovani nasho servisu majte k dispozicii nasledujuce udaje:
- Cislo modelu
- Cislo PNC

- Sérioveé Cislo

Tieto informdcie ndjdete na typovom Stitku.
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Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pou2|t|m spotrebica si pozorne precitajte nasledu;uce pokyny
« Tento spotrebi¢ mdZu pouZivat deti od 8 rokov a starsie a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti,
ak sti pod dohladom alebo boli poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym sposobom
a rozumejd prislusnym nebezpecenstvam.

« Deti sa so spotrebicom nesmii hrat.

- (Cistenie a pouzivatelskt idrzbu nesmu vykonévat deti, pokial nie st starsie ako 8 rokov
a nie st pod dohladom.

« Uchovadvajte spotrebic a jeho napajaci kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

« Spotrebi¢ musi byt pripojeny len k napajaciemu zdroju, ktorého napatie a frekvencia s
v stlade s idajmi na typovom stitku.

« Spotrebic nikdy nepouZivajte ani nechytajte rukami, ak
- je poskodeny napédjaci kabel,

- je poskodeny kryt.

« Spotrebi¢ sa musi pripjat len do uzemnenej zasuvky. V pripade potreby je mozné pouZit
predlZovaci kabel vhodny pre 10 A.

« Ak je spotrebic alebo napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny
zdstupca alebo podobne kvalifikovand osoba, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

« Spotrebi¢ vZdy umiestnite na rovny a vodorovny povrch.

« VZdy odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, ak bude ponechany bez dozoru, a tieZ aj pred
montdzou, demontdZou alebo cistenim.

« Teplota pri prevadzke alebo skladovani spotrebica musi byt vy3sia ako 0 °C.

« NepouZivajte spotrebic v prostredi s vysokou teplotou, silnym magnetickym polom
a vihkym vzduchom.

« Spotrebic a prisluSenstvo sa pocas prevadzky zahrievaju. PouZivajte iba urcené rukovati
a otocné ovladace. Pred Cistenim alebo skladovanim nechajte vychladndt.

« Napdjaci kabel nesmie prist do kontaktu s horticimi castami spotrebica.

« Pocas varenia neodoberajte nddrz na vodu. Ak chcete pridat viac vody, stlacenim hlavného
vypinaca ON/OFF spotrebi¢ vypnite. V3etky svetelné indikatory zhasnd, ¢o znamena, Ze
spotrebic je vypnuty.

« Nevyberajte portafilter pocas procesu varenia alebo ked'z portafiltra unika para alebo
hordca voda, pretoze spotrebic je pod tlakom. NEBEZPECENSTVO! Hrozi
nebezpecenstvo obarenia.

- Varovanie: Zabrante popaleniu parou.

« Pri poutiti funkcie pary mdZe z varnej hlavy kvapkat horica voda. NEBEZPECENSTVO!
Voda je horuca, hrozi nebezpecenstvo obarenia.



Ked otocite otocnym ovlddacom pary a hordcej vody, vystrekne hortica voda. Budte

opatrny a otvarajte parny ventil pomaly. NEBEZPECENSTVO! Voda je hortica, hrozi

nebezpecenstvo obarenia.

Nepondrajte spotrebi¢ do vody ani do inej kvapaliny.

Neprekracujte maximalny objem plnenia uvedeny na spotrebici.

Né&drZ na vodu pliite len studenou cerstvou vodou, nikdy nie mliekom alebo inymi

tekutinami.

NepouZivajte spotrebi¢, ak je nddrZ na vodu prdzdna.

NepouZzivajte spotrebic bez misky na odkvapkévanie alebo mriezky na odkvapkavanie, ak

nepouZzivate vysSiu Salku alebo hrncek.

Nepouzivajte ani neumiestiujte spotrebic na horci povrch alebo do blizkosti zdroja tepla.

VAROVANIE: Zabrarite rozliatiu na konektor.

Tento spotrebic je urceny len na pouZitie v domécnosti. Vyrobca neméze prevziat ziadnu

zodpovednost za pripadné Skody spdsobené nespravnym alebo chybnym pouzivanim.

VAROVANIE: Nespravnym pouzivanim mdze dojst k pripadnému zraneniu.

VAROVANIE: Spotrebic pocas pouzivania neumiestiiujte do skrinky.

Tento spotrebic nie je urceny na prevddzku pomocou externého ¢asovaca alebo

samostatného systému dialkového ovlddania.

Tento spotrebic je urceny na pouZzitie v domécnosti a na podobné dcely, ako su:

- kuchynské priestory pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch a inych pracovnych
prostrediach;

- polnohospodarske budovy;

- zakaznici v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach;

- prostredia typu penzion.

Spotreba elektrickej energie v rezime vypnutia: 0,3 W

Maximélny Cas potrebny na to, aby zariadenie automaticky preslo do prislusného rezimu

nizkej spotreby: 20 minut



Uvod

Opis vyrobku

CFASTIOTMMON®>

Odnimatelny zasobnik na kavové zrna
Odnimatelny horny drvi¢

Mlyncek na kdvu s ochranou proti statickej elektrine
58 mm vidlica vystupu mletia PRO

58 mm portafilter PRO

58 mm filtra¢ny kosik pre jednu salku PRO
58 mm filtracny kosik pre dve salky PRO
58 mm varnd hlava PRO

Tlakomer

Tycka vyvodu pary a horucej vody
Otocny ovladac pary a horucej vody
Odnimatelna nadrz na vodu
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Odnimatelna miska na odkvapkavanie s mriezkou
Plavak misky na odkvapkavanie/indikator hladiny
vody

ProtiSmykové nozicky

Suprava nastrojov

Kefka na cistenie

Kolik na cistenie

Ohrievac 3alky

Tacka na prislusenstvo

360 ml kanvicka na mlieko

58 mm tamper na utlacenie kdvy PRO



Prehlad umiestnenia a funkcii




Prehlad ovladacieho panela
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Descale

Hot Water
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Tlacidlo napajania

Tlacidlo na mletie pre jednu $alku

Tlacidlo na mletie pre dve $alky

Svetelny indikator upozornenia na odstranenie
vodného kamena

Tlakomer

Tlacidlo na pripravu jednej 3alky espressa

J
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G. Tlacidlo na pripravu dvoch salok espressa
H. Tla¢idlo na manualnu pripravu $alky espressa/
programu
I. Svetelny indikdtor pary a horucej vody
J. Horucavoda
K.  Vypnuté (OFF)
L. Para



Tlakomer a extrakcia espressa

Ideélna extrakcia espressa

Kvalitné espresso vyteka z portafiltra rovnomerne a ma
konzistenciu podobnu teplému medu.

Ideélny tlak pri vareni je medzi hodnotou 6 a 12 na
tlakomere (B). Vrchnd vrstva, pena, ma karamelovu
farbu.

Nedostatocné extrakcia

Ak je tlak na tlakomere (A) nizsi ako 6, espresso tecie
prili$ rychlo a stéva sa trpké, kyslé a vodnaté. Dévodom
moze byt prilis nahrubo pomleta kava, nedostato¢né
mnozstvo pomletej kavy, staré kavové zrnd alebo
nedostatoc¢né utlacenie pomletej kdvy pomocou
tampera na utlacenie kavy.

Riedenie:

1.Upravou nastavte jemnejsie mletie (oto¢te ovladac na
mensie ¢islo).

2.Na jednu davku pouzite 13 g kdvy, na dvojitu davku 19
g kévy.

3.Vzdy pouzivajte Cerstvé kdvové zrna (v pripade starych
alebo nespravne uzavretych zin sa tlak neda ucinne
vytvorit).

Poznamka: Najdenie optimélneho nastavenia tlaku
moze vyzadovat niekolko pokusov.

Nadmernd extrakcia

Ak je tlak na tlakomere (C) vy3si ako 12, espresso tecie
prilis pomaly a je horké. Dévodom méze byt prili$ jemne
pomletd kava, prilis velké mnozstvo pomletej kavy alebo
prilis silné utlacenie pomletej kdvy pomocou tampera
na utlacenie kavy.

Riesenie:

1.Nastavte hrubsie mletie (nastavte vyssie nastavenie).
2.Znizte davku kavy a pouzite mensi tlak na utlacanie.
Poznamka: Najdenie optimalnej urovne tlaku moéze
vyzadovat niekolko pokusov.

Ak poutzijete spravne nastavenia a silu na tamper na
utlacenie kavy, ale kvalita espressa zostane nizka,
pozrite si ¢ast,RieSenie problémov” na strane 334.




Priprava pred prvym pouzitim

Pred pouzitim vyrobku na pripravu espressa je potrebné
vycistit a nainstalovat vietky casti a vykonat jeden
proces varenia len s vodou.

Priprava a instaldcia vsetkych dielov

1. Vyberte vyrobok z obalu a odstrante vietok obalovy
material.

2. Polozte vyrobok na rovny povrch.

3. Odstrante a zlikvidujte ¢ervenu zatku v spodnej Casti
néadrze na vodu.

4. Teplou vodou a jemnym cistiacim prostriedkom
vycistite kanvicku na mlieko, tamper na utlacenie
kavy, filtra¢né kosiky, portafilter a nadrz na vodu:

5. Pomocou kefky na cistenie vycistite horny drvi¢
a zasobnik na kavové zrna.

POZOR: Horny drvi¢ ani zdsobnik na kavové zrna
necistite vodou.

6. Uchopte horny drvi¢ za rukovét a vlozte ho do
objimky mlynceka. Horny drvi¢ (A) zarovnajte
s povrchom objimky mlynceka (B).

7. Otocte horny drvi¢ v smere hodinovych ruciciek, aby
sa zaistil, a spustite nadol rukovat.

8. Zarovnajte sipku smerujici NADOL na zasobniku na
kavové zrnd s oznacenim na prednom okraji
mlynceka na kavu.




9. Opatrne zatlacte zasobnik na kavové zrna nadol
a otocte ho v smere hodinovych ruciciek do polohy
zaistenia.

16. Otocte rukovat portafiltra doprava, do strednej
polohy zaistenia.

Poznamka: Pri prvych niekolkych vlozeniach portafiltra
moze byt pri otdcani rukovatou citit urcity odpor.

17. Oto¢ny ovladac pary a horucej vody otocte do

polohy vypnutia (OFF).
HIO
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10. Skontrolujte, ¢i je nddrz na vodu cista. orr| 4
11. Naplnte nadrz na vodu studenou cistou vodou \ @
a nainstalujte ju. w

18. Pripojte vyrobok k napajaniu.
19. Stlacte tlacidlo napéjania.

20. Pocas spustenia sa rozsvietia tlacidla (A-C) a blika
svetelny indikator pary a horucej vody (G). Pockajte,
kym sa nerozsvietia vietky tlacidla (A-F) a svetelny
indikator pary a horucej vody (G).

12. Ak je to potrebné, vlozte do nadrze na vodu filter. A B C D E F
13. Do portafiltra vlozte filtracny kosik pre dve 3alky. \
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Hot Water

21. Stlacte tlacidlo na pripravu dvoch $alok espressa.
Voda tecie z varnej hlavy cez filtra¢ny kosik
a portafilter.

14. Zarovnajte portafilter so Sipkou smerujiicou nahor
na varnej hlave.

[ PSP
22. Pockajte, kym sa prud vody nezastavi.

Poznamka: Pri prvom prechode vody cez vyrobok
méze vzduch, ktory sa z vyrobku uvoliiuje, sposobit
hlasny hluk. Hluk prestane priblizne po 20 sekundach
a neznamena chybu.

15. Vlozte portafilter vodorovne k varnej hlave.



23. Otécajte tyckou vyvodu pary, kym sa dyza Zapnutie v;’/robku
nedostane nad misku na odkvapkavanie.

1. Otocny ovlddac pary a horucej vody otocte do
polohy vypnutia (OFF).
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24. Otocte otoc¢ny ovladac pary a horticej vody do \
polohy horucej vody. Svetelny indikator pary (E @
il

a horucej vody blika a z dyzy vychadza horuca voda.

Pripojte vyrobok k napajaniu.
’"/o/v 3. Stlacte tlacidlo napdjania.
[
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25. Nechajte vodu tiect 20 sekdnd.
26. Otocte otoc¢ny ovladac pary a horticej vody do

polohy vypnutia (OFF). 4. Potas spustenia sa rozsvietia tlacidla (A-C) a blika
svetelny indikator pary a horucej vody (G). Pockajte,
kym sa rozsvietia tlacidla (D-F) a svetelny indikator
pary a hortcej vody (G) bude neprerusovanie svietit.
w,
0
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27. Pred pripravou kavy vycistite portafilter a filtracny Ked vietky tlacidla (A-F) a svetelny indikator pary
kosik v teplej vode a nechajte ich vyschnut. a horucej vody (G) svietia neprerusovane, vyrobok je

28. Stlacenim tlacidla napajania vypnite vyrobok. Vietky ~ Pripraveny na prevadzku.
svetelné indikatory na ovlddacom paneli zhasnu.

Poznamka: Vyrobok sa automaticky vypne po
15 minudtach bez prevadzky.



Kazdodenna prevadzka

Priprava espressa
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1. Naplnte nadrz na vodu studenou cistou vodou.
Uistite sa, Ze hladina vody nepresahuje znacku 3 I.
Nainstalujte nadrz na vodu.

2. Do zasobnika na kavové zrna naplite cerstvo
uprazené kavové zrna a nasadte veko. Otacajte
zasobnikom na kavové zrna v smere hodinovych
ruciciek, kym sa znacka na prednom okraji mlynceka
na kdvu nedostane medzi znacky 10a 15 na
zasobniku na kavové zrna.

POZOR: Neplrite prilis vela kdvovych zin. Kavova zrna,
ktoré zostavaju v zasobniku na kavové zrna dlhsi cas,
mozu zvlhnat, ¢o ovplyviuje mletie a chut.

Poznamka: Pre espresso sa ako vychodiskovy bod
odporuca hodnota medzi 10 a 15. Ak st potrebné
Upravy, pozrite si ¢ast,Nastavenie mletia kdvy” na
strane 324.

3. Zapnite vyrobok.
a. Otoc¢ny ovladac pary a horucej vody otocte do
polohy vypnutia (OFF).
b. Stlacte tlacidlo napdjania.
4. Ak chcete ohriat $alku na kdvu na ohrievaci salky,

odstrante tacku a polozte $alku na kadvu na ohrievac
Salky.

J

5. Ak chcete $alku ohriat horticou vodou, postupujte

takto:

a. Polozte 3alku na kévu pod tycku vyvodu pary.

b. Otocte otocny ovladac pary a horucej vody do
polohy horucej vody, napliite sélku na kavu do ¥
a otocte oto¢ny voli¢ do polohy vypnutia (OFF).

c. Pockajte 30 sekind a potom $alku na kavu
vyprazdnite.
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6. Do portafiltra vlozte filtracny kosik pre jednu alebo
dve 3alky.

7. Podrzte portafilter pod varnou hlavou a stlacte
tlacidlo na pripravu jednej 3alky espressa. Ked'
prestane tiect voda, vysuste filtracny kosik
handri¢kou.

8. Nainstalujte portafilter do vidlice vystupu mletia.
Stlacte tlacidlo na mletie pre jednu $alku alebo
tlacidlo na mletie pre dve $élky. Stlacené tlacidlo
blika a filtracny kosik sa napIni pomletou kavou.
Zdvihnite portafilter z vidlice vystupu mletia.

Poznamka: Ak chcete zastavit proces mletia pred jeho
automatickym ukoncenim, stlacte tlacidlo na mletie
znova.

Drzte portafilter spodnou ¢astou na tacke na
prisluenstvo alebo prilozte gumovu ¢ast na okraji
portafiltra k okraju pracovnej dosky. Zatlacajte
pomletd kdvu tamperom na utlacenie kavy, kym sa
horny okraj (A) tampera na utlacenie kdvy nezrovna
s okrajom portafiltra. Odstrante prebyto¢nt pomletd
kavu z okraja filtra¢ného kosika.

. Zarovnajte rukovat portafiltra so Sipkou smerujicou

NAHOR na varnej hlave. Zatlacte portafilter do
varnej hlavy a otocte rukovatou doprava, do strednej
polohy zaistenia.

. Salku na kavu poloZte na misku na odkvapkavanie

pod portafilter. Ak chcete pripravit jednu alebo dve
salky espressa, stlacte tlacidlo na pripravu jednej
salky espressa alebo tlacidlo na pripravu dvoch salok
espressa. Stlacené tlacidlo bliké a do $alky na kavu
vytekd vopred nastaveny objem kavy.
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Poznamka: Predvolené nastavenie pre jednu $élku
espressa je 40 ml. Predvolené nastavenie pre dve 3alky
espressa je 80 ml. Informacie o tom, ako zmenit
predvolené nastavenia, najdete v casti,Prisposobenie
objemu $alky na espresso” na strane 324.

Poznamka: Skutocny objem extrakcie zavisi od typu
kavovych zfn a zrnitosti pomletej kavy.

12. Ak chcete pripravit espresso s manudlne zvolenym
objemom, stlacte tlacidlo na manudlnu pripravu
Séalky espressa/programu. Tlacidlo blika a kava tecie
do 3alky, kym nestlacite tlacidlo znova.

Poznamka: Ak nestlacite tlacidlo znova, proces sa
automaticky zastavi, ked objem dosiahne 250 ml.

13. Otocte rukovatou portafiltra dolava a potom
portafilter vyberte znizenim nadol.

14, Z filtra¢ného kosika odstrante pouziti pomletu kavu.

15. Stla¢enim tlacidla napdjania vypnite vyrobok. Vietky
svetelné indikatory na ovlddacom paneli zhasnu.

. J

Poznamka: Vyrobok sa automaticky vypne po
15 minutach bez prevadzky.

16. Otocny ovladac pary a horucej vody otocte do
polohy vypnutia (OFF). Odpojte sietovu zastrcku.

17. Vydistite filtracny kosik a portafilter. Pozrite si cast
,Po kazdom pouZiti” na strane 326.



Spenenie mlieka
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Naplnite kanvi¢ku na mlieko vychladenym
plnotu¢nym mliekom. Odporic¢ané mnozstvo mlieka
je 100 ml pre cappuccino a 160 ml pre latte.

Pripravte ty¢ku vyvodu pary.

a. Zapnite vyrobok a posurite ty¢ku vyvodu pary nad
misku na odkvapkavanie.

b. Otocte otocny ovladac pary a horucej vody do
polohy pre paru. Svetelny indikator pary a horucej
vody blika. Paru vypustajte priblizne 5 sekund,
kym z dyzy ty¢ky vyvodu pary nebude vychadzat
voda.

c. Otocte otocny ovladac pary a hortcej vody do
polohy vypnutia (OFF).

. Vlozte tycku vyvodu pary do kanvicky na mlieko.

a. Dyzu umiestnite tesne pod povrch mlieka. Drzte
vylevku kanvicky na mlieko pri ty¢ke vyvodu pary
v polohe 12 hodin.

b. Naklonte kanvic¢ku na mlieko na smer 9 hodin,
kym sa dyza nenachdadza na sirku prsta (A) od
okraja.

. Otocte otocny ovladac pary a horticej vody do

polohy pre paru. Svetelny indikator pary a horucej
vody blika a spusti sa penenie.

. Uistite sa, Ze tycka vyvodu pary je v polohe, v ktorej

sa mlieko otaca jednym smerom zhora nadol.

<

. Ked'hladina mlieka stupa, spustite kanvicku na

mlieko tak, aby sa parna dyza nachadzala tesne pod
hladinou mlieka.

. Ked je mnozstvo mlie¢nej peny dostatocné, spustite

parnu dyzu do polovice.

. Ked'je dno kanvicky na mlieko prili$ hortice na

dotyk, otocte oto¢ny ovladac pary a horticej vody do
polohy vypnutia (OFF).
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9. Vyberte kanvi¢ku na mlieko z tycky vyvodu pary 10. Posunite tycku vyvodu pary nad misku na
a okamzite vycistite tyc¢ku vyvodu pary a dyzu odkvapkavanie. Otocte oto¢ny ovladac pary
vlhkou spongiou alebo handri¢kou. a horucej vody do polohy hortcej vody a pockajte

2 sekundy, aby sa odstranilo mlieko, ktoré sa dostalo
do tycky vyvodu pary. Otocte oto¢ny ovladac pary
a horucej vody do polohy vypnutia (OFF).

VAROVANIE: Nedovolte, aby sa vasa pokozka dotkla
tycky vyvodu pary alebo dyzy. Hrozi nebezpecenstvo
popalenia.

Priprava latte alebo cappuccina

(g )
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1. Poklepte dnom kanvicky na mlieko o pracovnu dosku, aby sa uvolnili vacsie vzduchové bubliny.
2. Mlieko v kanvicke rozmiesajte, aby sa premiesalo a ziskalo hodvabnu strukturu.
3. Mlieko nalejte do pripraveného espressa jednym rovnomernym pohybom.



Styly kavy

nLis

Vopred zomleta kava

Espresso

Espresso je
koncentrovana, plna
kava so stabilnou
vrstvou peny na
povrchu. Vyberte jednu

alebo dve 3alky espressa.

Ristretto

Ristretto je polovi¢na
salka espressa

s intenzivnou chutou

a pretrvavajucou chutou
a tenkou penou na
povrchu.

Americano

Jedna alebo dve $alky
espressa s horticou
vodou. Najskor pridajte
horucu vodu, aby sa na
povrchu udrzala pena.

Con panna

Sélka alebo dve 3alky
espressa s jemne
naslahanou slahackou.
Na vrch pridajte mletd
Skoricu lebo mletu
¢okoladu.

Macchiato

Salka alebo dve 3alky
espressa s malym
mnozstvom studeného
alebo napeneného
mlieka a malym
kopcekom mlie¢nej
peny.

Flat white

Jedna alebo dve $élky
espressa s 2/3
napeneného mlieka

a tenkou vrstvou
mlie¢nej peny na vrchu.

Latte

Jedna alebo dve $alky
espressa s 3/4
napeneného mlieka

a vrstvou mlie¢nej peny
na $irku prsta na vrchu.

Cappuccino

Jedna alebo dve $alky
espressas 1/3
napeneného mlieka

a 1/3 mlie¢nej peny na
vrchu. Na vrch pridajte
mletd ¢okoladu.

Mocha

Jedna alebo dve $alky
espressa zmiesané

s ¢okoladdou na pitie
a s 1/3 napeneného
mlieka a 1/3 mlie¢nej
peny na vrchu.

Babyccino

Ziadne espresso, len
napenené mlieko

a mlie¢na pena na vrchu.
Na vrch pridajte mletd
cokoladu.

Ak pouzivate vopred namletu kdvu, mala by byt cerstvo pomleté a dokladne uprazena. Na pripravu kavy espresso
mozno budete musiet pouZit pomletu prazenu kévu na zalievandi filtrovanu kévu alebo espresso. Vopred namleta
kava si méze udrzat aromu len 7 az 8 dni, pokial nie je skladovana v uzavretej nddobe na chladnom mieste. Kavu

neskladujte v chladnic¢ke ani v mraznicke.
Vo vieobecnosti sa neodporica pouzivat vopred namletu kavu. Cerstvo namleta kava si lepsie zachovava arému

a poskytuje vyssiu kvalitu kavy.



Nastavenia a Upravy

Nastavenie mletia kavy

Pri spravnom nastaveni mletia kavy ma pomleta kava
rovnaku zrnitost ako sol. Pri ¢erstvo prazenej zrnkovej
kave je odporucané nastavenie 10 az 15, ale podla typu
a kvality kavovych zin moze byt potrebna tprava.
Otocte zasobnik na kédvové zrnd v smere alebo proti
smeru hodinovych ruciciek na poZzadované nastavenie

v rozsahu 0 az 30. Nizsie ¢islo znamena jemnejsie mletie.

Vyssie ¢islo znamend hrubsie mletie.

Coarse Fine

B T R NI SO S

Ak je pomletd kava prilis jemna alebo prilis hruba,
upravte znova.

Prisposobenie mnozstva mletej kavy

Toto su predvolené nastavenia pre pomletu kavu:
+ Jedna 3alka espressa: priblizne 13 g pomletej kavy.
+ Dve sélky espressa: priblizne 19 g pomletej kavy.

Poznamka: Mnozstvo pomletej kavy zavisi od typu
kavovych zfn a zrnitosti mletej kavy.

1. Do vidlice vystupu mletia nainstalujte portafilter
s filtracnym kosikom pre jednu alebo dve $alky.

2. Stlacte a podrzte tlac¢idlo na mletie pre jednu $alku
alebo tlacidlo na mletie pre dve $élky.
Po 3 sekundéch zhasne svetelny indikator druhého
tlacidla na mletie a zacne sa mletie.

3. Kedje mnozstvo pomletej kavy dostatocné, uvolnite

tlacidlo na mletie. Ozve sa pipnutie a ulozi sa nové
mnozstvo pomletej kavy.

Prisp6sobenie objemu 3alky na espresso

Toto su predvolené nastavenia pre salky na espresso:
« Jedna 3alka espressa: priblizne 40 ml.
- Dve salky espressa: priblizne 80 ml.

Toto su povolené objemy:
« Jedna 3alka espressa: 20 az 125 ml.
« Dve séalky espressa: 20 az 200 ml.

Poznamka: Objem extrakcie zavisi od typu kdvovych
zfn a zrnitosti pomletej kavy.

1. Stlacte a podrzte tlacidlo na pripravu jednej sélky
espressa alebo tlacidlo na pripravu dvoch salok
espressa. Po 3 sekundach zhasne svetelny indikator
na druhom tlacidle na pripravu espressa a spusti sa
vytok vody.

2. Ked je objem uspokojivy, uvolnite tlacidlo na
pripravu espressa. Ozve sa pipnutie a ulozi sa novy
objem salky espressa.

Prisposobenie teploty pri extrakcii kavy

Predvolena teplota pri extrakcii kdvy je 92 °C. Teplotu je
mozné nastavit v rozmedzi 90 az 96 °C v krokoch po
2°C.

1. Zapnite vyrobok.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo na manualnu pripravu
salky espressa/programu, kym sa neozve zvukovy
signal. Svetelny indikator tlacidla napajania zhasne
a svetelné indikatory ostatnych tlacidiel sa rozsvietia

alebo blikaju.
ll>>>

-
¥|\’

IF

Steam &
Hot Water

3. Stlacenim prislusného tlacidla nastavte pozadovanu
teplotu. Svetelny indikator stla¢eného tlacidla bude
blikat.



a. Stlacte tlacidlo na mletie pre jednu $alku (A)
a nastavte teplotu na 90 °C.
b. Stlacte tlacidlo na mletie pre dve sélky (B)
a nastavte teplotu na 92 °C.
c. Stlacte tlacidlo na pripravu jednej $alky espressa
(C) a nastavte teplotu na 94 °C.
d. Stlacte tlacidlo na pripravu dvoch salok espressa
(D) a nastavte teplotu na 96 °C.
Poznamka: Vyssie teploty zvysuju horkost a znizuju
kyslost. Nizsie teploty znizuju horkost a zvysuju kyslost.

4. Stlacte tlacidlo na manudlnu pripravu salky espressa.
Ozve sa pipnutie a vyrobok sa nastavi do
Standardného prevadzkového rezimu.

Poznamka: Ak nestlacite Ziadne tlacidlo, vyrobok sa po
10 sekundach automaticky vrati do standardného
prevadzkového rezimu.

Obnovenie vyrobnych nastaveni

1. Sucasnym stlacenim a podrzanim tlacidla na mletie
pre jednu 3alku a tlacidla na mletie pre dve 3alky
vstupite do rezimu predvolenych vyrobnych
nastaveni. Vetky tlacidla za¢nu blikat.

3. Ak chcete obnovit predvolené nastavenie pre

tlacidlo na mletie pre jednu 3alku (A) alebo tlacidlo
na mletie pre dve 3alky (B), vykonajte tieto kroky:
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a. Stlacte a podrzte tlacidlo na mletie (A) alebo (B) na
3 sekundy, kym nezhasnu svetelné indikatory
vietkych tlacidiel, okrem stlaceného tlacidla na
mletie, ktoré po 3 rychlych bliknutiach bude svietit
neprerusovane.

b. Ked'sa ozve pipnutie, uvolnite stlacené tlacidlo.
Vsetky tlacidla za¢nu blikat.

c. Stlacte tlacidlo napdjania (C). Nastavenie sa obnovi
na predvolené a vyrobok sa nastavi na standardny
prevadzkovy rezim.

Ak chcete obnovit predvolené nastavenie tlacidla na
pripravu jednej $alky espressa (D) alebo tlacidla na
pripravu dvoch $alok espressa (E), vykonajte tieto
kroky:

a. Stlacte a podrzte tlacidlo na pripravu espressa (D)
alebo (E) na 3 sekundy, kym nezhasnu svetelné
indikatory vietkych tlacidiel, okrem stlaceného
tlacidla na pripravu espressa, ktoré po 3 rychlych
bliknutiach bude svietit neprerusovane.

b. Ked sa ozve pipnutie, uvolnite stlacené tlacidlo.
Vsetky tlacidla za¢nu blikat.

c. Stlacte tlacidlo napdjania (C). Nastavenie sa obnovi
na predvolené a vyrobok sa nastavi na standardny
prevadzkovy rezim.

Ak chcete obnovit vietky predvolené nastavenia,

vykonajte tieto kroky:

a. Stlacte a podrzte tlacidlo napéjania (C). Svetelné
indikatory vietkych ostatnych tlacidiel zhasnu.

b. Ked'sa ozve pipnutie, uvolnite tlacidlo napajania.
Vietky nastavenia sa obnovia na predvolené a
vyrobok sa nastavi na Standardny prevadzkovy
rezim.

Poznamka: Ak nestlacite Ziadne tlacidlo, vyrobok sa po
10 sekundach automaticky vrati do standardného
prevadzkového rezimu.

2. Ked'sa ozve pipnutie, uvolnite tlacidld na mletie.



Cistenie a starostlivost — espresso a. Vyberte misku na odkvapkavanie.
kavovar b. Vyprazdnite misku na odkvapkavanie.

Proces vyroby espressa zahffia extrakciu olejov

z pomletej kdvy. V priebehu casu sa usadzuju zvysky
pomletej kavy a oleje, ktoré ovplyvruju chut kavy

a prevadzku kavovaru.

Najjednoduchsi spdsob, ako udrzat kavovar v Cistote, je
pred a po priprave kazdej kavy preplachnut varnu hlavu
a ty¢ku vyvodu pary vodou.

Pred kazdym pouzitim

« Preplachnite varnu hlavu vodou. Pozrite si ¢ast c. Vycistite misku na odkvapkavanie a mriezku
4Priprava espressa” na strane 318. teplou vodou.
. vers 5. Skontrolujte nédrz na vodu. V pripade potreby ju
Po kazdom pouziti vycistite teplou vodou. g
1. Po napeneni mlieka okamzite precistite tycku s et
vyvodu pary oto¢enim oto¢ného ovlddaca na 1 az 2 KaZdy tyzden
sekundy na horticu vodu a potom ju vycistite vihkou  Preistite a vy¢istite varnd hlavu
Spongiou alebo handri¢kou. Pozrite si ¢ast,Spenenie

1. Stlacte tlacidlo na pripravu jednej $alky espressa
mlieka” na strane 321. prip J ) v esp

a pockajte, kym sa prud vody nezastavi.
2. Pomocou konca kefky na cistenie vyberte filtracny
kosik z portafiltra.

3. Vydistite filtra¢ny kosik, portafilter a kanvi¢ku na

mlieko teplou vodou. 2. Kefkou na ¢istenie odstrante pomletd kavu

POZOR: Iba filtra¢né kosiky a kanvi¢ka na mlieko sa zvnutorného povrchu assilikonového tesnenia.

daju umyvat v umyvacke riadu. o

4. Skontrolujte plavak misky na odkvapkavanie. Ak je
vyssie ako povrch misky na odkvapkavanie, je
potrebné misku na odkvapkavanie vyprazdnit.




Raz za 2 az 3 mesiace 7. Otocte otocny ovladac pary a hortcej vody do
polohy horucej vody a nechajte vodu 40 sekund

Na vycistenie tycky vyvodu pary a filtra¢nych kosikov pretekat cez tycku vyvodu pary.

pouzite roztok na odstrafiovanie vodného kamena
(pozri stranu 333).

1. Naplnte kanvi¢ku na mlieko teplou vodou

a roztokom na odstranovanie vodného kamena. V<
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8. Otocte otocny ovladac pary a hortcej vody do
2 22 polohy vypnutia (OFF).
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2. Do kanvi¢ky na mlieko vlozte filtra¢né kosiky.

9. Nainstalujte filtra¢ny kosik pre jednu $élku do
portafiltra a nainstalujte portafilter do varnej hlavy.

3. Do kanvi¢ky na mlieko vloZte ty¢ku vyvodu pary
a kanvicku na mlieko polozte na misku na
odkvapkavanie.

4. Pockajte 8 hodin.
5. Odoberte a vyprazdnite kanvicku na mlieko. Vycistite
kanvi¢ku na mlieko, kym sa neodstrania vsetky

zvy$né Castice z roztoku na odstrafiovanie vodného
kamena.

10. Stlacte tlacidlo na pripravu jednej $élky espressa, aby
voda pretiekla cez filtra¢ny kosik.

6. Tycku vyvodu pary vycistite vihkou $pongiou alebo
handrickou, kym sa neodstrania vietky zvysky

roztoku na odstrafiovanie vodného kamefa. 11. Ked'vody prestane vytekat, vyberte portafilter

a postupujte rovnako s filtracnym kosikom pre dve
salky.
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V pripade potreby —

1. Vypnite vyrobok a odpojte napdjanie.

OOQ elele]

g

Pred ¢istenim nechajte vyrobok vychladnut.

w

Vonkajsie povrchy vycistite vihkou handri¢kou.

>

Nadrz na vodu, zasobnik na kdvové zrna, misku na
odkvapkavanie a mriezku pravidelne cistite.

POZOR: Nikdy nepouzivajte Zieravé alebo abrazivne
Cistiace prostriedky a nikdy neponarajte vyrobok do
kvapaliny.

POZOR: Iba filtra¢né kosiky a kanvicka na mlieko sa
daju umyvat v umyvacke riadu.

5. Zasunte hrubsi kolik na cistenie do otvoru v dyze
tycky vyvodu pary.
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6. Otocte oto¢ny ovladac pary a hortcej vody do
polohy horticej vody a nechajte vodu 40 sekind
pretekat cez tycku vyvodu pary.
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7. Otocte oto¢ny ovladac pary a hortcej vody do
polohy vypnutia (OFF).

8. Ak upchatie pretrvava, vyberte dyzu z ty¢ky vyvodu
pary a vycistite ju roztokom na odstrariovanie
vodného kamena (pozri stranu 332).



Cistenie a starostlivost — mlynéek
na kavu

Kénické mlynceky sa pouzivaju na mletie kdvovych zin
na velkost vhodnu na extrakciu espressa.

Systém s ochranou proti statickej elektrine je vybaveny
tak, aby pocas mletia zabréanil vymrsteniu mletej kavy
mimo filtra¢ného kosika.

V priebehu ¢asu sa usadzuju zvysky pomletej kavy

a oleje, ktoré ovplyviuju chut kavy a prevadzku
integrovaného mlynceka.

Kazdy tyzden alebo aspori raz za dva
tyzdne
1. Pomocou kefky na cistenie odstrante zvysky

pomletej kavy z vidlice vystupu mletia a z vystupu
mletia.

2. Vidlicu vystupu mletia a vystup mletia vycistite
vlhkou Spongiou alebo handri¢kou a potom suchou
handrickou.

Raz za 1 az 2 mesiace

Ak sa mlync¢ek pouZiva denne, je potrebné vycistit
drvice, aby sa zabezpecil najlepsi vykon integrovaného
mlynceka. Pravidelné ¢istenie pomaha dosiahnut
konzistentné vysledky mletia, ¢o je dolezité najma pri
mleti kdvovych zfn na espresso.

POZOR: Nikdy nepouzivajte zieravé alebo abrazivne
Cistiace prostriedky a nikdy neponarajte vyrobok do
kvapaliny.

1. Zapiste si aktudlne nastavenie mletia. Tym
zabezpecite, Ze po vycisteni dosiahnete rovnaké
nastavenie.

2. Uplnym otocenim zasobnika na kavové zrna proti
smeru hodinovych ruciciek ho odblokujte.

3. Vyberte zdsobnik na kdvové zrnd a zvy3né kavové
zrna vlozte do vzduchotesnej nadoby.

4. Pomocou kefky na cistenie vycistite zdsobnik na
kavové zrna.

5. Odstrante zvysné kavové zrna z horného drvica.

=

6. Nasadte prazdny zasobnik na kavové zrna a stlacte
tlacidlo na mletie pre jednu alebo dve 3alky.
Ak z kdvovaru nevychadza Ziadna pomleta kava,
horny drvi¢ je prazdny.

Poznamka: Ak nie je nainstalovany zédsobnik na kdvové
zrna, blika tlacidlo na mletie pre jednu $élku a tlacidlo
na mletie pre dve sélky a mlyncek sa nemoze spustit.

7. Vypnite vyrobok a odpojte napdjanie.

8. Vyberte zasobnik na kdvové zrna.

9. Zdvihnite rukovét na hornom drvici.

10. Otocte horny drvi¢ proti smeru hodinovych ruciciek
a zdvihnite ho z objimky mlynceka.

POZOR: Horny drvi¢ necistite vodou.



11. Pomocou kefky na Cistenie vycistite ¢asti a povrchy
mlecej komory a objimky mlynceka.

12. Horny drvi¢ neinstalujte, ale nainstalujte prazdny
zasobnik na kdvové zrna.

13. Pripojte napdjanie a zapnite vyrobok.

14, Stlacte tlacidlo na mletie pre jednu $élku alebo
tlacidlo na mletie pre dve salky.

Ak sa v mlynceku objavi pomletd kéva, odstrante ju
pomocou kefky na Cistenie. Opakujte, kym po stlaceni
tlacidla na mletie nevypadne Ziadna pomleta kava.

POZOR: Do mlecej komory nenalievajte vodu ani
Ziadnu inu tekutinu.

15. Vypnite vyrobok a odpojte napajanie.

16. Pomocou kefky odstrante z mlynceka na kdvové zrna
a z vystupu mletia vsetky zvysky kavovej usadeniny.
Ak je pritomny prasok, pomocou kefky vycistite
drazku plazmového generatora.

17. Vidlicu vystupu mletia a vystup mletia vycistite
vlhkou Spongiou alebo handri¢kou a potom suchou
handri¢kou.

18. Odstrarite zésobnik na kdvové zrna a nainstalujte
horny drvi¢. Dbajte na to, aby horny drvi¢ bol
zarovnany s povrchom objimky mlynceka.

POZOR: Ak nie je horny drvi¢ spravne nainstalovany,
mlync¢ek produkuje nahrubo pomletd kavu.

19. Nainstalujte zasobnik na kdvové zrna.

Poznamka: Ak nie je nainstalovany zésobnik na kavové
zrnd, blika tlacidlo na mletie pre jednu $alku a tlacidlo
na mletie pre dve salky a mlyncek sa nemoéze spustit.

20. Otocte zasobnik na kdvové zrna na nastavenie
mletia, ktoré ste si poznacili.

Poznamka: Po Cisteni sa mohlo zmenit optimélne
nastavenie mletia. Ak chcete najst optimalne
nastavenie mletia, pozrite si cast,Nastavenie mletia
kavy” na strane 324.

Raz za 2 az 3 mesiace

Ak sa mlyncek pouziva denne, zdsobnik na kévové zrna
sa musi vycistit, aby sa zabezpecil najlepsi vykon.
Poznamka: Ak nie je nainstalovany zésobnik na kdvové

zrnd, blika tlacidlo na mletie pre jednu $alku a tlacidlo
na mletie pre dve sélky a mlyncek sa nemoéze spustit.

1. Pomocou kefky na Cistenie odspodu vycistite
vnutorné plochy drvica.

2. Vycistite drvice, objimku mlync¢eka, mleciu komoru
a vystup mletia. Pozrite si ¢ast,Raz za 1 az 2 mesiace”
na strane 329.

Navod na manipulaciu s uniknutou

kavou

Ak sa v mlynceku objavi pomletd kdva, odstrante ju
pomocou kefky na ¢istenie. Opakujte, kym po stlaceni
tlacidla na mletie nevypadne Ziadna pomleta kava.



1. Pomocou kefky na Cistenie vycistite ¢asti a povrchy
mlecej komory a objimky mlynceka.

2. Horny drvi¢ neinstalujte, ale nainstalujte prazdny
zasobnik na kdvové zrna.

3. Pripojte napajanie a zapnite vyrobok.

4. Stlacte tlacidlo na mletie pre jednu $éalku alebo
tlacidlo na mletie pre dve salky.

Upozornenie:

Pocas cistenia davajte pozor na to, ¢i nie je v polohe
plazmového generétora upchaté kavova usadenina.V
takom pripade z plazmového generatora dokladne
vycistite kdvovu usadeninu.

Odstranovanie vodného kamena
Po nepretrzitom pouzivani sa v kavovare moézu
usadzovat mineralne usadeniny, preto je potrebné ho
obcas odvépnit.

Odporucame odstranovat vodny kamer z kadvovaru
kazdych 4 az 6 mesiacov, hoci toto obdobie zavisi od
tvrdosti vody a frekvencie pouzivania.

Pripomienka odstranenia vodného kamena
Ked'vyrobok zisti, Ze spotreba vody dosiahla 15 litrov,
rozsvieti sa svetelny indikator upozornenia na odstranenie
vodného kamena. Svetelny indikator upozornenia na
odstranenie vodného kamena zostane svietit, kym sa
neukondi postup odstrafiovania vodného kamernia.
Obnovenim vetkych vyrobnych nastaveni mézete zastavit
pripomienku odstranenia vodného kamena a znovu
spustit monitorovanie spotreby vody. Pozrite si ¢ast
,Obnovenie vyrobnych nastaveni” na strane 325.

Poznamka: Ak sa postup odstrariovania vodného
kamena uplne nedokon¢i alebo sa zastavi v niektorom
z krokov, je potrebné zacat postup znova od zaciatku.

Postup odstrafiovania vodného kamena

1. Pripravte si roztok na odstrariovanie vodného
kamena. Pozrite si ¢ast, Priprava roztoku na
odstrariovanie vodného kamena“ na strane 332.

2. Naplite nadrz na vodu roztokom na odstranovanie
vodného kamena a nainstalujte nadrz na vodu.

3. Pod varnu hlavu umiestnite nadobu s objemom 1 liter.

4. Pod tycku vyvodu pary umiestnite dalsiu nadobu
s objemom 1 liter.

5. Zapnite vyrobok.

6. Sucasne stlacte a podrzte tlacidlo na pripravu jednej
salky espressa, tlacidlo na pripravu dvoch 3alok espressa
a tlacidlo na manualnu pripravu salky espressa.

7. Pockajte, kym svetelny indikator upozornenia na
odstranenie vodného kamena zacne blikat, tlacidlo
napéjania a svetelny indikator pary a hortcej vody
budu svietit neprerusovane a vietky ostatné tlacidla
nebudu svietit. Ozve sa pipnutie a potom je vyrobok
v rezime odstrafiovania vodného kamena.



Poznamka: Ak sa postup odstrafiovania vodného
kamena nespusti do 1 minuty, vyrobok sa vrati do
standardného prevadzkového rezimu.

Poznamka: Postup odstrariovania vodného kamena
mozete kedykolvek zrusit pomocou tlacidla napajania.
Ak vsak postup odstrariovania vodného kamera nebol
Uplne dokonceny, svetelny indikator upozornenia na
odstranenie vodného kamena zostane svietit.

8. Otocte oto¢ny ovladac pary a hortcej vody do
polohy pre paru. Tlacidlo napéjania a svetelny
indikator pary a horucej vody za¢nu blikat.

9. Pockajte 2 minuty, kym cerpadlo pracuje. Z varnej
hlavy a tycky vyvodu pary vychadza horuci roztok na
odstrafiovanie vodného kamena a cerpadlo vydava
rézne zvuky.

Poznamka: Ak sa v postupe nebude pokracovat do

5 minut po zastaveni ¢erpadla, vyrobok sa vrati do

Standardného prevadzkového rezimu s tym, Ze svetelny

indikator pary a hortcej vody blikd, pretoze oto¢ny

voli¢ je v polohe pary.

10. Ked vyrobok pipne a tla¢idlo napéjania svieti
neprerusovane, otocte oto¢ny ovladac pary a hortcej
vody do polohy vypnutia (OFF). Svetelny indikator
pary a horticej vody bude neprerusovane svietit.
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11. Vyberte nadrz na vodu a Uplne ju vycistite v teplej
tecucej vode, kym sa neodstrania vietky zvysky
roztoku na odstrafiovanie vodného kameria.

12. Naplnte nadrz na vodu ¢istou vodou.

13. Vyprazdnite a vycistite 1-litrové nddoby a vrétte ich
spat pod varnu hlavu a tycku vyvodu pary.

14. Otocte otocny ovlddac pary a horucej vody do
polohy hortcej vody. Tla¢idlo napéjania a svetelny
indikator pary a horucej vody zac¢nu blikat.

15. Pockajte 2 minuty, kym cerpadlo pracuje. Z varnej
hlavy a tycky vyvodu pary vychadza hortca voda
a Cerpadlo vydava rozne zvuky.

Poznamka: Ak sa v postupe nebude pokracovat do

5 minut po zastaveni ¢erpadla, vyrobok sa vrati do
standardného prevédzkového rezimu s tym, ze svetelny
indikator pary a horucej vody blika, pretoze oto¢ny
voli¢ je v polohe horticej vody.

16. Ked vyrobok pipne, svetelny indikator upozornenia
na odstranenie vodného kamena zhasne a tlacidlo
napajania stale neprerusovane svieti, otocte oto¢ny
ovladac pary a hortcej vody do polohy vypnutia
(OFF). Postup odstrariovania vodného kamena je
ukonceny a vyrobok je nastaveny do standardného
prevadzkového rezimu.
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Priprava roztoku na odstrafnovanie
vodného kamena

Na vyber su 3 rozne rieSenia na odstranovanie vodného
kamena:

- Tableta na ¢istenie kdvovaru rozpustena vo vode.

« Roztok na odstranovanie vodného kamena pre
kavovary.

« Zmes bieleho octu alebo kyseliny citrénovej a teplej
vody.

1. Pripravte si roztok na odstrariovanie vodného
kamena do 1 litrovej nadoby.

2. Pritabletach na Cistenie vykonajte tieto kroky:
> ///‘
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a. Naplrite nadobu 1 litrom teplej vody.

b. Pridajte 1 tabletu na Cistenie a pockajte, kym sa
uplne nerozpusti (postupujte podla pokynov
vybraného cistiaceho prostriedku).

3. Priroztokoch na odstrariovanie vodného kamena
pre kdvovary vykonajte tieto kroky:

a. Naplrite nadobu 1 litrom teplej vody.

b. Pridajte roztok na odstrariovanie vodného
kamernia pre kdvovary a roztok premiesajte.
(Postupujte podla pokynov vybraného ¢istiaceho
prostriedku)

4. Vpripade bieleho octu alebo roztoku kyseliny
citrénovej postupujte takto.

a. Naplrite nadobu 500 ml teplej vody a 500 ml
bieleho octu alebo 1 litrom teplej vody a 50 g
kyseliny citrénove;j.

b. Roztok premiesajte.

Specialny postup odstrafovania
vodného kamena

Priznak:

Kavovar vari normalne, ale tlakomer sa nehybe alebo sa
pohybuje len minimélne, a to aj pri pouziti jemného
mletia. To zvycajne znamend, Zze mletd kdva moze byt
este prili$ hruba na to, aby vytvorila dostato¢ny odpor.
Aj pri poriadnej davke vo filtracnom kosiku
nedostato¢né zvysenie tlaku naznacuje, ze mletie nie je
dostatoc¢ne jemné, napln je nedostato¢nd alebo nebola
dostatocne stlacena.

Mozna pricina:

Nénosy vodného kamena mozu blokovat jadro ventilu a
branit sprdvnemu fungovaniu tlakomera.

Odporucané opatrenie:

Vykonajte postup odstrariovania vodného kamena
podla nasledujucich krokov, aby ste odstranili upchatie
sposobené vodnym kameriom

1. krok: Priprava roztoku na odstrariovanie vodného
kamena
« Do nadrze na vodu pridajte odportcany
prostriedok na odstrafiovanie vodného kamernia a
uistite sa, ze sa roztok uplne rozpustil.
Pozrite si ¢ast ,Priprava roztoku na odstranovanie
vodného kamena” na strane 332.

2. krok: Spustenie cyklu odstrariovania vodného kamena
« Nastavte mlyncek na najjemnejsie nastavenie.
«Namelte 19 g kavy a vloZte ju do zariadenia.

- Stlacenim tlacidla Dve 3alky spustite varenie.
« Po 10 sekundach zariadenie vypnite.

Dolezité:

- Neodstranujte portafilter.

« Nechajte zariadenie pod tlakom.

+ Nechajte ho 24 hodin stét, aby roztok na
odstrariovanie vodného kamena rozpustil vodny
kamen vnutri.

3. krok: Dokon¢enie Standardného odstrafiovania
vodného kamena
« Po 24 hodinach vykonajte postup $tandardného
odstrariovania vodného kamena podla nadvodu na
pouzitie, aby ste systém preplachli a vycistili.
Pozrite si ¢ast,Postup odstrariovania vodného
kamena" na strane 331.



RieSenie problémov

Problém

Pricina

RiesSenie

Na ovlddacom paneli nesvietia
Ziadne svetelné indikatory.

Napajacia zéstrcka nie je pripojena.

Pripojte napajaciu zastrcku k zdroju
napajania.

Z vyrobku vychadzaju nepretrzité
zvukové signaly.

Otocny ovladac pary a hortcej vody
nie je po zapnuti vyrobku v polohe
vypnutia (OFF).

Funkcia pary alebo hortcej vody sa
pouziva prili$ dlho.

Otocte otocny ovladac pary
a horucej vody do polohy vypnutia
(OFF).

Pri spusteni vyrobku sa ozve tikanie
a po skonceni procesu varenia sa
ozve sycanie.

Regulacny ventil tlaku je
v prevadzke.

Nie je potrebné Ziadne opatrenie.

Tlacidlo na mletie pre jednu $alku
a tlacidlo na mletie pre dve 3alky
sucasne rychlo blikaju. Ak stlacite
tlacidlo na mletie, ozvu sa 3
zvukové signaly.

Zasobnik na kdvové zrna nie je
nainstalovany.

Nainstalujte zasobnik na kavové
zrna.

Tlacidlo na mletie pre jednu salku
a tlacidlo na mletie pre dve 3alky
striedavo rychlo blikaju. Ak stlacite
tlacidlo na mletie, ozvi sa 3
zvukové signaly.

Mlyncek sa pouzival viac ako 3
minuty pocas poslednych 6 minut.

Pockajte 6 minut.

Tlacidlo na mletie pre jednu $alku
a tlacidlo na mletie pre dve 3alky
3-krét rychlo zablikaju. Ak stlacite
tlacidlo na mletie, ozvu sa 3
zvukové signaly.

Mlyncek je zablokovany.

Motor sa zastavil, pretoze prud je
nezvycajne vysoky.

Vycistite mlyncek. Pozrite si ¢ast
,Raz za 2 az 3 mesiace” na strane 330.
Ak sa vycistenim mlynceka problém
nevyriesil, obratte sa na servisné
stredisko spolo¢nosti Electrolux.

Mlyncek funguje, ale nevychéadza
z neho Ziadna pomletd kava.

Mlyncek je zablokovany alebo je
v iom namiesto kadvovych zfn
pomleta kéva.

Vycistite mlyncek. Pozrite si ¢ast
,Raz za 2 az 3 mesiace” na strane 330.

Pocas mletia sa z filtracného kosika
vysypava pomletd kava.

Mlyncek je zablokovany.

Vycistite mlyncek. Pozrite si ¢ast
,Raz za 2 az 3 mesiace” na strane 330.

Mnozstvo pomletej kavy vo
filtracnom kosiku je po mleti
nespravne.

Mlyncek je zablokovany.

Vycistite mlyncek. Pozrite si ¢ast
,Raz za 2 az 3 mesiace” na strane 330.

Zaznie 5 zvukovych signalov
a vsetky tlac¢idla blikaju.

Nadrz na vodu je prazdna.

Naplnite nadrz na vodu a pockajte
1 mindtu.

Voda nemoéze prejst cez filtracny
kosik, pretoze je v nom prili$ vela
pomletej kdvy, pomletd kéva je
prilis jemna alebo pomleta kava
bola prili$ silno utlacena tamperom
na utlacenie kavy.

Pouzite mensie mnozstvo pomletej
kavy. Nastavenie mletia upravte na
hrubsie mletie. Pri utlacani pomletej
kavy pomocou tampera na
utlacenie kavy pouzite mensiu silu.

Z portafiltra nevychadza espresso
alebo prud espressa nie je plynuly.

V kévovare je prilis vela pomletej
kavy, pomleta kava je prilis jemna
alebo pomletd kava bola prilis silno
utla¢end tamperom na utlacenie
kavy.

Pouzite mensie mnoZstvo pomletej
kavy. Nastavenie mletia upravte na
hrubsie mletie. Pri utla¢ani pomletej
kavy pomocou tampera na
utlacenie kavy pouzite mensiu silu.




Problém

Portafilter nie je mozné spravne
nainstalovat do varnej hlavy.

Pricina

Je tam prilis vela pomletej kdvy.

RieSenie
Pouzite mensie mnoZstvo pomletej
kavy.

Na vrchu espressa nie je Ziadna
pena

Kavové zrna su vihké.

Pouzivajte ¢erstvo prazené kavové
zrna.

Pomletd kava je prilis hruba.

Nastavte jemnejsie mletie kavy.

Ked otocite oto¢ny ovladac pary a
horucej vody do polohy pre paru,
para nevychadza.

Spustenie vyrobku nie je
dokoncené.

Pockajte, kym svetelny indikétor
pary a horticej vody bude svietit
neprerusovane.

Tycka vyvodu pary je zablokovana.

Vycistite dyzu tycky vyvodu pary.

Svieti svetelny indikéator
upozornenia na odstranenie
vodného kamena.

Vyrobok zistil, Ze spotreba vody je
15 litrov a je potrebné vykonat
proces odstranovania vodného
kamena.

Vykonajte proces odstrafiovania
vodného kamena. Pozrite si ¢ast
,Postup odstrariovania vodného
kamena” na strane 331.
Obnovenim vsetkych vyrobnych
nastaveni mozete tiez zastavit
pripomienku odstranenia vodného
kamena a znovu spustit
monitorovanie spotreby vody.
Pozrite si ¢ast,Obnovenie
vyrobnych nastaveni” na strane 325.

Na povrchu pracovnej dosky, kde je
vyrobok nainstalovany, je voda.

Miska na odkvapkavanie je plna.

Vypréazdnite misku na
odkvapkavanie.

Z nadrze na vodu unika voda.

Spréavne nainstalujte nadrz na vodu.
Ak problém nevyriesila spravna
in$taldcia, obratte sa na servisné
stredisko spolo¢nosti Electrolux.

Z misky na odkvapkavanie vyteka
voda.

Spravne nainstalujte misku na
odkvapkavanie.

Ak problém nevyriesila spravna
instalacia, obratte sa na servisné
stredisko spolo¢nosti Electrolux.

Na okraji portafiltra dochadza
k tniku vody.

Ked je portafilter viozeny do varnej
hlavy, na jeho okraji sa nachadza
pomletd kava.

Odstraérnite vietku pomletu kavu
z okraja portafiltra.

Okolo portafiltra vytekd vodnaté
espresso alebo je portafilter
uvolneny.

Silikénové tesnenie vo varnej hlave
je poskodené.

Silikénové tesnenie vo varnej hlave
nechajte vymenit v servisnom
stredisku spolo¢nosti Electrolux.

Tlakomer nereaguje.

Nanosy vodného kamerna mozu
blokovat jadro ventilu a branit
spravnemu fungovaniu tlakomera.

Odportcané opatrenie:

Vykonajte postup odstrarovania
vodného kamena, aby ste odstranili
upchatie spésobené vodnym
kameriom.

Pozrite si ¢ast,Specialny postup
odstranovania vodného kamena”.




Skladovanie

1. Filtracné kosiky, kefku na Cistenie a kolik na ¢istenie
vlozte do supravy nastrojov za miskou a na
odkvapkavanie.

2. Tacku polozte na hornu cast ohrievaca salky.

3. Na tacku polozte tamper na utlacenie kavy, kanvicku
na mlieko a portafilter.

POZOR: Ak vyrobok nepouzivate, nenechavajte
portafilter nainstalovany vo varnej hlave. Silikénové
tesnenie vnutri varnej hlavy sa moéze poskodit.

Ochrana zivotného prostredia

2%
Materialy oznac¢ené symbolom o odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebice oznacené symbolom mmm spolu s odpadom z domacnosti.Vyrobok odovzdajte v miestnom
recyklacnom zariadeni alebo sa obrétte na obecny alebo mestsky urad.

Prislusenstvo

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Dostupnost prislusenstva zavisi od krajiny.



MWCJTATU NO-LUBEACBKKU, YKUTWU KPALLIE

3aBAAKUN HaLLIUM LWBEACBKMM TPaAMLIAM i TYp6OTi Npo AOMaLUHIN 3aTWLLOK, M1 NMparHemo CTBOPIOBATM Nierki Ta
€KOJIOTiYHi TOBapu AnA AOMY, AKi € BaXNUBUMU 1A BaC i ANA HALIOTO CRifIbBHOTO ManbyTHbOTO.

Mwu xouemo 3pobuTY NpoLec 3/0POBOro Ta PaLiioHaNbHOMO XapuyBaHHSA GinbL NPUBAGNVBUM i NErkuMm,
i noctaBuny nepep coboio Lo ambiTHy MeTy. [lisHanTeca Ginblue npo Hawi uwini 4o 2030 poKy TyT:

BigBipaiiTe Haw Be6-caiT:

OTpumaliTe Nopagm LOAO BUKOPUCTaHHSA, 6poLuypy, iHpopmaLlito oo YCYHEHHA HeCcnpaBHOCTel
Ta 06CNyroByBaHHA:
www.electrolux.com

www.electrolux.com/productregistration

KynyiTe akcecyapw Ta BUTpaTHI maTepianu Ana Baloro NpucTpoto:
www.electrolux.com/shop

@ 3apeecTpyiiTte BMPI6, W06 OTpMMaTH NMoKpaLyeHe 06CyroByBaHHS:

POBOTA 3 KJIIEHTAMU /1 CEPBICHE OBCJTYTOBYBAHHA
3BepTalunch A0 CEPBICHOrO BiAAiNy, NepeKkoHanTecs, Wo y BaC € HaCTYMNHI AaHi:
- Homep mopeni

- Kog Bupoby

- CepiiHnin Homep

Lito iHdpopmaLito MOXKHa 3HaTV Ha NAacNOPTHIN Tabnnyi.
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Electrolux 3anuwae 3a coboto NpaBo 3miHOBaTN HaBeAeHy TyT iHpopMaLiio Npo BMpobu Ta cneyundikauii
6€3 nonepeKeHHs.




IHCTPYKLUii 3 TeXHiKN 6e3nekn

lMepen nepwium BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBAXKHO NPOYMTANTE HABEfiEHi HIDKYe

IHCTPYKLT.

+ LluM npncTpoem moxyTb KOPUCTYBATUCA AiTU BiKOM Bifi 8 POKiB i 0€061 3 0OMeXxeHMU
di3MYHUMI, CBHCOPHUMIN Y1 PO3yMOBUMM 31i6HOCTAMY ab0 6e3 f0CBIAY Ta 3HaHb, AKLLO
BOHY NepebyBatoTb NiJ HANAZOM ab0 OTPUMANK IHCTPYKLIT of0 6e3neyHoro
BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO Ta PO3YMiloTb MOXMBY Hebe3neky.

« [liT He NOBUHHI rpaTMCA 3 NPUCTPOEM.

+ QuuieHHA Ta 06CN1YroByBaHHA KOPUCTYBAYEM He NOBUHHO BUKOHYBATUCA AiTbMU, AKLLO
BOHM He JOCATNM 8-PiuHOro BiKY | He nepebyBaloTb Mif HArMAZAOM AOPOCINX.

« 30epiraiTe NPUCTPIi i LLHYP XVBNEHHA B HEAOCTYNHOMY ANA AiTeli BikoM [0 8 pokiB Micui.

« [MpucTpiit MoXHa NigKNI0YaTH ANLLE [0 [Kepena XIUBNeHHA, Hanpyra i YacToTa AKOro
BiZ\NOBIAAIOTb XapaKTepUCTUKaM, 3a3HaYeHM Ha NacnopTHii Tabnuyui.

« Hikonu He BUKOpUCTOBYIATE | He NiJHIMaiiTe NPUCTPIiA, AKLLO
- NOLUIKOZXKEHWIA LUHYP KUBNEHHS,

- NOLUIKOZXeHUIA Kopnyc

« [lpucTpiil NOBMHEH MiAKNIOYATUCA TiNbKM [0 PO3ETKM i3 3a3eMIEHHAM. 3@ He0OXigHOCTi
MOXHa BUKOPUCTOBYBATI MOJOBXYBaY, po3paxoBaHuii Ha cTpym 10 A.

+ fIKLL0 NpucTpiit ab0 LHYp XNBNEHHA NOLLKOAKEHWIA, BiH NOBUHEH 6yTH 3amiHeHuiA
BUPOOHIKOM, 100 cepBiCHIM areHToM abo 0co6010 3 aHanoriuHolo KBanidikalieto, W06
YHUKHYTH Hebe3neku.

+ 3aBX[1 BCTAHOBAIONMTE NPUCTPIN Ha MAOCKIiA, PiBHI NOBEPXHI.

« 3aBX[u BiKNI0UaiATe NPUCTPIi Bia eneKTpoMepexi, AKLLO BiH 3aNMLIAETbCA 6e3
HarnAZy, a Takox nepeg 30MpaHHAM, po36MpaHHAM abo OUNLLEHHAM.

« Temnepatypa BuKopucTaHHs abo 30epiraHHA NpucTPoto NoBIUHHA 6yTu BuLoto 3a 0 °C.

« He BukopuctoByiTe npucTpiit y cepesoBuLLi 3 BUCOKOK TeMMepaTypoto, CUNbHIM
MarHiTHUM Mofiem i BONIOTUM NOBITPAM.

« Mig yac pobotu NpuCTpili Ta akcecyapu HarpiBaKTbCA. BUKopuCToBYiTe TinbKu
MPU3HAYeHi AnA LUbOro PyyKn Ta perynatopu. [laite NpucTporo OX0NOHYTY nepes
0uNLLEeHHAM ab0 36epiraHHAM.

« LHyp XMBNEHHA He MOBUHEH KOHTAKTYBAT 3 rapAYMMIA YACTUHAMU NPUCTPOL.

« He 3HimaliTe pe3epByap AnA BOAK Mif Yac npoLecy NpuroTyBaHHA. AKLLo BU XoueTe
AOAATY Le BOAM, HATUCHITL KHonKy YBIMK./BIMKH., wob BUMKHyTH npuctpiit. Yci
iHAMKATOPU FacHYTb, @ Lie 03HAYAE, LLI0 NPUCTPI BUMKHEHO.

« He 3HimaliTe nopToQinbTp Nif yac npowecy NpurotyBaHHA abo KON 3 HHOro BUXOAUTL
napa uu rapava Boaa, OCKinbKu npuctpiit 3Haxoautbea nig tuckom. HEBE3MEKA! Icnye
PU3MK OTPMMaHHA ONiKiB.

« MonepepxeHHA. YHuKaliTe onikiB naporo.



Mip yac BUKopMCTaHHA GyHKLIT NoAadi napu, 3 3aBapioBabHOI FONI0BKI MOXe Kanatu
rapava soga. HEBE3IEKA! Boaa rapsaua, Tomy € pusuk oTpumaty oniku.

Ko B1 noBepTaeTe pyyky noJayi napu Ta rapayoi BoAK, 3'ABNAETbCA CTPYMiHb rapayvoi
BoAN. byabte obepexHi i Biakpuaaiite naposuit knanaH noginbHo. HEBE3IMEKA! Bopa
rapAava, ToMmy € pusuK OTpUMaTH oniku.

He 3aHyptoiite npuctpiii y Bogy abo OyAb-AKY iHLLY piauHy.

He nepeBuLuyiiTe MakCUManbHIiA 06'€M 3aN0BHEHHA, BKa3aHuii Ha NPUCTPO.
HanosHtoiiTe pe3epByap ANnA BOAY TifIbKI X00HOK CBIXKOK0 BOZOI0, HIKONIM He
J0f1aBaiiTe MONOKO ab0 iHLi pignHu.

He BuKopucTOBYITE MPUCTPINA, AKLLO pe3epByap A1A BOAU NOPOXHiil.

He BuKopuCTOBYIiTe NPUCTPIil 6€3 NifA0HY ANA Kpanenb abo pewwiTkn ANA Kpanenb, AKLLO
TifIbKI He BUKOPUCTOBYETbCA BUCOKA YalLKa abo FOPHATKO.

He BMKOpUCTOBYIiTe | He CTaBTe NPUCTPIiA Ha rapAYy NoBepxHio abo nobansy mxepena
Tenna.

MOMEPEAMEHHA. YHukaiite noTpannAHHA pignuHM Ha po3'eMm.

Lleit npucTpiit npu3HaueHni nuwwe AnA nobyToBOro BUKOPUCTaHHA. BUpobHIK He Hece
KOAHOI BiANOBIAANLHOCTI 32 MOXNMBY LIKOAY, CNPUYNHEHY HENPaBUIbHUM abo
HeKOPeKTHUM BUKOPUCTAHHAM.

MOMEPEAMEHHA. HenpasunbHe BUKOPUCTaHHA MOXe NPU3BECTI 40 TPABM.
MONEPEMAMEHHA. He ctagte npuctpiii y wady nig yac BUKOPUCTAHHA.

Lleit npucTpiil He NpU3HayeHuii ANs KepyBaHHA 3a AONOMOr0I0 30BHILUHBOTO TailMepa abo
OKpeMoi CMCTeMI AUCTAHLLIAHOTO KepyBaHHA.

Lleit npucTpiil npu3HayeHwii AnA BUKOPUCTaHHA B LOMALLIHbOMY roCnofapcTBiTa
NOAIOHNX chepax, TaKmX AK:

- KYXOHHI 30H11 AN NepcoHany B Mara3uHax, 0dicax Ta iHwwmx pobounx NpuMiLLeHHAX;
- CiNbCbKi OYANHKY;

- KNiEHTaMK B roTeNAX, MOTeNAX Ta iHLLMX 3aKNadax XMT0BOro Tuny;

- MiHi-roTeli Tuny «HOuiBNA Ta CHiJaHOK».

CnoXmBaHa NoTYXHiCTb Y BUMKHeHOMY cTaHi: 0,3 BT

MakcumanbHuii yac, HeobXigHMIA ANA ABTOMATUYHOTO Nepexofdy 00nafHaHHA B peXum
3HUMKEHOTO eHeprocnoxmnBaHHa: 20 XBUInH



Bctyn

Ornag npuctpoto

CFASTIOTMMON®>

3HIMHWI ByHKEp ANA KaBOBYX 3ePeH

3HiIMHI BepXHi >kOpHa

KaBomorka 6e3 enekTpocTaT4yHOro 3apagy
Tpumau kaBomornku 58 mm PRO

Moptadinbtp 58 Mm PRO

QinbTpyBanbHNM KOWKK 58 MM PRO Ha oaHY vallKy
QinbTpyBanbHWiA Kowrk 58 mm PRO Ha ABi YaLuku
3aBaptoBasibHa ronoska 58 mm PRO

MaHomeTp

Tpybka ana napu Ta rapavoi Boan

Baxkinb nopaui napw Ta rapavoi Boan

3HiMHUI pe3epByap AnA BOAK

<ScHwmpmOzZZ

3HIMHUI NiJJOH ANA Kpanesb 3 peLuiTKoo
MonnaBok/iHAMKaTop piBHA BOAW B NiAJOHI
MPOTNKOB3Ki HiXKM

Habip iHcTpymeHTiB

LiTka Ana ounweHHs

LWnunbKa ans ynweHHs

Mipirpisay anA vawok

JloTok ansa akcecyapis

Mmeunk gna monoka 360 mn

Temnep 58 mm PRO



Po3tawyBaHHA Ta ornapg GyHKLUiN




Onwuc naHeni KepyBaHHA
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Knonka YBIMK./BUMKH. H. KHonka py4HOro npuroTyBaHHsA YallKu ecnipeco/

KHonka nomeny ana ofHiei yawwkun

KHomnka nomeny Ana fBOX YalloK

CBiTNOBWI iHAMKATOP BUAANEHHA HaKunNy
MaHomeTp

KHonka npurotyBaHHA ecnpeco Ha OAHY YalluKy
KHonka npuroTyBaHHA ecnpeco Ha ABi Yallku

RS-

nporpamyBaHHs
CgiTnoBuWI iHAMKaTOP NoJadi napu Ta rapsavoi Bogmn
lapaua Bopa

B/MKH.

MNapa



MaHoMmeTp i npuroTyBaHHs ecnpeco

|peanbHe npuroTyBaHHA ecrnpeco

fIkicHa KaBa ecrnipeco piBHOMIPHO BUTIKaE 3
nopTadinbTpa, Maouy KOHCUCTEHLI0, CXOXY Ha TeMuii
Mef. |aeanbHMin TUCK 3aBaptoBaHHA CTaHOBUTL Bif 6 A0
12 6ap Ha MaHoMeTpi (B). BepxHili Wwap — Kpema, Mae
KapamenbHUWI Konip.

HepocTtaTHA eKkcTpauia

AKLLO TUCK Ha MaHOMeTpi (A) HUXKUe 6, ecnpeco BUTIKaE
3aHaATO WBUAKO i CTAE IQKNM, KUCSTUM | BOBAHUCTUM.
MpurynHamm MoXyTb OyTI 3aHaATO KPyMHa MeneHa KaBa,
He[oCTaTHA KiNbKiCTb MeneHoi KaBu, CTapi KaBOBi 3epHa
a60 HeAOCTaTHbO CUJIbHE MPUTUCKAHHA MeNIeHOT KaBu
Temnepom.

Cnoci6 ycyHeHHs:

1.HanawTynTe 6inbw APiGHUI NoMen (NOBEPHITL
perynatop Ha meHLy Ludpy).

2.[Ina npuroTyBaHHA ofHi€el nopuii BisbMiTb 13 r KaBu, a
Ana noagiviHoi nopuii — 19 .

3.3aBXAM BUKOPUCTOBYINTE CBIXi KaBOBi 3epHa (TUCK He
MoXe epeKTUBHO 3pOCTaTy, AKLLO 3epHa HecBiXi abo
HenpasWNbHO 3anakoBaHi).

MpumiTka: [InA BU3HaYE€HHA ONTUMAIbHOTO 3HAUYEHHSA
TUCKY MOXe 3HaJo6UTUCA KiNlbKa cnpob.

HapmipHa ekcTpakuia

AKLWo TCcK Ha maHomeTpi (C) nepesuLye 12 6ap,
ecnpeco Nofa€ETbCA HAATO MOBIMIbHO i CTAE FipPKUM.
MpuyrHamm MoXyTb 6yT1 3aHaATO ApPibHA MeneHa KaBga,
3aHAATO BenviKa KiflbKicTb MeneHol KaBu abo 3aHaaTo
CUMbHE HaTNCKaHHA Ha MefleHy KaBy 3a [JONOMOroio
Temnepa.

Cnoci6 ycyHeHHs::

1.36inbLWiTb CTYNiHb NOMenNy (BCTaHOBITb GinbLue
3HaYeHHHA).

2.3MeHLWiTb NOPLilo KaBK Ta 3aCTOCYNTe MEHLIMNIN TUCK
npw i TpambyBaHHi.

Mpumitka: [na OCArHeHHA ONTUManbHOIO PiBHA TUCKY
MOXe 3HagobMTUCA KinbKa cnpob.

AKLLO BU BUKOPWUCTOBYETE NPaBWIIbHI HaNnalTyBaHHA Ta
3yCUNNA HAaTVCKAHHA Temnepa, ane AKiCTb ecnpeco
3aNMLWAETbCA HU3bKOIO, 3BEPHITLCA 10 PO3Ainy
«YCyHEHHA HecnpaBHOCTEN» Ha CTOPIHLi 364.




|'| pl/erTYBaHHﬂ no nepLuoro 5. OumncTiTb BepXHi XOpHa Ta ByHKep AnA KaBOBYX
3epeH 3a JONOMOrOI0 WiTKM ANA OUNLLEHHSA.

BUKOPUCTAHHA OBEPEXXHO: He ounuyyite BoAoIo BepXHi >kopHa abo

Mepen TM, AK BUKOPUCTOBYBATW NPUCTPIN ANA 6yHKep AnA KaBOBKX 3ePeH.

NPUroTyBaHHA ecnpeco, HeobXiAHO OUNCTUTY Ta

BCTaHOBUTM BCi AieTani i BUKOHaTK NpoLec 3aBapioBaHHA
OfINH pa3, BUKOPVCTOBYIOUV lnLLE BOAY.

6. TprMaloum BEpXHi >KOpHa 3a pyuKy, BCTaBTe iX B
ropnoBUHY KaBOMOJTKM. [lepekoHainTecs, Wo BepXHi
»OpHa (A) BUPIBHAHI 3 NOBEPXHEI FOPSIOBMHA

MigrotoBKa Ta BCTaHOBNIEHHA BCiX KaBoMmosku (B).
YacTuH

1. Buiimitb BMpIb 3 ynakoBKM i nepeKkoHanTecs, Lo
BeCb MaKyBasbHUi MaTepian BuAaneHo.

2. BcTaHOBITb MPUCTPIl Ha PiBHY MOBEPXHIO.

3. BuWTArHITb i BUKMHbTE YePBOHY 3arnyLIKy B HVXKHIN
YacTVHI pe3epsyapa Ana Boau.

7. TloBepHiTb BEPXHi *KOpHa 3a rOANHHNKOBOIO
CTpinKoto, Wob 3adikcysaTu iX, i OMyCTiTb PyuUKy.

4. BuMwiiTe reyYunKk ana Mosoka, Temnep,
dinbTpyBanbHi KowWKK, noptadinbTp i pesepsyap
[J1A BOAV TENNO0I0 BOAO 3 A0aBaHHAM M'AKOrO
MUIOYOro 3acoby:

8. CyMicTiTb cTpinky BHW3 Ha 6yHKepi Ana KaBoBMX
3epeH 3 NMO3HAYKOI0 Ha NepeHboMy Kpai
KaBOMOJIKM.




9. O6epexHO HATWCHITb Ha BYHKep AN1A KaBOBUX 3epeH
i NOBEPHITb N1Oro 3a rofMHHMKOBOIO CTPINKOIO B
nonoxeHHs dikcauii.

16. MoBepHiTb pyuKy nopTadinbTpa BNpaso B
NONOXEHHA LieHTPanbHOro 6110KyBaHHA.

Mpumitka: MepLi Kinbka pasis, Konv BM BCTaBNAETE
nopTadinbTp, MOXKEe BUHUKHY TV AeAKUIA Onip npu
obepTaHHi pyuKm.

17. NepeKkoHawnTecs, WO BaXinb Nofayi napw Ta rapavoi
BOAW 3HAXOAMNTbCA B NONoXKeHHi BUUMKH.

w,
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10. MepeKoHanTecsa, WO pe3epByap ANA BOAW YNCTUN. /
11. HanoBHiTb pe3epByap [/ BOAM XONOAHOI YNCTOK orf|
BO/0I0 | BCTAHOBITb 110rO. \ @
a

18. MigKnoyiTh NPUCTPIN A0 AXepena XNBEeHHA.
19. HatucHitb KHonky YBIMK./BUMKH.

Steom &
Hot Water

20. Mip yac 3anycky niaceivytotbea kHonku (A-C) i
6n1mMae iHguKaTop nogaui napu Ta rapsyoi soam (G).
3ayvekalTe, noku BCi kKHonku (A-F) i ingnkaTop nopaui

. . napwv Ta rapayoi soau (G) He NOYHYTb CBITUTMCA
12. AKwWO Le HeobXiHO, BCTAaHOBITb Yy pe3epByap ANis norc)TiﬁHo P A (G) 4

BOAM BOAAHWI GinbTp. :
13. BcTaBTe $inbTpyBanbHWN KOWWK Ha ABi YallKu B A B c D E F

noptadinbTp. @ @ (\@ @ @ @
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21. HaTUCHIiTb KHOMKY NPUroTyBaHHA ecnpeco Ha ABi
vawku. Boga npoxoanTb Bif 3aBapioBanbHOI roniBky,
Yepes GinbTpyBanbHy KOp3uHy i noptadinbTp.

14. BupiBHaATe nopTadinbTp 3i cTpinkoto BFTOPY Ha
3aBaploBasibHili ronisLi.
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22. 3ayeKaiiTe, NOKM MOTiK BOAU NPUMUHUTBCA.

Mpumitka: Mpy nepLomy NPoXoAXeHHi BoAn Yepes
NPUCTPIN, NOBITPA, WO BUXOANTb 3 HbOTO, MOXe
CMPUYNHUTU CUAbHWI WwyMm. LLym npunuHaeTbea
npubnnsHo Yepes 20 cekyH[ i He € O3HaKO
HecnpaBHOCTI.

15. BctaBTe nopTadinbTp Niockolo CTOPOHOI0 10
3aBapioBasibHOI FONIOBKMU.



23. MNoBeprTaiiTe NapoBy TPY6KY, AOKM COMO He YBiMKHEeHHS npucTpoto
OMUHUTLCA Haf NiAAOHOM ANA Kpanesb.

1. TMepekoHanTecs, Wo Baxinb nogayi napwu Ta rapayoi
BOAM 3HAXOAUTLCA B NOSIOXKeHHI BUMKH.
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24. MoBepHiTb BaxiNb noaayi napu Ta rapA4oi BoAn B \
NnonoXeHHA rapavoi Bogu. CBiTNoBuUn iHguKaTop (E @
il

nogadi napw Ta rapsuoi Boam 6aMmae, a 3 conna

BUTIKa€ rapava Bofa.
MigKnoYiTe NPUCTPIN [0 AXepena XUBNEeHHS.

HatuncHitb kHonky YBIMK./BUMKH.

Steam &
Hot Water

25. lanTe Bofi cTeKTV NpoTArom 20 ceKyHa.

26. NoBepHiTb BaXinb nogavi napv Ta rapa4oi BOAN B 4. Mg vac 3anycky NiaCeivyloTbCA KHOMKN (A-C) |
nonoxeHHa BUMKH. 6n1mac ingmKaTop nopadi napu Ta rapavoi soau (G).
3auekaiiTe, noku KHonku (D-F) i iHgukaTop nogavi
napw Ta rapavoi Boau (G) He MOYHYTb CBITUTUCA

):’I? A\nocgiHo.C\ D\ E\ F\
0 o2 e C1

Hot Water

27. Mepea NpUroTyBaHHAM KaBy NpomuiiTe NopTadinbTp  Konu eci kHonku (A-F) i inavkaTop nogavi napy Ta
i GinbTpyBanbHMIN KOWVIK y TEMNiN BOAi | AaliTe im rapsdoi Bogu (G) 6yayTb CBITUTUCA MOCTIMHO, MPUCTPIi
BUCOXHYTH. roToBwi1 4o po6oTH.

28. LL|o6 BUMKHYTU NPUCTPIil, HATUCHITb KHOMKY YBIMK./
BWMKH. Bci cBiTnosi iHankatopw Ha naHeni

KepyBaHHA racHyTb.

Stoam &
Hot Water

MpumitKa: MNprcTpii aBTOMaTUYHO BUMMKAETLCA Yepe3
15 xBUNMH 6e3aiAIbHOCTI.



LoneHHe BUKOPUCTAHHA

MNpurortysaHHA KaBM ecnpeco
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1. HanosHiTb pe3epByap A/ BOAW XONOLHOI0 YACTO
Bopoto. [NepekoHalTecs, Wo piBeHb BOAW He
nepeBuLLy€E NO3HAYUKy 3 1.

BcTaHoBITb pe3epsyap Anda sBogu.

2. 3acunTe cBiXOOOCMaxeHi KaBOBI 3epHa B GyHKep
L1 3epeH | BCTaHOBITb KpULLKY. [oBepTalite GyHKep
[INA KaBOBUX 3€PeH 3a MOAVHHNUKOBOIO CTPINKOIO,
[IOKM MO3HauKa Ha nepefHboMy 60LIi KABOMOMKM He
OMVHNUTLCA MixK No3Haukamu 10 i 15 Ha 6yHKepi AnA
KaBOBVIX 3epeH.

OBEPEXHO: He 3acunainTe 3aHafTo 6arato KaBOBUX
3epeH. KaBoBi 3epHa, AKi TpmBanuii yac nepebysaroTb y
6yHKepi AnA 3epeH, MOXyTb CTaTy BONOTMU, LLO
BM/IMBAE HA NMOMeT i CMaK.

MpumiTka: PekomeHaoBaHa NovaTKoBa TOUKa AnA
NPUroTyBaHHA eCnpeco 3HaXOAUTLCA MiXK MO3HauKamm
10§ 15. AAKLIO HEOOXiAHO BUKOHATY HaNalTyBaHHS,
3BEPHITbCA [0 pO3Ainy «PerynioBaHHA CTyneHA nomeny
KaBW» Ha CTopiHLi 354.

3. YBIiMKHITb NpUCTpiit.
a. MNepekoHanTecs, Wo Baxifb nogayi napu Ta
rapAY4oi BOAM 3HaXOAUTLCA B NONOXeHHi BUMKH.
b. HatucHitb kHonKy YBIMK./BVIMKH.
4. Wo6 nipirpiTv YalKy ANA KaBw Ha nigirpisavi ana
YaLoK, BUMMITb TOTOK i NOCTaBTe YallKy /1A KaBW Ha
nigirpisay gna yawuok.

5. LLlo6 HarpiTu YaLlKy rapa4oto BOAOIO, BUKOHaiTe

HacTynHi aii:

a.MocTaBTe YaluKy AN KaBu Nif napoBy TPyOKy.

b. MoBepHiTb Baxinb nogavi napu Ta rapAYoi Boan B
NOMOXEHHA rapAYoi BOAM, HaNOBHITb YallKy AnA
KaBW Ha Y4 i NOBEPHITb BaXifib y MOMOXEHHA
B/IMKH.

c. 3auekalite 30 cekyHp i CMTOPOXKHITH YalLKy AnA
KaBw.
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6. BcTaBTe dinbTPyBanbHMIA KOWWK Ha oAHY abo ABi
YawKm B nopTadinbTp.

7. TMomicTiTb NopTadinbTp Nif 3aBaptoBanbHy ronoBKy i
HaTUCHITb KHOMKY NPUrOTYBaHHA eCrpeco Ha OaHY
yalwKy. Konv noTik Boan NPUNMHATLCA, BUTPITL
binbTPyBanbHUIN KOLWMK TKAHUHOIO.

8. BcTaHOBITb MOPTadinbTp y TPMay KaBOMOJKM.
HaTucHiTb KHOMKY Nomeny Ansa oAHi€el yawkm abo
KHOMKY nomeny AnA [BOX Yalok. HaTncHyTa KHormka
6n1Mmag, a GinbTpyBanbHUIA KOLIMK 3aMOBHIOETLCA
MeJIeHOIo KaBolo. BUTArHiTL nopTtadinbTp 3 TpMmava
KaBOMOJKM.

MpumiTka: o6 3ynuHWTK NnpoLiec momeny Ao Toro, AK
BiH 3yMMHUTLCA aBTOMAaTUYHO, HAaTUCHITb KHOMKY
romeny Lie pas.

MPUTUCHITL NopTadinbTP AHOM A0 NOTKa AN
akcecyapiB abo NoKnafiTb ryMoBy HaknafKy Ha
Kpato noptadinbTpa Ha Kpal cTinbHUui. HaTnckante
Ha MefeHy KaBy Temnepom, JOKV BepxHiii Kpai (A)
Temnepa He 3PIBHAETLCA 3 KpaeM nopTadinbTpa.
Bupanitb HagNMWKN MeneHoi KaBu 3 MOBEPXHi
dinbTpyBanbHOT KOP3UHM.

. BupiBHANTe pyuKy noptadinbtpa 3i cTpinkoto BFOPY

Ha 3aBaploBaJsibHil ronisui. BctaBTe nopradinbtp y
3aBaploBaJibHy rONOBKY i MOBEPHITb PyUKy BNPaBo B
NONOXeHHA LieHTpanbHoT dpikcaulii.

. MocTasTe YalKy AnsA KaBy Ha MiAA0H ANs Kpanenb

nig noptadinstpom. LLlo6 npuroTtysaTty ecnpeco Ha
ofiHy ab0 AiBi YaLLKM, HATUCHITb KHOMKY
NPUroTyBaHHA ecnpeco Ha ofHy abo ABi YaLKu.
HaTucHyTa KHOMKa 6nMMaE, i B YalLKy AnA Kasu
HANMBAETHLCA 3ajaHNI 06'eEM KaBu.
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MpumiTka: 3a 3aMoBYyBaHHAM ANA OAHIET YaLLKK
ecrnpeco BCTaHOBNeHUI 06'em 40 mi. 3a
3aMOBYYBaHHAM [J1A IBOX YalLOK ecnpeco
BCTaHOBJIEHMI1 06'em 80 mn. IHpopmaLiito MPo 3MiHy
HanalTyBaHb 3a 3aMOBYYBaHHAM AWB. B PO3Aini
«HanalutyBaHHA 06'eMiB YalLOK AnA ecnpeco» Ha
CTOpiHUi 354.

Mpumitka: GakTUYHUI 06'EM eKCTPaKLii 3anexunTb Bif,
TUMY KaBOBWX 3€PeH i CTyneHsa ix nomeny.

12. LL{o6 npuroTyBaTy €Cnpeco 3 BUGPaHUM BPYUHY
06'eMOM, HaTUCHITb KHOMKY PYYHOrO NPUroTyBaHHSA
ecnpeco / nporpamyBaHHA KiflbKOCTi YalLoK. KHomnka
6n1MaE, | KaBa HaNIMBAETHCA B YaLLKY [N19 KaBW, AOKN
B He HaTUCHeTe KHOMKY Lie pas.

MpumiTka: AKLLO BU HE HaTUCHeTe KHOMKY Lie pas,
NPOLEC aBTOMATUYHO 3YMMHUTBCS, KON 06'eM BOCATHE
250 mn.

13. MoBepHiTb pyuKy nopTadinbTpa BNiBO, a NOTIM
OnycTiTb NOro.

14. Bupanitb BUKOPUCTaHY KaBOBY ryLly 3
dinbTpyBanbHOT KOP3UHU.

15. LL|o6 BUMKHYTV NPUCTPIl1, HAaTUCHITb KHOMKY YBIMK./
BWMKH. Bci cBiTnOBI iHAMKaTOpwW Ha naHeni
KepyBaHHA racHyTb.

. J

MpumiTKa: MpUCTpi aBTOMATUUHO BUMMKAETLCA Yepes
15 XBUNUH 6e3aisNbHOCTI.

16. NepekoHawTecsa, WO BaXinb nofayi napwv Ta rapavoi
BOAM 3HAaXOAUTbCA B NONOXeHHI BUMKH.
Bin'enHaiTe WTencenbHy BUNKY Bifi PO3eTKM.

17. OuncTiTb GinbTPyBanbHUIA KOWKK i NopTadinbTp.
3BepHiTbcA fo po3ainy «licna KoxxHoro
BUKOPWCTaHHA» Ha CTOPiHLi 356.



36uBaHHA MOJIOKa B MiHY

J J

HanoBHiTb rneunk afia Monoka He3brpaHum
MOJIOKOM. PekomeHA0BaHMI 06'eM MOOKa
— 100 mn gna kanyunHo i 160 mn gnAa nate.

NigroTyiite napoBy TPy6Ky.

a. YBIMKHITb NpUCTPIi i nepemicTiTe napoBy TPy6Ky
TaK, o6 BOHa ONuHMNaca Haj niafoHOM Ana
360py Kpanenb.

b. MoBepHiTb Baxinb nogavi napw Ta rapayoi BOAU B

nonoxeHHs napu. CBITNOBUI iHAMKATOP Napu Ta

rapavoi Boau noyHe 6numatu. Bunyckaiite napy

NPOTArOM NPUBAN3HO 5 CEKYHA, MOKM 3 conna

napoBoi TPYOKM He NepecTaHe BUTIKaTL BOAA.

MoBepHiTb Baxinb nogavi napu Ta rapAa4oi BOAN B

nonoxeHHa BUMKH.

n

MomicTiTb NapoBy TPYOKY B rMeUrK 3 MOSIOKOM.

a. Po3TaluynTe conno Tpoxu HX4e NoBepXHi
Monoka. TprmaiiTe HOCUK reynKa Ansa Mosnoka
HaBMpPOTY NapOBOi TPYOKU B MONOMKEHHI
«12 rognH».

b. Haxunitb rneurk agnsa monoka y nonoxeHHs
«9 roAviH», AOKM COMMO He OMUHUTBLCA Ha BifjCTaHi
WrpuHW nanbus (A) Big Kpato.

MoBepHiTb Baxinb Nogayi napu Ta rapAYoi Boan B

NnonoXxeHHs napu. CBITNOBUI iHAMKATOP Napu Ta

rapA4oi BoAu noyHe 6nmmaty, i NOYHeTbCA

CMiHIOBaHHA.

BcTaHOBITb NapoBy TPYOKY B TaKOMY NMOSOXKEHHI,
11106 MONIOKO 06epTanocs B O4HOMY HaMpPAMKY
3BepXy BHY3.

6. Konu piBeHb MOIOKa MifHIMETbCA, OMYCTiTb MeYnK 3
MOIOKOM, 06 NapoBe COMO 3HAXOAMIOCA TPOXM
HI>K4Ye NOBEPXHi MOJOKa.

Konw KinbKicTb MONOYHOI NiHn 6yae AOCTaTHLO,
OnNyCTiTb MApOBe COMJO HaMOJIOBMHY Y HaMpPAMKY
[Ha rneynka.

AKLWO AHO rneynKa 3 MOJIOKOM 3aHaATo rapAYye Ha
[OTVK, NepeBefiTb NepeMmKay nogadi napu ta
rapayoi Bogu B nonoxeHHsa BUMK.
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9. 3HIMiTb rneynK 3 MONIOKOM 3 NapoBOi TPYOKM i
HerarHO OUNCTiTb NAapOBY TPYOKY Ta COMO BOOro
ry6Kkoto abo TKaHVHO0.

MONEPEAMEHHA: He TopKaiiTeca WKipoio naposoi
TpY6KYM abo conna. ICHye pU3nK OTPYMaHHA OMiKiB.

MpurotyBaHHA naTTe abo Kany4ynHo

10. MepemicTiTb NapoBy TPyOKy Tak, o6 BOHa
onMHUNAcA Hag NifAoHOM AndA 360py Kpanenb.
MoBepHiTb Baxinb noaayi napu Ta rapAaYoi Boax B
MONIOXEHHA rapAYoi BoAm i 3aueKalite 2 cekyHAW,
106 BUAANWTN MONIOKO, AKE NOTPano B NapoBy
Tpy6Ky. [ToBepHiTb Baxinb noaayi napu Ta rapayoi
BOAM B NonoxeHHa BVUMKH.
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1. TlocTyKaiiTe JHOM FeunK ASis MOsIoKa Mo CTifbHUL, Wo6 BANYCTUTI BenuKi Oynbbaluky noBiTpA.

2. TMoKpyTiTb rMeyYmK 3 MONOKOM, o6 NepemillaTii MONOKO i 3p0BUTH AOr0 KOHCUCTEHLi0 BinbLL HiXKHOIO.

3. OpHVM NnaBHUM pyxom BNNITE MOJIOKO B NpuroToBaHy KaBy ecripeco.



MeneHa KaBa

Ecnpeco
Ecnpeco — ue
KOHLIeHTPOBaHa,

HacnyeHa KaBa 3i
CTIVIKUM LWapom MiHn
3Bepxy. Bubepitb ogHy
YalwKy abo ABi YaLKu
ecnpeco.

PictpeTTo

Pictpetto — e
NONIOBMHA OJHI€EI YalLKmn
ecnpeco 3 iHTEHCUBHUM
CMaKOM i nicnAcMakom

Ta TOHKOIO MiHOIO 3BEepXYy.

AmMepuKaHo

OpHa abo ABi YawKky
€crnpeco 3 rapsyoo
Bopoto. Cnoyatky
fopavite rapauy sogy,
o6 Kpema 3anuwmnaca
3Bepxy.

KoH-naHHa

OpHa abo ABi yawKkn
ecnpeco 3i 3nerka
36MTUMU BepLUIKaMU.
3Bepxy pgoparite
NopOLLOK KopuLui abo
LOKONAAHyY Nyapy.

MakkiaTo

OpHa abo ABi yalKm
€crnpeco 3 HeBeJIMKOoIo
KiNbKIiCTIO XONOQHOro
abo cniHeHOro mosnoka
Ta MasIeHbKOI0
KpanesibKolo MOSIOYHOI
niHW.

Onet-BaiiT

OpnHa abo ABi valKky
ecnpeco 3i CniHeHUM
MOJIOKOM Ha 2/3 i
TOHKVMM LWapom
MOJIOYHOI NiHN 3BEPXY.

NatTe

OpnHa abo aBi yalKkum
ecnpeco 3i cniHeHUm
MOJIOKOM Ha 3/4 i wapom
MOOYHOI MiHW
3aBTOBLUKY 3 Naneub
3BEpXY.

KanyuiHo

OpHa abo agi yalKu
ecnpeco 3 1/3 cniHeHoro
MosoKa Ta 1/3 monouHoi
NiHKN 3BepXy. 3Bepxy
fofjavite WokonagHy
nyapy.

Mokko

OpHa abo ABi valKkm
ecnpeco, 3MillaHi 3
NUTHVM LLOKONAA0oM, 3
1/3 cniHeHOro monoka Ta
1/3 MONOYHOT NiHN
3BepXy.

beir6iviHo

Hiskoro ecnpeco, Tinbku
cniHeHe MOJIOKO i
MOJIOYHa MNiHa 3Bepxy.
3Bepxy fopaiiTte
LIOKONaAHy nyapy.

AIKLLO BM BUKOPUCTOBYETE NonepeHbo 3MeneHy KaBy, BOHa MOBMHHA GyTy CBiXO3MeneHolo i nigaaHa rmnbokomy
ob6cMaxyBaHHI0. [1nA KaBu ecnpeco MOXHa BUKOPUCTOBYBaTY MeneHy KaBy GpaHLy3bKoro abo ecnpeco
obcmakeHHs. MeneHa kaBa Moxe 36epiraTii apomart e 7-8 AHIB, AKLLO He 36epiraTu ii B 3aKpUTOMY KOHTelHepi B
NpoxonoaHOMy Micui. He 36epiraiiTe KaBy B XONOAMIbHMKY @60 MOPO3UNbHIl Kamepi.
3aranom, He peKOMeHAYETbCA BXXUBATK MenieHy Kay. CBixko3meneHa KaBa Kpalue 36epirae apomar i 3abesneuye

BULLY AKICTb KaBW.



HaﬂaLl.ITyBaHHﬂ Ta peryaroBaHHA

PerynioBaHHsA CTyneHs nomeny Kasu

AKLLO KaBOMONKa BiAperynboBaHa NpaBuibHO, MeneHa
KaBa Ma€ TaKy X 3epHUCTICTb, AK i Cinb. [AnA
CBI>KOOOCMaXKEHUX KaBOBUX 3epeH pekoMeH/JoBaHe
3HaueHHA 10-15, ane Tmn i AKICTb KaBOBMX 3epeH
MOXYTb BIMaraT KOpUryBaHHs.

MoBepHiTb 6yHKep AN1A 3epeH 3a FoANHHUKOBOK
CTpiNKoto abo NPOTU FOAVHHNKOBOI CTPINKM 1O
noTpibHOro HanawTyBaHHA B Aiana3oHi 0-30. Yum
MeHLUe 3HaYeHHs, TUM APiGHiLLMIA nomen. Yum binbLue
3HaAYeHHs, TUM rpy6ilnii nomen.

Coarse
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AKLLO MeneHa KaBa CTa€ 3aHaaTo ApibHo abo 3aHaaTo
KPYMHOI0, BUKOHaliTe MOBTOPHE HaNalUTyBaHHs.

HanawTyBaHHA KinbKoCTi MeneHoi KaBu

Lle HanawTyBaHHA ANA MeneHoi KaBu 3a
3aMOBUYBaHHAM:

+  OpfHa valKa ecrnpeco: Nprban3Ho 13 r MeneHol Kasu.
+ [1Bi YawwKu ecnpeco: Npruban3Ho 19 r meneHoi KaBu.

Mpumitka: KinbKicTb MeneHoi KaBu 3anexuTb Bif copTy
KaBOBMX 3ePeH i CTyneHs ix nomeny.

1. BcTaHoBITb NopTadinbTp 3 GinbTpyBanbHUM
KOLLUVKOM Ha OfiHy a60 [iBi YalLKKM B TpMay
KaBOMOJIKW.

2. HaTucHiTb i yTpUMyiiTe KHOMKY nomeny Afisa ofHiel
yalwKu abo ABOX Yallok. Yepes 3 cekyHAW iHAMKaTOP
iHLWOT KHOMKM NOMeny 3racHe, i NOYHETbCA NOMe.

3. Konu KinbKicTb MeneHoI KaBy CTaHe 3a[10BiNIbHO0,
BiANYCTiTb KHONKY nomeny. [ponyHae 3ByKoBuiA
CUrHan, i HoBe HanalTyBaHHA KiNbKOCTi MeneHol
kaBu byfe 36epexxeHo.

HanawTtyBaHHA 06'eMiB YalLoK Ansa
ecnpeco

Lle HanawTyBaHHA AnA 06'€EMIB YalLOK ecrnpeco 3a
3aMOBUYBaHHAM:

« OpHa yaluka ecnpeco: npubnnsHo 40 min.

« [1Bi yalwKm ecrnpeco: npn6an3Ho 80 M.

[Jonyctmi 06’emu:
- OpHa yawka ecnpeco: 20-125 mn.
- [Bi vawkun ecnpeco: 20-200 m.

Mpumitka: O6'em eKcTpaKLii 3aneXuTb Big TUMY
KaBOBVIX 3e€PeH i CTyneHs ix nomeny.

1. HaTucHITb i yTprMy#Te KHONKY NPUroTyBaHHA
ecnpeco Ha ofiHy abo [iBi YallKu. Yepes 3 cekyHAam
iHAMKATOP Ha iHLWIN KHOMNLi NPUroTyBaHHA ecnpeco
3racHe, i NOYHETbCA Nofjaya Boau.

2. Konwu o6’em byne 3af0BiNbHMM, BiAMYCTiTb KHOMKY
NPUroTyBaHHA ecnpeco. MponyHae 3ByKOBUIA
CUrHan, i HoBe HanawTyBaHHA KiNbKOCTi YaLloK
ecnpeco byfe 36epexeHo.

HanawrtyBaHHA TemnepaTtypu eKcTpakuii

KaBu

3a 3amMoBUyBaHHAM TemrepaTypa ekcTpaKLii KaBu

ctaHoBuTb 92 °C. TemnepaTypy MOXHa perynioBaTtu B

niana3oHi 90-96 °C 3 kpokom 2 °C.

1. YBIMKHIiTb mpucTpin.

2. HaTucHIiTb | yTpuMyiiTe KHOMKY py4HOro
NPUWroTyBaHHA YaLlKK ecrnpeco / nporpamyBaHHs,
[IOKW He NpoyHaE 3ByKoBUIA curHan. CBiTnosui
iHgukaTop KHonkn YBIMK./BVIMKH. 3racHe, a
iHAVKATOPW iHLWMX KHOMOK YBIMKHYTbCA ab0

6nmaTUMyTb.
<)
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Steam &
Hot Water

Descale

3. BcTaHOBITb 6axaHy TemnepaTtypy, HaTUCHYBLUN
BiANOBIAHY KHOMKY. MNP HaTUCKaHHI Ha KHONKY
3aropA€ETbCA il MUrOTNMBUWI IHANKATOP.



Descale
Hot Water

a. HaTucHiTb KHoNKy nomeny ans Ai Yawwku (A), wo6b
BCTaHOBUTU Temnepatypy 90 °C.

b. HaTncHiTh KHOMKY Nomeny AnA ABOX YalloK (B),
106 BCcTaHOBMUTY Temnepatypy 92 °C.

C. HaTnCHITb KHOMKY NPUroTyBaHHA ecrpeco Ha OfHy
vawwky (C), wob BctaHOBUTK TemnepaTypy 94 °C.

d. HaTucHiTb KHOMKY NpUroTyBaHHA ecnpeco Ha ABi
Yawku (D), wob BctaHOBUTM TemnepaTypy 96 °C.

MpwumiTKa: binbLu BUCOKi TeMnepaTypu 36inbLuyoTb
FiPKOTY i 3MEHLUYIOTb KNCAWI NPUCMaK. BinbL HU3bKi
TemnepaTypu 3MeHLLYIOTb FipKOTY i 36i/bLUYIOTb KUCIUIA
npricmak.

4.

HaTuCHITb KHOMKY PyYHOro NPUroTyBaHHA YallKu
ecnpeco. [MponyHae 3ByKOBWI CUrHaN, | TPUCTPIn
nepenge B CTaHAAPTHUN PEXUM POOOTH.

*) &

Descale Steam &
Hot Water

MpumiTKa: AKLIO BN He HaTUCHETE KHOMKY, MPUCTPIl
ABTOMATNYHO NOBEPHETHLCA [0 CTAHAAPTHOIO PEXNMY
po6oTn Yepes 10 cekyHA.

BigHOBNEHHS 3aBOACHKMUX HaNalWTyBaHb

1.

HaTucHiTb | yTpumyiiTe OgHOUYACHO KHOMKY nomeny
[NA OfHIEl Ta ABOX YaLLOK, W06 YBINTU B peXxum
3aBO/ICbKMX HaflalUTyBaHb 3a 3aMOBYYBaHHAM.

Bci KHOMKM NOYHYTb 6GniumaTi.

i Wy

Konu nponyHae 3ByKoBuWI cUrHan, BignycTiTb KHOMKN
nomerny.

3. Lo6 BifHOBUTM HanaLTyBaHHA 3@ 3aMOBYYBaHHAM

[NA KHOMKW nomeny Ans ofHiei yawwkm (A) abo
KHOMKV nomeny AnA [BOX Yalok (B), BUKoHaiiTe Taki

D E

Steam &
Hot Water
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Des(ale

a. HaTucHiTb i yTpumyiite kHonky nomeny (A) a6o (B)
NPOTAroM 3 CeKyHf, MOKM He 3racHyTb iHAMKaTOpU
BCiX KHOMOK, OKPiM HaTUCHYTOI KHOMNKW nomerny,
AKa nicnAa 3 WBMAKNX MUTOTiHb NMOYHe CBITUTUCA
nocTinHo.

b. Konn nponyHae 3ByKoBuii curHan, BignycTitb
HaTUCHYTY KHOMKY. BCi KHOMKM NOYHYTb 6MaTU.

c. HatucHitb kHonky YBIMK./BUMKH. (C).
HanawTtyBaHHA 6yayTb CKVHYTI O 3HaYeHb 3a
3aMOBUYBaHHAM, i NPUCTPIN Nepenge B
CTaHZAPTHUI pexnm poboTu.

LLlo6 BigAHOBWTM HanaLTyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM

[NA KHOMKW NPUroTyBaHHA €CNPeco Ha OAHY YallKy

(D) abo KHOMKM NPUroTyBaHHA ecnpeco Ha ABi

vyawku (E), BUKOHaTe Taki Aii:

a. HaTucHiTb | yTpumyinTe KHOMKY NpuroTyBaHHA
ecnpeco (D) abo (E) npoTaArom 3 cekyHf, AOKN He
3racHe iHAMKaTop YCiX KHOMOK, OKPiM HAaTUCHYTOT
KHOMKM NPUroTyBaHHA ecnpeco, Aka nicna 3
LWBUAKMX BNMMaHb 3aropuTbCsA MNOCTIMHO.

b. Konn nponyHae 3ByKoBuii curHan, BignycTitb
HaTUCHYTY KHOMKY. BCi KHOMKM MOYHYyTb 6nvmaTtn.

c. HatucHitb kHonky YBIMK./BUMKH. (C).
HanawwTyBaHHA 6yayTb CKVHYTI O 3HaYeHb 3a
3aMOBUYBaHHAM, i NPUCTPIN Nepenge B
CTaHZAPTHUI PeXxnm poboTu.

LLlo6 BigHOBWTM BCi HanawwTyBaHHA 3a

3aMOBUYBaHHAM, BUKOHalTe TaKi Aii:

a. HatucHitb i yTpumyitte kHonky YBIMK./BUMKH.
(C). CBiTNOBI iHAMKATOPW BCiX iHLUNX KHOMOK
3racHyTb.

b. Konu nponyHae 3ByKoBuii curian, BignycTitb
KHorKy YBIMK./BUMKH. Bci HanaluTyBaHH:A 6yayTb
CKMHYTi A0 3HaUY€eHb 3a 3aMOBYYBaHHAM, i
NPUCTPI Nepenge B CTaHAAPTHUI PeXUM poboTu.

MpuMmiTKa: AKLLO BM He HaTUCHEeTe KHOMKY, NPUCTPIi
ABTOMAaTMYHO NOBEPHETHLCA O CTAaHAAPTHOIO PEXUMY
pob6oTun Yepes 10 cekyHA.



OunweHHA Ta gornag 3a
KaBOMaLUNHOIO ecrpeco

MpoLec NpuroTyBaHHA ecnpeco nepefdayae BUNyYeHH:

Macen 3 KaBOBOI ryLii. BigknageHHa KaBoBoi rywi Ta
Macen 3 YaCoOM HaKOMUUYIOTbCA, BM/IMBalOYN Ha CMaK
KaBU Ta po6OTY eCcnpeco-MaLlmnHu.

MponyckaHHA BOAW Yepes 3aBapioBasibHY rOSIOBKY Ta
napoBy TPY6Ky A0 i NicnA NpUroTyBaHHA KOXHOI nopuii
KaBW — HalUMpoCTiWmnii cnoci6 NiATPUMYBaTH ecripeco-
MaLUWHY B YACTOTI.

Mepep KOXKHUM BUKOPUCTaHHAM

« [ponycTiTb BOAY YUepes 3aBaploBanbHy ronosky. [ls.
po3ain «[pnrotyBaHHA KaBu ecnpeco» Ha CTOPiHLI
348.

Micna KoXXHOro BUKOPUCTaHHA

1. Micna cniHBaHHA MOMOKa HeraHO OUYNCTITb MapoBYy
TPY6Ky, NOBEPHYBLUN PYUKY Ha 1-2 ceKyHAu B
peXum rapayoi Boaw, a NOTiM NPOTPITb ii Bonoroto
rybkoto abo TKaHvHot. [ln. po3ain «361BaHHA
MOJIOKa B MiHy» Ha cTopiHui 351.

2. Buimite dinbTpyBanbHM KOWWK 3 nopTtadinbTpa 3a
[IOMOMOTOI0 KiHLUA LLITKU A8 OUMLLEHHSA.

3. Bumwuiite inbTpyBanbHMi KOLWKK, MopTadinbtp i
rneymnK Ana MosoKa Tensiow BOAOH.

OBEPEXXHO: M1TV B NOCYAOMWIHIN MaLUVHI MOXKHa
nuiwe GinbTpyBanbHi KOLWWKM Ta rMeYrK Ana MOSIoKa.

4. OrnaHbTe NONIaBOK NipAOHY ANA Kpanesb. AKLO BiH

3HaXOAMTLCA BULLEe MOBEPXHI NiALOHY, HeobXiAHO
CMOPOXKHUTY MiALO0H.

a. 3HiMiTb NiZJOH AnA Kpanenb.
b. CnopoHiTb NifgAoH AnA Kpanenb.

¢. OuncTiTb NiAAOH ANA Kpanenb i peLliTKy Tennot
BOAOI0.

5. TepeBipTe pe3epByap AnA BOAW. 3a HeOOXifHOCTI
BUMMWINTE AOTO TEMJIO BOAOIO.

WWoTmKHA

MpomuiiTe Ta OUMCTITb 3aBapiloBanbHY rONIOBKY

1. HaTWCHiTb KHOMKY NPUroTyBaHHA eCcnpeco Ha OfHYy
YallKy i 3aueKanTe, MOKM NOTiK BOAW 3yMMHUTBCA.

2. 3a [onoMorolo WiTKM ANnA oYmLLeHHA BUAaANiTb
KaBOBY ryllly 3 BHYTPIiLIHbOI NOBEPXHi Ta
CUJTIKOHOBOTO YLLiNbHIOBaYa.

3. OYmCTiTb PO3MUIOBabHY FOIOBKY BOIOrOI0
TKaHUHOIO.




Ko»Hi 2-3 micaui
BrikopuncToByiiTe PO3UMH AN1A BUAANEHHA Hakuny (AnB.

CTOpPiHKY 363), W06 04MCTUTI NapoBY TPYOKY Ta
dinbTpyBanbHi KOLWMKN.

1. HanoBHiTb rneuurKk ana Monoka Tensaow BOAO 3
PO34MHOM ANA BUZANEeHHA HaKumny.

"
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2. TMoknafitb GpinbTpyBasbHi KOWWKY B FNEUVK ANs
MOJIOKa.

3. BcraBTe napoBy TPyOKy B rNeurK Ans Mosioka i
nocTaBsTe rMeynKk Ha NiAJoH AnA Kpanesb.

4. 3avekawite 8 roavH.

BUTArHITb | CNOPOXKHITL FNeunK Ana Monoka.
OunLyiiTe reyrK Ana MosioKa, JOK/ He Bupanute
BCi 3a/IMLLKN PO3YMHY [NA BUAANEHHA HaKNMy.

6. OunwyiTe NapoBy TPYOKy BONOrot rybkoto abo
TKaHVIHOIO, [IOKN HE BUAANNTE BCi 3a/IULLKN PO3UMHY
O719 BUAANEHHA HaKuny.

| —

7. TloBepHiTb BaXKinb nogayi napuv Ta rapayoi soan B
NonoXxeHHA nofadi rapa4oi BoAM i NponycTiTb Boay
Yepes napoBy TPYOKy NpoTArom 40 cekyHa,.
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8. T[loBepHiTb Baxinb nogayi napw Ta rapa4yoi BOAN B
nonoxeHHa BUMKH.
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9. BcTaHOBITb GinbTPyBaNbHUI KOLINK AN OFHIET
Yalwkwu B nopTtadinbTp i BCTaBTe NOpTadinbTp y
3aBaploBasibHy rONoBKy.
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10. HaTnCHITb KHOMKY NPUroTyBaHHA eCnpeco Ha OfHYy
YaLLKy, Wob NponycTuTu Bogy yepes
dinbTPyBanbHWIN KOLLKIK.

11. Konv noTik BOAN NPUNUHUTBLCS, 3HIMITb NopTadinsTp
i BUKOHalTe Ty camy npoueaypy 3 GinbTpyBanbHUM
KOLUMKOM NSl ABOX YaLUOK.



3a norpebu —

1. BWMKHIiTb NpUCTpIli | BiA'eaHanTe noro Bif Mepexi oooMlooo
KVBNEHHSA. : -
2. [laiTe NpuUCTPOIO OXONOHYTU, NEPLL HiX MOYNHATK
OUMLLEHHSA.
3. OunCTiTb 30BHILLHi NOBEPXHi BOIOTO0 TKAHUHOIO.
PerynapHo ounwaiiTte pesepyap 451 BOAW, GyHKep
[NA 3epeH, NiAA0H ANA Kpanenb i pewiTky.
OBEPEXHO: Hikonu He B1KopucTOBYiiTe iaKi abo
abpasvBHiI YNCTAYI 3aC06M | He 3aHyploiiTe MPUCTPIN Y
piauHy.
OBEPEXKHO: M1TV B NOCYAOMUIAHIN MaLUVHI MOXKHa
nuwe GinbTPyBasbHi KOWMKM Ta FIeUNK ANA MOSIOKa.
0,°
o
5. BcTaBTe TOBCTY WNWAbKY ANA YNLLEHHA B OTBIp Y
coni NapoBoi Tpy6KM. N
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6. [loBepHiTb Bainb Noaayi napw Ta rapAYoi BOAN B
NONOXEeHHA Nofadi rapAa4oi BoAM i NponycTiTb BOAY
Yyepes napoBy TPyOKy npoTarom 40 ceKyHa.
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7. TloBepHiTb Baxinb nogavi napu Ta rapa4yoi BOAU B
nonoxeHHa BVUMKH.

8. fAKLO 3acMiueHHA He YCyBa€eTbCA, 3HIMITb conio
NapoBoi TPYOKM Ta OUNCTITb OrO PO3UNHOM ANsA
BUJANEHHA HaKUMy (AUB. CTOPIHKY 362).



OunweHHA Ta gornapg 3a
KaBOMOJIKOIO

3a LONMOMOTOI0 KOHIYHVX XXOPeH KaBOBi 3epHa
noApibHIOTLCA [0 CTYNEHA Nomeny, NPUAATHOro ANs
NPUroTyBaHHA ecrnpeco.

Cuctema 3axuUCTy Bifi CTaTUYHOT eNeKTPYKM 3anobirae
BUKVAAHHIO MeNeHOi KaBu 3a Mexi GinbTpyBanbHOI
KOP3VHW Nifg Yac nomeny.

BigknageHHs meneHol KaBy Ta Maces 3 Yacom
HaKOMMUyIoTbCA, BNVMBAOUM Ha CMaK KaBu Ta poboTy
BOYAOBaHOI KABOMOJKM.

LLloTvkHA ab6o nprHaMHi pas Ha fiBa
TUKHI

1. 3a 4ONOMOrOHO WiTKM ANA OUYNLLEHHA BUAANITh
3a/MLKN MefleHOil KaBy 3 TpUMaya KaBOMOJIK/ Ta
BVXiAHOro OTBOPY A/1A MeNIeHOI KaBW.

2. OunCcTiTb TPYMay KaBOMOJIKM Ta BUXiZHUI OTBIp
BOJIOrot0 ry6Koto abo TKaHWHOL, @ MOTIM CYXOio
TKaHWHOIO.

KoXHi 1-2 micaui

AKLLO KaBOMOJIKa BUKOPUCTOBYETLCA LWOAHS, XKOPHa
HeobXxigHO ounLaTK, Wob 3abe3neynT HanBuLLy
npoAyKTUBHITL BOYOBaHOI KaBOMONKW. PerynapHe
OuUMLLeHHs JONOMarae XXopHam AocAraT! CTabinbHNX
pe3ynbTaTiB nomeny, Lo 0CO6NNBO BaXKIMBO Mif Yac
nomesy KaBOBIIX 3epeH [/ ecrnpeco.

OBEPEXXHO: Hikonu He BUKopucTOBYINTE iaKi a6o
abpasunBHi uMcTAYi 3ac06y | He 3aHyproTe NPUCTPIN Y
piauHy.

1. 3aHOTyiTe MOTOYHI HanalwTyBaHHA nomeny. Lle
PO6UTLCA ANA TOrO, WO6 MICAA OUNLLEHHA BU
OTpUManu Tix cami HanawTyBaHHsA.

2. ToBHicTio NOBEPHITb OYHKEpP ANsA KaBOBUX 3epeH

NpPOTU rOANHHUKOBOI CTPINIKK, LWO6 po3610KyBaTH
noro.

3. 3HiMiTb ByHKep ANA KaBOBMX 3ePEH i BUCUNTE peLuTy

KaBOBWX 3ePeH Y repMeTUYHNIN KOHTeHep.

4. OunCcTiTb ByHKep ANA KaBOBYX 3€PEH 3a AOMOMOrOL0

LWITKV AN OUULLEHHS.

5. Bwupganitb 3anuWKn KaBOBUX 3epeH 3 BEPXHiX »KOPEeH.

=

6. BcTaHOBITb MOPOXHIl GyHKep ANA KAaBOBUX 3€PeH i

HaTUCHITb KHOMKY Nomeny AnA ofHiel yawku abo
KHOMKy nomeny AnA ABOX YalloK. AKLO MeneHa KaBa
He BUCUMNAETbCA, BEPXHi XOPHA NMOPOXHi.

MpumiTka: AKLO GyHKep ANs KaBOBYX 3epeH He
BCTaHOBJIEHWI, KHOTKY MOMeSty 1A OAHIEl Yallkm abo
KHOMKY NoMeny AnA ABOX YalloK 651MmaloTb, a
KaBOMOJIKa He Moxe 6yT1 yBiIMKHeHa.

7. BWMKHIiTb NpUCTPINi i Bif'€aHalTe Oro Big Mepexi

XKNBNEeHHA.

8. 3HiMiTb ByHKep ANA KaBOBYX 3€pPeH.

9. MMigHIMITL pyuKy Ha BEPXHIX XOPHaX.

10. MNoBepHiTb BepXHi XOpHa NPOTY rOANHHNKOBOT
CTPINKM Ta BUAMITb iX 3 FOP/IOBUHV KaBOMOJTKM.

OBEPEXXHO: He ouuLiyinTe BepXHi XOpHa BOAOIO.



11. OumncTiTb AeTanNi Ta NOBEPXHi B Kamepi nomeny Ta
ropnoBUHY KaBOMOKN 3a [JOMOMOTOI0 LiTKN AnA
OUMLLEHHA.
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12. He BcTaHOBNIOTE BEPXHi >KOPHA, @ BCTaHOBITb
NOPOXHil ByHKep ANA KABOBUX 3€PEH.

13. NigKnoyiTh AXKepeno XM1BMeHHA Ta YBIMKHITb
npuCTpiN.

14, HaTUCHITb KHOMKY Nomeny Ansa OAHI€el yawkm abo
KHOMKY Momeny AnA [BOX YaLlOK.

AKLLO B KaBOMOJIL 3'ABMNAcA MeneHa KaBa, BUaanitb ii
3a AONOMOTOH0 LWiTKM AnA ounLieHHs. MoBTopionTe Ao
TUX Nip, NOKN NPU HATUCKAHHI Ha KHOMKY nomeny
nepecrtaHe 3'ABAATNCA MeNeHa KaBa.

OBEPEXXHO: He 3anuBaiite Bogy abo 6yfb-AKy iHLy
pigviHy B Kamepy i momerny.

15. BUMKHITb NpUCTPIN i Bia'€eAHaNTe NOTO Bif Mepexi
XKMBNEHHA.

16. 3a 1ONOMOTOIO LWiTKM BUAANITb 3a/IMLLIKN KaBOBOT
TyLLi 3 KABOMOJIKM Ta BUXiZHOrO OTBOPY. AKLLO
NPUCYTHI NOPOLLIOK, BUKOPUCTOBYWTE WiTKY ANA
OUNLLEHHA KaHaBKM reHepaTopa ninasmu.

17. OunCTiTb TPUMAY KaBOMOJIK/ Ta BUXIAHWI OTBIp
BOJIOroto rybkoto abo TKaHMHOIO, @ MOTIM CyXO0l0
TKaHVHOIO.

18. 3HimMiTb 6yHKep ANA KaBOBUX 3ePeH | BCTAaHOBITb
BEpPXHi )opHa. [NepeKkoHalTecs, Wo BepxHi »KopHa
BMPIBHAHI 3 MOBEPXHEI0 rOPSIOBUHM KaBOMOJTKM.

OBEPEXKHO: AKL0 BEpXHi >kOpHa BCTaHOBJIEHi
HenpaBUIbHO, KABOMOJIKa BUPOONATIME MeneHy KaBy
rpy6oro nomeny.

19. BcTaHOBITb ByHKEp ANA KaBOBYX 3€PeH.

MpumiTKa: AKLLO OYHKEP AN1A KaBOBYKX 3€PeH He
BCTaHOBJIEHUIA, KHOMKY MOMeny Ans OfHi€l Yaluky abo
KHOMKY MoMeny AnA [BOX YalloK 611MaioThb, a
KaBOMOJIKa He MoxXe OyTI yBIMKHEHa.

20. BcTaHOBITb ByHKep 1A KaBOBUX 3e€peH Ha ToW
CTYniHb NMomeny, AKNIA BM 3aHOTYBanw.

Mpumitka: Micna ounweHHA onTManbHe
HanalwTyBaHHA MOMeny Moxe 3MiHuTMCA. LLlo6 3HanTn
ONTUMaNbHE HaNalTyBaHHA CTYNeHA MoMeny, ANB.
po3ain «PerynioBaHHA CTyNeHA NOMeny KaBu» Ha
cTopiHui 354.

KoHi 2-3 micAayi

AKLLIO KaBOMOJIKa BUKOPUCTOBYETbCA LWOAHSA, OyHKep
L1 KaBOBMUX 3ePeH HeobXiAHO ounLaTu, Wob
3a6e3MneynTy HaNBHLLY NPOAYKTUBHICTD.

Mpumitka: AKLLO OYHKep AN1A KABOBUX 3€PEH He
BCTAHOBJIEHUIA, KHOMKY Momeny Ans ofHi€l Yaluky abo
KHOMKY nomeny AnA ABi Yallky 611matoTb, a KaBOMOJKa
He MoXe ByT yBIMKHeHa.

1. OuUCTITb BHYTPILLHI NOBEPXHi KABOMONKM 3HU3Y 3a
[IOMOMOTOI0 WiTKN ANA OUMLLEHHSA.

2. OunCTiTb >KOPHa, FOPNOBMHY KaBOMOJIKU, Kamepy
nomeny Ta BUXiaHWI OTBIP KaBOMOJIKW. 3BEPHiTbCA
f0 po3ainy «KoxHi 1-2 micAui» Ha cTopiHLi 359.
|HCprKL|,iﬂ 3 YCYHEHHA CKNJgaHHA KaBn
npv nomeni
AKLO B KaBOMOJILi 3'ABMNAcA MefeHa KaBa, BUuaanitb ii
3a JONOMOTOI0 LWITKM ANA ounLeHHA. [ToBToplonTe o
TUX Nip, NOKU NPU HATUCKAHHI Ha KHOMKY nomeny
nepecTaHe 3'ABAATUCA MefleHa KaBa.



1. OumncTiTb AeTani Ta NOBepPXHi B Kamepi nomeny Ta
ropfIoBUHY KaBOMOJKM 3a JOMOMOTOI0 LLiTKM AnA
OUMLEHHA.

2. He BcTaHOBIIONTE BEPXHi XOPHa, a BCTAaHOBITb
NMOPOXHil BYHKep ANA KABOBUX 3€PEH.

3. TligKniouiTb AXKepeno *XUBMIEHHA Ta YBIMKHITb
npuCTpii.

4. HaTucHITb KHOMKY Nomeny Ansa oAHI€el yawkm abo
KHOMKY nomeny Ans ABOX YaLLOK.

MonepepkeHHA:
Mip yac ounLeHHA 3BepPHITb yBary Ha Te, U/ HeMae
3aCMiYeHHA MeJIeHOI0 KaBOo B MiCLli po3TallyBaHHA
reHepaTopa nnasmu. AKLLO TaK, PeTeslbHO OYNCTITb
reHepaTop nnasmu Bif MENEHOT KaBu.

ananeHHﬂ HakKuny

Micna TpUBanoro BUKOPVCTaHHA eCcnpeco-KaBoMallvHa
MO>Ke HaKoMmuyBaTu MiHepanbHi BiiknafeHHs i Tomy
noTpebye NepioANYHOro BUAANEHHA HaKuMMy.

Mw pekomeHayemMO BMAANATY HaKMMN 3 KABOMALLMHN
ecnpeco yepes KOXHi 4-6 MicALiB, xoua uen nepios
3aeXWTb Bif] >KOPCTKOCTi BOAW Ta YaCTOTV BUKOPUCTaHHA.

Harap,yBaHHﬂ npo BuAaaneHHA Hakuny
Konv nprcTpiit BU3Havae, Lo CnoXKMBaHHA BOAN
pocarno 15 niTpis, 3aropAEeTbCA iHAMKATOP BUAANEHHA
Hakuny. CBITNOBUI iHAMKATOP BUAANEHHA HaKu1My
CBiTUTbCA A0 3aBePLUEHHA NpoLeypy Noro BuaaneHHs.
Bu MoxeTe 3ynnHUTK HarafgyBaHHA NPO BUAANEHHSA
HaKuny i nepe3anycTuT MOHITOP CNOXMBAHHA BOAW,
BiJHOBUBLUW BCi 3aBOACHKI HanawTyBaHHA. [lns. po3ain
«BipHOBNEHHA 3aBOACHKMNX HaNaLLTyBaHb» Ha CTOPIHL 355.

MpumiTka: AKLIO NpoLeaypa BUAANEHHA HAKUMY He
3aBeplUeHa MOBHiCTI0 abo 3ynmnHeHa Ha 6yab-AKomy 3
eTanis, HeobXiAHO NMepe3anycTuTL ii 3 CaMoro NoyaTKy.

BuKoHaHHA npouenypv BUaaneHHA Hakuny

1. TpuroTyiTe po34nH ANA BUAANEHHA Hakuny. [ln..
po3ain «[puroTyBaHHA PO3UNHY ANA BUAANEHHA
HaKuny» Ha CTOpiHLi 362.

2. HanosHiTb pe3epByap AN1A BOAN PO3YMHOM ANiA
BUJANEHHA HaKu1My Ta BCTaHOBITb pe3epByap AJ1A BOA.

3. TocTaBTe EMHICTb 06'eMOM 1 NITP Nif 3aBaptoBanbHy
rONOBKY.

4. TlocTaBTe iHLWY EMHICTb 06'emoMm 1 niTp nig napoBy

TPyOKy.

5. YBIMKHIiTb NpuCTpIN.

6. OpHOYACHO HATUCHITb | YTPUMYINTE KHOMKM
NPUroTyBaHHA ecnpeco Ha OfHyY YallKy, Ha ABi
YaLLKM Ta PYyYHOro MPUroTyBaHHA ecrpeco.

Uesizale.

7. TloyekanTe, NOKM iHAMKATOP BUAANEHHA HaKNMy
noyHe 6numaTy, kKHonka YBIMK./BUMKH. Ta
CBITNOBMWI iHAMKATOP Nofadi napw Ta rapAavoi Boau
3aropATbCA NOCTINHO, a BCi iHLIi KHOMKN BUMKHYTbCA.
MponyHae 3ByKOBWIA CUrHan, NiciA YOro NPUCTPIn
nepeiiae B pexkuM BUAANEHHA HaKuny.



Mpumitka: AKLO NpoLeaypy BUAaNEHHA Hakumy He
6yAe po3noyaTto NPoTAromM 1 XBUANHU, NPUCTPIN
NOBEePHETLCA 10 CTaHAAPTHOTO PEXUMY PO6OTU.

Mpumitka: MNpouenypy BUAaNeHHA HaKNMY MOXHa
cKacyBaTu B 6yb-AKNI MOMEHT 3a [JONOMOTOI0 KHOMKM
YBIMK./BUUMKH. OpHak, AKL0 npoueaypa BufaneHHa
HaKuny He 3aBepLUeHa MNOBHICTIO, iIHAVKATOP BUANIEHHA
HaKuny NPOJOBXYE CBITUTUCA.

8. TloBepHiTb Baxinb nofavi napu Ta rapa4yoi BOAU B
nonoeHHa napu. Knonka YBIMK./BUMKH. Ta
CBITNOBMI iHAMKATOP Nofayi napwu Ta rapAayoi Bogmn
noynHatoTb 6rmmaTn.

9. TouekanTe 2 XBUINHW, MOKN HacoC npautoe. apaunii
PO3UNH ANA BUJANIEHHA HaKMNy BUTIKaE 3
3aBaploBabHOI FONOBKM Ta NapoBOi TPYOKM, a HacoC
BUJAE Pi3Hi 3BYKN.

Mpumitka: AKLwo npoueaypa He byae NPOAOBXKeHa
NPOTATrOM 5 XBUAVH MiCNA 3yNWHKM Hacoca, NPUCTPIN
NOBEPHETHCA 0 CTAaHAAPTHOTO PEXUMY Pob0TH, 33
BUHATKOM TOTO, L0 CBIT/IOBWI iHAMKATOP nogadi napu
Ta rapsAvoi Boamn 6yae 611mmaTtin, OCKinbKm Baxinb
3HaXOAWTLCA B MONOXKEHHI NoAayi napw.

10. Konn npucTpilt noaacTb 3ByKOBUIA CUTHanM, @ KHOMKa
YBIMK./BUMKH. 6yfe cBiTuTUCA NOCTiliHO,
nepesefiTb Baxifib Mofayi napu Ta rapa4oi BogM B
nonoxeHHsa BUMKH. CitnoBui ingnkatop nogayi
napv Ta rapAayoi BOAM CBITUTbCA NOCTIMHO.

11. 3HimMiTb pe3epByap A4 BOAM i MOBHICTIO NpoMuiiTe
0ro B TeNNi NPOTOYUHIlA BOAi 1O MOBHOIO BUAANIEHHSA
3aNLLKIB PO3YMNHY AJ1A BUAANEHHA HaKuMMy.

12. HanoBHIiTb pe3epByap A/1f BOAM YNCTOI0 BOAOIO.

13. BUNOPOXKHITb i 04MCTITb 1-NiTPOBI KOHTEHEPU Ta
nocTaBTe ix Ha3ap Mif 3aBaploBanbHY rONOBKY i
napoBy TpyoKy.

14. NoBepHiTb Baxinb nogayi napun Ta rapayoi Bogn B
nonoxeHHs rapavoi sogun. KHonka YBIMK./BVUMKH.
Ta CBITNOBUI iHAMKATOP NOoAaYi napw Ta rapAvoi
BOAV NOYMHAOTL 6NMaTU.
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15. MNouekawnTe 2 XBUNNHK, NOKN HAacoC nNpauoe. lapaya
BOJa BUTIKa€ 3 3aBaptoBasibHOI FONOBKYM Ta NapoBoi
TPY6KM, @ HaCOC BUAAE Pi3Hi 3BYKU.

MpumiTka: AKWo npoueaypa He 6yae NPOAOBXKEHA
NPOTAroM 5 XBUAWH MIiCNA 3yMUHKN Hacoca, NpuCTpin
NoBepPHeTbCA A0 CTaHAAPTHOTO PeXxUmMy poboTn, 3a
BUHATKOM TOrO, L0 iHAMKATOP nogayi napu Ta rapavoi
BOAW Byfe 6nMmaTy, OCKINbKM BaXiflb 3HAXOANUTLCA B
MONIOXKEHHI NoJayi rapAavoi Bogu.

16. Konu npucTpiit nogacTtb 3ByKOBWIA cUrHan,
iHAVKaTOpP BUAANEeHHA HaKNMy BUMKHETbCA, a
KHonka YBIMK./BUMKH. cBiTutMmeTbCA NOCTiNHO,
nepesefiTb Baxiflb Nofadi napu Ta rapa4yoi BOAN B
nonoxeHHa BUMKH. Mpoueaypy BraaneHHA Hakuny
3aBepLUEHO, i IPUCTPIN NepexoaunTb y CTaHAAPTHN
pexvm poboTu.

MpurotyBaHHA PO3uYnHY ANA BUAANEHHA

Hakuny

Ha Brbip nponoHyioTbca 3 pi3Hi po3unHu ans

BUJANEHHA HaKuUMy:

- TabneTka /1A OUMLIEHHSA Bifi KaBW, AKa PO3YMHAETbCA
y BOAI.

« 3acib gna BupaneHHsa Hakuny Bif KaBu.

«  Cymiw 6inoro outy abo IMMOHHOI KCIOTU 3 TENJOK
BOJOI0.

1. MpuroTyiiTe pO34nH ANA BUAANIEHHA HaKWMy B
€MHOCTi 06'emom 1 niTp.
2. [InA ounLeHHA 3a JONOMOrot TabneTok BrKoHanTe

Taki aii:
@ 4, \




a. HanoBHiTb emHicTb 1 niTpOom Tennoi Boau.

b. flonainTe 1 TabneTky ANnsA OUNLLEHHSA | 3aUeKanTe,
MOKM BOHa MOBHICTIO PO3UMHUTBCA (BOTPUMYITECH
IHCTPYKLin 06paHOro 3acoby AnA OUNLLEHHS).

3. [InA BUKOPWCTaHHA 3aco0y ANA BUAANEHHA HaKknmy
Bif} KaBW, BUKOHaTe Taki Ail:

a. HanoBHiTb emHicTb 1 niTpOom Tennoi Boau.

b. flonainTe 3aci6 ansa BuhaneHHa Hakumny Bif Kasw i
[alTe po3unHy nepemiwatuca. (Jotpumyntech
IHCTPYKLi AnAa o6paHoro 3acoby AnA oumnLieHHA.)

4. [InAa BUKOPWCTaHHA po3umnHy 6inoro ouyty abo
JIMMOHHOI KUCNOTW, BUKOHaWTe TaKi gii:

a. 3anunTe B eMHicTb 500 mn Tennoi Boan i 500 mn
6inoro outy abo 1 51 Tennoi Boau i 50 r AIMMOHHOT
KNCNIOTU.

b. [laiTe po3unHy nepemiliaTmca.

CnieuianbHa npoueaypa BUAaneHHsA
Hakuny

CumnTtom:

KaBoBapkKa npauoe HopMmanbHoO, ane cTpinka
MaHOMeTpa He pyxaeTbcaA abo pyxaeTbCa Ayxe
NOBINbHO, HaBiTb NPV BUKOPUCTaHHI APiGHOro nomeny.
3a3Buyali Lie 03HauvaE, Lo NOMeN KaBu BCe Lie 3aHaATo
rpy6wuii, Wob cTBOPUTM [JOCTaTHIN onip. HagiTb Npu
[lOCTaTHIN 03 B GiNbTPyBanbHOMY KOLIMKY, BIACYTHICTb
TUCKY BKa3ye Ha Te, Lo NoMen HeAoCTaTHbO APIGHNIA,
HanoBHEHHA HeAoCTaTHE abo He ByNO HaNeXHUM YNHOM
yulinbHeHe.

moBipHa npnunHa:

HakonuueHHA Hakuny Moxke 6/10KyBaTh cepLeBUHY
KnanaHa, nepeLKoaKaloun HopMasbHilt po6oTi
MaHomeTpa.

PekomeHAOBaHi fii:

BuikoHalTe npoueaypy BUAaneHHs Hakuny,
LOTPUMYHKOUNCH HABEAEHNMX HUXKUE KPOKIB, LLO6 YCYHYTM
nepeLlKoau, NoB'A3aHi 3 HaKMMNoM.

Kpok 1: [puroTyiite po3umnH Ana BUAANEHHA Hakumy
- lopaiite pekomeHOBaHWiA 3acib AnA BUJaNeHHA
HaKwuny y pesepByap 14 BOAW Ta NepeKkoHaiTecs,
L0 BiH MOBHICTIO PO3YMHMBCA.
[nB. po3gin «[purotyBaHHA PO34nHyY AnA
BUANEHHA HAKNMy» Ha CTOPIHLI 362.

Kpok 2: 3anycTiTb UMK BUAANEHHA HaKuUMy
« Hanawryiite KaBOMOJKY Ha HanApiGHiLWLMiA nomern.
- Momenitb 19 r KaBK Ta 3acmnTe ii B KABOBAPKY.
« HaTUCHiTb KHOMKY NOABIHOT YaLlKu, LWob
pO3MoyaTn NPUroTyBaHHA KaBu.
« Yepes 10 cekyHp BMMKHITb KaBOBapKy.

BaxxnuBo:

« He Buinmarite noptadinbtp.

- TpMaiiTe KaBOBapKy Mif TUCKOM.

« 3anuwTe il B TaKOMY CTaHi Ha 24 roauHuU, o6 po3ymnH
[NA BUAANEHHA HaKMMy PO3YMHUB BHYTPILLUHIN HaKuWM.

Kpok 3: BukoHanTe ctaHgapTHe BUAaneHHA Hakmny
« Yepes 24 ronnHn BUKOHaWTe CTaHAAPTHY
npoueaypy BuaneHHa Hakuny, onncaHy B iIHCTPYKLiT
3 eKcryatauii, o6 NPOMUTY Ta OYNCTUTI CUCTEMY.
[nB. po3gin «BnkoHaHHA npoueaypv BUAaneHHA
HaKuny» Ha cTopiHui 361.



ycyHeHHﬂ HecnpaBHOCTEﬁI

Mpo6nema

IHAnKaTOPW Ha NaHeni KepyBaHHA
He ropATb.

MpununHa

LLItencenbHa BUnKa He nig'egHaHa
10 PO3eTKN.

Cnoci6 ycyHeHHsA

MipkntouiTh WTencenbHy BUNKY A0
eneKTPUYHOI MepeXxi.

MpwcTpin BUaae 6esnepepsHMii
3BYKOBUI CMTHan.

Mip yac yBiMKHEHHA Baxifb nofgavi
napw Ta rapsayoi Boam He nepebysae
B nonoxkeHHi BUMKH.

DyHKLis noaaydi napw abo rapsavoi
BOAV BUKOPUCTOBYETHCA 3aHAATO
TIOBrO.

MoBepHiTb Baxinb nogayi napm Ta
rapa4oi Boan B nonoxeHHA BUMKH.

Konu npucTtpiii nounHae
npawuoBaTh, IyHAE LIOKaKYuii 3ByK,
a KoM npoLec 3aBaptoBaHHA
3aBepPLUYETHCA — YyTU LWMNIHHA.

MpaLtoe KnanaH perynioBaHHaA
THCKY.

He noTpi6HO BUKOHYBATUN »OAHUX
nin.

KHonka nomeny Ana ofgHi€i yawkm i
KHOIMKa Nomesy AfA ABOX YaLLOK
LWBMAKO 6NMatOTb O4HOYACHO.
AKLLO BM HAaTUCKA€ETe Ha KHOMKY
nomeny, nyHa€ 3 3ByKOBMX CUFHasW.

He BcTaHOBNEHUIN ByHKep Ans
KaBOBUX 3epeH.

BcTaHOBITb 6yHKep Af1A KaBOBUX
3epeH.

KHonka nomeny Ana ofHi€i yawwku i
KHOMKa nomesny AnA [ABOX YalloK
WBMAKO 6NMMaloTb No Yeps3i. AKLWo
BUW HaTVCKA€ETE Ha KHOMKY nomernty,
NYHA€E 3 3BYKOBWX CUTHANM.

KaBomorKka BrKopurcTOByBasaca
6inblue 3 XBUIUH NPOTAroM
OCTaHHiX 6 XBUNH.

3auekanTe 6 XBUSINH.

KHoMKa nomeny AnA ofHiel Yawku i
KHOMKa nomesny AnA [ABOX YalloK
WBMAKO 6nMatoTb 3 pasu. AKLLO BU
HaTVCKa€ETe Ha KHOMKyY nomernty,
JTyHa€ 3 3ByKOBWX CUTHaNN.

KaBomorka 3abunacs.

EnektpopBuryH 3ynnHmeca, Tomy
LLIO CTPYM HE3BUYHO BUCOKUIA.

OunCTiTb KABOMOJIKY. 3BEpPHITbCA IO
po3ainy «KoxHi 2-3 micAui» Ha
cTopiHLi 360.

AKLLO OYMLLEHHA KABOMOJIKN He
[OMOMOTJI0 BUPILLMTK Npobnemy,
3BEPHITbCA JO CEPBICHOTO LIeHTPY
Electrolux.

KaBomornka npautog, ane meneHa
KaBa He BUCUMAETbCA.

KaBomorska 3abunacs abo B Hin
3aMiCTb KaBOBUX 3epeH
3HAXOAUTLCA MesieHa KaBa.

OuncTiTb KABOMOJIKY. 3BEPHITbCA IO
po3gainy «KoxHi 2-3 micAui» Ha
cTopiHUi 360.

MNip yac nomeny meneHa Kaea
BUCUNAETLCA 3 GiNbTPYBaNbHOrO
KoLMKa.

KaBomorka 3abunacs.

OuncTiTb KABOMOJIKY. 3BEPHITbCA IO
po3gainy «KoxHi 2-3 micAui» Ha
cTopiHUi 360.

KinbKicTb meneHoi kaBn 'y
dinbTpyBanbHOMY KOLMKY Micna
nomeny He BifnNoBifa€ BUMOram.

KaBomorka 3abunacs.

OuncTiTb KABOMOJIKY. 3BEPHITbCA IO
po3gainy «KoxHi 2-3 micAui» Ha
cTopiHUi 360.

MNponyHae 5 3ByKOBMX CUrHaniB, i BCi
KHOMKWM 6yAyTb 6numaty.

PesepByap ana BOAM NOPOXHIN.

HanoBHiTb pe3epByap Ans BoAW Ta
3auekanTe 1 XBUVHY.

Bopa He moxe nponTtn yepes
binbTPyBanbHNIN KOLWMK, TOMY WO B
HbOMy 3abaraTo MeneHoi Kasu,
MeneHa KaBa HaaTo apibHa abo
BOHa 6yna CUNbHO NPUTUCHYTA
TEeMNepom.

BuikopucTaiite MeHLLy KinbKicTb
MeneHoi Kasu. BctaHoBITb
HanalwTyBaHHs Nomey Ha 6inbLu
rpy6uii nomen. BukopuctoByiite
MeHLLe 3yCUNA, KON HaTUCKaeTe
Ha MeneHy KaBy 3a [JONOMOro0
Temnepa.




Mpo6nema

Ecnpeco He BuTikae 3 noptadinsTpa
260 noTik ecnpeco He €
PiBHOMIpHUM.

MpuynHa

3aHapaTo 6araTto meneHoil KaBu,
MesieHa KaBa HaaTo ApibHa abo
MesieHa KaBa byna HaaTo CUbHO
NPUTUCHYTa TEMMNEPOM.

Cnoci6 ycyHeHHsA

BuikopucTaiiTe MeHLwy KinbKicTb
MesneHol KaBu. BctaHoBITb
HanawTyBaHHA Nomeny Ha 6inbLu
rpy6uii nomen. Bukopucrtosyiite
MeHLUe 3yCUNA, KON HaTUCKAETe Ha
MernieHy KaBy 3a JONOMOroI0 Temrepa.

MopTadinbTp He moxe ByTn
NPaBUIbHO BCTAHOBIEHNN Y
3aBaploBasibHy rofoBkKy.

3aHafTo 6araTto MeneHol KaBu.

BukopucTaiite meHLy KinbKicTb
MefleHOT KaBMu.

Ha BepxiBUi ecnpeco HeMae Kpema

Bonori kaBoBi 3epHa.

BrikopucToByiiTe CBiXOOGCMaXeHi
KaBOBi 3epHa.

MeneHa kaBa Ma€ 3aHaaTo rpy6uii
romen.

HanawTyiite 6inbw apibHUI nomen
KaBW.

Mapa He BMXOAUTb, KON BY
noBepTaETe Baxifib moAayvi napu Ta
rapAvoi BOAW B MNOIOXKEHHA nofavi
napw.

3anyck NpuUCTPOIO He 3aBepLUEeHW.

3auekanTe, JOKN CBITNOBUIA
iHOMKaTOp Nofadi mapw Ta rapayvol
BOAV He 3aropuTbCA NOCTIHO.

MapoBy Tpy6Ky 3acmiueHo.

OumCTiTb CONNo NapoBoi TPYOKM.

CBiTUTbCA iHAMKATOP BUAANEHHA
HaKwumny.

MpucTpin BU3Havag, WwWo
CNOXMBaHHA BoAgu gocAarno 15
niTpiB i HEOOXiAHO BUKOHATU
npoueaypy BUAANEHHA HaKuny.

BukoHanTe npoueaypy BuganeHHs
Hakuny. [ne. po3ain «BrkoHaHHA
npoueaypwv BUAaneHHA Hakumy» Ha
CTOpiHLi 361.

Bu Takox mokeTe 3ynuHUTH
HaragyBaHHA NPo BAaNeHHA
HaKuny i nepe3anycTUT MOHITOp
CMOXWMBAHHA BOAMW, BiAHOBMBLUN BCi
3aBO/CbKi HanawTyBaHHA. [lnB.
po3ain «BigHOBNEHHA 3aBOACHKMX
HanawTyBaHb» Ha CTOPiHLi 355.

Ha noBepxHi cTony, fie BCTaHOBNIEHO
BUPI6, NPUCYTHA BOAA.

MNipaoH Ana Kpanenb 3anoBHEHWI.

CnopoXHiTb NiAAOH ANA Kpanenb.

€ BUTIK 3 pe3epByapy AnA BOAN.

BcTaHoBITbL pe3epByap AnA Boau
HaNeXHUM YUHOM.

AIKLLO NpaBubHe BCTaHOBMIEHHSA HE
BUPILLMNO Npobnemy, 3BEpPHITbCA
no cepBicHoro ueHTpy Electrolux.

€ BUTIK 3 NigA0OHY ANA Kpanesnb.

BcTtaHoBITb NipAoH AnA Kpanenb
HaneXHUM YNHOM.

AIKLO NpaBuIbHE BCTAHOBJIEHHSA He
BUPILWMIO Npo6niemy, 3BepHiTbCs
no cepBicHoro ueHTpy Electrolux.

Ha kpomui nopTadinstpa € BUTIK
BOAN.

Konu noptaginbTp BCTaHOBNOETLCA
B 3aBaplOBasibHy rOfIOBKY, Ha i0ro
KPOMLUIi 3a/IMLIAETLCS MeNeHa KaBa.

Bupanitb BClo MeneHy KaBy 3
KPOMKW noptadinbrpa.

3-nig noptadinbTpa BUTIKaE
BOAAHUCTIIA ecnipeco, abo GinbTp
He 3aKpinieHnn HaNeXXHNM YNHOM.

MowKoaXeHUIA CUNIKOHOBWIA
YWiNbHIOBaY y 3aBapioBanbHin
ronisu,i.

3BepHITbCA JO CEPBICHOrO LIeHTPY
Electrolux gns 3amiHu cunikoHoBOro
YLiIbHIOBaYa B 3aBaploBasibHil
ronisu,i.

MaHomeTp He pearye.

HakonuueHHA Hakuny moxe
6n0KyBaTN CEPLEBUHY KranaHa,
nepeLLKoAKalou HOpManbHin
po60oTi MaHOMeTpa.

PekomeHpoBaHi aii:

BukoHanTe npoueaypy BuganeHHs
HaKuny, Wob yCyHy TN NnepeLuKoau,
NOB'A3aHi 3 HaKUMOM.

[ug. po3gin «CneuianbHa
npoueaypa BuaaneHHa Hakmny».




36epiraHHA

1. Toknapitb $inbTpyBanbHi KOWMKY, WITKY ANA
OUMLLEHHSA Ta WNUbKY AN YMLLEHHA B Habip
iHCTPYMeHTIB 3a NigaoHOM Ana 36opy Kpanenb.

2. [locTaBTe NOTOK Ha NigirpiBay Ana Yallok.

3. TMoknagiTb Ha NOTOK Temnep, rMeyYnK Aia MooKa Ta
noptadinstp.

OBEPEXHO: He 36epiraiite BCTaHOBNEHNN Y
3aBaptoBasbHili ronisLi noptadinbTp, KoM BU He
KopucTyeTech NpUCTPoeM. CURIKOHOBHMI YLibHIOBaY
BCepeANHi 3aBaploBasibHOT FONIOBKM MOXKe
MOLUKOANTUCA.

OxopoHa AoBKinns

"
3paBaiiTe Ha NOBTOPHY Nepepo6Ky MaTepianu, No3HauyeHi BianoBigHMM CUMBONIOM o, BuknpanTe ynakoBky y
BiANOBIAHI KOHTENHepW ANA BTOPUHHOT CUPOBUHN. [JOMOMOXiTb 3aXMCTUTN HaBKONULIHE CepeaoBMLLE Ta 3[0POB'A
HLWKX Ntofel | 3a6e3neunTn BTOPVHHY NepepobKy eNnekTPUYHNX i eNeKTPOHHMX Npunagis.

He BmKnpante npunagu, Nno3HayeHi BignoBigHNM CIMBO/IOM mmmm , PA30M 3 iHLUMM JOMALLUHIM CMITTAM. [oBepHIiTb
NPOAYKT A0 3aBOAY i3 BTOPVHHOI NepepobKm y BaLLil MiCLEeBOCTi a60 3BEPHITLCA A0 MICLIEBIX MyHILMNaNbHIUX
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RAZMISLJAITE KAO SVEDANIN, ZIVITE BOLJE

Zbog naseg Svedskog nasljeda i brige za obiteljski Zivot, strastveni smo u stvaranju odrzivih
iskustava Zivota u kucanstvu bez napora koja su vazna za vas i nasu zajednic¢ku buducnost.

Zelimo da zdrava i odrziva prehrana pruza vise nadahnuca i da bude lak$a pa smo si postavili
ambiciozan cilj. Ovdje mozete procitati vise o nasdim ciljevima do 2030:

Posjetite nasu internetsku stranicu za:

@ Savjete o uporabi, brosure, rijeSavanje problema, servisne informacije:
www.electrolux.com

Registraciju vaseg proizvoda radi bolje usluge:
www.electrolux.com/productregistration

Kupite dodatke i potrodne materijale za svoj ureda;:

E www.electrolux.com/shop

@ Q@

SLUZBA ZA KUPCE | SERVIS

Kada kontaktirate nas servis, provjerite imate li sliedec¢e podatke:
- broj modela

- PNC broj

- serijski broj

Podatke mozete pronaci na plocici s tehnickim podacima.
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Sigurnosne upute

Prue prve uporabe stroja, pailjivo procitajte sljedece upute.

« Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i 0sobe sa smanjenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili su dobili upute u vezi s koriStenjem uredaja na siguran nacin i razumiju
povezane opasnosti.

« Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

- (iScenje i korisnicko odrZavanje ne smiju obavljati djeca ako nisu starija od 8 godina i ako
nisu pod nadzorom.

« Uredaj i njegov kabel uvajte izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

« Uredaj se smije spojiti samo na izvor napajanja Ciji napon i frekvencija odgovaraju
podacima na plocici s nazivnim podacima.

« Ne koristite i ne podiZite uredaj ako
- je ostecen kabel napajanja,

- je osteceno kuciste

« Uredaj se smije prikljuciti samo u uzemljenu uticnicu. Ako je potrebno, koristite produzni
kabel prikladan za struju od 10 A.

« Ako je uredaj ili kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov ovlasteni
serviser ili osoba slicnih kvalifikacija, kako bi se izbjegla opasnost.

« Postavite uredaj na ravnu povrsinu.

« Obvezno iskljucite uredaj iz napajanja ako je ostavljen bez nadzora i prije sastavljanja,
rastavljanja ili Ciscenja.

» Temperatura za rad ili skladiStenje uredaja mora biti veca od 0 °C.

« Ne koristite uredaj u okruZenju s visokom temperaturom, jakim magnetskim poljem i
vlaznim zrakom.

« Uredaj i dodaci postaju vruci tijekom rada. Koristite samo za to predvidene rucke i gumbe.
Pricekajte da se ohladi prije CiS¢enja ili skladiStenja.

« Kabel napajanja ne smije doci u dodir s vru¢im dijelovima uredaja.

« Ne uklanjajte spremnik za vodu tijekom postupka kuhanja. Ako Zelite dodati jos vode,
pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste iskljucili uredaj. Sva ce se svjetla
iskljuciti, $to znaci da je uredaj iskljucen.

« Ne uklanjajte portafiltar tijekom kuhanja ili kada iz portafiltra izlazi para ili topla voda jer
je uredaj pod tlakom. OPASNOST! Postoji mogucnost opeklina.

- Upozorenje: Pazite da vas ne opece para.

« Kada koristite funkciju pare, topla voda moZe kapati iz glave za kuhanje. OPASNOST! Voda
je vruca, postoji mogucnost opeklina.

« Kada okrenete requlator paru i toplu vodu, izlazi mlaz tople vode. Budite oprezni i polako
otvarajte ventil za paru. OPASNOST! Voda je vruca, postoji mogucnost opeklina.



Nemojte uranjati uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.

Nemojte prekoraciti maksimalni volumen punjenja naveden na uredaju.

Spremnik za vodu punite samo hladnom svjezom vodom, nikako mlijekom ili drugim
tekucinama.

Nemojte koristiti uredaj ako je spremnik za vodu prazan.

Nemojte koristiti uredaj bez posude ili reSetke za sakupljanje tekucine ako ne koristite visu
Salicu.

Nemaojte koristiti niti postavljati uredaj na vrucu povrsinu ili blizu izvora topline.
UPOZORENJE: Pazite da nesto ne prolijete po prikljucku.

Uredaj je namijenjen samo za upotrebu u kucanstvima. Proizvodac ne moZe prihvatiti
nikakvu odgovornost za mogucu $tetu uzrokovanu nepravilnom ili nepropisnom
upotrebom.

UPOZORENJE: U slucaju pogresne upotrebe moze doci do ozljeda.

UPOZORENJE: Ne stavljajte uredaj u ormaric za vrijeme rada.

Uredaji nisu predvideni za rad preko vanjskog tajmera ili zasebnog daljinskog upravljaca.
Ovaj uredaj namijenjen je uporabi u kucanstvu i za slicne primjene, kao to su:

— kuhinje za osoblje u trgovinama, uredima i drugim radnim okruZenjima;

— seoske kuce;

— gosti u hotelima, motelima i drugim stambenim sredinama;

— u prenocistima s nocenjem i doruckom.

Potrosnja snage u iskljucenom nacinu rada: 0,3 W

Maksimalno potrebno vrijeme uredaja za postizanje automatskog primjenjivog nacina
rada s niskom snagom: 20 minuta



Uvod

Pregled proizvoda

CFASTIOTMMON®>

Skidljivi lijevak za zrna

Skidljivi gorniji disk za mljevenje

Mlinac za kavu bez stati¢kog elektriciteta
58 mm PRO drzac za mljevenje

58 mm PRO portafiltar

58 mm PRO ko3arica filtra za jednu 3alicu
58 mm PRO kosarica filtra za dvije salice
58 mm PRO glava za kuhanje

Mjerac tlaka

Rucica za paru i toplu vodu

Regulator za paru i toplu vodu

Skidljivi spremnik za vodu

Skidljiva posuda za sakupljanje tekucine s resetkom
Plovak posude za sakupljanje tekucine / indikator
razine vode

Protuklizne nozice

Komplet alata

Cetka za ¢is¢enje

Igla za ciscenje

Grijac salice

Dodatna plitica

360 ml vr¢ za mlijeko

58 mm PRO nabijac



Raspored i pregled funkcija




Pregled upravljacke ploce
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Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje H.  Gumb za ru¢nu pripremu 3alice espressa / pripremu

Gumb za mljevenje koli¢ine za jednu salicu prema programu

Gumb za mljevenje kolic¢ine za dvije 3alice . Svjetlo za paru i toplu vodu

Svjetlo za uklanjanje kamenca J. Toplavoda

Mjerac tlaka K. Isklju¢eno

Gumb za jednu 3alicu espressa L. Para

Gumb za dvije 3alice espressa



Mjerac tlaka i izdvajanje espressa

Idealno izdvajanje espressa

Kvalitetan espresso postojano tece iz portafiltra s
teksturom slicnom toplom medu.

Idealan tlak kuhanja je izmedu 6 i 12 na mjeracu tlaka
(B). Gorniji sloj, pjena, ima boju karamele.

Nedovoljno izdvajanje

Ako je tlak nizi od 6 na mjeracu tlaka (A), espresso ce teci
prebrzo i postat ¢e opor, kiseo i vodenast. Razlozi mogu
biti pregrubo mljevena kava, nedovoljna koli¢ina
mljevene kave, stara zrna kave ili mljevena kava nije
dovoljno pritisnut nabijacem.

Rjedenje:

1.Podesite mljevenje na finiju postavku (okrenite kotaci¢
na manji broj).

2.Upotrijebite 13 g kave za jednu 3alicui 19 g za |
dvostruku salicu.

3.0bvezno koristite svjezu kavu u zrnu (tlak se ne moze
ucinkovito stvoriti s ustajalim ili nepravilno zatvorenim

zrnima).

Napomena: Mozda ce biti trebati nekoliko pokusaja da

se pronade optimalna postavka tlaka.
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Prejako izdvajanje
Ako je tlak visi od 12 na mjeracu tlaka (C), espresso tece
presporo i postaje gorak. Razlozi mogu biti presitno

mljevena kava, prevelika koli¢ina mljevene kave ili je

] i
mljevena kava prejako pritisnuta nabijacem. \ ’

Rjesenje:

[ )
46 4
4 0
1.Povecajte veli¢cinu mljevenja (podesite na vecu
postavku).

- \-
2.Smanjite dozu kave i koristite manji tlak nabijanja.

Napomena: Mozda ce biti potrebno nekoliko pokusaja x / x
da se postigne optimalna razina tlaka.

Ako koristite ispravne postavke i snagu nabijaca, ali je
kvaliteta espressa i dalje losa, pogledajte odjeljak
+Rjesavanje problema“ na 394. stranici.



Pripreme prije prve upotrebe 5. ?e(:tllig:: 3:215);::;2 za mljevenje i lijevak za zrna
Prije upotrebe uredaja za pripremu espressa, potrebno o . - —

je ocistiti i ugraditi sve dijelove i jednom provesti OPREZ: Ne cistite gornji disk za mljevenje ili lijevak za
postupak kuhanja samo s vodom. zrna vodom.

Priprema i uaradnia svih diielova 6. Drzite gornji disk za mljevenje za ru¢ku i umetnite ga
P 9 J ) u prsten mlinca. Pobrinite se da je gornji disk za

1. lzvadite proizvod iz pakiranja i uvjerite se da je sav mljevenje (A) poravnat s povrsinom prstena mlinca
materijal pakiranja uklonjen.

2. Postavite proizvod na ravnu povrsinu.

3. Uklonite i odbacite crveni ¢ep na dnu spremnika za
vodu.

4. Ocistite vr¢ za mlijeko, nabija¢, kosarice filtra, 7
portafiltar i spremnik za vodu toplom vodom i
blagim deterdzentom:

. Okrenite gorniji disk za mljevenje udesno kako biste
ga zakljucali pa spustite rucku.

8. Poravnajte strelicu DOLJE na lijevku za zrna s
oznakom na prednjem rubu mlinca za kavu.




9. Pazljivo pritisnite lijevak za zrna prema dolje i

16. Okrenite ru¢ku portafiltra udesno u sredi$nji polozaj
okrenite ga udesno do zaklju¢anog polozaja.

za zakljucavanje.

Napomena: Prilikom prvih nekoliko umetanja
portafiltra mozZete osjetiti otpora pri okretanju rucke.

17. Provjerite je li regulator paru i toplu vode u

ISKLJUCENOM poloZaju.
HIO
10. Provjerite je li spremnik za vodu ¢ist. //
11. Napunite spremnik za vodu hladnom ¢istom vodom o

i postavite ga na mjesto. \
w
18. Spojite uredaj na izvor napajanja.
19. Pritisnite gumb za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE.

20. Tijekom pokretanja, gumbi (A - C) svijetle, a svjetlo
za paru i toplu vodu (G) trepce. Pricekajte da svi
gumbi (A - F) i svjetlo za paru i toplu vodu (G) po¢nu

12. Ako je potrebno, stavite filtar za vodu u spremnik za neprekidno svijetliti.
vodu. A B C D E F
13. Umetnite ko3aricu filtra za dvije 3alice u portafiltar. \

o = O <) bbbk

Hot Water

21. Pritisnite gumb za dvije 3alice espressa. Voda tece iz
glave za kuhanje, kroz kosaricu filtra i portafiltar.

14. Poravnajte portafiltar sa strelicom GORE na glavi za
kuhanje.

22. Pri¢ekajte da voda prestane teci.

Napomena: Pri prvom prolasku vode kroz uredaj, zrak
koji iz njega izlazi moze stvarati glasnu buku. Zvuk

prestaje nakon priblizno 20 sekundi i nije znak neke
pogreske.

15. Umetnite portafiltar ravno uz glavu za kuhanje.



23. Okrecite rucicu za paru dok mlaznica ne bude iznad

Ukljucivanje proizvoda
posude za sakupljanje tekucine.
1. Provjerite je li regulator paru i toplu vode u
ISKLJUCENOM poloZaju.
IHO
/7
) . orr| ¢
24. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u polozaj za \
toplu vodu. Svjetlo za paru i toplu vodu trepce, a iz (E @
mlaznice izlazi topla voda. g

Spojite uredaj na izvor napajanja.
n,
o

b 3. Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje.
/
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25. Ostavite vodu da tece 20 sekundi.

26. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u ISKLJUCEN
polozaj. 4. Tijekom pokretanja, gumbi (A — C) svijetle, a svjetlo
za paru i toplu vodu (G) trepce. Pricekajte da svi
gumbi (D - F) i svjetlo za paru i toplu vodu (G) po¢nu
neprekidno svijetliti.
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Hot Woter

27. Prije kuhanja kave ocistite portafiltar i kosaricu filtra

Kada svi gumbi (A - F) i svjetlo za paru i toplu vodu (G)
u toploj vodi i pri¢ekajte da se osuse.

neprekidno svijetle, uredaj je spreman za upotrebu.

28. Za ukljucivanje proizvoda pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje. Sva se svjetla na
upravljackoj ploci iskljucuju.

Napomena: Uredaj se automatski isklju¢uje nakon
15 minuta neaktivnosti.



Svakodnevna upotreba

Izrada espresso kave
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1. Napunite spremnik za vodu hladnom ¢istom vodom.
Pazite da razina vode nije iznad oznake 3L.
Postavite spremnik za vodu na mjesto.

2. Napunite svjeze przena zrna kave u lijevak za zrna i
postavite poklopac. Okrecite lijevak za zrna udesno
dok oznaka na prednjem rubu mlinca za kavu ne
bude izmedu oznaka 10 15 na lijevku za zrna.

OPREZ: Nemojte usuti previse zrna kave. Zrna kave koja
dugo stoje u lijevku za zrna mogu postati vlazna, Sto
utjece na mljevenje i okus.

Napomena: Preporucena pocetna tocka za espresso je
izmedu oznaka 101 15. Ako su potrebna podesavanja,
pogledajte odjeljak,,Podesavanje za mljevenje kave”
na 384. stranici.

3. Ukljucite proizvod.
a. Provjerite je li regulator paru i toplu vode u
ISKLJUCENOM polozaju.
b. Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje.

4. Zelite li zagrijati $alicu kave na grijacu $alica, uklonite
pliticu i postavite Salicu kave na grijac.

J

5. Zelite li zagrijati $alicu s toplom vodom, provedite

sljedece korake:

a. Postavite Salicu kave ispod rucice za paru.

b. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u polozaj
za toplu vodu, napunite 3alicu kave za Cetvrtinu i
okrenite regulator u isklju¢eni poloZaj.

c. Pricekajte 30 sekundi i zatim ispraznite salicu za
kavu.



6. Umetnite kosaricu filtra za jednu ili dvije Salice u
portafiltar.

7. Drzite portafiltar ispod glave za kuhanje i pritisnite
gumb za jednu 3alicu espressa. Kad voda prestane
tedi, osusite ko3aricu filtra krpom.

8. Postavite portafiltar u drzac za mljevenje. Pritisnite
gumb za mljevenje koli¢ine za jednu ili dvije alice.
Pritisnuti gumb trepce i kosarica filtra se puni
mljevenom kavom. Podignite portafiltar iz drzaca za
mljevenje.

Napomena: Zelite li zaustaviti postupak mljevenja prije

nego se automatski zaustavi, ponovno pritisnite gumb
za mljevenje.

—-
.

Portafiltar drzite tako da je njegovo dno postavljeno
uz dodatnu pliticu ili postavite gumeni dio na rubu
portafiltra uz rub stola. Pritis¢ite mljevenu kavu
nabijacem dok se gornji rub (A) nabijaca ne poravna
s rubom portafiltra. Uklonite visak mljevene kave s
ruba kosarice filtra.

. Poravnajte rucku portafiltra sa strelicom GORE na

glavi za kuhanje. Pritisnite portafiltar prema gore u
glavu za kuhanje i okrenite rucicu udesno u sredisnji
zakljucani polozaj.

. Postavite salicu za kavu na posudu za sakupljanje

tekucine ispod portafiltra. Zelite li pripremiti jednuiili
dvije salice espressa, pritisnite gumb za jednu ili
dvije 3alice espressa. Pritisnuti gumb trepce, a
unaprijed postavljena koli¢ina kave izlijeva se u
salicu za kavu.
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Napomena: Zadana postavka za jednu 3alicu espressa
je 40 ml. Zadana postavka za dvije Salice espressa je
80 ml. Pogledajte odjeljak,Prilagodba volumena 3alice
za espresso” na 384. stranici ako vam trebaju
informacije o tome kako promijeniti zadane postavke.

Napomena: Stvarni volumen izdvajanja ovisi o vrsti
zrna kave i veli¢ini zrna mljevene kave.

12. Zelite li pripremiti espresso s ru¢no odabranom
koli¢inom, pritisnite gumb za ru¢nu pripremu salice
espressa / pripremu prema programu. Gumb trepce,
a kava se izlijeva u 3alicu za kavu dok ponovno ne
pritisnete gumb.

Napomena: Ako vise ne pritisnete gumb, postupak se
automatski zaustavlja kada volumen dosegne 250 ml.

13. Okrenite rucku portafiltra ulijevo i zatim spustite
portafiltar.
14. Uklonite iskoristenu mljevenu kavu iz kosarice filtra.

15. Za ukljucivanje proizvoda pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje. Sva se svjetla na
upravljackoj plo¢i iskljucuju.

. J

Napomena: Uredaj se automatski isklju¢uje nakon
15 minuta neaktivnosti.

16. Provjerite je li regulator paru i toplu vodu u
ISKLJUCENOM polozaju. Odspojite utika¢ za
napajanje.

17. Ocistite kosaricu filtra i portafiltar. Pogledajte
odjeljak,Nakon svake upotrebe” na 386. stranici.



Pjenjenje mlijeka

J J

Napunite vr¢ za mlijeko ohladenim punim mlijekom.
Preporucena koli¢ina mlijeka je 100 ml za
cappuccino i 160 ml za kavu s mlijekom.

Pripremite rucicu za paru.
a. Ukljucite proizvod i pomicite rucicu za paru dok
ne bude iznad posude za sakupljanje tekucine.
b. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u polozaj
za paru. Svjetlo za paru i toplu vodu trepce.
Ispustajte paru otprilike 5 sekundi dok voda ne
prestane izlaziti iz mlaznice rucicu za paru.

c. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u
ISKLJUCEN polozaj.

Postavite rucicu za paru u vr¢ za mlijeko.

a. Postavite mlaznicu tik ispod povriine mlijeka.
Drzite ispusni otvor vr¢a za mlijeko uz rucicu za
paru u poloZaju na 12 sati.

b. Nagnite vr¢ za mlijeko udesno na 9 sati dok
mlaznica ne bude za Sirinu prsta (A) udaljena od
ruba.

. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u polozaj za
paru. Svjetlo za paru i toplu vodu trepce i zapocinje
pjenjenje.

Provjerite je li rucicu za paru u polozaju u kojem se
mlijeko okrece u jednom smjeru od vrha prema dnu.
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Kad se razina mlijeka po¢ne povecavati, spustite vr¢
za mlijeko tako da je mlaznica za paru tik ispod
povrsine mlijeka.

Kada je koli¢ina mlije¢ne pjene dovoljna, spustite
mlaznicu za paru na pola puta do dna.

Kada je dno vrc¢a za mlijeko prevruce za dodir,
okrenite regulator za paru i toplu vodu u ISKLJUCEN
polozaj.



I

\\

J

9. Uklonite vr¢ za mlijeko s rucice za paru i odmah
odistite rucicu i mlaznicu za paru vlaznom spuzvom
ili krpom.

UPOZORENLJE: Vasa koza ne smije dodirivati rucicu za
paru ili mlaznicu. Postoji mogucnost opeklina.

Izrada kave s mlijekom ili cappuccina

10. Pomicite rucicu za paru dok ne bude iznad posude
za sakupljanje tekucine. Okrenite regulator za paru i
toplu vodu u poloZzaj za toplu vodu i pricekajte 2
sekunde pa uklonite mlijeko koje je uslo u rucicu za
paru. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u
ISKLJUCEN polozaj.
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1. Kucnite dnom vrca za mlijeko o povrsinu stola kako biste oslobodili ve¢e mjehurice zraka.

2. Pomicite vr¢ za mlijeko vrtlozno kako biste pomijesali mlijeko i kako bi tekstura bila poput svile.

3. Izlijte mlijeko u pripremljeni espresso jednim ravhomjernim pokretom.



Stilove kave

npis

Espresso

Espresso je
koncentrirana kava
punog okusa sa
stabilnim slojem pjene
na vrhu. Odaberite jednu
ili dvije 3alice espressa.

Ristretto

Ristretto je polovi¢na
doza espressa
intenzivnog okusa i
prepoznatljivog
naknadnog okusa s
tankom pjenom na vrhu.

Americano

Jedna ili dvije Salice
espressa s toplom
vodom. Prvo dodajte
toplu vodu kako bi pjena
ostala na vrhu.

Con panna

Jednaiili dvije salice
espressa na ¢ijem je vrhu
lagani $lag. Dodajte
cimet ili cokoladu u
prahu na vrh.

Macchiato

Jedna ili dvije Salice
espressa s malom
koli¢inom hladnog ili
zapjenjenog mlijeka i
malim grumenom
mlijecne pjene.

Unaprijed mljevena kava
Ako koristite unaprijed mljevenu kavu, ona treba biti svjeze mljevena i podvrgnuta dubokom przenju. Mozda cete za
espresso kavu trebati koristiti mljevenu przenu kavu za francusku kavu ili espresso. Unaprijed mljevena kava moze
zadrzati aromu samo 7 - 8 dana, osim ako se ¢uva u zatvorenoj posudi na hladnom mjestu. Nemojte drzati kavu u

hladnjaku ili zamrzivacu.

Flat white

Jednaili dvije salice
espressa s dvije trecine
zapjenjenog mlijeka i
tankim slojem mlije¢ne
pjene na vrhu.

Kava s mlijekom
Jednaiili dvije 3alice
espressa s tri Cetvrtine
zapjenjenog mlijeka i
slojem mlije¢ne pjene
debljine prsta na vrhu.

Cappuccino

Jednaili dvije Salice
espressa s jednom
tre¢inom zapjenjenog
mlijeka i jednom
tre¢inom pjene na vrhu.
Dodajte cokoladu u
prahu na vrh.

Mocha

Jednaili dvije 3alice
espressa pomijesana s
teku¢om cokoladom i
jednom tre¢inom
zapjenjenog mlijeka te
jednom tre¢inom pjene
na vrhu.

Babyccino

Nema espressa, samo
zapjenjeno mlijeko i
mlije¢na pjena na vrhu.
Dodajte cokoladu u
prahu na vrh.

Opcenito se ne preporucuje koristiti unaprijed mljevenu kavu. Svjeze mljevena kava bolje zadrzava aromu kave i

napitak ima vecu kvalitetu.



Postavke i podesavanja

Podesavanje za mljevenje kave

Kada je mljevenje kave pravilno podeseno, zrna
mljevene kava velika su poput zrna soli. Za svjeze przena
zrna kave preporucena postavka je 10 - 15, ali mozda
Cete trebati izvrsiti podesavanja na temelju razlicitih
vrsta i kvaliteta zrna kave.

Okrenite lijevak za zrna udesno ili ulijevo na Zeljenu
postavku izmedu 0 i 30. Manja vrijednost stvara sitnija
zrna. Veca vrijednost stvara krupnija zrna.

Coarse Fine

B T R NI SO S

Ako mljevena kava postane presitna ili prekrupna,
ponovno izvrsite podesavanje.

Prilagodba koli¢ine mljevene kave

Slijede zadane postavke za mljevenu kavu:
» Jedna 3alica espressa: priblizno 13 g mljevene kave.
+ Duvije Salice espressa: priblizno 19 g mljevene kave.

Napomena: Koli¢ina mljevene kave ovisi o vrsti zrna
kave i velic¢ini zrna mljevene kave.

1. Umetnite portafiltar s kosaricom filtra za jednuiili
dvije 3alice u drzac¢ za mljevenje.

2. Pritisnite i zadrzite gumb za mljevenje kolic¢ine za
jednuiili dvije salice. Nakon 3 sekunde iskljucuje se
svjetlo drugog gumba za mljevenje i zapocinje
mljevenje.

3. Kada je koli¢ina mljevene kave zadovoljavajuca,
otpustite gumb za mljevenje. Kad se oglasi zvuc¢ni
signal, to je znak da je nova koli¢ina mljevene kave
spremljena.

Prilagodba volumena salice za espresso

Slijede zadane postavke za Salice espressa:
« Jedna 3alica espressa: priblizno 40 ml.
« Dvije 3alice espressa: priblizno 80 ml.

U nastavku su navedeni dozvoljeni volumeni:
« Jedna 3alica espressa: 20-125 ml.
« Dvije salice espressa: 20-200 ml.

Napomena: Volumen izdvajanja ovisi o vrsti zrna kave i
veli¢ini zrna mljevene kave.

1. Pritisnite i zadrzite gumb za jednu ili dvije 3alice
espressa. Nakon 3 sekunde iskljucuje se svjetlo
drugog gumba za espresso i pocinje teci voda.

2. Kada je volumen zadovoljavajug, otpustite gumb za
espresso. Oglasit ¢e se zvucni signal, to je znak da je
nova $alica espressa spremljena.

Prilagodba temperature izdvajanja kave

Zadana temperatura izdvajanja kave je 92 °C.
Temperatura se moze podesiti na vrijednost izmedu
90i96 °Cu koracima od 2 °C.

1. Ukljucite proizvod.

2. Pritisnite i zadrzite gumb za ru¢nu pripremu Salice
espressa / pripremu prema programu dok se ne
oglasi zvu¢ni signal. Svjetlo gumba za ukljucivanje/
iskljucivanje se iskljucuje, a svjetla ostalih gumba

ostaju svijetliti ili trepcu.
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3. Postavite Zeljenu temperaturu pritiskom na
odgovarajuci gumb. Pritisnuti gumb ¢e poceti
treptati.



a. Pritisnite gumb za mljevenje koli¢ine za jednu
salicu (A) kako biste postavili temperaturu na
90 °C.

b. Pritisnite gumb za mljevenje kolic¢ine za dvije
Salicu (B) kako biste postavili temperaturu na
92°C.

c. Pritisnite gumb za jednu 3alicu espressa (C) kako
biste postavili temperaturu na 94 °C.

d. Pritisnite gumb za dvije 3alice espressa (D) kako
biste postavili temperaturu na 96 °C.

Napomena: Sto je vi$a temperatura, veca je gorcina i
manja kiselost. Sto je niza temperatura, manja je
gorcina i veca kiselost.

4. Pritisnite gumb za ru¢nu pripremu salice espressa.
Oglasit ¢e se zvucni signal i proizvod ce prijeciu
standardni nacin rada.

Napomena: Ako ne pritisnete gumb, proizvod se
automatski vraca u standardni nacin rada nakon
10 sekundi.

Vracanje na tvornicke postavke

1. Istodobno pritisnite i zadrzite gumb za mljevenje
jedne 3alice i dvije 3alice za ulazak u nacin rada
tvornicki zadanih postavki. Svi gumbi pocinju
treptati.

3. Zavradanje na zadanu postavku gumba za mljevenje
koli¢ine za jednu $alicu (A) ili gumba za mljevenje
koli¢ine za dvije 3alice (B), ucinite sljedece:

a. Pritisnite i 3 sekunde zadrZite gumb za mljevenje
(A) ili (B) dok se svjetla svih gumba ne iskljucite,
osim svjetla pritisnutog gumba za mljevenje koje
¢e neprekidno svijetliti nakon 3 brza treptaja.

b. Kada se oglasi zvu¢ni signal, otpustite pritisnuti
gumb. Svi gumbi pocinju treptati.

c. Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje (C).
Postavka ce se vratiti na zadanu vrijednost, a
proizvod ce prijeci u standardni nacin rada.

Za vracanje na zadanu postavku gumba za jednu
salicu espressa (D) ili gumba za dvije 3alice espressa
(E), ucinite sljedece:

a. Pritisnite i 3 sekunde zadrzite gumb za espresso
(D) ili (E) dok se svjetla svih gumba ne iskljucite,
osim svjetla pritisnutog gumba za mljevenje koje
ce neprekidno svijetliti nakon 3 brza treptaja.

b. Kada se oglasi zvuc¢ni signal, otpustite pritisnuti
gumb. Svi gumbi pocinju treptati.

c. Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje (C).
Postavka ce se vratiti na zadanu vrijednost, a
proizvod ce prijeci u standardni nacin rada.

Za vracanje svih zadanih postavki ucinite sljedece:

a. Pritisnite i zadrzite gumb za ukljucivanje/
iskljucivanje (C). Svjetla svih drugih gumba se
iskljucuju.

b. Kada se oglasi zvuc¢ni signal, otpustite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje. Sve e se postavke
vratiti na zadanu vrijednost, a proizvod ce prijeciu
standardni nacin rada.

Napomena: Ako ne pritisnete gumb, proizvod se
automatski vraca u standardni nacin rada nakon
10 sekundi.

2. Kada se oglasi zvu¢ni signal, otpustite gumbe za
mljevenje.



CiS¢enje i odrzavanje - aparat za
espresso

Postupak pripreme espressa uklju¢uje izdvajanje ulja iz
mljevene kave. S vremenom se nakupljaju naslage
mljevene kave i ulja i utjecu na okus kave i rad aparata
Za espresso.

Propustanje vode kroz glavu za kuhanje i rucicu za paru
prije i nakon svake pripreme kave, najlaksi je nacin
odrzavanja ¢istoce aparata za espresso.

Prije svake upotrebe

+ Propustite vodu kroz glavu za kuhanje. Pogledajte
odjeljak Izrada espresso kave” na 378. stranici.

Nakon svake upotrebe

1. Nakon pjenjenja mlijeka, odmah prodistite rucicu za
paru okretanjem regulatora u polozaj za toplu vodu
na 1 do 2 sekunde, a zatim je ocistite vlaznom
spuzvom ili krpom. Pogledajte odjeljak,Pjenjenje
mlijeka” na 381. stranici.

2. lzvadite kosaricu filtra iz portafiltra sluzeci se krajem
Cetke za ciScenje.

3. Ocistite kosaricu filtra, portafiltar i vr¢ za mlijeko
toplom vodom.

OPREZ: Samo kosarice filtra i vr¢ za mlijeko moguce je
prati u perilici posuda.

4. Pregledajte plovak posude za sakupljanje tekucine.
Ako je iznad povrsine posude za sakupljanje
tekudine, potonju je potrebno isprazniti.

a. Uklonite posudu za sakupljanje tekucine.
b. Ispraznite posudu za sakupljanje tekucine.

c. Ocistite posudu za sakupljanje tekucine i reSetku
toplom vodom.

5. Pregledajte spremnik za vodu. Po potrebi ga ocistite
toplom vodom.
Tjedno

Prociscivanje i ¢iscenje glave za kuhanje

1. Pritisnite gumb za jednu 3alicu espressa i pricekajte
da voda prestane teci.

2. Uklonite mljevenu kavu s unutarnje povrsine i
silikonsku brtvu sluzedi se cetkom za ¢iscenje.
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3. Oistite glavu tusa vlaznom krpom.




Svaka2-3 mjeseca 7. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u polozaj za
I i i ce ki Ci
Otopinom za uklanjanje kamenca (pogledajte 393. toplu vodg i pustite da voda tece kroz rucicu za paru
) - L Lo 40 sekundi.
stranicu) odistite rucicu za paru i kosaricu filtra.

1. Napunite vr¢ za mlijeko toplom vodom i otopinom
za uklanjanje kamenca.

o -

8. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u ISKLJUCEN
2 2 2 polozaj.
2110
/,
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2. Stavite kosarice filtra u vr¢ za mlijeko. \ @
w

9. Postavite kosaricu filtra za jednu 3alicu u portafiltar i
postavite portafiltar u glavu za kuhanje.

3. Stavite rucicu za paru u vr¢ za mlijeko i stavite vr¢ za 10. Pritisnite gumb za jednu $alicu espressa kako bi
mlijeko na posudu za sakupljanje tekuéine. voda prosla kroz kosaricu filtra.

4. Pricekajte 8 sati.

Ukloniti i ispraznite vre za mlijeko. Cistite vr¢ za
mlijeko dok ne uklonite sve preostale Cestice iz
otopine za uklanjanje kamenca.

6. Ocistite rucicu za paru mokrom spuzvom ili krpom
dok ne uklonite sve preostale Cestice otopine za
uklanjanje kamenca.

11. Kada voda prestane teci, uklonite portafiltar na isti
T nacin kao kosaricu filtra za dvije salice.

e ol




Po potrebi —

Iskljucite uredaj i odvojite napajanje.

OOQ elele]

g

Pricekajte da se uredaj ohladi prije nego ga ocistite.

w

Ocistite vanjske povrsine vlaznom krpom.

>

Redovito istite spremnik za vodu, lijevak za zrna,
posudu za sakupljanje tekucine i resetku.

OPREZ: Nemojte koristiti jetka ili abrazivna sredstva za
¢iscenje i ne uranjajte proizvod u tekuéinu.

OPREZ: Samo ko3arice filtra i vr¢ za mlijeko moguce je
prati u perilici posuda.

5. Umetnite deblju iglu za ¢iscenje u rupu u mlaznici
rucice za paru.

I

6. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u polozaj za
toplu vodu i pustite da voda tece kroz rucicu za paru
40 sekundi.
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7. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u ISKLJUCEN
polozaj.
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8. Ako se zacepljenje ne ukloni, uklonite mlaznicu
rucice za paru i ocistite je otopinom za uklanjanje
kamenca (pogledajte 392. stranicu).



CiS¢enje i odrzavanje - mlinac za
kavu

Stozasti diskovi koriste se za mljevenje zrna kave do
prikladne velic¢ine za izdavajanje espressa.

Sustav bez statickog elektriciteta dio je opreme,
sprjecava izbacivanje mljevene kave izvan kosarice filtra
tijekom mljevenja.

S vremenom se nakupljaju naslage mljevene kave i ulja i
utjecu na okus kave i rad ugradenog mlinca.

Tjedno ili barem jednom u dva tjedna

1. Uklonite preostalu mljevenu kavu s drzaca za
mljevenje i izlazni otvor za mljevenu kavu sluzeci se
Cetkom za ¢iséenje.

2. Odistite drzac za mljevenje i izlazni otvor za
mljevenu kavu vlaznom spuzvom ili krpom, a zatim
suhom krpom.

Svaka 1 - 2 mjeseca

Ako mlinac koristite svakodnevno, potrebno je ocistiti
diskove za mljevenje kako bi se osigurala najbolja
izvedba ugradenog mlinca. Uz redovito cisc¢enje, diskovi
za mljevenje ostvarivat ¢e ujednacene rezultata pri
mljevenju, $to je posebno vazno kod mljevenja zrna
kave za espresso.

OPREZ: Nemojte koristiti jetka ili abrazivna sredstva za

&iscenje i ne uranjajte proizvod u tekucinu.

1. Zabiljezite trenutacnu postavku mljevenja. To
napravite kako biste bili sigurni da cete koristiti istu
postavku nakon ¢is¢enja.

2. Okrenite lijevak za zrna do kraja ulijevo kako biste ga
otkljucali.

3. Uklonite lijevak za zrna i stavite preostala zrna kave u
hermeticki zatvorenu posudu.

4. Ocistite lijevak za zrna cetkom za ciscenje.

5. Uklonite preostala zrna kave iz gornjeg diska za
mljevenje.

=

6. Postavite prazan lijevak za zrna i pritisnite gumb za
mljevenje koli¢ine za jednu ili dvije 3alice. Ako
mljevena kava ne izlazi, gornji disk za mljevenje je
prazan.

Napomena: Kada lijevak za zrna nije postavljen, gumbi

za mljevenje kolicine za jednu ili dvije 3alice trepcu i

mlinac nije moguce pokrenuti.

7. Iskljucite uredaj i odvojite napajanje.

8. Uklonite lijevak za zrna.

9. Podignite ru¢ku na gornjem disku za mljevenje.

10. Okrenite gornji disk za mljevenje ulijevo i podignite
ga iz njegova prstena mlinca.

OPREZ: Gornji disk za mljevenje nemojte Cistiti vodom.



11. Ocistite dijelove i povrsine u komori za mljevenje i
prstenu mlinca sluzeci se cetkom za cis¢enje.

12. Nemojte postavljati gornji disk za mljevenje, ve¢
postavite prazan lijevak za zrna.

13. Spojite izvor napajanja i ukljucite proizvod.

14, Pritisnite gumb za mljevenje kolic¢ine za jednuiili
dvije salice.

Ako se u mlincu pojave ostaci mljevene kave, uklonite ih
Cetkom za ciscenje. Ponavljajte sve dok mljevena kava
ne prestane izlaziti nakon pritiska gumba za mljevenje.

OPREZ: Ne ulijevajte vodu ili bilo koju drugu tekucinu u
komoru za mljevenje.
15. Iskljucite uredaj i odvojite napajanje.

16. Cetkicom uklonite sav preostali talog kave iz mlinca
za zrna i otvora za mljevenje. Ako ima praha, cetkom
odistite utor generatora plazme.

17. Ocistite drzac¢ za mljevenje i izlazni otvor za
mljevenu kavu vlaznom spuzvom ili krpom, a zatim
suhom krpom.

18. Uklonite lijevak za zrna i postavite gornji disk za
mljevenje na mjesto. Pobrinite se da je gornji disk za
mljevenje poravnat s povrsinom prstena mlinca.

OPREZ: Ako gorniji disk za mljevenje nije propisno
postavljen, mlinac ¢e stvarati velika zrna mljevene kave.

19. Postavite lijevak za zrna na mjesto.

Napomena: Kada lijevak za zrna nije postavljen, gumbi
za mljevenje koli¢ine za jednu ili dvije 3alice trepcu i
mlinac nije moguce pokrenuti.

20. Okrenite lijevak za zrna na postavku mljevenja koju
ste zabiljezili.

Napomena: Nakon ¢isc¢enja je mozda izmijenjena

optimalna postavka mljevenja. Kako biste pronasli

optimalnu postavku mljevenja, pogledajte odjeljak

»Podesavanje za mljevenje kave” na 384. stranici.

Svaka 2 - 3 mjeseca

Ako mlinac koristite svakodnevno, potrebno je odistiti
lijevak za zrna kako bi se osigurao najbolji rad.
Napomena: Kada lijevak za zrna nije postavljen, gumbi
za mljevenje koli¢ine za jednu ili dvije $alice trepcu i
mlinac nije moguce pokrenuti.

1. Ocistite unutarnje povrsine mlinca s donje strane
sluzedi se cetkom za ciscenje.

2. Ocistite diskove za mljevenje, prsten mlinca, komoru
za mljevenje i izlazni otvor za mljevenje. Pogledajte
odjeljak,Svaka 1 - 2 mjeseca” na 389. stranici.

Vodic¢ za postupanje pri rasipanju
mljevene kave

Ako se u mlincu pojave ostaci mljevene kave, uklonite ih
cetkom za cis¢enje. Ponavljajte sve dok mljevena kava
ne prestane izlaziti nakon pritiska gumba za mljevenje.



1. Odistite dijelove i povrsine u komori za mljevenje i
prstenu mlinca sluzeci se ¢etkom za cis¢enje.

2. Nemojte postavljati gornji disk za mljevenje, ve¢
postavite prazan lijevak za zrna.

3. Spojite izvor napajanja i ukljucite proizvod.

4. Pritisnite gumb za mljevenje koli¢ine za jednuili
dvije 3alice.

Obavijest:

Za vrijeme ciscenja obratite pozornost na to da nema
zacepljenja mljevenom kavom na mjestu generatora
plazme. Ako ima, dobro ocistite talog kave iz
generatora plazme.

Uklanjanje kamenca

Nakon dugotrajne se upotrebe u aparatu za espresso
mogu nakupiti mineralne naslage i stoga je potrebno
povremeno uklanjanje kamenca.

Preporucujemo uklanjanje kamenca iz aparata za
espresso svakih 4 do 6 mjeseci, iako to ovisi o tvrdoci
vode i ucestalosti koristenja.

Podsjetnik za uklanjanje kamenca

Kada uredaj otkrije da je potroseno 15 litara vode,
ukljucuje se svjetlo za uklanjanje kamenca. Svjetlo za
uklanjanje kamenca ostaje uklju¢eno do zavrietka
postupka uklanjanja kamenca. Zelite li zaustaviti
podsjetnik za uklanjanje kamenca i ponovno pokrenuti
pracenje potrosnje vode, to mozete ostvariti vracanjem
svih tvorni¢kih postavki. Pogledajte odjeljak ,Vracanje na
tvornicke postavke” na 385. stranici.

Napomena: Ako postupak uklanjanja kamenca nije u
potpunosti dovrsen ili je zaustavljen u bilo kojem
koraku, potrebno ga je ponovno pokrenuti ispocetka.

Postupak uklanjanja kamenca

1. Priprema otopine za uklanjanje kamenca. Pogledajte
odjeljak,Priprema otopine za uklanjanje kamenca”
na 392. stranici.

2. Napunite spremnik za vodu otopinom za uklanjanje
kamenca i postavite spremnik za vodu na mjesto.

3. Postavite posudu od 1 litre ispod glave za kuhanje.

4. Postavite drugu posudu od 1 litre ispod rucice za paru.

5. Ukljucite proizvod.

6. Istovremeno pritisnite i zadrzite gumbe za jednu
salicu, dvije 3alice i ru¢nu pripremu Salice espressa.

7. Pricekajte da svjetlo za uklanjanje kamenca po¢ne
treptati, gumb za ukljucivanje/iskljucivanje i svjetlo
za paru i toplu vodu neprekidno svijetle, a svi ostali
gumbi su iskljuceni. Oglasit ¢e se zvucni signal
oznacavajuci da je uredaj u nacinu rada za
uklanjanje kamenca.



Napomena: Ako se uklanjanje kamenca ne zapo¢ne u
roku od 1 minute, proizvod se vraca u standardni nacin
rada.

Napomena: Postupak uklanjanja kamenca moguce je
ponistiti u bilo kojem trenutku gumbom za
ukljucivanje/iskljucivanje. Medutim, ako postupak
uklanjanja kamenca nije u potpunosti dovrsen, svjetlo
za uklanjanje kamenca nastavit e svijetliti.

8. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u polozaj za
paru. Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje i svjetlo za
paru i toplu vodu pocinju treptati.

9. Pricekajte 2 minute dok pumpa radi. Vruca otopina
za uklanjanje kamenca tece iz glave za kuhanje i
rucice za paru, a pumpa proizvodi razlicite zvukove.

Napomena: Ako se postupak ne nastavi u roku

5 minuta od zaustavljanja pumpe, uredaj se vraca u

standardni nacin rada, ali svjetlo za paru i toplu vodu

trepce jer je regulator u polozaju za paru.

10. Kada se uredaj oglasi zvu¢nim signalom, a svjetlo
gumba za ukljucivanje/iskljucivanje neprekidno
svijetli, okrenite regulator za paru i toplu vodu u
iskljucen polozaj. Svjetlo za paru i toplu vodu
neprekidno svijetli.
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11. Uklonite spremnik za vodu i potpuno ga ocistite
toplom teku¢om vodom dok ne uklonite svu
preostalu otopinu za uklanjanje kamenca.

12. Napunite spremnik za vodu ¢istom vodom.

13. Ispraznite i oCistite posude od 1 litre i vratite ih ispod
glave za kuhanje i rucice za paru.

14. Okrenite regulator za paru i toplu vodu u polozaj za
toplu vodu. Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje i
svjetlo za paru i toplu vodu pocinju treptati.
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15. Pri¢ekajte 2 minute dok pumpa radi. Topla voda tece
iz glave za kuhanje i rucice za paru, a pumpa
proizvodi razlicite zvukove.

Napomena: Ako se postupak ne nastavi u roku

5 minuta od zaustavljanja pumpe, uredaj se vraca u
standardni nacin rada, ali svjetlo za paru i toplu vodu
trepce jer je regulator u polozaju za toplu vodu.

16. Kada se uredaj oglasi zvu¢nim signalom, svjetlo za
uklanjanje kamenca se iskljuci, a gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje neprekidno svijetli,
okrenite regulator za paru i toplu vodu u isklju¢en
polozaj. Postupak uklanjanja je dovrsen i proizvod ce
prijeci u standardni nacin rada.

Priprema otopine za uklanjanje
kamenca

Mozete birati izmedu 3 razlicita rjeSenja za uklanjanje

kamenca:

- Tableta za cis¢enje od kave koja se otapa u vodi.

« Sredstvo za uklanjanje kamenca od kave.

- Mjesavina bijelog octa ili limunske kiseline i tople
vode.

1. Pripremite otopinu za uklanjanje kamenca u posudi
od 1 litre.

2. Ako koristite tablete za cisc¢enje, provedite sljedece

korake:




a. Napunite posudu 1 litrom tople vode.

b. Dodajte 1 tabletu za cicenje i pricekajte da se
potpuno otopi (slijedite upute na odabranom
proizvodu za ¢is¢enje).

3. Ako koristite sredstvo za uklanjanje kamenca od
kave, provedite sljedece korake:

a. Napunite posudu 1 litrom tople vode.

b. Dodajte sredstvo za uklanjanje kamenca od kave i
promijesajte otopinu. (Slijedite upute na
odabranom sredstvu za ¢is¢enje)

4. Ako koristite otopinu s bijelim octom ili limunskom
kiselinom, provedite sljedece korake.

a. Napunite posudu s 500 ml tople vode i 500 ml
bijelog octa ili 1 litrom tople vode i 50 g limunske
kiseline.

b. Promijesajte otopinu.

Poseban postupak za uklanjanje
kamenca

Simptom:

Aparat za kavu normalno kuha kavu, ali se mjerac tlaka
ne pomice ili pokazuje samo minimalno pomake cak i
kada se koristi fino mljevens kava. To obi¢no ukazuje na
to da je mljevena kava mozda jos uvijek pregrubo
mljevena da bi stvorila dovoljan otpor. Cak i s pristojnom
dozom u 3alici za filtriranje, nedostatak stvaranja tlaka je
znak da mljevenje nije dovoljno fino, da je punjenje
nedovoljno ili da nije dovoljno komprimirano.

Moguci uzrok:
Nakupljanje kamenca moze zacepiti srediste ventila i
sprijeciti ispravan rad mjeraca tlaka.

Preporucena radnja:

Izvriite postupak za uklanjanje kamenca prema
sljedec¢im koracima kako biste uklonili zacepljenja
povezana s kamencem

Korak 1: Pripremite tekucinu za uklanjanje kamenca
« Dodajte preporuceno sredstvo za uklanjanje
kamenca u spremnik za vodu i provjerite je li
tekucina potpuno otopljena.
Pogledajte odjeljak ,Priprema otopine za uklanjanje
kamenca“ na 392. stranici.

Korak 2: Pokrenite ciklus za uklanjanje kamenca
« Podesite mlinac na najfiniju postavku.
« Sameljite 19 g kave i stavite je u aparat.
« Pritisnite gumb Dvostruka 3alica za pocetak
kuhanja.
« Nakon 10 sekundi, iskljucite aparat.

Vazno:

« Ne uklanjajte portafilter.

« Ostavite aparat pod tlakom.

« Ostavite ga da odstoji 24 sata kako bi otopina za
uklanjanje kamenca otopila unutarnji kamenac.

Korak 3: Dovrsite standardno uklanjanje kamenca
« Nakon 24 sata slijedite standardni postupak
uklanjanja kamenca kako je navedeno u korisnickom
priruc¢niku kako biste isprali i o¢istili sustav.
Pogledajte odjeljak,Postupak uklanjanja kamenca”
na 391. stranici.



Rjesavanje problema

Problem

Nijedno svjetlo na upravljackoj
ploci ne svijetli.

Uzrok

Utikac za napajanje nije spojen.

Rjesenje
Spojite utikac za napajanje u izvor
napajanja.

Uredaj se oglasava kontinuiranim
zvucnim signalima.

Regulator za paru i toplu vodu nije
u isklju¢enom polozaju prilikom
ukljucivanja uredaja.

Funkcija pare ili tople vode
koristena je predugo.

Okrenite regulator za paru i toplu
vodu u iskljucen polozaj.

Cuje se zvuk kuckanja prilikom
pokretanja uredaja i zvuk Sistanja
po zavrietku postupka kuhanja.

Koristi se kontrolni ventil tlaka.

Ne trebate nista napraviti.

Gumb za mljevenje koli¢ine za
jednu salicu i gumb za mljevenje
koli¢ine za dvije 3alice brzo trepcu u
isto vrijeme. Ako pritisnete gumb za
mljevenje, oglasit ce se 3 zvu¢na
signala.

Lijevak za zrna nije postavljen na
mjesto.

Postavite lijevak za zrna na mjesto.

Gumb za mljevenje koli¢ine za
jednu salicu i gumb za mljevenje
koli¢ine za dvije 3alice brzo trepcu u
isto vrijeme. Ako pritisnete gumb za
mljevenje, oglasit ¢e se 3 zvuc¢na
signala.

Mlinac je koristen dulje od 3 minute
u posljednjih 6 minuta.

Pricekajte 6 minuta.

Gumb za mljevenje koli¢ine za
jednu 3alicu i gumb za mljevenje
koli¢ine za dvije 3alice triput su brzo
zatreptali. Ako pritisnete gumb za
mljevenje, oglasit ¢e se 3 zvuc¢na
signala.

Mlinac je zacepljen.

Motor se zaustavio jer je struja
neuobicajeno visoka.

Ocistite mlinac. Pogledajte odjeljak
,Svaka 2 - 3 mjeseca” na 390. stranici.
Ako ¢is¢enjem mlinca ne rijesite
problem, obratite se servisnom
centru tvrtke Electrolux.

Mlinac radi, ali ne izlazi mljevena
kava.

Doslo je do zacepljenja mlinca ili je
u mlinac postavljena mljevena kava
umjesto zrna kave.

Ocistite mlinac. Pogledajte odjeljak
,Svaka 2 - 3 mjeseca” na 390. stranici.

1z kosarice filtra izbacuje se
mljevena kava tijekom mljevenja.

Mlinac je zacepljen.

Ocistite mlinac. Pogledajte odjeljak
,Svaka 2 - 3 mjeseca” na 390. stranici.

Koli¢ina mljevene kave u kosarici
filtra nakon mljevenja nije
odgovarajuca.

Mlinac je zacepljen.

Ocistite mlinac. Pogledajte odjeljak
,Svaka 2 - 3 mjeseca” na 390. stranici.

Oglasilo se 5 zvu¢nih signala i svi
gumbi trepcu.

Spremnik za vodu je prazan.

Napunite spremnik za vodu i
pri¢ekajte 1 minutu.

Voda ne moze proci kroz kosaricu
filtra jer ima previse mljevene kave,
zrna mljevene kava previse su sitna
ili je mljevena kava prejako
pritisnuta nabijacem.

Koristite manju koli¢inu mljevene
kave. Prilagodite postavku
mljevenja na veca zrna. Koristite
manju silu kada pritis¢ete mljevenu
kavu nabijacem.




Problem

1z portafiltra ne izlazi espresso ili
protok espressa nije ravnomjeran.

Uzrok

Previse je mljevene kave, zrna
mljevene kava previse su sitna ili je
mljevena kava prejako pritisnuta
nabijacem.

Rjesenje

Koristite manju koli¢inu mljevene
kave. Prilagodite postavku
mljevenja na veca zrna. Koristite
manju silu kada pritis¢ete mljevenu
kavu nabijacem.

Portafiltar nije moguce propisno
ugraditi u glavu za kuhanje.

Previse je mljevene kave.

Koristite manju koli¢inu mljevene
kave.

Nema pjene na vrhu espressa

Zrna kave su vlazna.

Koristite svjeze przena zrna kave.

Kava je pregrubo mljevena.

Postavite mljevenje na sitnija zrna.

Para ne izlazi nakon okretanja
regulatora za paru i toplu vodu u
polozaj za paru.

Pokretanje uredaja nije dovrseno.

Pricekajte da svjetlo za paru i toplu
vodu pocne neprekidno svijetliti.

Rucica za paru je zacepljena.

Ocistite mlaznicu rucice za paru.

Ukljuceno je svjetlo za uklanjanje
kamenca.

Uredaj je otkrio da je potroseno 15
litara vode i da je potrebno izvrsiti
postupak uklanjanja kamenca.

Izvrsite postupak uklanjanja
kamenca. Pogledajte odjeljak
,Postupak uklanjanja kamenca”

na 391. stranici.

Zelite li zaustaviti podsjetnik za
uklanjanje kamenca i ponovno
pokrenuti pracenje potrosnje vode,
to mozete ostvariti i vracanjem svih
tvornickih postavki. Pogledajte
odjeljak,Vracanje na tvornicke
postavke” na 385. stranici.

Na povrsini stola na koji je uredaj
postavljen nalazi se voda.

Posuda za sakupljanje tekucine je
puna.

Ispraznite posudu za sakupljanje
tekucine.

Spremnik za vodu propusta.

Postavite spremnik za vodu na
ispravan nacin.

Ako ispravnim postavljanjem ne
rijesite problem, obratite se
servisnom centru tvrtke Electrolux.

Posuda za sakupljanje tekucine
propusta.

Postavite posudu za sakupljanje
tekucine na ispravan nacin.

Ako ispravnim postavljanjem ne
rijeSite problem, obratite se
servisnom centru tvrtke Electrolux.

Portafiltar na rubu propusta vodu.

Na rubu portafiltra ima mljevene
kave kada je postavljen u glavu za
kuhanje.

Uklonite svu mljevenu kave s ruba
portafiltra.

Vodenasti espresso istjece oko
portafiltra ili je portafiltar labav.

Silikonska brtva u glavi za kuhanje
je oStecena.

Prepustite zamjenu silikonske brtve
u glavi za kuhanje djelatnicima
servisnog centra tvrtke Electrolux.

Mjerac tlaka ne reagira.

Nakupljanje kamenca moze zacepiti
srediste ventila i sprijeciti ispravan
rad mjeraca tlaka.

Preporucena radnja:

Izvrsite postupak za uklanjanje
kamenca kako biste uklonili
zacepljenja povezana s kamencem.
Pogledajte ,Poseban postupak za
uklanjanje kamenca”.




Skladistenje

1. Stavite ko3arice filtra, ¢etku za ¢is¢enje i iglu za
¢iscenje u komplet alata iza posude za sakupljanje
tekucine.

2. Postavite posudu na grijac salice.

3. Postavite nabija¢, vr¢ za mlijeko i portafiltar na
posudu.

OPREZ: Nemojte ostaviti portafiltar u glavi za kuhanje
kada ne koristite proizvod. Silikonska brtva u glavi za
kuhanje moze se ostetiti.

Briga za okolis

2%
Reciklirajte materijale sa simbolom O, Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne spremnike. Pomozite u zastiti
okolida i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i elektronickih uredaja.

Uredaje oznacene simbolom ‘mmm ne bacajte zajedno s kuénim otpadom. Proizvod odnesite na lokalno reciklazno
mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.

Dodaci

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Dodaci nisu dostupni u svim drzavama.



GANDIRE SUEDEZA, O VIATA MAI BUNA

Cu mostenirea noastra suedeza si grija pentru viata de acasa, suntem pasionati de crearea unor experiente
domestice de viata sustenabile si fara efort, importante pentru tine si pentru viitorul nostru impreuna.

Vrem sa facem alimentatia sanatoasa si sustenabila mai plina de inspiratie si mai usoara, si ne-am stabilit un
obiectiv ambitios. Citeste mai multe despre obiectivele noastre pentru 2030 aici:

Viziteaza-ne la:

@ Obtine sfaturi de utilizare, brosuri, instrumente de depanare, informatii despre service:
www.electrolux.com

Inregistreaza produsul pentru un service mai bun:
www.electrolux.com/productregistration

Cumpdrati accesorii si consumabile pentru aparatul dumneavoastra:
www.electrolux.com/shop

ASISTENTA CLIENTI SI SERVICE

Cand contactati Centrul de service, asigurati-va ca aveti urmatoarele date disponibile:
- Numar model
- Numar PNC

- Numar serie

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.
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Instructiuni de siguranta
Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru
prima data.

Acest dispozitiv poate fi utilizat de copiii in varsta de cel putin 8 ani si de persoanele cu
sunt supravegheati si au fost instruiti referitor la modul de utilizare a dispozitivului in
conditii de siguranta si inteleg riscurile implicate.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu unitatea.

(urdtarea si intretinerea nu trebuie facute de copii, dacd nu au mai mult de 8 ani si nu sunt
supravegheati.

Va rugam sd nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor mai mici de 8 ani.
Aparatul poate fi conectat numai la o sursa de alimentare cu tensiune si frecventa
conforme cu specificatiile de pe placuta cu date tehnice.

Nu utilizati si nu ridicati niciodata aparatul daca

- cablul de alimentare este deteriorat,

- carcasa este deterioratd

Aparatul trebuie conectat doar la o priza cu impamantare. Dacd este necesar, se poate
utiliza un cablu prelungitor adecvat pentru 10 A.

Daca este deteriorat aparatul sau cablul de alimentare, acestea trebuie inlocuite de catre
producdtor, agentul de service sau persoane calificate similare pentru a evita un pericol.
Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafatd pland si dreapta.

« Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare, dacd este lasat
nesupravegheat si inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

Temperatura de functionare sau depozitare a aparatului trebuie sa fie mai mare de 0 °C.
Nu utilizati aparatul intr-un mediu cu temperaturi ridicate, cimp magnetic puternic si aer
umed.

Aparatul si accesoriile se incalzesc in timpul functionarii. Folositi doar manerele si
butoanele prevazute. Lasati sa se raceasca inainte de a curata aparatul sau inainte de
depozitare.

(ablul de alimentare nu trebuie sd intre in contact cu nicio parte fierbinte a aparatului.
Nu scoateti rezervorul de apd in timpul procesului de preparare a cafelei. Daca doriti sa
addugati mai multa apd, apasati butonul PORNIRE/OPRIRE pentru a opri aparatul. Toate
luminile se sting, ceea ce inseamna cd aparatul este oprit.

Nu scoateti portafiltrul in timpul procesului de preparare sau cand din portafiltru iese abur
sau apd fierbinte, deoarece aparatul este sub presiune. PERICOL! Exista riscul de oparire.
Avertisment: Evitati arsurile provocate de abur.

(and se utilizeaza functia de abur, apa fierbinte poate picura din capul de preparare.
PERICOL! Apa este fierbinte, exista riscul de oparire.



Cand rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte, iese un jet de apa fierbinte. Fiti atenti si
deschideti incet supapa de abur. PERICOL! Apa este fierbinte, exista riscul de
oparire.

Nu scufundati aparatul in apd sau in alte lichide.

Nu depdsiti volumul maxim de umplere indicat pe aparat.

Umpleti rezervorul de apa doar cu apa rece si proaspata, niciodata cu lapte sau alte lichide.
Nu utilizati aparatul, daca rezervorul de apa este gol.

Nu utilizati aparatul fara tava de picaturi sau grilajul de colectare a picdturilor, cu exceptia
cazuluiin care folositi o cand sau 0 ceasca mai inalta.

Nu utilizati si nu agezati aparatul pe o suprafata fierbinte sau in apropierea unei surse de
cldura.

AVERTISMENT: Evitati varsarea pe conector.

Acest aparat este destinat numai utilizarii casnice. Producatorul nu isi asuma nicio
raspundere pentru posibilele daune provocate de utilizarea necorespunzatoare sau
incorecta.

AVERTISMENT: Utilizarea necorespunzatoare poate provoca vatamari corporale.
AVERTISMENT: Nu asezati aparatul intr-un dulap in timpul utilizdrii.

Acest aparat nu este destinat a fi actionat prin intermediul unui temporizator extern sau al
unui sistem de telecomanda separat.

Acest aparat este destinat utilizarii de uz casnic si intrebuintari similare, cum ar fi:

- zonele de bucatarie ale personalului din magazine, birouri si alte medii de lucru;

- ferme;

- din hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;

- medii de tip pensiune.

Consum energie in modul oprit: 0,3 W

Timpul maxim necesar echipamentului sa ajungd in mod automat in modul aplicat de
consum scazut de energie: 20 min



Introducere

Prezentare generala a produsului

Recipient pentru boabe detasabil
Rasnita superioara detasabild

Résnita de cafea fdrd electricitate statica
Suport de macinare 58 mm PRO
Portafiltru 58 mm PRO

Cap de preparare 58 mm PRO
Manometru

Duzé de abur si apa fierbinte
Maneta de abur si apa fierbinte
Rezervor de apa detasabil

CFASTIOTMMON®>

Cosurile filtru pentru o ceasca 58 mm PRO
Cosurile filtru pentru doua cesti 58 mm PRO

ScHvwmpPmO

Tava de picurare detasabila cu grilaj
Plutitor pentru tava de picurare/indicator al
nivelului apei

Picioare antiderapante

Trusa de scule

Perie de curdtare

Stift de curatare

Incalzitor de cesti

Tava pentru accesorii

Cana de lapte de 360 ml

Presa 58 mm PRO



Prezentare generala a instalarii si functiilor




Prezentare generala a panoului de comanda
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A.  Buton PORNIRE/OPRIRE G. Buton de espresso pentru doua cesti
B. Buton de mécinare pentru o ceasca H. Butonul espresso/program manual pentru cesti
C. Buton de macinare pentru doua cesti I. Indicatorul luminos pentru abur si apa fierbinte
D. LED detartrare J. Apafierbinte
E. Manometru K. OPRIT
F.  Buton de espresso pentru o ceasca L. Abur



Manometru si extractie espresso

Extractie ideala pentru espresso

Un espresso de buna calitate curge constant din
portafiltru si are o consistenta similara mierii calde.
Presiunea ideala de preparare a cafelei este intre 6 si 12
pe manometru (B). Stratul superior, crema, are culoarea
caramel.

Extractie inferioara

Dacé presiunea indicata de manometru (A) este mai
micd de 6, espresso-ul curge prea repede si devine acru,
acid si apos. Motivele pot fi: zatul de cafea este prea
gros, cantitatea de zat de cafea nu este suficienta,
boabele de cafea sunt vechi sau zatul de cafea nu este
presat suficient de tare cu presa.

Solutie:

1. Reglati macinarea la o setare mai fina (rotiti selectorul
la un numdr mai mic).

2.Folositi 13 g de cafea pentru o singurd dozé si 19 g
pentru o doza dubla.

3.Folositi intotdeauna boabe de cafea proaspete
(presiunea nu se poate acumula eficient cu boabe vechi
sau sigilate necorespunzator).

Observatii: Ar putea fi nevoie de mai multe incercari
pentru a gasi setarea optima a presiunii.

Extractie exagerata

Daca presiunea indicata de manometru (C) este mai
mare de 12, espresso-ul curge prea incet si devine amar.
Motivele pot fi: zatul de cafea este prea fin, cantitatea de
zat de cafea este prea mare sau zatul de cafea este
presat cu o forta prea mare cu presa.

Solutie:

1.Mériti gradul de mécinare (ajustati la o setare mai
mare).

2.Reduceti doza de cafea si aplicati o presiune mai mica
de tasare.

Observatii: Ar putea fi nevoie de mai multe incercari
pentru a atinge nivelul optim de presiune.

Daca utilizati setarile si forta de presare corecte, dar
calitatea espresso-ului ramane slaba, consultati
sectiunea,Depanare’, la pagina 424.




Pregétiri inainte de prima 5. Curdtati rasnita superioara si recipientul pentru
ili boabe de cafea cu peria de curétare.
}"tl 1zare ATENTIE: Nu curatati rasnita superioard sau recipientul
Inainte de a utiliza produsul pentru a prepara espresso, pentru boabe cu apa.
este necesar sa curatati si sd instalati toate

componentele si sa efectuati procesul de preparare doar
cu apa, o singura data.

6. Tineti rasnita superioara de maner si introduceti-o in
recipientul rasnitei. Asigurati-va ca rasnita superioara
(A) se aliniaza cu suprafata recipientului rasnitei (B).

Pentru a pregati si instala toate piesele

1. Scoateti produsul din ambalaj si asigurati-va ca ati
indepartat toate materialele de ambalare.

2. Asezati produsul pe o suprafata plana.

3. Scoateti si aruncati dopul rosu de la baza
rezervorului de apa.

7. Rotiti rasnita superioara in sensul acelor de ceasornic
pentru a o fixa si coborati manerul.

4. Curatati cana de lapte, presa, cosurile filtrare,
portfiltrul si rezervorul de apa cu apa calda si un
detergent slab:

8. Aliniati sdgeata care indica in JOS de pe recipientul
pentru boabe cu marcajul de pe marginea frontald a
rasnitei de cafea.




9. Apasati cu grijd in jos recipientul pentru boabe si 16. Rotiti manerul portafiltrului spre dreapta, in pozitia
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic, pand la pozitia de fixare centrala.
de blocare. - . R . .
Observatii: La primele cateva introduceri ale
portafiltrului, poate exista o oarecare rezistentd atunci
cand rotiti manerul.

17. Asigurati-va ca butonul pentru abur si apa fierbinte

este in pozitia OPRIT.
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10. Asigurati-va ca rezervorul de apa este curat. /
11. Umpleti rezervorul de apd cu apad rece si purd si orr|

instalati-I. \
w

18. Conectati produsul la sursa de alimentare.
19. Apasati butonul de PORNIRE/OPRIRE.

20. Tn timpul pornirii, butoanele (A-C) se aprind, iar
indicatorul luminos pentru abur si apa fierbinte (G)
clipeste. Asteptati pana cand toate butoanele (A-F) si

« . X < indicatorul luminos pentru abur si apa fierbinte (G
12. Dacd este necesar, puneti un filtru de apa in indicatorufiuminos pentru abur sl apa fierbl @
« se aprind constant.
rezervorul de apa.
13. Introduceti cosul filtru pentru doua cesti in portfiltru. D\ E\ F\
wr— G

Hot Water

21. Apdsati butonul de espresso pentru doua cesti. Apa

curge din capul de preparare, prin cosul filtrului si
portafiltru.

14. Aliniati portafiltrul cu sdgeata care indica in SUS de
pe capul de preparare.
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22. Asteptati pana cadnd nu mai curge apa.

Observatii: Prima data cand apa trece prin produs,
aerul care se elibereaza din produs poate provoca un
zgomot puternic. Zgomotul se opreste dupa
aproximativ 20 de secunde si nu indica o eroare.

15. Introduceti portafiltrul plat pe capul de preparare.



23. Rotiti duza de abur pana cand duza se afla deasupra

Pentru a porni aparatul
tavii de picurare.
1. Asigurati-va ca butonul pentru abur si apa fierbinte
este in pozitia OPRIT.
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24. Rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in pozitia \
apa fierbinte. Indicatorul luminos abur si apa (E @
fierbinte clipeste si apa fierbinte iese din duza. g
2. Conectati produsul la sursa de alimentare.
’"/O/v 3. Apasati butonul de PORNIRE/OPRIRE.
[
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25. Ldsati apa sa curga timp de 20 de secunde.

26. Rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in pozitia
OPRIT.

4. In timpul pornirii, butoanele (A-C) se aprind, iar
indicatorul luminos pentru abur si apa fierbinte (G)
clipeste. Asteptati pana cand butoanele (D-F) se
aprind si indicatorul luminos pentru abur si apa
'”(} fierbinte (G) ramane aprins constant.
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27. Curatati portafiltrul si cosul filtrului in apa calda si o e

lasati-le sd se usuce inainte de a prepara cafea. Cand toate butoanele (A-F) si indicatorul luminos pentru

28. Pentru a opri produsul, apasati butonul PORNIRE/ abur si apa fierbinte (G) sunt aprinse constant, aparatul

OPRIRE. Toate luminile de pe panoul de control se este pregatit de utilizare.
sting.

Observatii: Aparatul se opreste automat dupa
15 minute de inactivitate.



Functionare zilnica

Pentru a prepara o cafea espresso
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1. Umpleti rezervorul de apa cu apa rece si pura.
Asigurati-va cd nivelul apei nu depaseste marcajul
de 3 litri.

Instalati rezervorul de apa.

2. Umpleti recipientul pentru boabe de cafea proaspat
prajite si puneti capacul la loc. Rotiti recipientul
pentru boabe in sensul acelor de ceasornic pana
cand marcajul de pe marginea frontala a rasnitei de
cafea se afla intre marcajele 10 si 15 de pe
recipientul pentru boabe.

ATENTIE: Nu umpleti cu prea multe boabe de cafea.
Boabele de cafea care stau mult timp in recipientul
pentru boabe se pot umezi, ceea ce afecteaza
macinarea si gustul.

Observatii: Punctul de plecare sugerat pentru espresso
se afla intre marcajele 10 si 15. Daca sunt necesare
ajustari, consultati,Pentru a regla macinarea cafelei’,

la pagina 414.

3. Porniti aparatul.
a. Asigurati-va ca butonul pentru abur si apa
fierbinte este in pozitia OPRIT.
b. Apasati butonul de PORNIRE/OPRIRE.

4. Pentru a incalzi ceasca de cafea pe incalzitorul de
cesti, scoateti tava si puneti ceasca de cafea pe
incalzitorul de cesti.
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5. Pentru aincdlzi cana cu apa fierbinte, urmati acesti
pasi:

a. Puneti ceasca de cafea sub duza de abur.

b. Rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in
pozitia apa fierbinte, umpleti ceasca de cafea cu %
si rotiti butonul in pozitia OPRIRE.

c. Asteptati 30 de secunde si apoi goliti ceasca de
cafea.



6. Introduceti cosul filtrare pentru o ceascd sau doua
cesti in portafiltru.

7. Tineti portafiltrul sub capul de preparare si apdsati
butonul de espresso pentru o ceascd. Cand nu mai
curge ap4, uscati cosul filtrului cu o laveta.

8. Instalati portfiltrul in suportul de macinare. Apdsati
butonul de macinare pentru o ceasca sau doua cesti.
Butonul apasat clipeste si cosul filtrului se umple cu
zat de cafea. Ridicati portafiltrul din suportul de
madcinare.

Observatii: Pentru a opri procesul de méacinare inainte
ca acesta sa se opreasca automat, apasati din nou
butonul de macinare.

9. Tineti portafiltrul cu partea de jos pe tava pentru
accesorii sau asezati partea de cauciuc de la

10.

11.

marginea portafiltrului pe marginea unui blat de
lucru. Presati zatul de cafea cu ajutorul presei, pana
cand marginea superioara (A) a presei se aliniaza cu
marginea portafiltrului. Indepértati excesul de zat de
cafea de pe marginea cosului filtru.

Aliniati ménerul portafiltrului cu sageata care indica
n SUS de pe capul de preparare. Presati portafiltrul
n capul de preparare si rotiti manerul spre dreapta,
n pozitia centrala de fixare.

Puneti ceasca de cafea pe tava de picaturilor, sub
portafiltru. Pentru a prepara un espresso pentru o
ceasca sau doud cesti, apdsati butonul de espresso
pentruo ceascd sau doua cesti. Butonul apasat
clipeste si volumul presetat de cafea se scurge in
ceasca de cafea.
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Observatii: Setarea implicita pentru un espresso de o
ceasca este de 40 ml. Setarea implicita pentru un
espresso de doua ceasti este de 80 ml. Consultati
sectiunea,Pentru a personaliza volumul cestilor de
espresso” de la pagina 414, pentru informatii despre
cum sd modificati setarile implicite.

Observatii: Volumul real de extractie depinde de tipul
boabelor de cafea si de dimensiunea zatului de cafea.

12. Pentru a prepara un espresso cu volumul selectat
manual, apasati butonul espresso/program manual
pentru cesti. Butonul clipeste si cafeaua curge in
ceasca de cafea pana cand apasati din nou butonul.

Observatii: Dacd nu apasati din nou butonul, procesul
se opreste automat cand volumul atinge 250 ml.

13. Rotiti manerul portafiltrului spre stanga si apoi
coboréti portafiltrul.
14. Scoateti zatul de cafea folosit din cosul filtrului.

15. Pentru a opri produsul, apasati butonul PORNIRE/
OPRIRE. Toate luminile de pe panoul de control se
sting.
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Observatii: Aparatul se opreste automat dupa
15 minute de inactivitate.

16. Asigurati-va ca butonul pentru abur si apa fierbinte
este in pozitia OPRIT. Deconectati stecarul de
alimentare.

17. Curatati cosul filtrului si portafiltrul. Consultati
,De fiecare datd dupa utilizare’, la pagina 416.



Pentru a spuma laptele
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Umpleti cana de lapte cu lapte integral refrigerat.
Cantitatea recomandata de lapte este de 100 ml
pentru cappuccino si 160 ml pentru latte.

Pregatiti duza de abur.

a. Porniti produsul si miscati duza de abur pana cand
aceasta se afla deasupra téavii de picurare.

b. Rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in

pozitia abur. Indicatorul luminos pentru abur si

apa fierbinte clipeste. Eliberati abur timp de

aproximativ 5 secunde pana cand nu mai iese apa

din duza de abur.

Rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in

pozitia OPRIT.

Puneti duza de abur in cana de lapte.

a. Puneti duza chiar sub suprafata laptelui. Tineti
gura de scurgere a canii de lapte lipita de duza de
abur, in pozitia orei 12.

b. Inclinati cana de lapte in directia orei 9, pana cand
duza se afld la Iatimea unui deget (A) de margine.

n

Rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in pozitia
abur. Indicatorul luminos pentru abur si apa fierbinte
clipeste si incepe spumarea.

. Asigurati-vd ca duza de abur este intr-o pozitie care
face ca laptele sa se roteasca intr-o singura directie,
de susin jos.
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Pe mdsura ce nivelul laptelui creste, coborati cana de
lapte pentru a mentine duza de abur chiar sub
suprafata laptelui.

Cand cantitatea de spuma de lapte este suficienta,
coborati duza de abur pana la jumétate.

. Cand fundul canii de lapte este prea fierbinte pentru

a fi atins, rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in
pozitia OPRIT.
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9. Scoateti cana de lapte din duza de abur si curatati
imediat duza de abur cu un burete sau o laveta
umeda.

AVERTISMENT: Nu lasati pielea sa atinga duza de abur
sau o alta duza. Exista riscul de arsuri.

Pentru a prepara latte sau cappuccino

10. Miscati duza de abur pana cand aceasta ajunge
deasupra tavii de picurare. Rotiti butonul pentru
abur si apé fierbinte in pozitia apa fierbinte si
asteptati 2 secunde pentru a scoate laptele care a
intrat in duza de abur. Rotiti butonul pentru abur si
apa fierbinte in pozitia OPRIT.
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1. Loviti fundul canii de lapte de blatul de lucru pentru a elibera bulele de aer mai mari.

2. Tnvartiti cana de lapte pentru a amesteca laptele si a obtine o texturad matasoas.

3. Turnati laptele in espresso-ul preparat intr-o miscare constanta.



Cafea pre-macinata

Espresso

Espresso este o cafea
concentrata, corpolents,
cu un strat stabil de
crema deasupra. Alegeti
o ceasca sau doua cesti
de espresso.

Ristretto

Un ristretto este un
espresso de jumatate de
ceasca, cu aroma si
post-gust intense si o
crema subtire deasupra.

Americano

O ceasca sau doua cesti
de espresso cu apa
fierbinte. Adaugati mai
intai apa fierbinte pentru
a mentine crema
deasupra.

Con panna

Un espresso de una sau
doua cesti, acoperit cu
frisca usoara. Adaugati
pudrd de scortisoara sau
pudra de ciocolata
deasupra.

Macchiato

Un espresso de una sau
douad cesti, acoperit cu o
cantitate mica de lapte
rece sau spumat si o
lingurita mica de spuma
de lapte.

Flat white

Un espresso de o ceasca
sau doua cesti cu 2/3
lapte spumat si un strat
subtire de spuma de
lapte deasupra.

Latte

Un espresso de o ceasca
sau doua cesti cu 3/4
lapte spumat si un strat
de spuma de lapte de un
deget deasupra.

Cappuccino

Un espresso de una sau
doua cesti cu 1/3 lapte
spumat si 1/3 spuma de
lapte deasupra. Addugati
pudra de ciocolata
deasupra.

Mocha

Un espresso de una sau
doua cani amestecat cu
ciocolatd de baut si cu
1/3 lapte spumat si 1/3
spuma de lapte
deasupra.

Babyccino

Fara espresso, doar lapte
spumat si spuma de
lapte deasupra. Addugati
pudra de ciocolata
deasupra.

Daca folositi cafea pre-macinatd, aceasta trebuie sa fie proaspat macinata si prajita intens. Este posibil sa fie nevoie sa
folositi zat de cafea prajitd frantuzeste sau espresso, pentru cafeaua espresso. Cafeaua pre-mécinata isi poate pastra

aroma doar 7-8 zile, cu exceptia cazului in care este depozitatad intr-un recipient etans, intr-un loc racoros. Nu péstrati
cafeaua in frigider sau congelator.
in general, nu se recomands utilizarea cafelei pre-mécinate. Cafeaua proaspit micinata péstreazé aroma cafelei mai
bine si ofera o calitate superioara a cafelei.



Setari si ajustari

Pentru a regla macinarea cafelei

Cand macinarea cafelei este ajustata corect, zatul de
cafea are aceeasi granulozitate ca sarea. Pentru boabele
de cafea proaspat prdjite, setarea recomandatd este
10-15, dar tipul si calitatea boabelor de cafea pot
necesita ajustari.

Rotiti recipientul pentru boabe in sensul acelor de
ceasornic sau in sens invers acelor de ceasornic pand la
setarea dorita, intre 0-30. Un numar mai mic oferd o
macinare mai find. Un numar mai mare oferd o macinare
mai grosiera.

Coarse Fine
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Daca zatul de cafea devine prea fin sau prea grosier,
ajustati din nou.

Pentru a personaliza cantitatea de zat de
cafea

Acestea sunt setarile implicite pentru zatul de cafea:

+ O ceasca de espresso: aproximativ 13 g de zat de
cafea.

+ Doud cesti de espresso: aproximativ 19 g de zat de
cafea.

Observatii: Cantitatea de zat de cafea depinde de tipul
boabelor de cafea si de dimensiunea zatului.

1. Instalati portafiltrul impreuna cu cosul filtrare pentru
0 ceasca sau doua cesti, in suportul de macinare.

2. Apasati si tineti apasat butonul de mdcinare pentru
0 ceasca sau doua cesti. Dupd 3 secunde, lumina
celuilalt buton de macinare se stinge si macinarea
incepe.

3. Cand cantitatea de zat de cafea este satisfacatoare,
eliberati butonul de mdcinare. Se aude un semnal
sonor si noua cantitate de zat de cafea este salvata.

Pentru a personaliza volumul cestilor de
espresso

Acestea sunt setdrile implicite pentru cestile de
espresso:

« O ceasca de espresso: aproximativ 40 ml.

« Doua cesti de espresso: aproximativ 80 ml.

Acestea sunt volumele permise:
« O ceasca de espresso: 20-125 mL.
« Doua cesti de espresso: 20-200 mL.

Observatii: Volumul de extractie depinde de tipul
boabelor de cafea si de dimensiunea zatului de cafea.

1. Apasati si tineti apasat butonul de espresso pentru o
ceascd sau doua cesti. Dupa 3 secunde, lumina de pe
celdlalt buton pentru espresso se stinge si incepe sa
curga apa.

2. Cand volumul este satisfacator, eliberati butonul de
espresso. Se aude un semnal sonor si noul volum
pentru ceasca de espresso este salvat.

Pentru a personaliza temperatura de

extractie a cafelei

Temperatura implicita de extractie a cafelei este de 92 °C.

Temperatura poate fi ajustata intre 90-96 °C, in trepte de

2°C.

1. Porniti aparatul.

2. Apasati si tineti apasat butonul espresso/program
manual pentru cesti pana cand se aude un semnal
sonor. Lumina butonului PORNIRE/OPRIRE se stinge,
iar luminile celorlalte butoane se aprind sau clipesc.
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Descale

o
Steom &
Hot Water

3. Setati temperatura dorita apasand butonul
corespunzator. Butonul apasat se aprinde cu o
lumind intermitenta.



a. Apasati butonul de mdcinare pentru o ceasca (A)
pentru a seta temperatura la 90 °C.

b. Apasati butonul de macinare pentru doud cesti (B)
pentru a seta temperatura la 92 °C.

c. Apasati butonul de espresso pentru o ceasca (C)
pentru a seta temperatura la 94 °C.

c. Apasati butonul de espresso pentru doua cesti (D)
pentru a seta temperatura la 96 °C.

Observatii: Temperaturile mai ridicate intensifica gustul
amar si scad aciditatea. Temperaturile mai scazute
reduc gustul amar si cresc aciditatea.

4. Apasati butonul pentru espresso manual. Se aude un
semnal sonor si produsul este setat in modul de
functionare standard.

Descale

Hot Water

Observatii: Daca nu apasati niciun buton, produsul
revine automat la modul de functionare standard, dupa
10 secunde.

Pentru a restaura la setarile din fabrica

1. Apasati si tineti apasat simultan butonul de
macinare pentru o ceasca si doud cesti, pentru a
intra in modul de setari implicite din fabrica. Toate
butoanele incep sa clipeasca.
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2. Cand se aude un semnal sonor, eliberati butoanele
de macinare.

3. Pentru areveni la setarea implicita pentru butonul
de macinare pentru o ceasca (A) sau pentru butonul
de macinare pentru doud cesti (B), urmati acesti pasi:

D E

Hot Water

a. Apasati si tineti apasat butonul de méacinare (A)
sau (B) timp de 3 secunde, pana cand luminile
tuturor butoanelor se sting, cu exceptia butonului
de mdcinare apasat, care ramane aprins dupa 3
clipiri rapide.

b. Cand se aude un semnal sonor, eliberati butonul
apasat. Toate butoanele incep s clipeasca.

c. Apésati butonul de PORNIRE/OPRIRE (C). Setarea
este resetatd la valorile implicite, iar produsul este
setat in modul de functionare standard.

4. Pentru a reveni la setarea implicita a butonului de
espresso pentru o ceasca (D) sau a butonului de
espresso pentru doua cesti (E), urmati acesti pasi:

a. Apasati si mentineti apasat butonul espresso (D)
sau (E) timp de 3 secunde, pana cand luminile
tuturor butoanelor se sting, cu exceptia butonului
espresso apasat, care ramane aprins dupa 3 clipiri
rapide.

b. Cand se aude un semnal sonor, eliberati butonul
apasat. Toate butoanele incep s clipeasca.

c. Apésati butonul de PORNIRE/OPRIRE (C). Setarea
este resetatd la valorile implicite, iar produsul este
setat in modul de functionare standard.

5. Pentru a restaura toate setarile implicite, urmati
acesti pasi:

a. Apasati si mentineti apasat butonul PORNIRE/
OPRIRE (C). Luminile tuturor celorlalte butoane se
sting.

b. Cand se aude un semnal sonor, eliberati butonul
PORNIRE/OPRIRE. Toate setarile sunt resetate la
valorile implicite, iar produsul este setat in modul
de functionare standard.

Observatii: Daca nu apasati niciun buton, produsul
revine automat la modul de functionare standard, dupa
10 secunde.



Curégare §| ’I‘ngrijire _ Espressor a. Scoateti tava de picurare.

. b. Goliti tava de picurare.
Procesul de preparare a espresso-ului implica extragerea

uleiurilor din zatul de cafea. Depunerile de zat de cafea
si uleiuri se acumuleaza in timp, afectand gustul cafelei
si functionarea espressorului.

Cea mai usoard modalitate de a mentine espressorul
curat este sa tineti sub jet de apa capul de preparare si
duza de abur, inainte si dupa prepararea fiecarei cafele.

De fiecare data inainte de utilizare

+ Tineti sub jet de apa capul de preparare. Consultati
sectiunea,Pentru a prepara o cafea espresso”, de la
pagina 408.

c. Curatati tava de picurare si grilajul cu apa calda.

5. Examinati rezervorul de apa. Curatati-l cu apa calda,
De fiecare data dupa utilizare dacé este necesar.

1. Dupa spumarea laptelui, goliti imediat duza de abur, Séptéménal
rotind butonul la apa fierbinte, timp de 1-2 secunde,

apoi curatati-o cu un burete sau o lavetd umeda. Curétati capul de preparare
Consultati,Pentru a spuma laptele’, de la pagina411. 1. Apasati butonul de espresso pentru o ceasca si
2. Scoateti cosul filtrului din portfiltru cu capatul periei asteptati pana cand nu mai curge apa.

de curatare.

3. Curédtati cosul filtrului, portfiltrul si cana de lapte cu
apa calda. .

2. Indepartati zatul de cafea de pe suprafata interioara
si de pe garnitura de silicon, cu peria de curatare.

ATENTIE: Doar cosurile filtrare si cana de lapte se pot
spala in masina de spalat vase.

4. Examinati plutitorul tavii de picurare. Dacd este mai

sus decdt suprafata tavii de picurare, este necesar sa
goliti tava de picurare.




La fiecare 2-3 luni 7. Rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in pozitia
a fierbinte si lasati a a prin duza de ab
Folositi o solutie de detartrare (consultati pagina 423) a.pa lerointe 3l lasatl apa sa curga prin duza de abur
’ r . o . timp de 40 de secunde.
pentru a curata duza de abur si cosurile filtrului.
1. Umpleti cana de lapte cu apa calda si solutie de

detartrare. iy
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8. Rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in pozitia
2 2 2 OPRIT.

2. Puneti cosurile filtru in cana de lapte. \ @

9. Instalati cosul filtrare pentru o ceascad in portafiltru si
instalati portafiltrul in capul de preparare.

3. Puneti duza de abur in cana de lapte si puneti cana 10. Apasati butonul de espresso pentru o ceasca pentru
de lapte pe tava de picurare. aldsa apa sa curgd prin cosul filtrului.
4. Asteptati 8 ore.

Scoateti si goliti cana de lapte. Curdtati cana de lapte
pand cand toate particulele ramase de la solutia de
detartrare sunt indepartate.

6. Curatati duza de abur cu un burete sau o laveta
umeda pana cand toate particulele ramase de la
solutia de detartrare sunt indepartate.

11. Cand apa nu mai curge, scoateti portafiltrul si urmati
" Py aceeasi procedura cu cosul filtrant pentru doua cesti.

e ol




La nevoie

1. Opriti produsul si deconectati alimentarea cu
energie electrica.

Lasati produsul sa se rdceasca inainte de a-l curata.
Curatati suprafetele exterioare cu o laveta umeda.

Curatati regulat rezervorul de apd, recipientul pentru
boabe de cafea, tava de picurare si grilajul.

ATENTIE: Nu folositi niciodata substante de curatare
caustice sau abrazive si nu scufundati niciodata
produsul in lichide.

ATENTIE: Doar cosurile filtrare si cana de lapte se pot
spala in masina de spalat vase.

5. Introduceti stiftul de curatare mai gros prin orificiul
din duza tubului de abur.

I

6. Rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in pozitia
apa fierbinte si lasati apa sd curga prin duza de abur
timp de 40 de secunde.
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7. Rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in pozitia
OPRIT.
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8. Daca blocajul persista, scoateti duza tubului de abur
si curdtati-o cu o solutie de detartrare (consultati
pagina 422).
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Curatare si ingrijire - Rasnita de
cafea

Rasnitele conice sunt folosite pentru a macina boabele

de cafea pana la o dimensiune adecvatd pentru extractia

espresso-ului.

Sistemul antistatic este echipat pentru a preveni
evacuarea cafelei macinate in afara cosului filtrului in
timpul macinarii.

Depunerile de zat de cafea si uleiuri se acumuleaza in
timp, afectand gustul cafelei si functionarea rasnitei
integrate.

Saptamanal sau cel putin o data la doua
saptamani
1. Indepértati zatul de cafea rdmas in suportul de

macinare si in orificiul de evacuare a cafelei
macinate, cu peria de curatare.

2. Curatati suportul de macinare si evacuare a cafelei

macinate cu un burete sau o laveta umeda si apoi cu

o lavetd uscata.

La fiecare 1-2 luni

Daca rasnita este utilizata zilnic, rasnitele trebuie
curatate pentru a asigura cea mai buna performanta a
rasnitei integrate. Curatarea regulatd ajuta rasnitele sa
obtind rezultate consistente de mdcinare, ceea ce este
deosebit de important atunci cdnd mécinati boabe de
cafea pentru espresso.

ATENTIE: Nu folositi niciodatd substante de curatare
caustice sau abrazive si nu scufundati niciodata
produsul in lichide.

1. Notati setarea curentd de macinare. Acest lucru este
important, pentru a va asigura cd obtineti aceeasi
setare dupa curatare.

2. Rotiti recipientul pentru boabe complet, in sens
invers acelor de ceasornic, pentru a-l debloca.

3. Scoateti recipientul pentru boabe si puneti boabele
de cafea ramase intr-un recipient etans.

4. Curatati recipientul pentru boabe de cafea cu peria
de curatare.

5. Scoateti boabele de cafea ramase din rasnita
superioara.

=

6. Instalati recipientul pentru boabe de cafea si apasati
butonul de macinare pentru o ceasca sau doua cesti.
Dacad nu iese zat de cafea, inseamnd ca rasnita
superioara este goala.

Observatii: Cand recipientul pentru boabe de cafea nu
este instalat, butoanele de macinare pentru o ceasca si
doua cesti clipesc si rasnita nu poate porni.

7. Opriti produsul si deconectati alimentarea cu
energie electrica.

8. Scoateti recipientul pentru boabe de cafea.

9. Ridicati manerul de pe rasnita superioara.

10. Rotiti rasnita superioara in sens invers acelor de
ceasornic si ridicati-o din recipientul rasnitei.

ATENTIE: Nu curatati rasnita superioara cu apa.



11. Curatati piesele si suprafetele din camera de
macinare si din recipientul rasnitei cu peria de
curatare.
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12. Nu instalati rasnita superioara, ci instalati recipientul
pentru boabe.

13. Conectati sursa de alimentare si porniti produsul.

14. Apasati butonul de macinare pentru o ceasca sau
doua cesti.

Daca apar urme de zat de cafea in rasnita, indepartati-le
cu peria de curatare. Repetati pana cand nu mai iese zat
de cafea atunci cand apasati un buton de macinare.

ATENTIE: Nu turnati apd sau alt lichid in camera de
macinare.

15. Opriti produsul si deconectati alimentarea cu
energie electrica.

16. Folositi o perie pentru a indepdrta orice urmad de zat
de cafea ramasa in rasnita de boabe si in orificiul de
macinare. Daca este prezenta pulbere, folositi o perie
pentru a curata canelura generatorului de plasma.

17. Curatati suportul de macinare si evacuare a cafelei
macinate cu un burete sau o laveta umeda si apoi cu
o lavetd uscata.

18. Scoateti recipientul pentru boabe de cafea si
instalati rasnita superioara. Asigurati-va ca rasnita
superioara se aliniaza cu suprafata recipientului
rasnitei.

ATENTIE: Daca rasnita superioard nu este instalatd
corect, rasnita produce zat de cafea grosier.

19. Instalati recipientul pentru boabe de cafea.

Observatii: Cand recipientul pentru boabe de cafea nu
este instalat, butoanele de macinare pentru o ceasca si
doua cesti clipesc si rasnita nu poate porni.

20. Rotiti recipientul pentru boabe de cafea la nivelul de
maécinare pe care I-ati notat.

Observatii: Dupd curatare, este posibil ca setarea
optima de madcinare sa se fi modificat. Pentru a gasi
ajustarile perfecte de macinat, consultati,Pentru a
regla macinarea cafelei’; la pagina 414.

La fiecare 2-3 luni

Daca rasnita este utilizata zilnic, recipientul pentru
boabe de cafea trebuie curatat, pentru a asigura cea mai
buna performanta.

Observatii: Cand recipientul pentru boabe de cafea nu
este instalat, butoanele de macinare pentru o ceasca si
doua cesti clipesc si rasnita nu poate porni.

1. Curatati suprafetele interioare ale rasnitei de jos in
sus, cu peria de curatare.

2. Curatati rasnitele, recipientul rasnitei, camera de
macinare si orificiul de evacuare a cafelei macinate.
Consultati,La fiecare 1-2 luni”, la pagina 419.

Ghid de gestionare a resturilor la

macinarea cafelei

Daca apar urme de zat de cafea in rasnita, indepartati-le

cu peria de curatare. Repetati pana cand nu mai iese zat
de cafea atunci cand apasati un buton de mécinare.



1. Curatati piesele si suprafetele din camera de
madcinare si din recipientul rasnitei cu peria de
curatare.
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2. Nuinstalati rasnita superioard, ci instalati recipientul
pentru boabe.

3. Conectati sursa de alimentare si porniti produsul.

4. Apasati butonul de macinare pentru o ceasca sau
doua cesti.

Observatii:

In timpul procesului de curétare, verificati dacé existd
blocaje cu zat de cafea in pozitia generatorului de
plasma. Daca da, curatati bine zatul de cafea de pe
generatorul de plasma.

Detartrare

Dupa o utilizare continud, espressorul dumneavoastra
poate dezvolta depuneri minerale si, prin urmare, poate
necesita detartrare ocazionala.

Recomanddm detartrarea espressorului la fiecare 4-6
luni, desi aceastd perioada va depinde de duritatea apei
si de frecventa utilizarii.

Notificare detartrare

Cand produsul detecteaza un consum de apa de 15 litri,
se aprinde LED detartrare. Indicatorul LED detartrare
ramane aprins pana la finalizarea procedurii de
detartrare. Puteti opri notificarea detartrare si reporni
monitorul de consum de apa prin restaurarea tuturor
setarilor din fabrica. Consultati,Pentru a restaura la
setarile din fabrica”, la pagina 415.

Observatii: Daca procedura de detartrare nu este
complet finalizata sau este oprita la oricare dintre
etape, este necesar sa reluati procedura de la inceput.

Pentru a efectua o procedura de

detartrare

1. Pentru a prepara o solutie de detartrare. Consultati
»Pentru a prepara o solutie de detartrare’) la pagina 422.

2. Umpleti rezervorul de apa cu solutia de detartrare si
instalati rezervorul de apa.

3. Puneti un recipient de 1 litru sub capul de preparare.

Puneti un recipient de 1 litru sub duza de abur.
Porniti aparatul.

Apadsati si tineti apdsate simultan butoanele pentru o
ceascd, doua cesti si espresso manual.

ENNURES

7. Asteptati pana cand LED-ul detartrare clipeste,
butonul PORNIRE/OPRIRE si indicatorul luminos
pentru abur si apa fierbinte se aprind constant si
toate celelalte butoane sunt stinse. Se aude un
semnal sonor, iar apoi produsul intra in modul de
detartrare.



Observatii: Daca procedura de detartrare nu este
pornitd in T minut, produsul revine la modul de
functionare standard.

Observatii: Procedura de detartrare poate fi anulata
oricand cu ajutorul butonului PORNIRE/OPRIRE. Totusi,
dacd procedura de detartrare nu este complet
finalizata, LED detartrare va ramane aprins.

8. Rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in pozitia
abur. Butonul PORNIRE/OPRIRE si indicatorul luminos
pentru abur si apa fierbinte incep s clipeasca.

9. Asteptati 2 minute in timp ce pompa functioneaza.
Solutia fierbinte de detartrare curge din capul de
preparare si din duza de abur, iar pompa scoate
zgomote diferite.

Observatii: Dacd procedura nu este continuata in 5
minute dupa oprirea pompei, produsul revine la modul
standard de functionare, cu exceptia faptului ca
indicatorul luminos pentru abur si apa fierbinte
clipeste, deoarece maneta este in pozitia abur.

10. Cand produsul emite un semnal sonor si butonul
PORNIRE/OPRIRE este aprins si lumineaza constant,
rotiti butonul pentru abur si apa fierbinte in pozitia
OPRIT. Indicatorul luminos pentru abur si apa
fierbinte se aprinde constant.
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. Scoateti rezervorul de apa si curatati-l complet sub
jet de apa caldd, pana cand toata solutia de
detartrare ramasa este indepartata.
12. Umpleti rezervorul de apa cu apa purd.
13. Goliti si curatati recipientele de 1 litru si puneti-le
fnapoi sub capul de preparare si sub duza de abur.
14. Rotiti butonul pentru abur si apé fierbinte in pozitia

apd fierbinte. Butonul PORNIRE/OPRIRE si indicatorul
luminos pentru abur si apa fierbinte incep sa clipeasca.
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15. Asteptati 2 minute in timp ce pompa functioneaza.
Apa fierbinte curge din capul de preparare si din
duza de abur, iar pompa scoate zgomote diferite.

Observatii: Daca procedura nu este continuata in 5
minute dupa oprirea pompei, produsul revine la modul
standard de functionare, cu exceptia faptului ca
indicatorul luminos pentru abur si apa fierbinte
clipeste, deoarece maneta este in pozitia apa fierbinte.

16. Cand produsul emite un semnal sonor, LED
detartrare se stinge si butonul PORNIRE/OPRIRE
ramane aprins si lumineaza constant, rotiti butonul
pentru abur si apa fierbinte in pozitia OPRIT.
Procedura de detartrare este finalizata si produsul
este setat in modul de functionare standard.

Pentru a prepara o solutie de detartrare
Exista 3 solutii diferite de detartrare din care puteti alege:

Tableta de curatare a cafelei dizolvata in apa.
Detartrant pentru cafea.
Un amestec de otet alb sau acid citric si apa calda.

Preparati solutia de detartrare intr-un recipient de
1 litru.

2. Pentru curatarea tabletelor, urmati acesti pasi:
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a. Umpleti recipientul cu 1 litru de apé calda.

b. Adaugati o tabletd de curatare si asteptati pana
cand se dizolva complet (vd rugam sa urmati
instructiunile produsului de curdtare ales).



3. Pentru detartrantul de cafea, urmati acesti pasi:

a. Umpleti recipientul cu 1 litru de apa calda.

b. Adaugati detartrant pentru cafea si lasati solutia
sa se amestece. (Va rugam sa urmati instructiunile
produsului de curdtare ales).

4. Pentru o solutie de otet alb sau acid citric, urmati
acesti pasi.

a. Umpleti recipientul cu 500 ml de apa calda si
500 ml de otet alb sau 1 litru de apa calda si 50 g
de acid citric.

b. Lasati solutia sa se amestece.

O procedura speciala de detartrare

Problema:

Aparatul de cafea prepara cafeaua normal, dar
manometrul nu se misca sau prezinta doar o miscare
minima, chiar si atunci cand se foloseste o macinare fina.
Acest lucru indica, de obicei, ca macinarea cafelei ar
putea fi inca prea grosiera pentru a crea o rezistenta
suficientd. Chiar si cu o doza decenta in cupa filtrului,
lipsa acumuldrii de presiune sugereaza fie cd mécinarea
nu este suficient de fing, fie ca umplutura este
insuficienta sau ca nu a fost suficient de comprimata.
Cauza posibila:

Acumularea de calcar poate bloca centrul supapei,
impiedicdnd manometrul sa functioneze corect.

Actiune recomandata:
O procedurd de detartrare dupa pasii urmatori, pentru a
elimina blocajele de calcar.

Pasul 1: Preparati o solutie de detartrare
- Addugati agentul de detartrare recomandat in
rezervorul de apa si asigurati-va ca solutia este
complet dizolvata.
Consultati,Pentru a prepara o solutie de detartrare’,
la pagina 422.

Pasul 2: Initiati ciclul de detartrare
« Setati rasnita la cea mai fina setare.
- Médcinati 19 g de cafea si introduceti-o in aparat.
« Apasati butonul Doud Cesti pentru a incepe
prepararea cafelei.
« Dupa 10 secunde, opriti aparatul.

Important:

+ Nu scoateti portafiltrul.

« Lasati aparatul sa rédmana sub presiune.

« Lasati sa actioneze timp de 24 de ore pentru a permite
solutiei de detartrare sa dizolve calcarul intern.

Pasul 3: Finalizati detartrarea standard
« Dupa 24 de ore, urmati procedura standard de
detartrare descrisa in manualul de utilizare pentru a
cldti si curata sistemul.
Consultati,Pentru a efectua o procedura de
detartrare’, la pagina 421.



Depanare

Problema

Niciun LED de pe panoul de control
nu este aprins.

Cauza

Stecdrul nu este conectat.

Solutie

Conectati stecarul de alimentare la
sursa de alimentare.

Produsul emite semnale sonore
continue.

Butonul pentru abur si apa fierbinte
nu este in pozitia OPRIT cand
porniti produsul.

Functia de abur sau apa fierbinte
este utilizata prea mult timp.

Rotiti butonul pentru abur si apa
fierbinte in pozitia OPRIT.

Se aude un ticait cand produsul
porneste si un suierat cand procesul
de preparare este finalizat.

Supapa de control al presiunii este
in functiune.

Nu este necesard nicio actiune.

Butonul de mécinare pentru o
ceascad si butonul de mécinare
pentru doua cesti clipesc rapid
simultan. Dacd apasati un buton de
macinare, se aud 3 semnale sonore.

Recipientul pentru boabe de cafea
nu este instalat.

Instalati recipientul pentru boabe
de cafea.

Butonul de macinare pentru o
ceasca si butonul de mécinare
pentru doua cesti clipesc rapid,
unul cate unul. Daca apasati un
buton de macinare, se aud 3
semnale sonore.

Résnita a fost folosita mai mult de
3 minute in ultimele 6 minute.

Asteptati 6 minute.

Butonulde macinare pentru o
ceascad si butonul de mécinare
pentru doua cesti clipesc rapid de 3
ori. Daca apasati un buton de
maécinare, se aud 3 semnale sonore.

Exista un blocaj in rasnita.

Motorul s-a oprit deoarece curentul
este neobisnuit de mare.

Curatati rasnita. Consultati

,La fiecare 2-3 luni’, la pagina 420.
Daca curatarea rasnitei nu a fost
solutia problemei, adresati-va unui
centru de service Electrolux.

Résnita functioneaza, dar nu iese
zat de cafea.

Existd un blocaj in rasnita sau existd
zat de cafea in loc de boabe de
cafea.

Curatati rasnita. Consultati
,La fiecare 2-3 luni’, la pagina 420.

Zatul de cafea este evacuat din
cosul filtrului in timpul macinarii.

Existd un blocaj in rasnita.

Curatati rasnita. Consultati
,La fiecare 2-3 luni’, la pagina 420.

Cantitatea de zat de cafea din cosul
filtrului dupa macinare este
incorecta.

Existd un blocaj in rasnitd.

Curatati rasnita. Consultati
,La fiecare 2-3 luni’, la pagina 420.

Exista 5 sunete sonore si toate
butoanele clipesc.

Rezervorul de apa este gol.

Umpleti rezervorul de apa si
asteptati 1 minut.

Apa nu poate trece prin cosul
filtrului, deoarece exista prea mult
zat de cafea, zatul de cafea este
prea fin sau zatul de cafea a fost
presat prea tare cu presa.

Folositi o cantitate mai mica de zat
de cafea. Reglati setarea de
macinare la o macinare mai
grosiera. Folositi o fortd mai mica
atunci cand apasati zatul de cafea
cu presa.




Problema

Nu iese espresso din portafiltru sau
curgerea espresso-ului nu este
uniforma.

Cauza

Exista prea mult zat de cafea, zatul
de cafea este prea fin sau zatul de
cafea a fost presat prea tare cu
presa.

Solutie

Folositi o cantitate mai mica de zat
de cafea. Reglati setarea de
madcinare la o macinare mai
grosiera. Folositi o fortd mai mica
atunci cand apasati zatul de cafea
cu presa.

Portafiltrul nu poate fi instalat
corect in capul de preparare.

Este prea mult zat de cafea.

Folositi o cantitate mai mica de zat
de cafea.

Nu exista crema deasupra
espresso-ului

Boabele de cafea sunt umede.

Foloseste boabe de cafea proaspat
prajite.

Zatul de cafea este prea grosier.

Setati o macinare mai find a cafelei.

Nu iese abur cand rotiti butonul
pentru abur si apa fierbinte in
pozitia abur.

Punerea in functiune a produsului
nu este finalizata.

Asteptati pana cand indicatorul
luminos pentru abur si apa fierbinte
se aprinde constant.

Exista un blocaj in duza de abur.

Curétati duza de abur.

LED detartrare este aprins.

Produsul detecteaza un consum de
apa de 15 litri si este necesara
efectuarea unei proceduri de
detartrare.

Pentru a efectua o procedura de
detartrare. Consultati,Pentru a
efectua o procedura de detartrare”,
la pagina 421.

Puteti opri notificarea de detartrare
si reporni monitorul de consum de
apa prin restaurarea tuturor
setarilor din fabricd. Consultati
,Pentru a restaura la setarile din
fabricd’, la pagina 415.

Exista apa pe suprafata de lucru
unde este instalat produsul.

Tava de picurare este plina.

Goliti tava de picurare.

Exista o scurgere din rezervorul de
apa.

Instalati corect rezervorul de apa.
Dacd instalarea corectd nu a fost
solutia problemei, adresati-va unui
centru de service Electrolux.

Existd o scurgere din tava de
picurare.

Instalati corect tava de picurare.
Daca instalarea corecta nu a fost
solutia problemei, adresati-va unui
centru de service Electrolux.

Existd o scurgere de apd la
marginea portafiltrului.

Pe marginea portfiltrului existd zat
de cafea atunci cand acesta este
instalat in capul de preparare.

Indepartati tot zatul de cafea de pe
marginea portafiltrului.

Espresso apos se scurge din jurul
portafiltrului sau portafiltrul este
slabit.

Garnitura de silicon din capul de
preparare este deteriorata.

Apelati la un centru de service
Electrolux pentru a inlocui garnitura
de silicon din capul de preparare.

Manometrul nu raspunde.

Acumularea de calcar poate bloca
centrul supapei, impiedicand
manometrul sé functioneze corect.

Actiune recomandata:

Efectuati o procedura de detartrare
pentru a elimina blocajele cauzate
de calcar.

Consultati,O procedura speciala de
detartrare”.




Depozitare

1. Puneti cosurile filtrului, peria de curatare si stiftul de
curdtare in trusa de scule din spatele tavii de
picurare.

2. Puneti tava deasupra incalzitorului de cesti.

3. Puneti presa, cana de lapte si portafiltrul pe tava.

ATENTIE: Nu lasati portafiltrul instalat in capul de
preparare atunci cand nu utilizati produsul. Garnitura
de silicon din interiorul capului de preparare se poate
deteriora.

Informatii privind mediul

Reciclati materialele marcate cu simbolul Lo-). Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse in containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice.

Nu aruncati aparatele marcate cu acest simbol mmm impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul
local de reciclare sau contactati administratia orasului dvs.

Accesorii

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Accesoriile sunt disponibile in functie de disponibilitatea tarii.
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Saglikl ve surdurUlebilir beslenmeyi daha ilham verici ve kolay hale getirme istegimizden yola
cikarak kendimize iddiali bir hedef belirledik. 2030 hedeflerimizle ilgili daha fazla bilgiye buradan
ulasabilirsiniz:

Web sitemizi ziyaret edin:

@ Kullanim tavsiyesi, brosurler, sorun giderici, servis bilgileri alin:
www.electrolux.com
Daha iyi hizmet icin GrinUnUz0 kaydedin:
www.electrolux.com/productregistration
Cihaziniz icin aksesuarlar ve sarf malzemeleri satin alin:
www.electrolux.com/shop

MUSTERI ILISKILERI VE HIZMETLERI

Servis Merkezimizle iletisim kurarken, asagidaki verilere sahip oldugunuzdan emin olun:
- Model numarasi
- PNC numarasi

- Seri numarasi

Bilgiler, anma degeri plakasinda bulunabilir.
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Giivenlik talimati

Makineyi ilk kez kullanmadan once asagidaki talimatlar dikkatle okuyun.

« Bu cihaz, gozetim altinda olmalari veya cihazin giivenli bir sekilde kullanimiyla ilgili
talimatlarin verilmesi ve mevcut olan tehlikeleri anlamalari halinde, 8 yas ve lizeri cocuklar
ve fiziksel, duyusal veya zihinsel kabiliyetleri kisitl veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan kullanilabilir.

« Cocuklar iinite ile oynamamalidir.

« Temizlik ve kullanici bakimi isleri, 8 yas ve iizeri ve gozetim altinda olmayan ¢ocuklar
tarafindan gerceklegtirilmemelidir.

« (ihazi ve kablosunu 8 yasindan kiiciik cocuklarin erisiminden uzak tutun.

« (ihaz yalnizca anma degeri plakasindaki spesifikasyonlara uygun gerilim ve frekansa sahip
bir gii¢ kaynagina baglanabilir.

+ (ihazi su durumlarda hichir zaman kullanmayin veya kaldirmayin:

- besleme kablosu hasarliysa,
- govde hasarliysa,

« (ihaz yalnizca topraklanmig bir prize baglanmalidir. Gerektiginde, 10 A'ya uygun bir
uzatma kablosu kullanilabilir.

» (ihaz veya besleme kablosu hasar goriirse, cihazin/besleme kablosunun tehlikeyi onlemek
icin dretici, servis temsilcisi veya benzer sekilde kalifiye bir kisi tarafindan degistirilmesi
gerekir.

« (ihazi her zaman diiz ve yatay bir yiizeyin lizerine yerlegtirin.

« (ihaz gozetimsiz birakilacaksa ve montaj, demontaj veya temizlik islemlerinden dnce
cihazin gii¢ kaynagi baglantisini mutlaka kesin.

« (Cihazin calistinimasi veya depolanmasi icin sicaklik 0 °C'den yiiksek olmalidir.

« Cihazi yiiksek sicaklik, giicli manyetik alan ve nemli hava iceren ortamlarda calistirmayin.

« Aksi taktirde, cihaz ve aksesuarlari ¢alisma sirasinda isinacaktir. Yalnizca onerilen kol ve
diigmeleri kullanin. Temizlikten veya depolamadan dnce sogumaya birakin.

« Besleme kablosu cihazin sicak parcalarina temas etmemelidir.

« Demleme iglemi sirasinda su haznesini ¢ikarmayin. Daha fazla su eklemek isterseniz
ON/OFF (ACMA/KAPATMA) diigmesine basarak cihazi kapatin. Tiim isiklar sonecektir; bu,
cihazin kapali durumda oldugu anlamina gelir.

« Demleme iglemi sirasinda veya cihazin basing altinda oldugu durumlarda portafiltreden
buhar veya sicak su akisi varken portafiltreyi cikarmayin. TEHLIKE! Haslanma riski
bulunmaktadr.

« Uyani: Buhar kaynakli yaniklan dnleyin.

« Buhar fonksiyonunun kullanimi sirasinda, demleme baghgindan sicak su damlayabilir.
TEHLIKE! Su sicak oldugu icin haslanma riski vardir.



Buhar ve sicak su kadranini cevirdiginizde, bir miktar sicak su akabilir. Dikkatli olun ve
buhar vanasini yavasca acin. TEHLIKE! Su sicak oldugu icin haslanma riski vardir.
Cihazi suya veya baska sivilara batirmayin.

Cihazin lizerinde belirtilen maksimum dolum hacmini agmayin.

Su haznesini yalnizca soguk ve temiz su ile doldurun ve hichir zaman siit veya bagka
sivilarla doldurmayin.

Su haznesi bossa cihazi kullanmayin.

Daha bilyiik bir fincan veya kupa kullanmadiginiz siirece cihazi damlama tepsisi veya
damlama izgarasi olmadan kullanmayin.

Cihazi sicak bir yiizeyin izerine veya bir 1s1 kaynaginin yakinina koymayin veya sicak bir
ylizeyin iizerinde veya bir 1s1 kaynaginin yakininda kullanmayin.

UYARI: Konektore dokiilmemesine dikkat edin.

Bu iiriin sadece ev kullanimi icin tasarlanmigtir. Uretici, uygun olmayan veya hatali
kullanim sonucu ortaya ¢ikabilecek olasi hasarlara karsi herhangi bir sorumluluk kabul
etmemektedir.

UYARI: Yanlis kullanimdan kaynaklanan potansiyel yaralanmalar meydana gelebilir.
UYARI: Cihazi aktif durumdayken kabine koymayin.

Bu cihaz, harici bir zamanlayici veya ayn bir uzaktan kumanda sistemi yoluyla calistinlacak
sekilde tasarlanmamistir.

Bu cihaz ev ici ve asagidaki gibi uygulamalarda kullaniimak iizere tasarlanmigtir:

— magaza, ofis ve diger calisma ortamlarindaki personel mutfagi alanlari;

— ciftlikler;

— otel, motel ve diger konut tiirii ortamlarda misteriler tarafindan;

— oda-kahvalti tipi ortamlar.

Giig tiiketimi kapali modda: 0.3W

Ekipmanin uygun diisiik giic moduna otomatik olarak ulasmasi i¢in gereken maksimum
stire: 20Dak



Giris

Cihaza genel bakis

CFASTIOTMMON®>

Cikarilabilir kahve cekirdegi haznesi
Cikarilabilir st rondela

Statik elektriksiz kahve 6gutticu

58 mm PRO 6glitme yuvasi

58 mm PRO portafiltre

58 mm PRO bir fincanli filtre sepeti
58 mm PRO iki fincanli filtre sepeti
58 mm PRO demleme bashg:
Basing gostergesi

Buhar ve sicak su cubugu

Buhar ve sicak su kadrani
Cikarilabilir su haznesi

<

Izgarali ¢ikarilabilir damlama tepsisi

Damlama tepsisi samandirasi/su seviyesi gostergesi
Kaymaz ayaklar

Alet kiti

Temizleme fircasi

Temizleme pimi

Fincan isitici

Aksesuar tepsisi

360 ml siit strahisi

58 mm PRO tamper



Yerlesime ve fonksiyona genel bakis




Kontrol paneline genel bakis

mmoN®>

-
,Ai B\ Ci F G H
@ @ @ @ @ @

D—__ R
Descale Steam &
Hot Water
.
( )
4
p— J - R?O
K—— Off | «
<)
= L—®
— — i
. J
ON/OFF (ACMA/KAPATMA) diigmesi G. Ikifincanli espresso digmesi
Bir fincanl 6gutme digmesi H. Manuel fincan espresso/program diigmesi
iki fincanl 6gitme digmesi I. Buhar ve sicak su i1s1g1
Kireg arindirma 15191 J. Sicaksu
Basing gostergesi K. Kapatma
Bir fincanli espresso diigmesi L. Buhar




Basin¢ gostergesi ve espresso
ekstraksiyonu

ideal espresso ekstraksiyonu

Portafiltre, ilik bal kivamina benzer bir kivamda,
kesintisiz bir sekilde kaliteli espresso akisi saglar.

ideal demleme basinci, basing géstergesinde (B) 6 ile 12
araligindadir. Ust katmani kaplayan krema karamel
rengindedir.

Yetersiz ekstraksiyon

Basing gostergesindeki (A) basing 6'dan distikse
espresso akisi cok hizli gerceklesir ve eksi ve asidik bir tat
ve sulu bir kivam ortaya ¢ikar. Bu, kahve telvesinin ¢ok iri
taneli olmasindan, kahve telvesi miktarinin yeterli
olmamasindan, kahve cekirdeklerinin taze
olmamasindan veya tamper ile kahve telvesinin
yeterince sert preslenmemis olmasindan kaynaklaniyor
olabilir.

Cozim:

1.0giitme ayarini daha ince bir ayara getirin (digmeyi
daha kiigtik bir sayiya cevirin).

2.Tek shot icin 13 g, cift shot icin 19 g kahve kullanin.
3.Her zaman taze kahve cekirdekleri kullanin (bayat veya
uygun sekilde kapatilmamis ¢ekirdeklerde basing etkili
bir sekilde olusmaz).

Not: En uygun basing ayarini bulmak icin birkagc deneme
gerekebilir.

Fazla ekstraksiyon

Basing gostergesindeki (C) basing 12'den yiiksekse
espresso akisi cok yavas gergeklesir ve aci bir tat ortaya
¢ikar. Bu, kahve telvesinin ¢ok ince taneli olmasindan,
kahve telvesi miktarinin fazla olmasindan veya kahve
telvesinin tamper ile ok yliksek bir mukavemet ile
preslenmesinden kaynaklaniyor olabilir.

Cozium:

1.0giitme boyutunu irilestirin (daha biyiik bir ayara
getirin).

2.Kahve dozunu azaltin ve daha hafif bir sikistirma
basinci uygulayin.

Not: En uygun basing ayarini bulmak icin birkag deneme
gerekebilir.

Dogru ayarlari ve tamper giictini kullanmaniza ragmen
espresso istenen kaliteye ulasmazsa sayfa 454'deki
"Sorun Giderme" bélimiine bakin.




ilk kullanim 6ncesindeki
hazirliklar

Cihazi espresso hazirlamak icin kullanmadan 6nce tim
parcalari temizleyip geri takmaniz ve demleme islemini
sadece su ile bir kez yapmaniz gereklidir.

Tim parcalari hazirlama ve takma

1. Cihazin ambalajini acin ve tim ambalaj
malzemelerini ¢ikardiginizdan emin olun.

2. Cihazi diiz bir ylizey tizerine yerlestirin.

3. Suhaznesinin tabaninda bulunan kirmizi tipay!
cikarip atin.

4. Sut strahisini, tamperi, filtre sepetlerini, portafiltreyi
ve su haznesini ilik su ve yumusak bir deterjan ile
temizleyin:
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5. Temizleme fircasini kullanarak st rondelayi ve kahve
cekirdedi haznesini temizleyin.

DIKKAT: Ust rondelay veya kahve cekirdegi haznesini
su ile temizlemeyin.

6. Ust rondelayi kolundan tutarak 6giitiicii mansonuna
yerlestirin. Ust rondelanin (A), 6§iitiicii mansonunun
(B) ylzeyi ile ayni hizaya geldiginden emin olun.

7. Ust rondelayi saat yéniinde cevirerek kilitleyin ve
kolu indirin.

8. Kahve cekirdegi haznesinde yer alan ASAGI okunu,
kahve 6gutictnin 6n kenarindaki isaret ile
hizalayin.




9. Kahve gekirdegi haznesini dikkatlice asagiya dogru 16. Portafiltrenin kolunu saga dogru orta kilit konumuna
bastirin ve saat yoniinde cevirerek kilitli konumuna getirin.

getirin. Not: Portafiltreyi ilk birkag takisinizda, kolu ¢evirme

sirasinda bir miktar direngle karsilasabilirsiniz.

17. Buhar ve sicak su kadraninin OFF (KAPALI) konumda
oldugundan emin olun.
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10. Su haznesinin temiz oldugundan emin olun. orr| 4

11. Su haznesini soguk saf su ile doldurup geri takin. \ @
0

18. Cihazi gli¢ kaynagina baglayin.
19. ON/OFF (ACMA/KAPATMA) diigmesine basin.

20. ilk calistirma sirasinda (A-C) digmeleri yanacak ve
buhar ve sicak su 1511 (G) yanip sonecektir. TUm
digmeler (A-F) ve buhar ve sicak su is1g1 (G) sabit
sekilde yanana kadar bekleyin.

12. Gerekirse, su haznesine su filtresi takin.

13. iki fincanlik filtre sepetini portafiltreye yerlegtirin. A\ B C D\ E\ F\
¥ o

21. Iki fincanlik espresso diigmesine basin. Su, demleme
bashgindan, filtre sepetinden ve portafiltreden
gececektir.

14. Portafiltreyi demleme basligindaki YUKARI ok ile
hizalayin.

1] 1 G,

22. Su akisi durana kadar bekleyin.

Not: Cihaza ilk kez su verildiginde, cihazdan ¢ikan hava
yuksek sese neden olabilir. Yaklasik 20 saniye sonra ses
kesilecektir; bu bir hata gostergesi degildir.

15. Portafiltreyi demleme basligina diiz olarak
yerlestirin.



23. Buhar cubugunu, nozul damlama tepsisinin lizerine Cihazy acma
gelene kadar cevirin.

1. Buhar ve sicak su kadraninin OFF (KAPALI) konumda
oldugundan emin olun.
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24. Buhar ve sicak su kadranini sicak su konumuna
getirin. Buhar ve sicak su i1s1§1 yanip sdnecek ve (E @
nozuldan sicak su akacaktir. g

2. Cihazi gii¢ kaynagina baglayin.

’"/O/v 3. ON/OFF (ACMA/KAPATMA) diigmesine basin.
/
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25. Suyun 20 saniye boyunca akmast icin bekleyin.

26. Buhar ve sicak su kadranini OFF (KAPATMA)

konumuna getirin. 4. llk calistirma sirasinda (A-C) diigmeleri yanacak ve
buhar ve sicak su 151g1 (G) yanip sonecektir. (D-F)
diigmelerinin yanmasini ve buhar ve sicak su isiginin
(G) sabit bir sekilde yanmasini bekleyin.
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27. Kahve hazirligindan 6nce portafiltreyi ve filtre Tiim diigmeler (A-F) ve buhar ve sicak su 151§ (G) sabit
sepetini 1lik suda temizleyin ve kurumaya birakin. bir sekilde yandiginda cihaz calismaya hazir hale
28. Cihazi kapatmak icin ON/OFF (ACMA/KAPATMA) gelecektir.
diigmesine basin. Kontrol panelindeki tiim isiklar

sonecektir.

Not: Cihaz 15 dakika boyunca herhangi bir islem
yapilmadiginda otomatik olarak kapanacaktir.



Gunlik islemler

Espresso kahve hazirlama
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1. Su haznesini soguk saf su ile doldurun. Su
seviyesinin 3L isaretini gegmediginden emin olun.
Su haznesini takin.

2. Taze kavrulmus kahve cekirdeklerini kahve cekirdegi
haznesine doldurun ve kapagini takin. Kahve
o6gutucunin on kenarindaki isaret, kahve cekirdegi
haznesindeki 10 ile 15 isaretinin arasina gelene
kadar kahve ¢ekirdegi haznesini saat yoninde
cevirin.

DIKKAT: Cok fazla kahve cekirdegi doldurmamaya
dikkat edin. Kahve cekirdeklerinin kahve ¢ekirdedi
haznesinde uzun sure kalmasi nemlenmelerine neden
olarak 6gutme islemine ve kahvenin tadina etki
edebilir.

Not: Espresso icin dnerilen baslangi¢ noktasi 10 ile 15
araligindadir. Ayarlama yapilmasi gerekiyorsa sayfa
444'daki "Kahve 6glitme ayarini yapma" bolimiine bakin.

3. Cihaziagin.
a. Buhar ve sicak su kadraninin OFF (KAPATMA)
konumunda oldugundan emin olun.
b. ON/OFF (ACMA/KAPATMA) diigmesine basin.

4. Kahve fincanini fincan isiticida 1sitmak icin tepsiyi
cikarin ve kahve fincanini fincan isiticinin Gzerine
yerlestirin.

J

5. Fincanisicak su ile 1sitmak icin su adimlari takip edin:

a. Kahve fincanini buhar cubugunun altina koyun.

b. Buhar ve sicak su kadranini sicak su konumuna
getirin, kahve fincanini % oraninda doldurun ve
kadrani OFF (KAPATMA) konumuna getirin.

¢. 30 saniye bekleyin ve ardindan kahve fincanini
bosaltin.




Desccle
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6. Portafiltreye bir fincanlik veya iki fincanlik filtre parcayi tezgahin kenarina koyun. Tamperin Ust

sepetini yerlestirin. kenari (A) portafiltrenin kenari ile ayni hizaya gelene
kadar kahve telvesini tamper ile presleyin. Filtre
sepetinin kenarindaki fazla kahve telvesini
temizleyin.

7. Portafiltreyi demleme bashginin altina tutun ve bir
fincanlik espresso digmesine basin. Su akisi
durdugunda filtre sepetini bir bez ile kurulayin.

10. Portafiltrenin sapini demleme bashgindaki YUKARI
ok ile hizalayin. Portafiltreyi demleme bashgina
dogru bastirin ve sapi saga dogru orta kilit
konumuna getirin.

8. Portafiltreyi 6gitme yuvasina yerlestirin. Bir fincanlk
veya iki fincanlik 6giitme diigmesine basin.
Bastiginiz diigme yanip sonecek ve filtre sepeti
kahve telvesi ile dolacaktir. Portafiltreyi 6glitme
yuvasindan kaldirin. 11. Kahve fincanini portafiltrenin altindaki damlama

tepsisine koyun. Bir fincan veya iki fincan espresso

hazirlamak icin bir fincanlik veya iki fincanlk
espresso diigmesine basin. Bastiginiz diigme yanip
sonecek ve 6nceden ayarlanan miktarda kahve
fincana akacaktir.

Not: Ogiitme isleminin otomatik olarak durmasini
engellemek icin 6gutme diigmesine tekrar basin.

9. Portafiltreyi alt kismi aksesuar tepsisine gelecek
sekilde tutun veya portafiltrenin kenarindaki kaucuk
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Not: Bir fincan espresso icin varsayilan ayar 40 ml'dir. iki
fincan espresso icin varsayilan ayar 80 ml'dir. Varsayilan
ayarlarin nasil degistirilecegi hakkinda bilgi edinmek
icin sayfa 444'daki "Espresso fincan hacimlerini kisiye
ozel hale getirme" bolimuine bakin.

Not: Gercek ekstraksiyon hacmi, kahve cekirdeklerinin
tlrlne ve kahve telvesinin 6l¢glistine baglidir.

12. Manuel olarak secilen hacimde espresso hazirlamak
icin manuel fincan espresso/program diigmesine
basin. Diigme yanip sdnecek ve siz digmeye tekrar
basana kadar kahve, kahve fincanina akmaya devam
edecektir.

Not: Digmeye tekrar basmazsaniz hacim 250 ml
oldugunda islem otomatik olarak duracaktir.

13. Portafiltrenin sapini sola dogru cevirin ve ardindan
portafiltreyi asagi indirin.

14. Kullandiginiz kahve telvesini filtre sepetinden
cikarin.

15. Cihazi kapatmak icin ON/OFF (ACMA/KAPATMA)
diigmesine basin. Kontrol panelindeki ttim isiklar
sonecektir.
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Not: Cihaz 15 dakika boyunca herhangi bir islem
yapilmadiginda otomatik olarak kapanacaktir.

16. Buhar ve sicak su kadraninin OFF (KAPALI) konumda
oldugundan emin olun. Elektrik fisini cekin.

17. Filtre sepetini ve portafiltreyi temizleyin. Sayfa
446'deki "Her kullanimdan sonra" boltimine bakin.



Siit kopiirtme
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. Sut suirahisini tam olarak sogutulmus st ile
doldurun. Cappuccino icin 6nerilen sit miktari
100 ml, latte icin ise 160 ml'dir.

. Buhar cubugunu hazirlayin.

a. Cihazi agin ve buhar cubugunu damlama
tepsisinin tzerine gelene kadar hareket ettirin.

b. Buhar ve sicak su kadranini buhar konumuna
getirin. Buhar ve sicak su 151§1 yanip sonecektir.
Buhar ¢ubugu nozulundan su akmayacak duruma
gelene kadar yaklasik 5 saniye boyunca buhari
bosaltin.

c. Buhar ve sicak su kadranini OFF (KAPATMA)
konumuna getirin.

. Buhar cubugunu sit stirahisinin i¢ kismina

yerlestirin.

a. Nozulu siit yilizeyinin hemen altina birakin. Siit
stirahisinin agzini buhar cubuguna dogru saat 12
konumunda tutun.

b. Stt strahisini, nozul kenardan bir parmak
genisliginde (A) uzakhida gelene kadar saat 9
yoniinde egin.

. Buhar ve sicak su kadranini buhar konumuna getirin.

Buhar ve sicak su 15191 yanip sonecek ve kopirtme

islemi baglayacaktir.

. Buhar cubugunun, siitiin yukaridan asagiya dogru

tek yonde dénmesini saglayacak bir konumda
oldugundan emin olun.

<

. Sut seviyesi yukseldikge, stt stirahisini buhar

nozulunu siit yiizeyinin hemen altinda tutacak
sekilde asagi indirin.

. Sut kopugu miktari yeterli olunca buhar nozulunu

yariya kadar asagiya indirin.

. Sut strahisinin tabani dokunulmayacak kadar sicak

oldugunda buhar ve sicak su kadranini OFF
(KAPATMA) konumuna getirin.
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9. Sut surahisini buhar cubugundan cikarin ve buhar 10. Buhar cubugunu damlama tepsisinin tizerine gelene
cubugunu ve nozulu nemli bir siinger veya bez ile kadar hareket ettirin. Buhar ve sicak su kadranini

hemen temizleyin. sicak su konumuna getirin ve buhar cubuguna giren

sitlin cikmasi icin 2 saniye bekleyin. Buhar ve sicak

UYARI: Cildinizin buhar cubuguna veya nozuluna su kadranini OFF (KAPATMA) konumuna getirin.

temas etmesine izin vermeyin. Aksi taktirde, yanik
yaralanmasi meydana gelebilir.

Latte veya cappuccino hazirlama

(g )
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1. Daha bliyiik hava kabarciklarinin ¢ikmasini saglamak icin stit siirahisinin tabanini tezgaha vurun.
2. Sutd karistirmak ve kivamini ipeksi bir yumusakliga getirmek icin siit stirahisini girdap olusturarak dondariin.
3. Sutu hazirladiginiz espressoya tek bir hamlede dokiin.



Espresso

Espresso, Gizerinde sabit
bir krema katmani
esliginde sunulan, yogun
ve govdeli bir kahvedir.
Bir fincan veya iki fincan
espresso secin.

Ristretto

Ristretto, yogun bir
aroma esliginde agizda
kalici bir tat birakan ve
lizerinde ince bir krema
bulunan yarim fincanhk
espressodur.

Americano

Sicak su ile hazirlanan bir
veya iki fincan 6lctistinde
bir espresso turudur.
Kremanin Gst kisimda
kalmasini saglamak icin
ilk 6nce sicak suyu ilave
edin.

Con panna

Hafif ¢irpilmis krema ile
kaplanmis bir veya iki
fincan olcusiinde bir
espresso turudar.
Uzerine toz targin veya
cikolata tozu ilave
edebilirsiniz.

Macchiato

Uzerine az miktarda
soguk veya kopdrtilmus
stit ve bir miktar st
kopligu eklenerek
hazirlanan bir veya iki
fincan olcusiinde bir
espresso turidar.

Flat white

2/3 oraninda
kopurtilmus sut ve
zerinde ince bir katman
sut kdpugl bulunan bir
veya iki fincan 6lgustinde
bir espresso turudir.

Latte

Uzerinde 3/4 oraninda
kopurtulmus sit ve bir
parmak kalinliginda sit
kopugu katmani ile
sunulan bir veya iki
fincan olgustinde bir
espresso turaddr.

Cappuccino

Uzerinde 1/3 oraninda
kopurttulmus sit ve 1/3
oraninda suit kopugu ile
sunulan bir veya iki
fincan 6l¢ustnde bir
espresso tiriidir. Uzerine
cikolata tozu ilave edin.

Mocha

Bir veya iki fincan
espressonun sicak
cikolata ile kargtinlmasi
ve lizerine 1/3 oraninda
kopurtulmas sit ve 1/3
oraninda sut kopugt ilave
edilmesiyle elde edilir.

Babyccino

Espresso icermez;
Uzerinde yalnizca
kopurtilmus sut ve siit
képugi bulunur. Uzerine
¢ikolata tozu ilave edin.

On 6giitme isleminden gecirilmis kahve

On 6giitme isleminden gegirilmis kahve kullaniyorsaniz kahvenin taze ¢ekilmis ve yogun kavrulmus olmasi gerekir.
Espresso kahve icin Fransiz veya espresso kavrulmus kahve telvesi kullanmaniz gerekebilir. On &giitme isleminden
gecirilmis kahve, serin bir yerde ve agzi kapali bir kapta saklanmadigi takdirde aromasini en fazla 7-8 gtin koruyabilir.
Kahveyi buzdolabinda veya derin dondurucuda saklamayin.

Genel olarak, 6n 6gutme isleminden gecirilmis kahve kullanilmasi 6nerilmez. Taze ¢ekilmis kahve, kahvenin
aromasini daha iyi korur ve daha kaliteli bir kahve elde etmenize olanak tanir.



Ayarlamalar ve diizenlemeler

Kahve 6giitme ayarini yapma

Kahve 6glitme ayari dogru yapildiginda, kahve telvesi
tuzile ayni tanecikli yapiya sahip olacaktir. Taze
kavrulmus kahve cekirdekleri icin 6nerilen ayar 10-15'tir,
ancak kahve cekirdeklerinin tiiri ve kalitesi bazi gerekli
ayarlamalari gerektirebilir.

Kahve cekirdegi haznesini saat yoniinde veya saat
yoninin tersine cevirerek 0-30 araliginda istediginiz
ayara getirin. Daha diislik sayl, daha ince taneli 6gitme
saglayacaktir. Daha yuksek sayi, daha iri taneli 6gutme
saglayacaktir.

Coarse Fine

Kahve telvesi cok ince veya ¢ok iri taneli olursa tekrar
gereken sekilde ayarlama yapin.

Kahve telvesi miktarini kisiye 6zel hale
getirme

Kahve telvesi icin varsayilan ayarlar su sekildedir:
« Birfincan espresso: yaklasik 13 gr kahve telvesi.
- Ikifincan espresso: yaklasik 19 gr kahve telvesi.

Not: Kahve telvesinin miktari, kahve ¢ekirdeklerinin
tlrline ve kahve telvesinin 6l¢glistine baglidir.

1. Portafiltreyi bir fincanlik veya iki fincanlik filtre
sepetiyle birlikte 6gitme yuvasina takin.

2. Birfincanlik veya iki fincanlk 6gitme digmesine
basili tutun. 3 saniye sonra diger 6gitme
dugmesinin 151§1 sonecek ve 6gutme islemi
baslayacaktir.

3. Kahve telvesi miktar yeterli seviyeye gelince 6glitme
diigmesine basili tutmayi birakin. Bip sesinin
duyulmasinin ardindan yeni kahve telvesi miktari
kaydedilecektir.

Espresso fincan hacimlerini kisiye 6zel
hale getirme

Espresso fincanlari icin varsayilan ayarlar su sekildedir:
« Birfincan espresso: yaklasik 40 ml.
- Ikifincan espresso: yaklasik 80 ml.

izin verilen hacimler su sekildedir:
« Birfincan espresso: 20-125 mL.
« ki fincan espresso: 20-200 mL.

Not: Ekstraksiyon hacmi, kahve cekirdeklerinin ttriine
ve kahve telvesinin 6lctistine baghdir.

1. Birfincanlik veya iki fincanlik espresso digmesine
basili tutun. 3 saniye sonra diger espresso
diigmesinin 1s1g1 sonecek ve su akisi baslayacaktir.

2. Hacim yeterli seviyeye geldiginde espresso
diigmesine basili tutmay! birakin. Bip sesinin
duyulmasinin ardindan yeni espresso fincani hacmi
kaydedilecektir.

Kahve ekstraksiyonu sicakhgini kisiye

ozel hale getirme

Varsayilan kahve ekstraksiyonu sicakligi 92 °C'dir. Sicaklik

2 °C'lik artiglarla 90-96 °C araliginda ayarlanabilir.

1. Cihazi agin.

2. Manuel fincan espresso/program diigmesine bip
sesi gelene kadar basili tutun. ON/OFF (ACMA/
KAPATMA) diigmesinin 15191 sonecek ve diger
diigmelerin isiklar yanacak veya yanip sonecektir.
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3. Uygun digmeye basarak istediginiz sicakhgi
ayarlayin. Bastiginiz digme tizerinde yanip sénen bir
1stk goriintir hale gelecektir.



a. Sicakligi 90 °C'ye ayarlamak icin bir fincanlhk
o6gitme diigmesine (A) basin.

b. Sicakhigi 92 °C'ye ayarlamak igin iki fincanlik
6glitme diigmesine (B) basin.

c. Sicakhgi 94 °C'ye ayarlamak igin bir fincanlik
espresso digmesine (C) basin.

d. Sicakhgi 96 °C'ye ayarlamak icin iki fincanhk
espresso diigmesine (D) basin.

Not: Yiuksek sicakliklar sertligi artirirken, asiditeyi azaltir.
Dustik sicakliklar sertligi azaltir ve asiditeyi artirir.

4. Manuel fincan espresso diigmesine basin. Bir bip
sesi duyulacak ve cihaz standart calisma moduna
gececektir.

Not: Herhangi bir diigmeye basmadiginiz takdirde
cihaz 10 saniye sonra otomatik olarak standart calisma
moduna doénecektir.

Fabrika ayarlarini geri yiikleme

1. Fabrika varsayilan ayari moduna ge¢mek icin bir
fincanlk ve iki fincanlik 6gitme diigmesine ayni
anda basili tutun. Tum diigmeler yanip sénmeye
baslayacaktir.
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2. Bip sesini duydugunuzda 6gltme diigmelerine basili
tutmayi birakin.

3. Birfincanhk 6gutme diigmesi (A) veya iki fincanlik
o6gutme diigmesi (B) icin varsayilan ayari geri
yiiklemek icin su adimlari takip edin:

Steam &
Hot Water

a. Tum diigmelerin isiklari sénene kadar 6gltme
diigmesine (A) veya (B) 3 saniye basili tutun;
basilan 6gitme digmesinin 151§1 3 defa hizli
sekilde yanip sonme sonrasinda sabit sekilde
yanacaktir.

b. Bip sesini duydugunuzda basili tuttugunuz
digmeyi birakin. Tum diigmeler yanip sénmeye
baslayacaktir.

c. ON/OFF (ACMA/KAPATMA) diigmesine (C) basin.
Ayar varsayilan ayarlara sifirlanacak ve cihaz
standart calisma moduna gececektir.

Bir fincanlik espresso diigmesi (D) veya iki fincanhk
espresso diigmesi (E) icin varsayilan ayarlari geri
yliklemek icin su adimlari takip edin:

a. Tum digmelerin 15191 sdnene kadar espresso
diigmesine (D) veya (E) 3 saniye basili tutun;
basilan espresso digmesinin 151g1 3 defa hizl
sekilde yanip sénme sonrasinda sabit sekilde
yanacaktir.

b. Bip sesini duydugunuzda basili tuttugunuz
digmeyi birakin. Tum diigmeler yanip sénmeye
baslayacaktir.

c. ON/OFF (AGMA/KAPATMA) diigmesine (C) basin.
Ayar varsayilan ayarlara sifirlanacak ve cihaz
standart calisma moduna gececektir.

5. Tum varsayilan ayarlari geri yliklemek icin su

adimlari takip edin:

a. ON/OFF (ACMA/KAPATMA) diigmesine (C) basih
tutun. Diger tim digmelerin isiklari sonecektir.

b. Bip sesini duydugunuzda, ON/OFF (ACMA/
KAPATMA) diigmesini birakin. Tiim ayarlar
varsayilan ayarlara sifirlanacak ve cihaz standart
calisma moduna gegecektir.

Not: Herhangi bir diigmeye basmadiginiz takdirde
cihaz 10 saniye sonra otomatik olarak standart calisma
moduna dénecektir.



Temizlik ve bakim - Espresso
makinesi

Espresso hazirlama siireci, kahve telvesindeki yaglarin
cikariimasini ierir. Kahve telvesi ve yag birikintileri
zamanla artarak kahvenin tadini ve espresso
makinesinin calismasi seklini etkiler.

Her kahve hazirligi 6ncesinde ve sonrasinda demleme
bashgini ve buhar cubugunu sudan gecirmek, espresso
makinenizin temiz kalmasini saglamanin en kolay
yoludur.

Her kullanimdan 6nce

Demleme basligini sudan gegirin. Sayfa 438'teki
"Espresso kahve hazirlama" bolimiine bakin.

Her kullanimdan sonra

1. Sutd kopurttukten sonra, buhar cubugunun
kadranini 1-2 saniye boyunca sicak su altinda
temizleyin ve ardindan nemli bir siinger veya bez ile
temizleyin. Sayfa 441'daki "Sttu kopurtme"
bélimiine bakin.

2. Temizleme fircasinin ucuyla filtre sepetini
portafiltreden cikarin.

3. Filtre sepetini, portafiltreyi ve stit surahisini ilik su ile
temizleyin.

DIKKAT: Sadece filtre sepetleri ve siit siirahisi bulasik
makinesinde yikanabilir.

4. Damlama tepsisi samandirasini kontrol edin.

Samandira, damlama tepsisinin ylizeyinden yiksekte

ise damlama tepsisinin bosaltmasi gerekir.

a. Damlama tepsisini ¢ikarin.
b. Damlama tepsisini bosaltin.

c. Damlama tepsisini ve 1zgarayi ilik su ile temizleyin.
5. Suhaznesini kontrol edin. Gerekirse, ilik su ile
temizleyin.
Haftada bir
Demleme baslhgini temizleyip kirden arindirin.

1. Birfincanlk espresso diigmesine basin ve su akisi
durana kadar bekleyin.

2. ¢ ytizeydeki ve silikon contadaki kahve telvelerini
temizleme fircast ile temizleyin.




2-3 ayda bir 7. Buhar ve sicak su kadranini sicak su konumuna

. h N 4 -
Buhar cubugunu ve filtre sepetlerini temizlemek icin gsrtrl]ralr;\i/ceirl?tgeakigt;:ugundan 0 saniye boyunca su
kire¢ arindirma soltisyonu kullanin (Sayfa 453'ye bakin). yin:

1. Sut strahisini ihk su ve kireg arindirma soltisyonu ile
doldurun. iy
/ v
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8. Buhar ve sicak su kadranini OFF (KAPATMA)
222 konumuna getirin.
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2. Filtre sepetlerini siit siirahisinin i¢ kismina yerlestirin. \ @
w

9. Birfincanlik filtre sepetini portafiltreye takin ve
portafiltreyi demleme basligina yerlestirin.

3. Buhar cubugunu st strahisinin i¢c kismina yerlestirin ~ 10. Filtre sepetinden suyun akmasini saglamak igin bir
ve st stirahisini damlama tepsisinin tizerine koyun. fincanlik espresso digmesine basin.
4. 8saat bekleyin.

5. Sut surahisini ¢cikarip bosaltin. St strahisini, kireg
arindirma soltisyonun kalan tiim partikdlleri
temizlenene kadar temizleyin.

6. Kireg arindirma soltisyonunun kalan tim parcaciklari
temizlenene kadar buhar cubugunu islak bir stinger
veya bez ile temizleyin.

11. Su akisi durdugunda portafiltreyi ¢ikarip ayni islemi
" — iki fincanlik filtre sepeti igin de gergeklestirin.

e ol




Gerekli durumlarda —

1. Cihazi kapatin ve gli¢ kaynagi baglantisini kesin.

OOQ elele]

N

Cihazi temizlemeden &nce sogumasini bekleyin.

w

Dis ytizeyleri nemli bir bez ile temizleyin.

»

Su haznesini, kahve cekirdegi haznesini, damlama
tepsisini ve 1zgarayi diizenli araliklarla temizleyin.

DIKKAT: Hicbir zaman yakici veya asindirici
temizleyiciler kullanmayin ve cihazi asla sivilara
batirmayin.

DIKKAT: Sadece filtre sepetleri ve siit siirahisi bulasik
makinesinde yikanabilir.

5. Kalin temizleme pimini buhar cubugunun
nozulundaki delikten gegcirin.
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6. Buhar ve sicak su kadranini sicak su konumuna
getirin ve buhar cubugundan 40 saniye boyunca su
akmasi icin bekleyin.
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7. Buhar ve sicak su kadranini OFF (KAPATMA)
konumuna getirin.

8. Tikaniklik devam ederse buhar cubugu nozulunu
¢ikarin ve kireg arindirma sollsyonu ile temizleyin
(bkz. sayfa 452).



Temizlik ve bakim - Kahve
ogutuci

Konik rondelalar, kahve cekirdeklerini espresso
hazirlamak icin uygun 6gitme boyutuna getirmek
amaciyla kullanilir.

Kahve 6gtlitme islemi sirasinda 6guttilmis kahve
cekirdeklerinin filtre sepetinin disina firlamasini nlemek
icin statik elektriksiz sistem ile donatiimistir.

Kahve telvesi ve yag birikintileri zamanla artarak

kahvenin tadini ve entegre 6gitiiciinlin calisma seklini
etkiler.

Haftada bir veya en az iki haftada bir

1. Ogitme yuvasinda ve 6giitme cikisinda kalan kahve
telvelerini temizleme fircasi ile temizleyin.

2. Ogiitme yuvasini ve 6giitme cikisini nemli bir siinger
veya bezile, ardindan kuru bir bez ile temizleyin.

1-2 ayda bir

Ogiitiicii her giin kullaniliyorsa entegre 6g(itiiciiniin en
iyi performansi gostermesini saglamak icin rondelalarin
temizlenmesi gerekir. Diizenli temizlik, rondelalarin
tutarli 6gitme sonuglarina ulasmasina yardimci olur; bu,
ozellikle espresso hazirligi asamasinda kahve
cekirdekleri 6gutuliurken 6nemlidir.

DIKKAT: Hicbir zaman yakici veya agindirici
temizleyiciler kullanmayin ve cihazi asla sivilara
batirmayin.

1. Mevcut 6gutme ayarini not edin. Bu, temizlikten
sonra ayni ayari elde ettiginizden emin olmak i¢in
gergeklestirilir.

tamamen saat yonunuin tersine cevirin.

3. Kahve cekirdegdi haznesini ¢ikarin ve kalan kahve
cekirdeklerini hava gecirmez bir kaba koyun.

4. Temizleme fircasini kullanarak kahve cekirdegi
haznesini temizleyin.

5. Ust rondelada kalan kahve cekirdeklerini temizleyin.
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6. Bos kahve cekirdegi haznesini takin ve bir fincanlik
veya iki fincanlik 6gitme diigmesine basin. Kahve
telvesi ¢cikmiyorsa Ust rondela bostur.

Not: Kahve cekirdegi haznesi takili olmadiginda, bir
fincanlik ve iki fincanlk 6gitme digmeleri yanip
sonecek ve 6gutlicti calismayacaktir.

7. Cihazi kapatin ve gli¢ kaynagi baglantisini kesin.
8. Kahve cekirdegdi haznesini ¢ikarin.

9. Ust rondeladaki sapi kaldirin.

10. Ust rondelayi saat yoniiniin tersine cevirin ve
6gUltict mansonundan cikarin.

DIKKAT: Ust rondelayi su ile temizlemeyin.



11. Ogiitme haznesindeki ve giitme mansonundaki
parcalari ve ylizeyleri temizleme fircasi ile temizleyin.

12. Ust rondelayi takmayin, ancak bos kahve cekirdegi
haznesini takin.

13. Glig¢ kaynagini baglayin ve cihazi agin.

14, Bir fincanlik veya iki fincanlk 6gutme digmesine
basin.

Ogiitiiciide kahve telvesi kalirsa telveleri temizleme
fircasi ile temizleyin. Ogiitme diigmesine bastiginizda
kahve telvesinden temizlenene kadar islemi tekrarlayin.

DIKKAT: Ogiitme haznesine su veya baska sivilar
dokmeyin.
15. Cihazi kapatin ve gli¢ kaynagdi baglantisini kesin.

16. Bir firca kullanarak kahve degirmeni ve 6giitme
cikisindan kalan kahve telvesini temizleyin. Toz varsa,
bir firca kullanarak plazma jenerator olugunu
temizleyin.

favy

17. Ogiitme yuvasini ve 8gitme cikisini nemli bir siinger
veya bez ile, ardindan kuru bir bez ile temizleyin.

18. Kahve cekirdegi haznesini ¢ikarin ve tist rondelayi
takin. Ust rondelanin, giitiicii mansonunun yiizeyi
ile ayni hizaya geldiginden emin olun.

DIKKAT: Ust rondela dogru sekilde takilmazsa 6gitiici
iri taneli kahve telvesi Uretecektir.

19. Kahve cekirdegi haznesini takin.

Not: Kahve cekirdegdi haznesi takili olmadiginda, bir
fincanlik ve iki fincanlik 6gtitme diigmeleri yanip
sonecek ve 6guttict calismayacaktir.

20. Kahve cekirdegdi haznesini, daha 6nce not ettiginiz
o6gutme ayarina getirin.

Not: Temizlikten sonra, optimum 6gtitme ayari
degismis olabilir. Optimum 6gttme ayarini bulmak icin
sayfa 444'daki "Kahve 6gutme ayarini yapma"
bélimiine bakin.

2-3 ayda bir
Ogitiicti her giin kullaniliyorsa en iyi performansi elde

etmek icin kahve cekirdedi haznesinin temizlenmesi
gerekir.

Not: Kahve cekirdegi haznesi takili olmadiginda, bir
fincanlik ve iki fincanlik 6gtitme digmeleri yanip
sonecek ve 6gtiici calismayacaktir.

1. Oglitlicinn i¢ ylizeylerini temizleme firgasi ile alt
kisimdan temizleyin.

2. Rondelalari, 6guttici mansonunu, 6gltme haznesini
ve 6gltme cikisini temizleyin. Sayfa 449'teki
"1-2 ayda bir" bolimune bakin.

Kahve Ogiitme islemi Kilavuzu

Ogitiiciide kahve telvesi kalirsa telveleri temizleme
fircas ile temizleyin. Ogitme diigmesine bastiginizda
kahve telvesinden temizlenene kadar islemi tekrarlayin.



1. Ogitme haznesindeki ve 6giitme mansonundaki

parcalari ve ylizeyleri temizleme fircasi ile temizleyin.

2. Ust rondelayi takmayin, ancak bos kahve cekirdegi
haznesini takin.

3. Gug kaynagini baglayin ve cihazi agin.

4. Birfincanlik veya iki fincanlik 6giitme digmesine
basin.

Uyari:

Temizlik islemi sirasinda, plazma jeneratoriinde kahve
telvesi tikanikligi olup olmadigina dikkat edin. Varsa,
plazma jeneratoriindeki kahve telvesini iyice
temizleyin.

Kiregten arindirma

Sarekli kullanim sonrasinda, espresso makinenizde
mineral birikintileri olusabilir ve bu nedenle ara sira
kirecten arindirma islemi gerceklestirmeniz gerekebilir.
Espresso makinenizi 4-6 ayda bir kirecten arindirmaniz
onerilir, ancak bu zaman araligi suyun sertligine ve
kullanim sikhigina gére degisiklik gosterecektir.

Kire¢ arindirma hatirlatic

Cihaz su tuketiminin 15 litreye ulastigini algiladiginda
kire¢ arindirma 15191 yanacaktir. Kireg arindirma 151g, kireg
arindirma islemi tamamlanana kadar yanik durumda
kalacaktir. Tim fabrika ayarlarini geri ylikleyerek kire¢
arnindirma hatirlaticisini durdurabilir ve su tiiketimi
izlemesini yeniden baslatabilirsiniz. Sayfa 445'deki
"Fabrika ayarlarina geri yiikleme" bolimiine bakin.

Not: Kirec arindirma islemi herhangi bir asamada tam

olarak tamamlanmazsa veya sonlandiriimazsa islemin
en basindan gerceklestirilmesi gerekir.

Kire¢ arindirma islemi yapma
1. Kireg arindirma sollisyonunu hazirlayin. Sayfa 452'deki
"Kireg arindirma soliisyonu hazirlama" bolimiine bakin.

2. Su haznesini kireg arindirma soliisyonu ile doldurun
ve su haznesini takin.

3. Demleme bashginin altina 1 litrelik bir kap koyun.

4. Buhar cubugunun altina 1 litrelik bir kap daha koyun.
5. Cihaziagin.

6. Birfincanlik, iki fincanlk espresso diigmelerine ve
manuel fincan espresso diigmelerine ayni anda
basili tutun.

7. Kireg arindirma 151§1 yanip sonene, ON/OFF (ACMA/
KAPATMA) diigmesi ve buhar ve sicak su 1511 sabit
sekilde yanana ve diger tim diigmeler kapali
duruma gelene kadar bekleyin. Bir bip sesi
duyulacak ve ardindan cihaz kireg arindirma
moduna gegecektir.



Not: Kirec arindirma islemi 1 dakika icinde baslatiimazsa
cihaz standart calisma moduna geri donecektir.

Not: Kireg arindirma islemi, ON/OFF (ACMA/KAPATMA)
digmesi kullanilarak herhangi bir zamanda iptal
edilebilir. Ancak, kireg arindirma islemi tam olarak
tamamlanmamissa kire¢ arindirma 151g1 yanik durumda
kalmaya devam edecektir.

8. Buhar ve sicak su kadranini buhar konumuna getirin.

ON/OFF (ACMA/KAPATMA) diigmesi ve buhar ve
sicak su I1s1g1 yanip sonmeye baslayacaktir.

9. Pompa calisirken 2 dakika bekleyin. Demleme
bashgindan ve buhar cubugundan sicak kire¢
arindirma soluisyonu akacak ve pompa farkli sesler
cikaracaktir.

Not: Pompa durduktan sonra 5 dakika iginde isleme
devam edilmezse cihaz standart calisma moduna
donecektir; bu durumda, sadece kadran buhar
konumunda oldugu icin buhar ve sicak su isig1 yanip
sonecektir.

10. Cihaz bip sesi verdiginde ve ON/OFF (ACMA/KAPATMA)
diigmesi sabit i1sik vererek yandiginda buhar ve sicak
su kadranini OFF (KAPATMA) konumuna getirin.
Buhar ve sicak su 1511 sabit bir sekilde yanacaktir.
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11. Su haznesini ¢ikarin ve tiim kireg arindirma
sollisyonu temizlenene kadar ilik olarak akan su
altinda iyice temizleyin.

12. Su haznesini saf su ile doldurun.

13. 1 litrelik kaplari bosaltip temizleyin ve demleme
bashginin ve buhar cubugunun altina geri yerlestirin.

14. Buhar ve sicak su kadranini sicak su konumuna

getirin. ON/OFF (ACMA/KAPATMA) diigmesi ve
buhar ve sicak su i1s1§1 yanip sonmeye baslayacaktir.
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15. Pompa calisirken 2 dakika bekleyin. Demleme
bashgindan ve buhar cubugundan sicak su akacak
ve pompa farkli sesler gikaracaktir.

Not: Pompa durduktan sonra 5 dakika icinde isleme
devam edilmezse cihaz standart ¢calisma moduna
donecektir; bu durumda, sadece kadran sicak su
konumunda oldugu icin buhar ve sicak su is1g1 yanip
sonecektir.

16. Cihaz bip sesi verdiginde kireg arindirma is1g
sonecek ve ON/OFF (ACMA/KAPATMA) diigmesi
sabit 1sik vererek yanacaktir; buhar ve sicak su
kadranini OFF (KAPATMA) konumuna getirin. Kire¢
arindirma islemi tamamlanacak ve cihaz standart
calisma moduna gegecektir.
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Kire¢ arindirma soliisyonu hazirlama

Secebileceginiz 3 farkli kireg arindirma soltisyonu vardir:
« Suda ¢ozdirilmis kahve temizleme tableti.

Kahve kireg arindirici.

Beyaz sirke veya sitrik asit ve ilik su karisimi.

1. Kireg arindirma soliisyonunu 1 litrelik bir kap icinde
hazirlayin.

2. Tabletleri temizlemek icin su adimlari takip edin:
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a. Kabi 1 litre ilik su ile doldurun.

b. 1 adet temizleme tableti ekleyin ve tamamen
¢ozlinene kadar bekleyin (lutfen sectiginiz temizlik
trdnu ile ilgili talimatlar takip edin).



3. Kahve kire¢ arindircr igin su adimlari takip edin:

a.Kabi 1 litre ilik su ile doldurun.

b. Kahve kireg arindirici ilave edin ve sollisyonun
karismasi icin bekleyin. (Lutfen sectiginiz temizlik
ardnd ile ilgili talimatlari takip edin).

4. Beyazsirke veya sitrik asit sollisyonu icin su adimlar
takip edin:

a. Kabi 500 ml ilik su ve 500 ml beyaz sirke veya 1
litre 1lik su ve 50 gr sitrik asit ile doldurun.
b. Soltisyonun karismasi icin bekleyin.

A Ozel Kire¢ Arindirma islemi

Belirti:

Kahve makinesi normal sekilde demleme yapiyor, ancak
ince tanede bile basing gostergesi hareket etmiyor ya da
cok az hareket sergiliyor. Bu tipik olarak 6gtttimus
kahvenin muhtemelen yeterli rezistansi olusturmak igin
hala ¢ok iri taneli oldugunu gostermektedir. Filtre
fincanindaki yeterli doz ile bile, basing olusumu eksikligi
o6gutme isleminin yeterince ince olmadigini dolumun
yetersiz oldugunu veya yeterince sikistirilmadigini ifade
eder.

Olasi Nedeni:
Kire¢ olusumu vana ignesini tikiyor ve basing
gostergesinin dogru sekilde calismasi nluyor olabilir.

Onerilen Eylem:

Kire¢ baglantili tikanikliklari gidermek icin asagidaki
adimlari takip ederek bir kire¢ arindirma islemi
gerceklestirin.

Adim 1: Kireg arindirma sollisyonu hazirlayin
- Onerilen kirec ¢oziiciliyii su tankina ilave edin ve
sollisyonun tamamen ¢o6ziildiglinden emin olun.
Sayfa 452'deki "Kireg arindirma sollisyonu hazirlama"
bélimiine bakin.

Adim 2: Kire¢ arindirma déngistinii baslatin
- Ogtiiciiyl en ince ayara getirin.
- 19 gr. kahve 6giitiin ve makineye doldurun.
« Demlemeyi baslatmak icin Double Cup diigmesine
basin.
« 10 saniye sonra makineyi kapatin.

Onemli:

- Portafiltreyi cikarmayin.

» Makinenin basin¢li durumda kalmasina izin verin.

« Kireg ¢ozticti solisyonun icerideki kireci cozmesine
izin vermek icin 24 saat bekleyin.

Adim 3: Standart kireg arindirmayi1 tamamlayin
« 24 saatin sonunda sistemi ylkamak ve temizlemek
icin kullanim kilavuzunda ana hatlari gizilen standart
kire¢ arindirma islemini takip edin.
Sayfa 451'daki "Kireg arindirma islemi yapma"
bélimiine bakin.



Sorun giderme

Sorun

Kontrol panelinde stk yanmiyor.

Neden
Elektrik fisi takil degildir.

Coziim

Elektrik fisini gli¢ kaynagina takin.

Cihazdan stirekli bip sesi geliyor.

Cihazi actiginizda buhar ve sicak su
kadrani OFF (KAPATMA)
konumunda degildir.

Buhar veya sicak su fonksiyonu ¢ok
uzun sireli olarak kullaniimistir.

Buhar ve sicak su kadranini OFF
(KAPATMA) konumuna getirin.

Cihaz calismaya basladiginda tik
sesi, demleme islemi
tamamlandiginda ise islik sesi
duyuluyor.

Basing kontrol vanasi calistyor.

Herhangi bir islem yapilmasi gerekli
degildir.

Bir fincanlik 6gutme digmesi ve iki
fincanlik 6giitme digmesi ayni
anda hizla yanip séniiyor. Ogiitme
diigmesine bastiginizda 3 bip sesi
duyulacaktir.

Kahve cekirdegi haznesi takil
degildir.

Kahve cekirdegi haznesini takin.

Bir fincanlik 6gutme diigmesi ve iki
fincanlik 6giitme digmesi tek tek
hizlica yanip séniiyor. Ogiitme
diigmesine bastiginizda 3 bip sesi
duyulacaktir.

Ogutiict son 6 dakika icinde 3
dakikadan uzun sureli olarak
kullaniimistir.

6 dakika bekleyin.

Bir fincanlik 6gutme diigmesi ve iki
fincanlk 6gutme diigmesi 3 kez
hizlica yanip séniiyor. Ogiitme
diigmesine bastiginizda 3 bip sesi
duyulacaktir.

Ogutiicide tikaniklik vardir.

Akim olagandisi bir sekilde yliksek
oldugu i¢in motor durmustur.

Ogiitiicliyli temizleyin. Sayfa 450'teki
"2-3 ayda bir" bélimune bakin.
Ogiitiicii temizligi sorunu
¢ozmediyse bir Electrolux servis
merkezi ile iletisime gegin.

Ogitiici calistyor, ancak kahve
telvesi akisi gerceklesmiyor.

Ogiitiictide tikaniklik vardir veya
ogutuclde kahve cekirdegi yerine
kahve telvesi vardir.

Ogutiictiyli temizleyin. Sayfa 450'teki
"2-3 ayda bir" bolimiine bakin.

Ogiitme sirasinda kahve telvesi
filtre sepetinden disari atiliyor.

Ogiitiiciide tikaniklik vardir.

Ogutiictyli temizleyin. Sayfa 450'teki
"2-3 ayda bir" bolimiine bakin.

Ogitme islemi sonrasinda filtre
sepetinde kalan kahve telvesi
miktar hatall.

Ogiitiictide tikaniklik vardr.

Ogtiictiyli temizleyin. Sayfa 450'teki
"2-3 ayda bir" bolimiine bakin.

5 bip sesi duyuluyor ve tim
diigmeler yanip séniiyor.

Su haznesi bostur.

Su haznesini doldurup 1 dakika
bekleyin.

Cok fazla kahve telvesi oldugu icin,
kahve telvesi ¢cok ince taneli oldugu
icin veya kahve telvesi tamper ile
cok sert bir sekilde preslendigi icin
filtre sepetinden su akmiyordur.

Daha az miktarda kahve telvesi
kullanin. Ogiitme ayarini daha iri
taneli olacak sekilde ayarlayin.
Kahve telvesini tamper ile
preslerken daha hafif bir
mukavemet uygulayin.




Sorun

Portafiltreden espresso akmiyor
veya espresso akisi diizglin degil.

Neden

Cok fazla kahve telvesi vardir, kahve
telvesi cok ince tanelidir veya kahve
telvesi tamper ile cok sert bir
sekilde preslenmistir.

Coziim

Daha az miktarda kahve telvesi
kullanin. Ogiitme ayarini daha iri
taneli olacak sekilde ayarlayin.
Kahve telvesini tamper ile
preslerken daha hafif bir
mukavemet uygulayin.

Portafiltre demleme basligina
dogru sekilde takilmiyor.

Cok fazla kahve telvesi vardr.

Daha az miktarda kahve telvesi
kullanin.

Espressonun tizerinde krema
katmani yok.

Kahve cekirdekleri nemlidir.

Taze kavrulmus kahve cekirdekleri
kullanin.

Kahve telvesi ¢ok iri tanelidir.

Kahveyi daha ince taneli olacak
sekilde 6gtiin.

Buhar ve sicak su kadrani buhar
konumuna getirildiginde buhar
ctkmiyor.

Cihaz calistirma islemi
tamamlanmamistir.

Buhar ve sicak su 151g1 sabit bir
sekilde yanana kadar bekleyin.

Buhar cubugunda tikanikhk vardir.

Buhar cubugu nozulunu temizleyin.

Kireg arindirma 151g1 yaniyor.

Cihaz su tiiketiminin 15 litre
oldugunu algilayarak kireg
arindirma islemi yapilmasi
gerektigine iliskin bildirimde
bulunmustur.

Kireg arindirma islemi yapin. Sayfa
451'daki "Kireg arindirma islemi
yapma" bolimiine bakin.

Ayrica, tim fabrika ayarlarini geri
yukleyerek kire¢ arindirma
hatirlaticisini durdurabilir ve su
tliketimi izlemesini yeniden
baslatabilirsiniz. Sayfa 445'deki
"Fabrika ayarlarina geri yiikleme"
bolimune bakin.

Cihazin kurulu oldugu tezgah
ylizeyinde su var.

Damlama tepsisi doludur.

Damlama tepsisini bosaltin.

Su haznesinde sizinti var.

Su haznesini diizgiin sekilde takin.
Dogru kurulum sorunu ¢6zmediyse
bir Electrolux servis merkezi ile
iletisime gegin.

Damlama tepsisinden sizinti vardir.

Damlama tepsisini dogru sekilde
takin.

Dogru kurulum sorunu ¢ézmediyse
bir Electrolux servis merkezi ile
iletisime gecin.

Portafiltrenin kenarinda su sizintisi
var.

Portafiltre demleme basligina
takildiginda kenar kisimlarinda
kahve telvesi vardir.

Portafiltrenin kenar kisimlarindaki
tlm kahve telvelerini temizleyin.

Portafiltrenin etrafindan sulu
espresso siziyor veya portafiltre
gevsek.

Demleme bashgindaki silikon conta
hasarlidr.

Electrolux servis merkezini arayarak
demleme basligindaki silikon
contayi degistirmelerini talep edin.

Basing Gostergesi Yanit Vermiyor.

Kire¢ olusumu vana ignesini tikiyor
ve basing gostergesinin dogru
sekilde calismasi onluyor olabilir.

Onerilen Eylem:

Kire¢ baglantil tikanikliklar
gidermek icin bir kireg arindirma
islemi gerceklestirin.

"A Ozel Kire¢ Arindirma islemi" ne
bakin.




Depolama

1. Filtre sepetlerini, temizleme firgasini ve temizleme
pimini damlama tepsisinin arkasindaki alet kitine
yerlestirin.

2. Tepsiyi fincan isiticinin Gzerine koyun.

3. Tamperi, siit strahisini ve portafiltreyi tepsiye
yerlestirin.

DIKKAT: Cihazi kullanmayacaginiz zamanlarda
portafiltreyi demleme bashgina takil halde birakmayin.
Aksi taktirde, demleme bashgindaki silikon conta hasar
gorebilir.

Cevreyle ilgili bilgiler

Su sembole sahip malzemeler geri donusttirtlebilir Lo-) . Ambalaji geri doniistim icin uygun konteynerlere koyun.
Elektrikli ve elektronik cihaz atiklarinin geri doniisimiine ve cevre ve insan sagliginin korunmasina yardimci olun.

Ev atigi sembol{i 'mmm bulunan cihazlari atmayin. Uriinii yerel geri déniisiim tesislerinize génderin ya da belediye ile
irtibata gegin.

Aksesuarlar

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Aksesuarlar tlkeden (lkeye degisebilir.



TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipl oldugunun anlasilmasi durumunda tiiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden donme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,

c. Asirt bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitlin masraflari saticiya ait olmak tizere satilanin Uicretsiz onarilmasini
isteme,

d.imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, secimlik haklarindan birini kullanabilir. Satici,
tliketicinin tercih ettigi bu talebi yerine getirmekle yikimlGddir.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistiriimesi haklari Giretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir.

Bu fikradaki haklarin yerine getirilmesi konusunda satici, liretici ve ithalatci miiteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatci, malin kendisi tarafindan piyasaya stiriilmesinden sonra ayibin dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistirilmesinin satici igin orantisiz giiliikleri beraberinde getirecek
olmasi halinde tiiketici, sézlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz degeri, ayibin nemi ve diger secimlik haklara bagvurmanin tiiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecedi gibi hususlar dikkate alinir.

4, Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistirilmesi haklarindan birinin secilmesi durumunda bu talebin
saticlya, Ureticiye veya ithalatciya yoneltiimesinden itibaren azami otuz is giinti, konut ve tatil amacli tasinmazlarda
ise altmig is giinl icinde yerine getirilmesi zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci maddesi uyarinca cikarilan
yonetmelik eki listede yer alan mallara iliskin, tliketicinin tcretsiz onarim talebi, yonetmelikte belirlenen azami tamir
suresi icinde yerine getirilir. Aksi halde tuketici diger secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.

5. Tuketicinin sézlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim hakkini sectigi durum larda, 6demis oldugu
bedelin timii veya bedelden yapilan indirim tutari derhal tiiketiciye iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle ortaya ¢ikan tiim masraflar, tiiketicinin sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. Tiketici bu secimlik haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011 tarihli ve 6098 sayili Tiirk Bor¢lar Kanunu
hiikiimleri uyarinca tazminat da talep edebilir.

Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracatgi : ithalatai:

ELECTROLUX APPLIANCES AB Electrolux Dayanikli Tiiketim
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE) Mamulleri San. ve Tic. AS.

ST GORANSGATAN 143 TR-34435 Taksim-Beyoglu-istanbul
SE-105 45 STOCKHOLM Musteri Hizmetleri: 0 850 250 35 89
SWEDEN musteri_hizmetleri@electrolux.com
TEL: +46 (8) 738 60 00 WEB: www.electrolux.com.tr

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

Kullanim Omrii Bilgisi :

Kullanim émr kiiclik ev aletlerinde 7 yil, diger beyaz esya Uriinlerinde ise 10 yildir. Kullanim 6mrd, Uretici ve/veya
ithalatgi firmanin cihazinizla ilgili yedek parca temini ve bakim stiresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.



SVEDSKA MISELNOST ZA BOLJSE ZIVLIENJE

Z nado Svedsko dedidcino in skrbjo za domace Zivljenje smo strastni glede izdelave preprostih in
trajnostnih izkuSenj domacega Zivljenja, ki so pomembne za vas in naso skupno prihodnost.

Stremimo k temu, da zdravo in trajnostno prehranjevanje postaneta bolj navdihujo¢a in preprosta,
in zastavili smo si ambiciozen cilj. Ve& o nasih ciljih za leto 2030 preberite tukaj:

Obis¢ite naso spletno stran:

@ Tam boste nasli nasvete, broSure, navodila za odpravljanje teZav in servisne informacije:
www.electrolux.com

Za Se boljSe storitve registrirajte vas izdelek:
www.electrolux.com/productregistration

Kupite dodatke in potro3ni material za svojo napravo:

E www.electrolux.com/shop

@ Q@

PODPORA KUPCEM IN SERVIS

Ob kontaktiranju servisa zagotovite, da so vam na voljo naslednji podatki:
- Stevilka modela

- Stevilka PNC

- serijska Stevilka

Informacije najdete na plocici s tehni¢nimi podatki.
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Varnostna navodila
Pred prvo uporabo aparata skrbno preberite ta navodila.

To napravo lahko uporabljajo osebe, stareje od 8 let, in osebe z zmanjSanimi fizinimi,
senzoricnimi ali psihicnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja, e so pod
nadzorom ali so dobili navodila o varni uporabi naprave ter razumejo mozne nevarnosti.
Otroci se s tem aparatom ne smejo igrati.

Otroci aparata ne smejo Cistiti in vzdrZevati, razen Ce so so starejsi od 8 let in let in so pod
nadzorom.

Aparat in njegov napajalni kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Aparat lahko prikljucite samo na elektri¢no napajanje, katerega napetost in frekvenca
ustrezata tehnicnim podatkom na tipski ploscici.

Aparata nikoli ne uporabljajte ali dvigujte ce

- je elektricni kabel poskodovan,

- je poskodovano ohisje.

Aparat se lahko prikljuci samo v ozemljeno vticnico. Po potrebi se lahko uporablja kabelski
podaljSek moci 10 A.

Ce je aparat ali napajalni kabel poskodovan, ga mora zaradi preprecevanja tveganja
zamenjati proizvajalec, njegov pooblasceni servis ali za to usposobljena oseba.

Aparat vedno postavite na ravno, vodoravno povrsino.

Ce aparat pustite brez nadzora in pred sestavljanjem, razstavljanjem ali &iséenjem, vedno
izvlecite vtikac iz stenske vticnice.

Temperatura pri uporabi in shranjevanju aparata more biti nad 0 °C.

Ne uporabljajte aparata v okolju z zelo visoko temperaturo, mocnimi magnetnimi polji in
vlaznim zrakom.

Aparat in pribor se lahko med uporabo mocno segrejeta. Uporabite samo za to predvidene
rocaje in drzala. Pred ¢iSCenjem in shranjevanjem pocakajte, da se aparat ohladi.
Elektricni kabel ne sme priti v stik z vrocimi deli aparata.

Med postopkom priprave kave ne odstranjujte posode za vodo. Ce Zelite dodati ve¢ vode,
pritisnite gumb za VKLOP/IZKLOP, da izkljucite aparat. Vse lucke ugasnejo, kar pomeni, da
je aparat izkljucen.

Med postopkom priprave kave ali kadar iz rocaja s filtrom uhaja para ali vroca voda, rocaja
ne odstranjujte, saj je aparat pod tlakom. NEVARNOST! Obstaja nevarnost opeklin
zaradi vroce tekocine ali pare.

Opozorilo: Izogibajte se oparinam.

Pri uporabi funkcije pare lahko iz glave za pripravo kave kaplja vroca voda. NEVARNOST!
Voda je vroca, obstaja nevarnost opeklin zaradi vroce tekocine ali pare.



Ko zavrtite gumb za paro in vroo vodo, iztece curek vroce vode. Previdno in pocasi odprite
ventil za paro. NEVARNOST! Voda je vroca, obstaja nevarnost opeklin zaradi vroce
tekocine ali pare.

« Aparata ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

Ne prekoracite najvedje prostornine polnjenja, oznacene na aparatu.

« Posodo za vodo polnite le s pitno, hladno vodo, nikoli z mlekom ali drugimi tekocinami.
- Ceje posoda za vodo prazna, aparata ne uporabljajte.

« Aparata ne uporabljajte brez odcejalne posode ali mreZice za kapljanje, razen ce
uporabljate visjo skodelico ali vrcek.

- Aparata ne uporabljajte in ga ne postavljajte na vroCo povrsino ali v bliZino vira toplote.
« OPOZORILO: Izogibajte se politju prikljucka.

Ta aparat je namenjen izkljucno za domaco uporabo. Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti za morebitne poskodbe ali Skodo, nastalo zaradi nepravilne ali neustrezne
uporabe.

« OPOZORILO: Nepravilna uporaba lahko povzroci poskodbe.

OPOZORILO: Aparata med delovanjem ne postavljajte v omarico.

- Taaparat ne sme delovati preko zunanjega casovnega stikala ali z uporabo locenega
sistema za daljinsko upravljanje.

- Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in podobnih okoljih, kot so:

- kuhinje za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

- kmetije;

- hoteli, moteli in druga bivalna okolja, kjer ga lahko uporabljajo gostje;

- okolja, kjer ponujajo nocitve z zajtrkom.

Poraba energije v izklju¢enem stanju: 0,3 W

« Najdaljsi cas, potreben za samodejni preklop naprave v nacin nizke porabe energije:

20 minut



Uvod

Predstavitev naprave

CFASTIOMMON®>

Odstranljiv zalogovnik za kavna zrna

Odstranljiv zgornji mlevni element

Mlincek za kavo brez elektrostaticnega naboja

58 mm profesionalno drzalo za mletje (nastavek)

58 mm profesionalni rocaj s filtrom

58 mm profesionalna filtrirna ko3arica za eno skodelico
58 mm profesionalna filtrirna kosarica za dve skodelici
58 mm profesionalna glava za pripravo kave

Merilnik tlaka

Cev za paro in vroco vodo

Gumb za paro in vroc¢o vodo

Odstranljiva posoda za vodo
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Odstranljiva odcejalna posoda z mrezico
Plovec odcejalne posode/indikator nivoja vode
v odcejalni posodi

Nedrsece nogice

Komplet orodja

Cistilna $¢etka

Igelni ¢istilnik

Grelnik za skodelice

Pladenj za dodatke

Vréek za mleko prostornine 360 ml

58 mm profesionalni tlacilec (tamper)



Postavitev in pregled funkcij




Pregled upravljalne plosce
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A.  Gumb za VKLOP/IZKLOP G. Gumb za pripravo espressa — dve skodelici
B. Gumb za mletje za eno skodelico H. Gumb za rocni espresso/programiranje
C.  Gumb za mletje za dve skodelici I.  Indikatorska lucka za paro in vroco vodo
D. Indikatorska lu¢ka za odstranjevanje vodnega kamna J. Vrocavoda
E.  Merilnik tlaka K. 1ZKLOP
F.  Gumb za pripravo espressa — ena skodelica L. Para



Merilnik tlaka in ekstrakcija espressa

Idealna ekstrakcija espressa

Kakovosten espresso enakomerno priteka iz rocaja s
filtrom in ima gostoto, podobno toplemu medu.
Idealni tlak pri pripravi kave je med 6 in 12 na merilniku
tlaka (B). Zgornja plast, crema, je karamelne barve.

Premalo ekstrakcije

Ceje tlak na merilniku tlaka (A) nizji od 6, espresso
prehitro priteka in je kisel, vodnat ter brez telesa. Razlogi
so lahko: preve¢ grobo mleta kava, premalo kave v
rocaju s filtrom, prestara kavna zrna ali pa kava ni dovolj
mocno potlacena s tlacilcem.

Resitev:

1.Nastavite mletje na bolj fino nastavitev (obrnite gumb
na manjso stevilko).

2.Za en odmerek uporabite 13 g kave in 19 g za dvojni
odmerek.

3.Vedno uporabljajte sveza kavna zrna (pritisk se ne
more ucinkovito ustvariti pri starih ali nepravilno zaprtih
zrnih).

Opomba: za najboljso nastavitev pritiska bo morda
potrebnih vec poskusov.

Prevec ekstrakcije

Ce je tlak na merilniku tlaka (C) visji od 12, espresso
prepocasi priteka in postane grenak. Razlogi so lahko:
preve¢ drobno mleta kava, prevelika kolic¢ina kave v
rocaju s filtrom ali premoc¢no potlacena kava.

Reditev:

1.Nastavite na bolj grobo mletje (nastavite na vecjo
nastavitev).

2.Zmanjsajte koli¢ino kave in uporabite manjsi pritisk pri
stiskanju.

Opomba: za doseganje optimalne stopnje pritiska bo
morda potrebnih vec¢ poskusov.

Ce uporabljate pravilne nastavitve in ustrezno silo pri
tlacenju, vendar kakovost espressa $e vedno ni ustrezna,
glejte poglavje »Odpravljanje tezav« na strani 485.

A




Priprava pred prvo uporabo 5. Zgornji mlevni element in zalogovnik za kavna zrna
ocistite s Cistilno S¢etko.

Preden aparat uporabite za pripravo espressa, je treba : . .

vse dele o¢istiti in namestiti ter enkrat izvesti postopek POZOR: Zgornjega mlevnega elementa ali zalogovnika

kuhanja samo z vodo. za kavna zrna ne distite z vodo.

Priprava in namestitev vseh delov 6. Primite zgornji mlevni element za rocaj in ga vstavite
P v obro¢ mlincka. Prepricajte se, da je zgornji mlevni

1. Odstranite aparat iz embalaze in se prepricajte, da element (A) poravnan s povriino obro¢a mlin¢ka (B).
ste odstranili ves embalazni material.

Postavite aparat na ravno povrsino.

3. Odstranite in zavrzite rdeci cep na dnu posode za
vodo.

7. Zgornji mlevni element zavrtite v smeri urinega
4. Vrcek za mleko, tlacilec, filtrirne kosarice, rocaj s kazalca, da ga zaklenete, in nato spustite rocaj.

filtrom in posodo za vodo odistite s toplo vodo in
blagim detergentom.

8. Puscico DOL na zalogovniku za kavna zrna
poravnajte z oznako na sprednjem robu mlincka za
kavo.




9. Zalogovnik za kavna zrna previdno pritisnite navzdol
in ga zavrtite v smeri urinega kazalca do
zaklenjenega polozaja.

16. Drzalo rocaja s filtrom obrnite v desno do srednjega
zaklenjenega polozaja.

Opomba: Prvih nekajkrat, ko vstavite rocaj s filtrom,
lahko pri obra¢anju ro¢aja obcutite nekaj upora.

17. Prepricajte se, da je gumb za paro in vro¢o vodo v
polozaju IZKLOP.

10. Prepricajte se, da je posoda za vodo Cista.

11. Posodo za vodo napolnite s hladno ¢isto vodo in jo

- N
namestite. n

18. Prikljucite aparat na elektricno omrezje.
19. Pritisnite gumb za VKLOP/IZKLOP.

20. Med zagonom se gumbi (A-C) osvetlijo, lu¢ka za
paro in vro¢o vodo (G) pa utripa. Pocakajte, da vsi
gumbi (A-F) in lu¢ka za paro in vroco vodo (G) stalno

svetijo.
12. Po potrebi vstavite filter za vodo v posodo za vodo. A B C D E F
13. V rocaj s filtrom vstavite filtrirno ko3arico za dve \ \ \

skodelici. @ @ @ @ @ @

_ i e : e C

21. Pritisnite gumb za espresso za dve skodelici. Voda

tece iz glave za pripravo kave, skozi filtrirno kosarico
in rocaj s filtrom.

14. Rocaj s filtrom poravnajte s puscico GOR na glavi za
pripravo kave.

[ T-F 22. Pocakajte, da voda preneha teci.
Opomba: Ko voda prvic stece skozi aparat, lahko zrak,
ki se sprosca iz aparata, povzroci glasen hrup. Hrup

preneha po priblizno 20 sekundah in ne pomeni
napake.

15. Rocaj s filtrom vstavite ravno ob glavo za pripravo
kave.



23. Cev za paro obrnite, dokler $oba ni nad odcejalno Vklop aparata
posodo.

1. Prepricajte se, da je gumb za paro in vro¢o vodo v
polozaju IZKLOP.
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24. Gumb za paro in vroco vodo obrnite v polozaj za \
vroc¢o vodo. Lucka za paro in vroco vodo utripa, iz /& @
i

Sobe pa izteka vroc¢a voda.

2. Prikljucite aparat na elektri¢cno omrezje.
“’0/' 3. Pritisnite gumb za VKLOP/IZKLOP.
/
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25. Pustite vodo teci 20 sekund.
26. Gumb za paro in vroco vodo obrnite v polozaj
IZKLOP. 4. Med zagonom se gumbi (A-C) osvetlijo, lu¢ka za
paro in vro¢o vodo (G) pa utripa. Pocakajte, da se
gumbi (D-F) osvetlijo in da luc¢ka za paro in vroc¢o
vodo (G) stalno sveti.

7, D E F
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27. Rocaj s filtrom in filtrirno kosarico odistite v toplivodi Ko vsi gumbi (A-F) in lu¢ka za paro in vro¢o vodo (G)
ter ju pred pripravo kave posusite. stelno svetijo, je aparat pripravljen za delovanje.

28. Za izklop aparata pritisnite gumb za VKLOP/IZKLOP.
Vse lucke na upravljalni plosci ugasnejo.

Opomba: Aparat se samodejno izklopi po 15 minutah
neuporabe.



Dnevna uporaba

Priprava espressa
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1. Posodo za vodo napolnite s hladno ¢isto vodo.
Prepricajte se, da nivo vode ni nad oznako 3 L.
Namestite posodo za vodo.

2. V zalogovnik za kavna zrna nasujte sveze prazena
kavna zrna in namestite pokrov. Zalogovnik za kavna
zrna zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler oznaka
na sprednjem robu mlin¢ka za kavo ni med
oznakama 10 in 15 na zalogovniku za kavna zrna.

POZOR: Ne nasujte prevec kavnih zrn. Kavna zrna, ki
dlje ¢asa ostanejo v zalogovniku za kavna zrna, lahko
navzamejo vlago, kar vpliva na mletje in okus.

Opomba: Med oznakama 10 in 15 je priporocena
zacetna nastavitev za espresso. Ce so potrebne
prilagoditve, glejte poglavje »Nastavitve mletja kave«
na strani 475.

3. Vkljucite aparat.
a. Prepricajte se, da je gumb za paro in vro¢o vodo v
polozaju IZKLOP.
b. Pritisnite gumb za VKLOP/IZKLOP.

4. Zasegrevanje skodelice za kavo na grelniku za

skodelice odstranite pladenj in postavite skodelico
na grelnik za skodelice.

5. Zasegrevanje skodelice z vroco vodo izvedite
naslednje korake:

a. Postavite skodelico za kavo pod cev za paro.

b. Gumb za paro in vro¢o vodo obrnite v polozaj za
vroco vodo, skodelico napolnite do cetrtine in
nato gumb obrnite v polozaj IZKLOP.

c. Pocakajte 30 sekund in nato skodelico izpraznite.



Hot Water

.V rocaj s filtrom vstavite filtrirno kosarico za eno
skodelico ali dve skodelici.

Rocaj s filtrom drzite pod glavo za pripravo kave in
pritisnite gumb za espresso za eno skodelico. Ko se
pretok vode ustavi, filtrirno ko3arico obrisite s krpo.

Namestite rocaj s filtrom v drzalo za mletje. Pritisnite
gumb za mletje za eno ali dve skodelici. Pritisnjeni
gumb utripa, filtrirna kosarica pa se napolni z mleto
kavo. Dvignite rocaj s filtrom iz drzala za mletje.

povrsine. Mleto kavo potlacite s tlacilcem, dokler se
zgornji rob (A) tlacilca ne poravna z robom rocaja s
filtrom. Odstranite odve¢no mleto kavo z roba
filtrirne kosarice.

. Drzalo rocaja s filtrom poravnajte s pus¢ico GOR na

glavi za pripravo kave. Rocaj s filtrom pritisnite
navzgor v glavo za pripravo kave in ro¢aj obrnite v
desno do srednjega zaklenjenega polozaja.

. Postavite skodelico za kavo na odcejalno posodo,

pod rocaj s filtrom. Za pripravo ene ali dveh skodelic

Opomba: Ce Zelite ustaviti postopek mletja, preden se

. R s X espressa pritisnite gumb za espresso za eno ali dve
samodejno ustavi, ponovno pritisnite gumb za mletje. P P 9 p

skodelici. Pritisnjeni gumb utripa, vnaprej
nastavljena kolic¢ina kave pa pritece v skodelico za

9. Rocaj s filtrom drzite tako, da je njegov spodnji del kavo

naslonjen na pladenj za dodatke, ali pa gumijasti del
na robu rocaja s filtrom naslonite na rob delovne
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Opomba: Privzeta nastavitev za eno skodelico espressa
je 40 ml. Privzeta nastavitev za dve skodelici espressa je
80 ml. Za informacije o spremembi privzetih nastavitev
glejte poglavje »Prilagoditev koli¢ine espressa v
skodelici« na strani 475.

Opomba: Dejanska koli¢ina ekstrakcije je odvisna od
vrste kavnih zrn in kakovosti mletja kave.

12. Za pripravo espressa z ro¢no izbrano koli¢ino
pritisnite gumb za ro¢ni espresso/programiranje.
Pritisnjeni gumb utripa, kava pa tece v skodelico,
dokler gumba ponovno ne pritisnete.

Opomba: Ce gumba ponovno ne pritisnete, se
postopek samodejno ustavi pri koli¢ini 250 ml.

13. Rocaj rocaja s filtrom obrnite v levo in nato spustite
rocaj s filtrom.

14. Odstranite uporabljeno mleto kavo iz filtrirne
kosarice.

15. Za izklop aparata pritisnite gumb za VKLOP/IZKLOP.
Vse lu¢ke na upravljalni plos¢i ugasnejo.

. J

Opomba: Aparat se samodejno izklopi po 15 minutah
neuporabe.

16. Prepricajte se, da je gumb za paro in vro¢o vodo v
polozaju IZKLOP. Izvlecite vti¢ iz vti¢nice.

17. Ocistite filtrirno kosarico in rocaj s filtrom. Glejte
razdelek »Vedno po uporabi« na strani 477.



Penjenje mleka
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1. Vréek za mleko napolnite s polnomastnim mlekom iz
hladilnika. Priporocena koli¢ina mleka je 100 ml za
kapucino in 160 ml za latte.

2. Pripravite cev za paro.

a. Vklopite aparat in premaknite cev za paro, dokler
ni nad odcejalno posodo.

b. Gumb za paro in vro¢o vodo obrnite v polozaj za
paro. Lucka za paro in vroco vodo utripa.
Izpuscajte paro priblizno 5 sekund, dokler iz Sobe
cevi za paro ne priteka ve¢ voda.

¢. Gumb za paro in vro¢o vodo obrnite v polozaj
IZKLOP.

3. Cev za paro postavite v vréek za mleko.
a. Sobo postavite tik pod povrsino mleka. Izliv vreka
za mleko naslonite na cev za paro v polozaju 12.
ure.
b. Vré¢ek za mleko nagnite v smeri 9. ure, dokler Soba
ni oddaljena za irino prsta (A) od roba.

4. Gumb za paro in vroco vodo obrnite v polozaj za
paro. Lu¢ka za paro in vroco vodo utripa, postopek
penjenja pa se zacne.

5. Prepricajte se, da je cev za paro v polozaju, ki
povzroca, da se mleko vrti v eno smer - od zgoraj
navzdol.
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Ko se nivo mleka dviguje, spustite vréek za mleko, da
ostane Soba za paro tik pod povrsino mleka.

Ko je koli¢ina mle¢ne pene zadostna, spustite Sobo
za paro do polovice globine vrcka.

Ko je dno vreka za mleko prevroce za dotik, obrnite
gumb za paro in vro¢o vodo v poloZzaj IZKLOP.
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9. Odstranite vréek za mleko s cevi za paro ter takoj 10. Premaknite cev za paro, dokler ni nad odcejalno
ocistite cev za paro in Sobo z vlazno gobo ali krpo. posodo. Gumb za paro in vroco vodo obrnite v
polozaj za vroc¢o vodo in pocakajte 2 sekundi, da se
odstrani mleko, ki je zaslo v cev za paro. Gumb za

paro in vro¢o vodo obrnite v polozaj IZKLOP.

.

OPOZORILO: Pazite, da vasa koZa ne pride v stik s cevjo
za paro ali Sobo. Obstaja nevarnost opeklin.

Priprava napitkov latte ali kapucino
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1. Z dnom vrc¢ka za mleko rahlo udarite ob delovno povrsino, da sprostite vecje zra¢ne mehurcke.
2. Zavrtite vréek za mleko, da se mleko premesa in dobi svilnato teksturo.
3. Mleko vlijte v pripravljen espresso z enakomernim gibom.



Mleta kava

Espresso

Espresso je
koncentrirana kava
polnega okusa z
obstojno plastjo kreme
na vrhu. Izberite
espresso za eno ali dve
skodelici.

Ristretto

Ristretto je polovi¢na
porcija espressa z
intenzivnim okusom in
priokusom ter tanko
plastjo kreme na vrhu.

Americano

Espresso za eno ali dve
skodelici zdodatkom
vroce vode. Najprej
dodajte vroco vodo, da
ohranite kremo na vrhu.

Con panna

Espresso za eno ali dve
skodelici, oblozen z
rahlo stepeno smetano.
Po vrhu lahko dodate
cimetov ali cokoladni
prah.

Macchiato

Espresso za eno ali dve
skodelici, prelit z majhno
koli¢ino hladnega ali
penjenega mleka ter z
majhno Zlicko mle¢ne
pene na vrhu.

Flat white

Espresso za eno ali dve
skodelici z 2/3
penjenega mleka in
tanko plastjo mle¢ne
pene na vrhu.

Latte

Espresso za eno ali dve
skodelici s 3/4
penjenega mleka in
plastjo mle¢ne pene v
debelini enega prsta na
vrhu.

Cappuccino

Espresso za eno ali dve
skodeliciz 1/3
penjenega mlekain 1/3
mle¢ne pene na vrhu. Po
vrhu dodajte ¢okoladni
prah.

Mocha

Espresso za eno ali dve
skodelici, pomesan s
tekoco ¢okolado, z 1/3
penjenega mlekain 1/3
mlecne pene na vrhu.

Babyccino

Brez espressa, samo
penjeno mleko in
mlecna pena na vrhu. Po
vrhu dodajte ¢okoladni
prah.

Ce uporabljate Ze mleto kavo, mora biti ta sveze mleta in mo¢no prazena. Za pripravo espressa boste morda morali
uporabiti francosko ali espresso prazeno mleto kavo. Mleta kava ohrani aromo le 7-8 dni, razen Ce je shranjena v

zaprti posodi na hladnem mestu. Kave ne shranjujte v hladilniku ali zamrzovalniku.
Na splosno uporaba Ze mlete kave ni priporocljiva. Sveze mleto kavo ohranja aromo veliko bolje in zagotavlja visjo

kakovost napitka.



Nastavitve in prilagoditve

Nastavitve mletja kave

Ko je mletje kave pravilno nastavljeno, ima mleta kava
enako zrnatost kot sol. Za sveze prazena kavna zrna je
priporocena nastavitev med 10 in 15, vendar lahko vrsta
in kakovost kavnih zrn zahtevata prilagoditve.
Zalogovnik za kavna zrna zavrtite v smeri ali nasprotni
smeri urinega kazalca na Zeleno nastavitev med 0 in 30.
Nizja stevilka pomeni bolj fino mletje. Visja Stevilka
pomeni bolj grobo mletje.

Coarse Fine

25 20
R

Ce je kava zmleta preve¢ fino ali preve¢ grobo, ponovno
prilagodite nastavitev.

Prilagajanje koli¢ine mlete kave

To so privzete nastavitve za koli¢ino mlete kave:
« Espresso za eno skodelico: priblizno 13 g mlete kave.
« Espresso za dve skodelici: priblizno 19 g mlete kave.

Opomba: Koli¢ina mlete kave je odvisna od vrste
kavnih zrn in velikosti delcev mlete kave.

1. Namestite rocaj s filtrom z eno- ali dvoskodeli¢no
filtrirno kosarico v drzalo za mletje.

2. Pritisnite in drzite gumb za mletje za eno ali dve
skodelici. Po treh sekundah se lu¢ka drugega gumba
za mletje ugasne in mletje se zacne.

3. Ko je koli¢ina mlete kave zadovoljiva, spustite gumb
za mletje. Zaslisi se zvoc¢ni signal, nova koli¢ina mlete
kave pa se shrani.

Prilagoditev kolicine espressa v skodelici

Privzete nastavitve za espresso:
« Ena skodelica espressa: priblizno 40 mL.
« Dve skodelici espressa: priblizno 80 mL.

Dovoljene prostornine:
« Enaskodelica espressa: 20-125 mL.
« Dve skodelici espressa: 20-200 mL.

Opomba: Dejanska koli¢ina ekstrakcije je odvisna od
vrste kavnih zrn in kakovosti mletja kave.

1. Pritisnite in drzite gumb za espresso za eno ali dve
skodelici. Po treh sekundah se lu¢ka na drugem
gumbu za espresso ugasne in zacne teci voda.

2. Ko je kolicina espressa zadovoljiva, spustite gumb za
espresso. Zaslisi se zvocni signal, nova prostornina
espressa pa se shrani.

Prilagajanje temperature priprave kave

Privzeta temperatura ekstrakcije kave je 92 °C.

Temperaturo je mogoce nastaviti med 90 °Cin 96 °C v

korakih po 2 °C.

1. Vkljucite aparat.

2. Pritisnite in drzite gumb za ro¢ni espresso/
programiranje, dokler se ne zaslisi zvo¢ni signal.
Lucka gumba za VKLOP/IZKLOP ugasne, lu¢ke drugih

gumbov pa svetijo ali utripajo.
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Descale

3. Zeleno temperaturo nastavite s pritiskom ustreznega
gumba. Pritisnjeni gumb zacne utripati.



a. Pritisnite gumb za mletje za eno skodelico (A), da
nastavite temperaturo na 90 °C.

b. Pritisnite gumb za mletje za dve skodelici (B), da
nastavite temperaturo na 92 °C.

c. Pritisnite gumb za espresso za eno skodelico (C),
da nastavite temperaturo na 94 °C.

d. Pritisnite gumb za espresso za dve skodelici (D), da
nastavite temperaturo na 96 °C.

Opomba: Visje temperature povecajo grenkobo in
zmanjsajo kislost. Ni#je temperature zmanjsajo
grenkobo in povecajo kislost.

4. Pritisnite gumb za ro¢ni espresso. Zaslisi se zvocni
signal in aparat se nastavi v standardni nacin
delovanja.

Opomba: Ce ne pritisnete nobenega gumba, se aparat
po 10 sekundah samodejno vrne v standardni nacin
delovanja.

Ponastavitev na tovarniske nastavitve

1. Hkrati pritisnite in drZite gumba za mletje za eno in
dve skodelici, da vstopite v nacin tovarniskih
nastavitev. Vsi gumbi za¢nejo utripati.
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2. Ko se zaslisi zvocni signal, spustite gumba za mletje.

3. Zaobnovitev privzete nastavitve gumba za mletje za
eno skodelico (A) ali za dve skodelici (B) izvedite
naslednje korake:
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Steam &
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a. Pritisnite in drzite gumb za mletje (A) ali (B) 3
sekunde, dokler vse lucke ne ugasnejo, razen lucke
pritisnjenega gumba, ki po treh hitrih utripih sveti
neprekinjeno.

b. Ko se zaslisi zvocni signal, spustite pritisnjeni
gumb. Vsi gumbi zac¢nejo utripati.

c. Pritisnite gumb za VKLOP/IZKLOP (C). Nastavitev se
ponastavi na privzeto, aparat pa se nastavi v
standardni nacin delovanja.

4. Zaobnovitev privzete nastavitve gumba za espresso

za eno skodelico (D) ali za dve skodelici (E) izvedite

naslednje korake:

a. Pritisnite in drzite gumb za espresso (D) ali (E) 3
sekunde, dokler vse lucke ne ugasnejo, razen lucke
pritisnjenega gumba za espresso, ki po treh hitrih
utripih sveti neprekinjeno.

b. Ko se zaslisi zvocni signal, spustite pritisnjeni
gumb. Vsi gumbi za¢nejo utripati.

c. Pritisnite gumb za VKLOP/IZKLOP (C). Nastavitev se
ponastavi na privzeto, aparat pa se nastavi v
standardni nacin delovanja.

5. Zaobnovitev vseh privzetih nastavitev izvedite

naslednje korake:

a. Pritisnite in drzite gumb za VKLOP/IZKLOP (C).
Lucke vseh drugih gumbov ugasnejo.

b. Ko se zaslisi zvocni signal, spustite gumb za
VKLOP/IZKLOP. Vse nastavitve se ponastavijo na
privzete, aparat pa se nastavi v standardni nacin
delovanja.

Opomba: Ce ne pritisnete nobenega gumba, se aparat
po 10 sekundah samodejno vrne v standardni nacin
delovanja.



C"igéenje in nega - aparat za a. Odstranite odcejalno posodo.
b. Izpraznite odcejalno posodo.
espresso

Postopek priprave espressa vkljucuje izlo¢anje olj iz
mlete kave. Ostanki mlete kave in kavnih olj se scasoma
nabirajo, kar vpliva na okus kave in delovanje aparata za
espresso.

Pretok vode skozi glavo za pripravo kave in cev za paro
pred in po vsaki pripravi kave je najlazji nacin za
ohranjanje Cistoce aparata za espresso.

Pred vsako uporabo

. Spustite vodo skozi glavo za pripravo kave. Glejte c. Ocistite odcejalno posodo in mrezo s toplo vodo.
poglavje »Priprava espressa« na strani 469. 5. Preverite posodo za vodo. Po potrebi jo ocistite s
toplo vodo.

Vedno po uporabi

1. Po stepanju mleka takoj ocistite cev za paro tako, da Tedensko
gumb obrnete v polozaj za vroco vodo za 1-2 Cis¢enje in izpiranje glave za pripravo kave
sekundi, nato pa cev obrisite z vlazno gobico ali

1. Pritisnite gumb za espresso za eno skodelico in
krpo. Glejte poglavje »Penjenje mleka« na strani 472. d P

pocakajte, da se pretok vode ustavi.
2. Odstranite filtrirno kosarico iz rocaja s filtrom s
pomocjo konice Cistilne $¢etke.

3. Odistite filtrirno kosarico, rocaj s filtrom in vr¢ za
mleko s toplo vodo. 2. Odstranite ostanke mlete kave z notranje povrsine in

POZOR: Za pomivanje v pomivalnem stroju so primerni s silikonskega tesnila s pomocjo cistilne Scetke.

le filtrirni kosarici in vr¢ za mleko. o

4. Preverite plovec odcejalne posode. Ce je gladina
vode visje od povrsine odcejalne posode, jo je treba
izprazniti.




Vsake 2-3 mesece

Za ¢i$¢enje cevi za paro in filtrirnih ko3aric uporabite
sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna (glejte stran
484).

1. Napolnite vr¢ za mleko s toplo vodo in sredstvom za
odstranjevanje vodnega kamna.
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2. Vvr¢ za mleko poloZite filtrirne kosarice.

3. Vstavite cev za paro v vr¢ za mleko in vr¢ postavite
na odcejalno posodo.

Pocakajte 8 ur.

5. Odstranite in izpraznite vr¢ za mleko. Ocistite ga,
dokler ne odstranite vseh ostankov sredstva za
odstranjevanje vodnega kamna.

6. Cev za paro obrisite z vlaZzno gobico ali krpo, dokler
ne odstranite vseh ostankov sredstva za
odstranjevanje vodnega kamna.
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7. Gumb za paro in vro¢o vodo obrnite v polozaj za
vroco vodo in pustite, da voda tece skozi cev za paro
40 sekund.

8. Gumb za paro in vroc¢o vodo obrnite v poloZaj
I1ZKLOP.
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9. Namestite filtrirno kosarico za eno skodelico v rocaj s
filtrom in rocaj s filtrom namestite v glavo za
pripravo kave.

[ ST

10. Pritisnite gumb za espresso za eno skodelico, da
voda stece skozi filtrirno kosarico.

11. Ko se pretok vode ustavi, odstranite ro¢aj s filtrom in
ponovite postopek z filtrirno kosarico za dve
skodelici.



Po potrebi

1. lzklopite aparat in ga odklopite iz elektricnega
omrezja.

2. Pustite, da se aparat ohladi, preden ga odistite.
Zunanje povrsine obrisite z vlazno krpo.

4. Redno distite posodo za vodo, zalogovnik za kavna
zrna, odcejalno posodo in mrezo.

POZOR: Nikoli ne uporabljajte jedkih ali abrazivnih ¢istil
in aparata nikoli ne potapljajte v tekocino.

POZOR: Za pomivanje v pomivalnem stroju so primerni
le filtrirni kosarici in vré za mleko.

5. Vstavite debelejsi cistilni zati¢ skozi odprtino v Sobi
cevi za paro.

6. Gumb za paro in vro¢o vodo obrnite v polozaj za
vroco vodo in pustite, da voda tece skozi cev za paro
40 sekund.

7. Gumb za paro in vroco vodo obrnite v polozaj
1ZKLOP.
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8. Ce zamasitev ni odpravljena, odstranite $obo s cevi
za paro in jo odistite s sredstvom za odstranjevanje
vodnega kamna (glejte stran 483).




Cigéenje in nega - kavni mhnéek 3. Odstranite zalogovnik za kavna zrna in preostala

kavna zrna shranite v nepredusno posodo.
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Za mlevni element kavnih zrn na ustrezno velikost
delcev za ekstrakcijo espressa se uporabljajo stozcasti
mlevni elementi.

Sistem, ki ne ustvarja elektrostaticnega naboja,
preprecuje, da bi se mleta kava med mletjem raztresala
zunaj filtrirne ko3arice.

Ostanki mlete kave in kavnih olj se s¢asoma nabirajo, kar
vpliva na okus kave in delovanje vgrajenega mlincka.

Tedensko ali najmanj enkrat na dva
tedna

1. Odstranite preostalo mleto kavo iz drzala za mletje
in iz iztoka za mleto kavo s pomogjo Cistilne $¢etke.

4. Zalogovnik za kavna zrna oistite s istilno $¢etko.
5. Odstranite preostala kavna zrna z zgornjega
mlevnega elementa.
2. Drzalo za mletje in iztok za mleto kavo odistite z
vlazno gobico ali krpo, nato pa obirisite s suho krpo.
Vsaka 1-2 meseca
Ce mlin¢ek uporabljate vsak dan, je treba o¢istiti mlevne /
elemente, da zagotovite najboljSe delovanje vgrajenega . . .
mlin¢ka. Redno ¢is¢enje pomaga, da mlevni elementi 6. Namestite prazen zalogovnik za kavnazmain
dajejo enakomerne rezultate mletja, kar je $e posebej pritisnite gumb za mletje za eno ali dve skodelici. Ce
pomembno pri mletju kavnih zrn za espresso. mleta kava ne izhaja, je zgornji mlevni element

prazen.
POZOR: Nikoli ne uporabljajte jedkih ali abrazivnih cistil

in aparata nikoli ne potapljajte v tekoino. Opomba: Ko zalogovnik za kavna zrna ni namescen,

gumba za mletje za eno in dve skodelici utripata in
1. Zapisite si trenutno nastavitev mletja. To omogoca, mlin¢ek se ne more zagnati.

da po ¢is¢enju znova nastavite enako nastavitev.
7. lzklopite aparat in ga odklopite iz elektricnega

2. Zalogovnik za kavna zrna popolnoma obrnite v .
omrezja.

nasprotni smeri urinega kazalca, da ga odklenete.
8. Odstranite zalogovnik za kavna zrna.

9. Dvignite rocaj na zgornjem mlevnem elementu.

10. Zgornji mlevni element zavrtite v nasprotni smeri
urinega kazalca in ga dvignite iz ohisja mlincka.

POZOR: Zgornjega mlevnega elementa ne Cistite z vodo.



11. Ocistite dele in povrsine v komori za mletje ter v 17. Drzalo za mletje in iztok za mleto kavo ocistite z
ohisju mlincka s ¢istilno $c¢etko. vlazno gobico ali krpo, nato pa obrisite s suho krpo.

18. Odstranite zalogovnik za kavna zrna in namestite
zgornji mlevni element. Prepricajte se, da je zgornji
mlevni element poravnan s povrsino obroca
mlincka.

POZOR: Ce zgornji mlevni element ni pravilno
namescen, bo mlinc¢ek proizvajal grobo mleto kavo.

19. Namestite zalogovnik za kavna zrna.

Opomba: Ko zalogovnik za kavna zrna ni namescen,
gumba za mletje za eno in dve skodelici utripata in

12. Ne namescajte zgornjega mlevnega elementa, o .
mlincek se ne more zagnati.

namestite pa prazen zalogovnik za kavna zrna.

20. Zalogovnik za kavna zrna obrnite na nastavitev
mletja, ki ste si jo predhodno zabelezili.

Opomba: Po ¢is¢enju se lahko optimalna nastavitev
mletja spremeni. Za iskanje optimalne nastavitve
mletja glejte poglavje »Nastavitve mletja kave« na
strani 475.

Vsake 2-3 mesece
Ce mlin¢ek uporabljate vsak dan, je treba odistiti

13. Prikljucite aparat na elektricno omrezje in ga zalogovnik za kavna zrna, da zagotovite najboljse
vklopite. delovanje.
14. Pritisnite gumb za mletje za eno ali dve skodelici. Opomba: Ko zalogovnik za kavna zrna ni namescen,

gumba za mletje za eno in dve skodelici utripata in
mlincek se ne more zagnati.

1. Ocistite notranje povrsine mlincka od spodaj s
cistilno $cetko.

Ce se v mlin¢ku pojavijo ostanki mlete kave, jih
odstranite s Cistilno S¢etko. Postopek ponavljajte, dokler
pri pritisku gumba za mletje iz mlincka ne prihaja vec
mleta kava.

POZOR: V komoro za mletje ne vlivajte vode ali drugih

tekocin.

15. Izklopite aparat in ga odklopite iz elektricnega 2. Otistite mlevne elemente, obro¢ mlin¢ka, komoro za
omrezja. mletje in iztok za mleto kavo. Glejte poglavje »Vsaka

16. Uporabite krtaco, da odstranite vse ostanke mlete 1-2 meseca« na strani 480.

kave iz mlin¢ka za kavo in iztoka za mleto kavo.Ceje  Vodnik za ravnanje z m|etjem kave in

risoten prah, uporabite krtaco za ¢is¢enje utora .
generato%a plaz’:ne. : 9Stank| kave
Ce se v mlin¢ku pojavijo ostanki mlete kave, jih
odstranite s ¢istilno scetko. Postopek ponavljajte, dokler
pri pritisku gumba za mletje iz mlin¢ka ne prihaja vec
mleta kava.




1. Ocistite dele in povrsine v komori za mletje ter v
ohisju mlincka s ¢istilno $¢etko.

2. Ne namescajte zgornjega mlevnega elementa,
namestite pa prazen zalogovnik za kavna zrna.

3. Prikljucite aparat na elektricno omrezje in ga
vklopite.

4. Pritisnite gumb za mletje za eno ali dve skodelici.

Obvestilo:

Med postopkom ¢is¢enja bodite pozorni, ali so na
mestu generatorja plazme ostanki mlete kave, ki bi
lahko povzro¢ili zamasitev. Ce so, temeljito ocistite
ostanke mlete kave iz generatorja plazme.

Odstranjevanje vodnega kamna

Po daljsi uporabi se lahko v aparatu za espresso
naberejo mineralne obloge, zato je potrebno obc¢asno
odstranjevanje vodnega kamna.

Priporo¢amo, da vodni kamen odstranjujete vsakih 4-6
mesecev, vendar je ta interval odvisen od trdote vode in
pogostosti uporabe.

Opomnik za odstranjevanje vodnega
kamna

Ko aparat zazna, da je bilo porabljenih 15 litrov vode, se
prizge lucka za odstranjevanje vodnega kamna. Lu¢ka
ostane prizgana, dokler postopek odstranjevanja
vodnega kamna ni zaklju¢en. Opomnik za
odstranjevanje vodnega kamna lahko izkljucite in
ponovno zazenete merilnik porabe vode tako, da
obnovite vse tovarniske nastavitve. Glejte poglavje
»Ponastavitev na tovarniske nastavitve« na strani 476.

Opomba: Ce postopek odstranjevanja vodnega kamna
ni bil popolnoma zakljucen ali je bil prekinjen v
katerem koli koraku, ga je treba znova zaceti od
zacetka.

Izvedba odstranjevanja vodnega kamna

Priprava raztopine za odstranjevanje vodnega

kamna. Glejte poglavje »Priprava raztopine za

odstranjevanje vodnega kamna« na strani 483.
2. Posodo za vodo napolnite z raztopino za

odstranjevanje vodnega kamna in jo namestite v
aparat.

3. Pod glavo za pripravo kave postavite posodo s
prostornino 1 liter.

4. Pod cev za paro postavite drugo posodo s
prostornino 1 liter.

5. Vkljucite aparat.



6. Hkrati pritisnite in drzite gumbe za espresso za eno
skodelico, dve skodelici in ro¢ni espresso.

Geskaie

©

7. Pocakajte, da lucka za odstranjevanje vodnega
kamna za¢ne utripati, lucka gumba za VKLOP/IZKLOP
ter lu¢ka za paro in vroco vodo pa svetita
neprekinjeno, medtem ko so vse druge lucke
ugasnjene. Zaslisi se zvo¢ni signal, nato se aparat
preklopi v nacin odstranjevanja vodnega kamna.

Opomba: Ce se postopek odstranjevanja vodnega
kamna ne zac¢ne v eni minuti, se aparat samodejno vrne
v standardni nacin delovanja.

Opomba: Postopek odstranjevanja vodnega kamna je
mogoce kadar koli prekiniti zgumbom za VKLOP/
IZKLOP. Vendar pa, ¢e postopek ni popolnoma
zakljucen, bo luc¢ka za odstranjevanje vodnega kamna
ostala prizgana.

8. Gumb za paro in vroco vodo obrnite v polozaj za
paro. Gumb za VKLOP/IZKLOP ter lucka za paro in
vroco vodo zac¢neta utripati.

9. Pocakajte 2 minuti, medtem ko ¢rpalka deluje. 1z
glave za pripravo kave in cevi za paro tece vroca
raztopina za odstranjevanje vodnega kamna, pri tem
pa ¢rpalka oddaja razli¢ne zvoke.

Opomba: Ce se postopek ne nadaljuje v 5 minutah po

zaustavitvi ¢rpalke, se aparat vrne v standardni nacin

delovanja, razen da lucka za paro in vroco vodo Se

naprej utripa, ker je gumb postavljen v polozaj“para”.

10. Ko aparat odda zvoc¢ni signal in gumb za VKLOP/
IZKLOP sveti neprekinjeno, obrnite gumb za paro in
vroco vodo v polozaj IZKLOP. Lu¢ka za paro in vro¢o
vodo zacne svetiti neprekinjeno.
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11. Odstranite posodo za vodo in jo temeljito ocistite
pod toplo tekoco vodo, dokler ne odstranite vseh
ostankov sredstva za odstranjevanje vodnega
kamna.

12. Posodo za vodo napolnite s ¢isto vodo.

13. Izpraznite in odistite litrski posodi ter ju znova
postavite pod glavo za pripravo kave in cev za paro.

14. Gumb za paro in vro¢o vodo obrnite v polozaj za
vroco vodo. Gumb za VKLOP/IZKLOP ter lucka za
paro in vroco vodo zac¢neta utripati.

o

15. Pocakajte 2 minuti, medtem ko ¢rpalka deluje. Iz
glave za pripravo kave in cevi za paro tece vroca
voda, ¢rpalka pa oddaja razlicne zvoke.

Opomba: Ce se postopek ne nadaljuje v 5 minutah po
zaustavitvi ¢rpalke, se aparat vrne v standardni nacin
delovanja, razen da lucka za paro in vro¢o vodo 3e
naprej utripa, ker je gumb postavljen v polozaj »vroca
voda«.

16. Ko aparat odda zvocni signal, se lucka za
odstranjevanje vodnega kamna ugasne, lucka za
VKLOP/IZKLOP pa sveti neprekinjeno. Zavrtite gumb
za paro in vro¢o vodo v poloZaj IZKLJUCENO.
Postopek odstranjevanja vodnega kamna je
zakljucen, aparat pa se samodejno preklopi v
standardni nacin delovanja.
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Priprava raztopine za odstranjevanje
vodnega kamna

Na voljo so tri razlicne vrste raztopin za odstranjevanje
vodnega kamna:

_—

- Tableta za ¢is¢enje strojev za pripravo kave,
raztopljena v vodi.

« Sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna za
aparate za kavo.

+ Mesanica belega kisa ali citronske kisline in tople
vode.



1. Pripravite raztopino za odstranjevanje vodnega 4. Ce uporabljate raztopino belega kisa ali citronske
kamna v litrski posodi. kisline, izvedite naslednje korake:

2. Ce uporabljate ¢istilne tablete, izvedite naslednje

korake:
Q/,,‘ \
u 05L
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a. Posodo napolnite s 500 ml tople vode in 500 ml

a. Posodo napolnite z 1 litrom tople vode. belega kisa ali z 1 litrom tople vode in 50 g

b. Dodajte 1 Cistilno tableto in pocakajte, da se citronske kisline.

popolnoma raztopi (upostevajte navodila b. Pustite, da se raztopina premesa.

izbranega cistilnega sredstva).

3. Ce uporabljate sredstvo za odstranjevanje vodnega
kamna za aparate za kavo, izvedite naslednje korake:

a. Posodo napolnite z 1 litrom tople vode.

b. Dodajte sredstvo za odstranjevanje vodnega
kamna in pustite, da se raztopina premesa.
(Upostevajte navodila izbranega istilnega
sredstva.)



Poseben postopek odstranjevanja
vodnega kamna

Simptom:

Aparat za kavo pripravlja kavo normalno, vendar

se merilnik tlaka ne premika ali kaZe le minimalno
odstopanje, tudi pri uporabi finega mletja. To obi¢ajno
pomeni, da je mletje kave $e vedno prevec grobo, da bi
ustvarilo zadosten tlak. Ceprav je koli¢ina kave v filtrirni
kosarici ustrezna, pomanjkanje tlaka kaze, da mletje ni
dovolj fino, ali da kave ni dovolj oziroma ni bila dovolj
stisnjena.

Mozen vzrok:

V notranjosti ventila se lahko zaradi nalaganja vodnega
kamna nabere obloga, ki preprecuje pravilno delovanje
jedra ventila in posledi¢no merilnika tlaka.

Priporoceni ukrep:

Izvedite postopek odstranjevanja vodnega kamna po
spodnjih korakih, da odpravite morebitne zamasitve,
povezane z vodnim kamnom.

1. korak: Priprava raztopine za odstranjevanje vodnega
kamna
- Dodajte priporoc¢eno sredstvo za odstranjevanje
vodnega kamna v posodo za vodo in se prepricajte,
da se raztopina popolnoma raztopi. Glejte poglavje
»Priprava raztopine za odstranjevanje vodnega
kamna« na strani 483.

2. korak: Zacetek cikla odstranjevanja vodnega kamna
« Nastavite mlinc¢ek na najfinejSo nastavitev.
« Zmeljite 19 g kave in jo vsujte v aparat.
« Pritisnite gumb za dve skodelici, da za¢nete
postopek priprave kave.
+ Po 10 sekundah aparat izklopite.

Pomembno:

« Ne odstranite rocaja s filtrom.

« Pustite, da aparat ostane pod tlakom.

« Pustite stati 24 ur, da se raztopina za odstranjevanje
vodnega kamna razgradi in raztopi notranje obloge
vodnega kamna.

3. korak: Zakljucite standardni postopek odstranjevanja
vodnega kamna
« Po 24 urah izvedite standardni postopek
odstranjevanja vodnega kamna, kot je opisano v
uporabniskem priro¢niku, da sperete in ocistite
sistem. Glejte poglavje »lzvedba odstranjevanja
vodnega kamna« na strani 482.



Odpravljanje napak

Tezava

Na upravljalni plos¢i ne sveti
nobena lucka.

Vzrok

Vti¢ ni priklju¢en v elektri¢no
omrezje.

REEY

Prikljucite vti¢ v elektri¢cno omrezje.

1z aparata se neprekinjeno oglasa
piskanje.

Ob vklopu aparata gumb za paro in
vroco vodo ni v polozaju IZKLOP.

Funkcija pare ali vroce vode je bila
uporabljena predolgo.

Zvrtite gumb za paro in vroc¢o vodo
v polozaj IZKLOP in znova vklopite
aparat.

Ob vklopu aparata se slisi tiktikanje,

ob koncu priprave kave pa Sumenje.

Ventil za nadzor tlaka deluje.

Ukrep ni potreben.

Gumba za mletje ene in dveh
skodelic hitro utripata istocasno. Ce
pritisnete gumb za mletje, se
zaslisijo 3 piskajoci zvoki.

Zalogovnik za kavna zrna ni
namescen.

Namestite zalogovnik za kavna
zrna.

Gumba za mletje ene in dveh
skodelic hitro utripata izmeni¢no.
Ce pritisnete gumb za mletje, se
zaslisijo 3 piskajoci zvoki.

Mlincek je bil uporabljen vec kot 3
minute v zadnjih 6 minutah.

Pocakajte 6 minut.

Gumba za mletje ene in dveh
skodelic trikrat hitro utripneta. Ce
pritisnete gumb za mletje, se
zaslisijo 3 piskajoci zvoki.

V mlin¢ku je prislo do zamasitve.

Motor se je ustavil, ker je elektri¢ni
tok nenavadno visok.

Ocistite mlincek. Glejte poglavje
»Vsake 2-3 mesece« na strani 481.
Ce ¢is¢enje mlin¢ka ne odpravi
teZave, se obrnite na pooblasc¢eni
servis Electrolux.

Mlin¢ek deluje, vendar iz njega ne
prihaja mleta kava.

V mlin¢ku je prislo do zamasitve ali
pa so v njem mleta kava namesto
kavnih zrn.

Ocistite mlincek. Glejte poglavje
»Vsake 2-3 mesece« na strani 481.

Mleta kava med mletjem izletava iz
filtrirne kosarice.

V mlin¢ku je prislo do zamasitve.

Ocistite mlincek. Glejte poglavje
»Vsake 2-3 mesece« na strani 481.

Koli¢ina mlete kave v filtrirni
kosarici po mletju ni pravilna.

V mlin¢ku je prislo do zamasitve.

Ocistite mlincek. Glejte poglavje
»Vsake 2-3 mesece« na strani 481.

Slisi se pet piskajocih zvokov in vse
lucke utripajo.

Posoda za vodo je prazna.

Napolnite posodo za vodo in
pocakajte eno minuto.

Voda ne more teci skozi filtrirno
kosarico, ker je kave preveg, je
prevec fino mleta ali pa je bilas
tlacilko (tamperjem) premocno
stisnjena.

Uporabite manjso koli¢ino mlete
kave. Nastavite mletje na bolj
grobo. Uporabite manjsi pritisk pri
stiskanju mlete kave s tlacilko.

1z rocaja s filtrom ne pritece
espresso ali pa je tok espressa
neenakomeren.

Kave je preveg, je prevec fino mleta
ali pa je bila premoc¢no stisnjena s
tlacilko.

Uporabite manjso koli¢ino mlete
kave. Nastavite mletje na bolj
grobo. Uporabite manjsi pritisk pri
stiskanju mlete kave s tlacilko.

Rocaja s filtrom ni mogoce pravilno
namestiti v glavo za pripravo kave.

Mlete kave je prevec.

Uporabite manj3o koli¢ino mlete
kave.

Na povrsini espressa ni kreme.

Kavna zrna so vlazna.

Uporabite sveze prazena kavna
zrna.

Kava je prevec grobo mleta.

Nastavite bolj fino mletje kave.




Tezava

Para ne izhaja, ko gumb za paro in
vroco vodo obrnete v polozaj za
paro.

Vzrok

Zagon aparata Se ni zakljucen.

Resitev

Pocakajte, da lu¢ka za paro in vro¢o
vodo sveti neprekinjeno.

V parni Sobi je zamasitev.

Ocistite Sobo za paro.

Lucka za odstranjevanje vodnega
kamna sveti.

Aparat je zaznal, da je poraba vode
dosegla 15 litrov, zato je potrebno
izvesti postopek odstranjevanja
vodnega kamna.

Izvedite postopek odstranjevanja
vodnega kamna. Glejte poglavje
»lzvedba odstranjevanja vodnega
kamna« na strani 482.

Opomnik za odstranjevanje
vodnega kamna lahko tudi izkljucite
in ponovno zazenete merilnik
porabe vode tako, da obnovite vse
tovarniske nastavitve. Glejte
poglavje »Ponastavitev na
tovarniske nastavitve« na strani 476.

Na povrsini delovne mize, kjer je
namescen aparat, je voda.

Odcejalna posoda je polna.

Izpraznite odcejalno posodo.

1z posode za vodo pusca voda.

Pravilno namestite posodo za vodo.
Ce pravilna namestitev ne odpravi
tezave, se obrnite na pooblas¢eni
servis Electrolux.

1z odcejalne posode pusca voda.

Pravilno namestite odcejalno
posodo.

Ce pravilna namestitev ne odpravi
tezave, se obrnite na pooblas¢eni
servis Electrolux.

Na robu rocaja s filtrom pus¢a voda.

Na robu rocaja s filtrom so drobci
kave, ko je namesdcen v glavo za
pripravo kave.

Odstranite vso mleto kavo z roba
rocaj s filtrom.

1z rocaja s filtrom izteka vodena
kava ali pa je rocaj ohlapen.

Silikonsko tesnilo v glavi za pripravo
kave je poskodovano.

Pooblasceni servis Electrolux naj
zamenja silikonsko tesnilo v glavi za
pripravo kave.

Merilnik tlaka ne deluje.

V notranjosti ventila se lahko zaradi
nalaganja vodnega kamna nabere
obloga, ki preprecuje pravilno
delovanje jedra ventila in
posledi¢no merilnika tlaka.

Priporoceni ukrep:

Izvedite postopek odstranjevanja
vodnega kamna, da odpravite
morebitne zamasitve. Glejte
razdelek »Poseben postopek
odstranjevanja vodnega kamnax.




Hramba

1. Vstavite filtrirne ko3arice, ¢istilno s¢etko in ¢istilni
zati¢ v komplet orodja za odcejalno posodo.

2. Postavite pladenj na grelnik za skodelice.

3. Na pladenj postavite tlacilec, vr¢ za mleko in rocaj s
filtrom.

POZOR: Rocaja s filtrom ne puscajte namescenega v
glavi za pripravo kave, kadar aparata ne uporabljate.
Silikonsko tesnilo v notranjosti glave za pripravo kave
se lahko poskoduje.

Skrb za okolje

2%
Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol T Embalaso odlozite v ustrezne zabojnike za reciklazo. Pomagajte
zasdititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in elektronskih naprav.

Naprav, oznacenihs simbolom ‘mmm , ne odstranjujte z ospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralisce za
recikliranje ali se obrnite na ob¢inski urad.

Pribor

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900923 820/6

Premium
Coffee Descale

*V razli¢nih drzavah je na voljo razli¢en pribor.

A29702925-260318



