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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

®

Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:
www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i osjetljivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

Ovaj je uredaj namijenjen uporabi do nadmorske visine od
2000 m.

Ovaj uredaj nije namijenjen uporabi na brodovima,
brodicama ili plovilima.

Nemojte instalirati uredaj iza dekorativnih vrata kako biste
izbjegli pregrijavanje.

Nemojte instalirati uredaj na platformu.

Nemoijte rukovati uredajem uz pomo¢ vanjskog tajmeraili
odvojenog sustava daljinskog upravljanja.
UPOZORENJE: Kuhanje na plo€i za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu masnoce ili ulja moze biti opasno i moze
dovesti do pozara.
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Nikada nemoijte koristiti vodu za gasenje pozara kod
kuhanja. IskljuCite uredaj i pokrijte plamen, npr.
protupozarnim prekrivacem ili poklopcem.

OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkoroc¢ni
postupak kuhanja mora se kontinuirano nadzirati.
UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne spremajte
predmete na povrsine za kuhanje.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno cCis¢enje.
Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za Cis¢enje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje stakla vrata ili stakla
poklopca sa Sarkama ploCe za kuhanje jer mogu oStetiti
povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice i poklopci ne
smiju se stavljati na povrSinu ploCe za kuhanje jer se mogu
zagrijati.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Prije provodenja odrzavanja iskljuCite napajanje.
UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.

Ako je mrezni kabel za napajanje oste¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

Budite oprezni kad dirate ladicu za odlaganje. MoZe postati
vruce.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.
UPOZORENJE: Koristite samo Stitnike ploCe za kuhanje
koje je dizajnirao proizvodac uredaja za kuhanje ili koje je
proizvodac uredaja naznacio u uputama za uporabu kao
prikladne ili Stitnike ploCe za kuhanje ugradene u uredaj.
Uporaba neodgovarajucih Stithika moze uzrokovati ozljede.
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2. SIGURNOSNE UPUTE

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektricnim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

Uredaj je prikladan za sliedeca trista:
|

2.1 Postavljanje .

/\ UPOZORENJE! :

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Kuhinjski ormari¢ i otvor moraju imati
odgovarajuce dimenzije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Dijelovi uredaja su pod naponom. Kako
biste sprijecili dodirivanje opasnih dijelova,
uredaj zatvorite namjestajem.

Boc¢ne stranice uredaja moraju se nalaziti
pored uredaja ili kuhinjskih elemenata iste
visine.

Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili
ispod prozora. Na taj se nacin sprje¢ava
pad vruéeg posuda kada se vrata ili prozor
otvore.

Osigurajte da su postavljeni stabilizatori
kako bi se sprijecilo prevrtanje uredaja.
Pogledajte odjeljak "Postavljanje".

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osiguraCe na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omoguduje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
prikljucivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.

2.3 Priklju¢ak za plin

/\ OPREZ!
Kad koristite plinsku bocu, uvijek je drzite

2.2 Spajanje na elektri¢nu mrezu na ravnoj vodoravnoj povrsini (s plinskim

ventilom na gornjoj strani).

/\ UPOZORENJE!

- ) ) » Sva spajanja na dovod plina mora izvrsiti
Rizik od pozara i strujnog udara.

kvalificirana osoba.

« Prije postavljanja provjerite jesu li uvjeti
lokalne distribucije (vrsta plina i tlak plina) i
podesenost uredaja kompatibilni.

+ Sve elektricne prikljucke treba izvesti
kvalificirani elektricar.
» Uredaj mora biti uzemljen.
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» Provjerite da li oko uredaja postoji
strujanje zraka.

» Podaci o dovodu plina nalaze se na
natpisnoj plocici.

* Ovaj uredaj nije spojen na uredaj koji
izvlaci proizvode izgaranja. Uredaj
obavezno prikljucite u skladu s vazeéim
pravilima postavljanja. Pridrzavajte se
zahtjeva za odgovarajucu ventilaciju.

2.4 Primjena

« Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od pozara i eksplozije.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda i opeklina.
Opasnost od strujnog udara.

/\ OPREZ!

Uporaba uredaja za kuhanje na plin
rezultira proizvodnjom topline, vlage i
proizvoda izgaranja u prostoriji u kojoj je
ugraden. Uvijerite se da je kuhinja dobro
prozraena, posebno kada je uredaj u
uporabi.

Dugotrajna intenzivna uporaba uredaja
moze zahtijevati dodatno prozracivanje,
na primjer, povecanje mehanicke
ventilacije gdje postoji, dodatnu
ventilaciju za sigurno uklanjanje
proizvoda izgaranja na vanjski (eksterni)
zrak uz istovremeno omogucavanje
promjene zraka u prostoriji uz dodatnu
ventilaciju. Posavjetujte se s
kvalificiranom osobom prije ugradnje
dodatne ventilacije.

e Zagrijavanjem masti i ulja mogu se
osloboditi zapaljive pare. Plamen ili
zagrijane predmete drzite podalje od masti
i ulja kada kuhate s njima.

« Pare koje oslobada jako vruée ulje mogu
izazvati zapaljenje ulja.

« Koristeno ulje, koje moze sadrzavati
ostatke hrane, moze izazvati paljenje na
nizoj temperaturi od ulja koje se koristi prvi
put.

» Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od osteéenja uredaja.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

» Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

* Ne koristite aluminijsku foliju ili druge
materijale izmedu povrsSine za kuhanje i
posuda, osim ako nije drugacije navedeno
od strane proizvodaca uredaja.

» Koristite samo dodatke koje je preporucio
proizvodac€ ovog uredaja.
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« Da biste sprijecili oste¢enje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutradnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrugi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

« Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

* Ne drzite vruée posude na upravljackoj
ploci.

* Ne dopustite da posude tijekom kuhanja
ostane suho.

« Pazite da predmeti ili posude ne padnu na
uredaj. Povrsina se moze ostetiti.

* Nikada ne ostavljajte ukljucen plamenik s
praznim posudem ili bez posuda.




» Posude od lijevanog zeljeza, aluminija ili s
oste¢enim dnom moze napraviti
ogrebotine. Uvijek podignite ove predmete
kad ih morate premijestiti na povrsinu za
kuhanije.

» U prostoriji u kojoj je uredaj postavljen
osigurajte dobru ventilaciju.

» Koristite samo stabilno posude ispravnog
oblika i promjera vec¢eg od dimenzija
plamenika.

» Pazite da se plamen ne ugasi kad brzo
okrenete regulator s maksimalnog na
minimalni polozaj.

* Ne postavljajte difuzor plamena na
plamenik.

2.5 Odrzavanje i ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

* Prije odrzavanja, iskljucite uredaj.

Utikac¢ izvucite iz utiCnice elektricne
mreze.

» Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

» Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moze uzrokovati pozar.

* Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrsinskog materijala.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

3. INSTALACIJA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

« Kataliticki emajl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdzenta.
« Plamenike ne perite u perilici posuda.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/N\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se

prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene

su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kuéanstvu.

* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

« Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

* Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz elektricnog napajanja.

« QOdrezite elektri¢ni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.
» Poravnajte vanjske plinske cijevi.

HRVATSKI
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3.1 mjestu uredaja

®

Ne postavljajte Stednjak blizu sudopera ili
pored ormari¢a sa sudoperom. Kapljice
vlage/vode mogu dospjeti izmedu bocne
plo¢e i ormari¢a koje tijekom vremena
moze prouzrociti o$teéenje boje bocne
ploce.

Samostojeci uredaj mozete postaviti tako da
ormari¢i budu s jedne ili obje strane, a moze
se postaviti i u kut.

Za minimalne razmake tijekom ugradnje
provijerite tablicu.

L
Al L.
>/

Minimalni razmaci

Dimenzije mm

Cc 150

3.2 Tehnicki podaci

Napon 230V
Frekvencija 50 - 60 Hz
Razred uredaja 1
Dimenzije mm
Visina 855

Sirina 500
Dubina 600

3.3 Ostali tehnicki podaci

Kategorija 112H3B/P

uredaja:

Izvorni plin: G20 (2H) 20 mbara

Zamjena pli-  G30/G31 (3B/P) 30/30 mbara

na:

3.4 Promjeri premosnice

Dimenzije mm
A 400
B 650

PLAMENIK @ PREMOSNICE 1/100 mm
Pomocéni 29
Polu-brzi 32
Brzi 42

3.5 Plinski plamenici za PRIRODNI PLIN G20 20 mbara

PLAMENIK NORMALNA SNAGA SMANJENA SNAGA kW OZNAKA INJEKTO-
kW RA 1/100 mm

Brzi 2.9 0.80 119

Polu-brzi 1.85 0.43 96

Pomocéni 0.95 0.35 70
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3.6 Plinski plamenici za G30 30 mbara

PLAMENIK NORMALNA SMANJENA OZNAKA INJEK- NOMINALNI PRO-

SNAGA kW SNAGA kW TORA 1/100 mm TOK PLINA g/h
Brzi 3.0 0.72 88 218
Polu-brzi 1.9 0.43 7 138
Pomocéni 0.95 0.35 50 69

3.7 Plinski plamenici za LPG G31 30 mbara

PLAMENIK NORMALNA SMANJENA SNA- OZNAKA IN- NOMINALNI PRO-
SNAGA kW GA kW JEKTORA 1/100 TOK PLINA g/h
mm
Brzi 2.6 0.63 88 186
Polu-brzi 1.6 0.38 7 114
Pomocni 0.85 0.31 50 61

3.8 Plinski priklju¢ak

/\ UPOZORENJE!

Prije spajanja plina odspojite uredaj iz
elektricne opskrbne mreze ili iskljucite
osigura¢ u razvodnoj kutiji. Zatvorite
glavni ventil opskrbe plinom.

Koristite fiksne prikljucke ili koristite savitljivu
cijev od nehrdajuceg Celika u skladu s
vazec¢im propisima. Ako koristite savitljive
metalne cijevi, pripazite da ne dodu u dodir s
pokretnim dijelovima i da nisu stisnute.

/\ UPOZORENJE!

Prikljuna plinska cijev ne smije dodirivati
dio uredaja prikazanog na slici.

/\ UPOZORENJE!

Kad je instalacija zavrSena, provjerite
propusta li brtva na svakom spoju cijevi.
Za provjeru brtve koristite sapunicu, a ne
plamen.

3.9 Prikljucak za fleksibilne
nemetalne cijevi

Ako imate jednostavan pristup prikljucku,
mozete koristiti savitljivu cijev. Fleksibilna
cijev mora biti ¢vrsto zategnuta obujmicama.

Prilikom postavljanja, uvijek koristite drza¢
cijevi i brtvu. Fleksibilna cijev moze se
postaviti kada:

* se ne moze zagrijati vise od sobne
temperature, viSe od 30 °C,

nije dulja od 1500 mm,

nigdje nije stisnuto,

nije uvrnuto ili zategnuto,

ne dolazi u dodir s ostrim rubovima ili
kutove,

* njegovo stanje moze se lako provijeriti.
Prilikom provjere savitljive cijevi provjerite da:

* nema pukotina, rezova, znakova
izgorjelosti na krajevima i cijelom duljinom;

* materijal nije stvrdnut, ve¢ pokazuje
ispravnu elasti¢nost,

» priévrsne obujmice nisu zahrdale,

« rok nije istekao.

Ako su vidljivi jedan ili viSe nedostataka, ne

popravljajte cijev, ve¢ je zamijenite.

Dovod plina nalazi se na straznjoj strani
upravljacke ploce.
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3.10 Prilagodavanje razlic¢itim
vrstama plina

®

Neka samo ovlastena osoba izvrSi
podeSavanje na razliCite vrste plina.

®

Ako je uredaj postavljen za prirodni plin,
mozete je pomocu ispravnih mlaznica
prebaciti na tekuci plin.

Brzina plina podesena je tako da
odgovara.

/\ UPOZORENJE!

Prije zamjene mlaznica, provjerite jesu li
gumbi za regulaciju plina u isklju¢enom
polozaju. Iskljucite uredaj iz elektrine
energije. Pustite da se uredaj ohladi.
Postoji opasnost od ozljeda.

®

Uredaj je postavljen za unaprijed
odredenu vrstu plina. Za promjenu
postavke uvijek koristite brtvu.

A. Tocka spajanja plina (samo je jedna
primjenjiva za uredaj)

B. Brtva

C. Drzac cijevi za UNP

3.11 Zamjena mlaznica na ploci za
kuhanje

Mlaznice zamijenite kada mijenjate vrstu
plina.

1. Uklonite nosace posude.
2. Uklonite poklopce i krunice plamenika.
3. Mlaznice uklonite nasadnim klju¢em 7.
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4. Mlaznice zamijenite onima potrebnim za
vrstu plina koji koristite.

)

\

(I

5. Nazivnu plocicu zamijenite (nalazi se
pored cijevi dovoda plina) onom koja
odgovara novoj vrsti dovoda plina.

@

Ovu plocicu mozete pronadi u vrecici
isporu¢enoj s uredajem.

Ako tlak dovodnog plina nije konstantan ili se
razlikuje od potrebnog tlaka, na cijev za
dovod plina ugradite odgovarajuci regulator
tlaka.

3.12 PodeSavanje minimalne razine
plina na plameniku ploc¢e za
kuhanje

1. IskopcCajte uredaj iz elektricniog
napajanja.

2. Skinite regulator funkcija ploce za
kuhanje. Ako nema pristupa do
premosnog vijka, prije poCetka
podeSavanja rastavite upravljacku plocu.

3. Tankim plosnatim odvijaem podesite
vijak za premoScivanje A.

Polozaj vijka za premoSéivanje ovisi o
modelu A.

Promjena s prirodnog na tekuci plin

1. Potpuno zavijte premosni vijak.



2. Vratite regulator.

Promjena s tekuceg plina na prirodni

plin

1. Odvijte otprilike jedan okret premosnog
vijka A.

2. Vratite regulator funkcija ploce za
kuhanje.

3. Spojite uredaj na elektricnu mrezu.

/\ UPOZORENJE!

Utika¢ napajanja utaknite u utinicu
naapajanja samo ako su svi dijelovi
na pocetnim polozajima. Postoji
opasnost od ozljeda.

4. Upalite plamenik.
Pogledajte poglavlje "Plo¢a za kuhanje -
svakodnevna uporaba".

5. Okrenite regulator u polozaj najmanjeg
plamena.

6. Ponovno skinite regulator funkcija ploce
za kuhanje.

7. Pazljivo zavijte premosni vijak dok
plamen ne postane minimalan i stabilan.

8. Vratite regulator funkcija ploce za
kuhanje.

3.13 Poravnavanje uredaja

Koristite male nozice ispod uredaja kako biste
gornju povrSinu uredaja postavili u istu razinu
s drugim povrSinama.

3.14 Zastita od nagiba

Postavite ispravnu visinu i prostor za uredaj
prije nego Sto pri¢vrstite zastitu protiv nagiba.

/\ OPREZ!

Obavezno ugradite zastitu protiv nagiba
na ispravnu visinu.

@

Pobrinite se da povrsina iza uredaja bude
glatka.

Morate ugraditi zastitu od nagiba. Ako je ne
postavite, uredaj se moze nagnuti.

Va$ uredaj ima simbol prikazan na slici (ako
je primjenjivo) da vas podsjeti na ugradnju
zastite od nagiba.

1. Zastitu od nagiba ugradite B - 328 mm
ispod gornje povrsine uredaja i A - 67 mm
od bocne strane uredaja u kruznu rupu na
nosacu. Uvrnite ga u ¢vrsti materijal ili
upotrijebite odgovarajuce ojacanje (zid).

HRVATSKI 11
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2. Otvor mozete pronaci na lijevoj straznjoj
strani uredaja. Podignite prednju stranu
uredaja i stavite na sredinu prostora
izmedu ormari¢a. Ako je razmak izmedu
ormaric¢a vecéi od Sirine uredaja, morate
prilagoditi bo¢ni razmak kako biste
centrirali uredaj.

/\ OPREZ!

Ako je razmak izmedu ormaric¢a veci od
Sirine uredaja, morate prilagoditi bocni
razmak prema srediStu uredaja.

3.15 Elektriéne instalacije

/\ UPOZORENJE!

Proizvodac nije odgovoran ako ne
slijedite sigurnosne mijere iz poglavlja

Sigurnost.

®

Ako ste promijenili dimenzije Stednjaka,
morate ispravno poravnati uredaj protiv
prevrtanja.
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Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem
i glavnim kabelom. Spojni terminal nalazi se
iza straznje ploce.

/\ UPOZORENJE!

Kabel za napajanje ne smije dodirivati dio
uredaja koji je zasjenjen na ilustraciji.




4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled
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4.2 Raspored povrsine za kuhanje
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5. PRIJE PRVE UPOTREBE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

Regulatori plo¢e za kuhanje
Elektronski programator
Regulator za temperaturu
Indikator / simbol temperature
Regulator za funkcije pecnice
Grijaci element

i Zarulja

Ventilator

Nosac polica, uklonjiv
Udubljenje u unutrasnjosti
Polozaiji polica

EERCONEEEOENE

Pomocni plamenik

Odvod za paru - broj i polozaj ovise o
modelu

Polubrzi plamenik
Polubrzi plamenik
Brzi plamenik

NE

o]~

5.1 Pocéetno predgrijavanje i
CiS¢enje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom

unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze

ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.

HRVATSKI
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1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju O Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
daradi1h.

3. Postvaite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Maksimalna
temperatura za ovu funkciju je 210 °C.-
Pustite uredaj da radi 15 min.

4. Postvaite funkciju @ Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
da radi 15 min.

5. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

6. Odistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

5.2 Postavljanje vremena
Prije ukljuCivanja pe¢nice morate namjestiti
vrijeme.

Nakon priklju¢ivanja uredaja na napajanje ili
nakon prekida napajanja, zaslon automatski
pocinje treptati.

1. Pritisnite tipku za odabirQ).
Uklju€uje se simbol aktivnog tajmera.

2. Upotrijebite tipke +ili—za postavljanje
to€nog vremena.

Nakon otprilike pet sekundi treptanje prestaje
i na zaslonu se prikazuje postavljeno vrijeme.
Za promjenu vremena, ukljucite uredaj i

pritisnite + i — istovremeno, iIiQD.
Kad stupac izmedu sati i minuta bljeska,

pritisnite + ili— za postavljanje novog
vremena.

5.3 Ugradnja poklopca odvoda za
paru

Poklopac odvoda za paru koristi se za
sakupljanje kondenzata koji nastaje tijekom
rada pecnice.

1. Stavite kukice za poklopac ispod
prednjeg ruba izlaznih otvora za paru.

2. Gurnite prema dolje straznji rub i
zakljucajte poklopac.

6. PLOCA - SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Paljenje plamenika ploc¢e za
kuhanje

®

Uvijek upalite plamenik prije stavljanja
posuda.

14 HRVATSKI

/N\ UPOZORENJE!

Prilikom uporabe otvorenog plamena u
kuhinji budite jako pazljivi. Proizvodac ne
snosi nikakvu odgovornost u slu¢aju
nepravilnog koristenja plamena.

1. Regulator funkcija plo¢e za kuhanje
okrenite u smjeru suprotno od kazaljki na
satu, na polozaj najveceg protoka plina

0 i pritisnite ga za paljenje plamenika.
2. Drzite regulator plo¢e pritisnutim 10
sekundi ili krace kako biste omogucili da
se zagrije termoelement. Ako to ne
napravite, dovod plina ¢e se prekinuti.
3. Nakon 3to se upali prilagodite plamen.



/\ UPOZORENJE!

Regulator ne drzite pritisnut duze od 15
sekundi. Ako se plamenik ne upali ni
nakon 15 sekundi, otpustite regulator,
okrenite ga u isklju€eni polozaj i
pri¢ekajte barem 1 minutu prije ponovnog
poku$aja paljenja plamenika.

®

Ako nakon nekoliko pokus$aja plamenik
ne gori, provjerite jesu li kruna i poklopac
u ispravnom polozaju.

®

U slucaju odsutnosti elektrine energije
mozete upaliti plamenik bez elektricnog
uredaja. U tom slucaju priblizite
plameniku plamen, pritisnite odgovarajuéi
regulator i okrenite ga na maksimalni
polozaj. Drzite regulator pritisnutim 10
sekundi ili krace kako biste omogucili da
se zagrije termoelement.

®

Ako se plamenik slu¢ajno ugasio,
regulator zakrenite u iskljuCeni polozaj i
pri¢ekajte barem 1 minutu prije ponovnog
poku$aja paljenja plamenika.

®

Uredaj za stvaranje iskri automatski se
uklju€uje kada se prebacite na dovod
elektri¢ne struje nakon postavljanja ili
prekida napajanja. To je normalno.

7. PLOCA - SAVJETI

6.2 Pregled plamenika

Poklopac plamenika
Kruna plamenika
Svjecica za paljenje
Termoelement

cowp»

6.3 Gasenje plamenika
Za gaSenje plamena, okrenite tipku u polozaj
iskij. 0.

/\ UPOZORENJE!

Uvijek smanijite plamen ili ga iskljucite
prije skidanja posuda s plamenika.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Posude

/\ UPOZORENJE!
Ne stavljajte istu tavu na dva plamenika.

/\ UPOZORENJE!

Ne stavljajte nestabilne ili oSte¢ene
posude na plamenik kako biste sprijecili
prosipanja i ozljede.

/\ OPREZ!

Pazite da rucke posuda nisu iznad
prednjeg ruba ploCe za kuhanje.
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/\ OPREZ!

Pazite da su posude postavljene na
sredinu plamenika kako bi se postigla
maksimalna stabilnost i manja potrosnja
plina.

/\ UPOZORENJE!

Ne upotrebljavajte posude s obodno ili
konveksno oblikovanim dnom na ploéi za
kuhanije jer postoji velika opasnost od

X
et

prevrtanja.

7.2 Promjeri posuda

/\ UPOZORENJE!

Koristite posude s promjerom koji je
primjenjiv na veli¢inu plamenika.

Plamenik Promjeri posuda
(mm)

Pomo¢ni 120 - 180

Polu-brzi 140 - 220/2401)

Brzi

160 - 220/2601)

1) Kad se na plo¢i za kuhanje koristi jedan lonac.

8. PLOCA ZA KUHANJE - CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

8.1 Opce informacije

Ocistite ploCu za kuhanje nakon svake
uporabe.

Uvijek koristite posude za kuhanje s Cistim
dnom.

Ogrebotine ili tamne mrlje na povrsini ne
utje€u na rad ploce za kuhanje.

Koristite posebno sredstvo za CiSéenje
prikladno za povrsine ploCe za kuhanje.
Dijelove od nehrdajuceg Celika operite
vodom, a zatim ih posusSite mekom krpom.

8.2 Ciséenje kuhanje

Odmah uklonite: rastopljenu plastiku,
plasti¢nu foliju, sol, Secer i hranu sa
Seéerom, u protivnom prljavstina moze
ostetiti plocu za kuhanje. Vodite racuna da
ne dode do opeklina.

Uklonite kad se plo¢a dovoljno ohladi
krugove od kamenca, krugove od vode,
mrlje od masnoce, sjajne metalne
promjene boje. Ocistite plocu za kuhanje

16 HRVATSKI

vlaznom krpom i neabrazivnim
deterdzentom. Nakon ciS¢enja plocu za
kuhanje posusite mekom krpom.

« Emajlirane dijelove, poklopce i krune
operite u toploj vodi sa sapunicom te ih
pazljivo osusite prije no sto ih vratite
natrag.

8.3 Ciséenje generatora iskre

Ta se funkcija ostvaruje putem keramicke
svjecice za paljenje i metalne elektrode. Te
dijelove odrzavajte posebno Cistima kako bi
se sprijecile potesSkoce prilikom paljenja i
provjeravajte da rupice na kruni plamenika
nisu zacepljene.

8.4 Nosaci za posude

@

Nosaci za posude nisu otporni na pranje
u perilici posuda. Moraju se prati ru¢no.

1. Uklonite nosace za posude kako biste
jednostavno o€istili ploéu za kuhanje.



®

Budite jako oprezni prilikom zamjene
nosaca za posude kako biste sprijecili
ostecenje ploCe za kuhanje.

2. Premaz od cakline ponekad moze imati
hrapave rubove, zato budite oprezni kad
ruc¢no perete i susite nosace za posude.
Ako je potrebno, tvrdokorne mrlje uklonite
pastom za CiSéenje.

3. Nakon ¢isc¢enja nosaca za posude,
provjerite jesu li u ispravnim polozajima.

4. Zaispravan rad plamenika osigurajte da
su krakovi nosaca za posude poravnati
sa srediStem plamenika.

8.5 Periodiéno odrzavanje

Periodi¢no zatrazite od najblizeg ovlastenog
servisa provjeru stanja plinske cijevi i
regulatora tlaka, ako su postavljeni.

9. PECNICA - SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Uklju€ivanje i iskljuivanje

peénice

1. Okrenite tipku funkcija pecnice za odabir
funkcije pecnice.

2. Kako biste odabrali temperaturu,

. zakrenite regulator temperature.

Zaruljica se uklju¢uje kad peénica radi.

®

Za funkcije bez zagrijavanja nije potrebno
postavljati temperaturu.

3. Zaiskljucivanje pec¢nice, okrenite tipke
funkcija pe¢nice i temperature u polozaj
isklju¢eno.

9.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad pecnice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno pregrijavanje.
Kako bi se to sprijecilo, paénica ima
sigurnosni termostat koji prekida napajanje.
Peénica se ponovno automatski ukljucuje ¢im
se temperatura snizi.

9.3 Funkcije peénice

Isklju€eni polozaj
Pecnica je iskljucena.

Svjetlo peénice
Za ukljucivanje svjetla bez funkcije kuhanja.

[ SteamBake
Za dodavanije vlaznosti tijekom kuhanja. Da bi-
ste dobili pravu boju i hrskavu koricu tijekom
pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijava-
nja. Za konzerviranje voca i povrca.

Q Donji grija¢
Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom.

E] Tradicionalno peéenje / Ciéenje vodom
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini po-
lice.
Pogledajte poglavije "Odrzavanje i CiS¢enje" za
vi$e informacija o: Ci$¢enje vodom.

Brzo rostiljanje
Za roétiljanje tankih komada hrane u velikim
koli¢inama i pripremu tostiranog kruha.

]

Turbo rostilj

Za pecenje vecih koljenica ili peradi s kostima
na jednom poloZaju police. Za pripremu zape-
Eenih jela i tamnjenje.

R

Kuhanje zrakom

= Za pecenje ili peCenje i przenje hrane za koju
je potrebna ista temperatura kuhanja na vise
od jednog polozaja polica, bez mijeSanja oku-
sa.
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Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s raz-
redom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna (u skladu s EU 65/2014 i EU
66/2014). Testovi prema: IEC/EN 60350-1.
Vrata peénice moraju biti zatvorena tijekom pe-
¢enja tako da se funkcija ne ometa i da se osi-
gura rad pec¢nice s najviSom mogu¢om ener-
getskom ucinkovito$c¢u.

Kad koristite ovu funkciju, temperatura u unu-
trasnjosti moze se razlikovati od postavljene
temperature. Snaga zagrijavanja moze se
smanijiti. Za opce preporuke za ustedu energije
pogledajte poglavlje "Energetska uginkovitost",
UsSteda energije.

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije
tijekom kuhanja. Za upute za kuhanje pogle-
dajte poglavlje "Savjeti i preporuke", Vlazno
pecenje.

AirFry/

Kuhanje vru¢im zrakom

Za przenje hrane s manje ulja ili bez papira za
pecenje. Za jela kao $to su pomfrit ili pizza. /
Za istovremeno pecenje hrane na najvise dva
polozaja police i za suSenje hrane. Postavite
temperaturu 20 - 40 °C niZe nego za Tradicio-
nalno pecenje.

Odmrzavanje
Za odmrzavanje. Vrijeme odmrzavanja ovisi 0
koli¢ini i veli€ini zamrznute hrane.

9.4 Ukljucivanje funkcije:
SteamBake

Ova funkcija omogucuje poboljSavanje
vlaznosti tijekom kuhanja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od opeklina i oStecenja
uredaja.

10.

PECNICA - FUNKCIJE SATA

10.1 Zaslon
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Ispustena vlaga moze izazvati opekline:

* Ne otvarajte vrata uredaja kada koristite
funkciju: SteamBake.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja nakon
koristenja funkcije: SteamBake.

@

Pogledajte poglavlje ,Savjeti i
preporuke".

1. Otvorite vrata pecnice.
2. Udubinu u unutra$njosti pe¢nice napunite
vodom iz slavine.
Maksimalni kapacitet udubine u
unutrasnjosti iznosi 250 ml.
Napunite udubljenje u unutrasnjosti
vodom samo kad je pecnica hladna.

3. Postavljanje funkcije: SteamBake [,

4. Kako biste odabrali temperaturu, okrenite
regulator temperature.

5. Stavite hranu u uredaj i zatvorite vrata
pecnice.

/\ OPREZ!

Tijekom kuhanja ili dok je peénica jos
vruéa ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti vodom.

6. Za iskljucivanje uredaja, okrenite
regulatore funkcija pecnice i temperature
u polozaj isklju¢eno.

7. 1z udubine u unutrasnjosti uklonite vodu.

/\ UPOZORENJE!

Pazite da je prije uklanjanja preostale
vode iz udubine u unutrasnjosti
uredaj hladan.

Pokazatelj TRAJANJA

Zaslon s prikazom vremena
Pokazatelj aktivnog tajmera
Pokazatelj ZVUCNOG ALARMA

cowp»



10.2 Tipke

Tipka Funkcija

Opis

—_ MINUS

Da biste postavili vrijeme.

(\_’) SAT

Za postavljanje funkcije sata.

_I_ PLUS

Da biste postavili vrijeme.

10.3 Tablica funkcija sata

Funkcija sata

Aplikacija

00:00 SAT Za postavljanje, promjenu ili provjeru sata.
dur TRAJANJE Za pode$avanje vremena rada uredaja (1 min. - 10
h).
Q ZVUCNI ALARM Za pode$avanje vremena odbrojavanja (1 min - 23 h

59 min). Ova funkcija ne utjeCe na rad uredaja.

10.4 Postavljanje funkcije
TRAJANJE

1. Postavite funkciju i temperaturu peénice.

2. Neprestano pritiskajte @ sve dok dur ne
pocne bljeskati.

3. Za postavljanje vremena TRAJANJA
pritisnite - ili —.

Na zaslonu se prikazuje dur i simbol A.

4. Kad istekne postavljeno vrijeme, dur
bljeska i oglaSava se zvuéni signal u
trajanju od 7 minuta. Uredaj se
automatski iskljucuje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za iskljucivanje
zvucnih signala.

6. Prekidac za funkcije pecnice i regulator

temperature okrenite u polozaj isklju¢eno.

10.5 Postavljanje ZVUCNOG
ALARMA

1. Neprestano pritiskajte @ sve dok Q ne
pocne bljeskati.

2. Za postavljanje potrebnog vremena
pritisnite F il —

3. Kad istekne postavljeno vrijeme,
oglasava se zvucni signal u trajanju od 7
minuta. Pritisnite bilo koju tipku za
isklju€ivanje zvucnih signala.

10.6 Ponistavanje funkcija sata

1. Pritiscite tipku @ dok ne pocne bljeskati
indikator potrebne funkcije.

2. Istovremeno pritisnite i drzite tipke = i

+

Funkcija sata se nakon nekoliko sekundi
iskljucuje.

10.7 Promjena zvuénog signala

1. Kako biste preslusali odabrani zvucni
signal, pritisnite i drzite tipku —.

2. Za promjenu signala pritisCite —.

3. Otpustite tipku —.

Novi zvuéni signal biti ¢e zadniji ton koji ste

postavili.

4. Pricekajte 5 sekundi za automatsku
potvrdu postavke.

@

Nakon isklju¢ivanja uredaja iz napajanja,
ili nakon prekida napajanja, uredaj se
vraca na tvorni¢ko zadani zvuéni signal.
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11. PECNICA - KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Umetanje dodatne opreme

Dostupna dodatna oprema ovis-
no o modelu. Skenirajte QR kod
kako biste provjerili kako koristiti
pribor isporu¢en s vasim ureda-
jem. Opcijski pribor moZete naru-
¢iti zasebno. Za viSe informacija,
obratite se lokalnom dobavljacu.

Male udubine povecavaju sigurnost i pruzaju
zastitu od naginjanja. Oni takoder
predstavljaju zastitu od prevrtanja. Obod oko
police sprije¢ava klizanje posuda s police.

Umetnite dodatke (mreza za pecenje/pekac)
izmedu vodilica nosaca police. Uvjerite se da

polica dodiruje straznju stranu unutrasnjosti
pecnice.

Ako vas$a plitica ima nagib, postavite je prema
straznjem dijelu pecnice.

Ako na dodacima postoji natpis, provijerite je li
okrenut prema vama.

Ako Kkoristite pliticu s otvorima, postavite
pekac / pliticu ispod nje za sakupljanje
tekucina koje kapaju.

12. PECNICA - SAVJETI | PREPORUKE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

®

Temperature i vremena pecenja
navedena u tablicama sluze kao
smjernice. Oni ovise o receptu, kvaliteti i
koli€ini koriStenih sastojaka.

12.1 SteamBake

@

Prije zagrijavanja, napunite udubljenje u
unutrasnjosti vodom samo kad je pec¢nica
hladna.

Pogledajte poglavlje "Ukljucivanje funkcije:
SteamBake"

Pekarnica
Hrana Ulijte vodu u Temperatura Vrijeme Polozaj Dodatna oprema
udubinu u (°C) (min) police
unutrasnjosti
(ml)
Bijeli kruh1) 100 180 35-40 2 Koristite peka¢ za peci-
Vo.
Kruh/pecivol) 100 200 20-25 2 Koristite pekaé za peci-

Vo.
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Hrana Ulijte vodu u Temperatura Vrijeme Polozaj Dodatna oprema
udubinu u (°C) (min) police
unutrasnjosti
(ml)
Pizza kuénog 100 230 10-20 1 Koristite peka¢ za peci-
stilal) Vo.
Focaccia1) 100 190 - 210 20-25 1 Koristite peka¢ za peci-
Vo.
Keksi, pogacice, 100 150 - 180 10-20 2 Koristite pekac za peci-
kroasani1) VO.
Kola¢ od $ljiva, 100 180 20 2 Koristite kalup za torte.
pita od jabuka,
rolice od cime-
ta1)
1) Prije pecenja prethodno zagrijavajte u praznoj pec¢nici 5 minuta.
Kuhajte iz smrznutog stanja
Hrana Ulijte vodu u Temperatura Vrijeme Polozaj Dodatna oprema
udubinu u (°C) (min) police
unutrasnjosti
(ml)
Pizza, smrznu- 150 200 - 210 10-20 2 Koristite mrezu za pe-
tal) Senje.
Kroasani, smrz- 150 160 - 170 25-30 2 Koristite pekac za peci-
nuti1) vo.
1) Prije pecenja prethodno zagrijavajte u praznoj pec¢nici 10 minuta.
Regeneracija hrane
Hrana Ulijte voduu  Temperatura Vrijeme (min) Polozaj Dodatna oprema
udubinu u (°C) police
unutrasnjosti
(ml)
Bijeli kruh 100 110 15-25 2 Koristite peka¢ za peci-
vo.
Kruh/pecivo 100 110 10-20 2 Koristite pekac za peci-
Vo.
Pizza ku¢nog 100 110 15-25 2 Koristite pekac za peci-
stila Vo.
Focaccia 100 110 10-20 2 Koristite pekac¢ za peci-
vO.
Povrce 100 110 15-25 2 Koristite peka¢ za peci-
vo.
Riza 100 110 15-25 2 Koristite pekac za peci-

Vo.
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Hrana Ulijte voduu  Temperatura Vrijeme (min) Polozaj Dodatna oprema
udubinu u (°C) police
unutrasnjosti
(ml)

Tjestenina 100 110 15-25 2 Koristite pekac¢ za peci-
vo.

Meso 100 110 15-25 2 Koristite peka¢ za peci-
Vo.

Pecenje

Hrana Ulijte voduu  Temperatura Vrijeme (min) Polozaj Dodatna oprema
udubinu u (°C) police
unutrasnjosti
(ml)

Pecena svinjeti- 200 180 65 - 80 2 Koristite mrezu za pe-

na Eenje plus pekac¢ za
pecivo.

Govede pece- 200 200 50 - 60 2 Koristite mrezu za pe-

nje Eenje plus pekac¢ za
pecivo.

Piletina 200 210 60 - 80 2 Koristite mrezu za pe-
¢enje plus pekac¢ za
pecivo.

Pecena pureti- 200 200 70-90 2 Koristite mrezu za pe-

na ¢enje plus pekac za
pecivo.

12.2 Vlazno pecenje vl

Hrana Tempe- Vrijeme Polozaj Dodatna oprema
ratura (min) police
(°C)

Kruh i Pizza

Lepinje 190 25-30 2 pekac za pecivo ili duboka tava

Kruh/pecivo 200 40 - 45 2 pekac za pecivo ili duboka tava

Smrznuta pizza 350 g 190 25-35 2 mreza za pec€enje

Torte u pekacu za pecivo

Svicarska rolada 180 20-30 2 pekac za pecivo ili duboka tava

Brownie 180 35-45 2 pekac za pecivo ili duboka tava

Torte u kalupu

Sufle 210 35-45 2 Sest keramickih ramenica na mrezi za pe-

cenje

Biskvitna podloga za flan 180 25-35 2 kalup za dno torte na mrezi za pecenje
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Hrana Tempe- Vrijeme Polozaj Dodatna oprema
ratura (min) police
(°C)

Biskvit 150 35-45 2 kalup za tortu na mrezi za pecenje
Riba

Riba u vre¢icama 300 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ili duboka tava

Cijela riba 200 g 180 25-35 2 pekac¢ za pecivo ili duboka tava

Riblji filet 300 g 180 30-40 2 pizza tava na mrezi za pec€enje

Meso

Meso u vrecici 250 g 200 35-45 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Razniji¢i od mesa 500 g 200 30-40 2 pekac za pecivo ili duboka tava

Mali pe¢eni komadi

Kolagi¢i 170 25-35 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Makroni 170 40 - 50 2 pekac za pecivo ili duboka tava

Muffini 180 30-40 2 pekac za pecivo ili duboka tava

Slani kreker 160 25-35 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Biskviti od prhkog tijesta 140 25-35 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Tartelette 170 20-30 2 pekac za pecivo ili duboka tava
Vegetarijansko

MijeSano povrée u vrecici 200 20-30 2 peka¢ za pecivo ili duboka tava

400 g

Omlet 200 30-40 2 pizza tava na mrezi za pecenje

Povrce na pekacu 700 g 190 25-35 2 pekac za pecivo ili duboka tava

12.3 AirFry
Pekarski proizvodi

Hrana Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj

(°C) (min) police

Kroasani. smrznuti priblizno 350 g 180 - 220 15-30 2
Lisnato tijesto, smrznuto priblizno 400 g 180 - 220 15-35 2
Lisnato tijesto, svjeze priblizno 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, smrznuta priblizno 340 g 180 - 220 20-35 2
Proizvodi od krumpira

Hrana Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj

(°C) (min) police

Pomfrit, smrznuti priblizno 650 g 180 - 220 20-30 2
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Hrana Kolic¢ina Temperatura  Vrijeme Polozaj
(°C) (min) police
Pomfrit deblji, smrznuti priblizno 600 g 180 - 220 20-30 2
Kroketi od krumpira, zamrznuti priblizno 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketi priblizno 450 g 180 - 220 15-30 2
Svjeze povrée
Hrana Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) police
Zelene narezane tikvice, svjeie1) priblizno 500 g 180 - 220 25-35 2
1) dodajte 1 zlicicu maslinovog ulja da se izbjegne lijeplienje
Ostalo
Hrana Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) police
Odresci, smrznuti priblizno 300 g 180 - 220 15-25 2
Skampi u tijestu, smrznuti priblizno 200 g 180 - 220 15-25 2
Koluti¢i od liganja, smrznuti priblizno 250 g 180 - 220 15-25 2
Pile¢i popecci, smrznuti priblizno 300 g 180 - 220 15-25 2
Riblji pruti¢i, smrznuti priblizno 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informacije za ispitne ustanove
Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Vrijeme
tura (°C) police (min)
Sitni kolaci, (16 po plitici) ~ Tradicionalno pe- 160 pekac za pecivo 3 20-30
cenje
Sitni kola€i, (16 po plitici) ~ Kuhanje zrakom 150 peka¢ za pecivo 3 20-30
Sitni kolaci, (16 po plitici) ~ Kuhanje vru¢im 160 pekac za pecivo 1+3 30-40
zrakom
Pita od jabuka (2 kalupa  Tradicionalno pe- 190 mreza za pecenje 1 65-75
@20 cm, dijagonalno po-  ¢enje
stavljeni)
Pita od jabuka (2 kalupa  Kuhanje zrakom 180 mreza za pecenje 2 70-80
@20 cm, dijagonalno po-
stavljeni)
Bezmasni biskvit Tradicionalno pe- 180 mreza za pecenje 2 20-30
cenje
Bezmasni biskvit Kuhanje zrakom 160 mreza za pecenje 2 25-35
Bezmasni biskvit Kuhanje vruéim 170 mreza za pec€enje 1+3 30-40
zrakom
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Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Vrijeme
tura (°C) police (min)
Prhko tijesto / Prutici Tradicionalno pe- 140 pekac za pecivo 3 15-30
cenje
Prhko tijesto / Prutici Kuhanje zrakom 140 peka¢ za pecivo 3 20-30
Prhko tijesto / Pruti¢i Kuhanje vrué¢im 140 pekac za pecivo 1+3 15-30
zrakom
Tost Brzo rostiljanje 250 mreza za pecenje 3 5-10
Govedi burger1) Turbo rostilj 250 mreza za pe€enjeili 3 15 - 20 jed-
duboka tava na strana;
10 -15 dru-
ga strana

1) Zagrijte pe¢nicu 10 minuta.

13. PECNICA - CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Napomene za ¢iSéenje

Prednju stranu peénice ocistite mekom
krpom, mlakom vodom i blagim sredstvom za
ciscenje.

Za ¢iscenje metalnih povrsina koristite
namjensko sredstvo za CiS¢enje.

Odistite unutrasnjost pec¢nice nakon svake
upotrebe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka hrane moze rezultirati pozarom.
Rizik je veci za posudu za rostilj.

Odistite sav pribor nakon svake uporabe i
pustite da se osusi. Koristite mekanu krpu s
toplom vodom i sredstvom za ¢iSc¢enje. Pribor
ne perite u perilici posuda (osim AirFry
pekaca).

Tvrdokorne mrlje ocistite posebnim
sredstvom za CiS¢enje pecnica.

Ne Gistite pribor s neprijanjajuéim povrSinama
i AirFry pekaC pomocu abrazivnih sredstava
za CiSc¢enje ili predmeta s oStrim rubovima.

13.2 Peénice od nehrdajuceg €elika
ili aluminija

Ocistite vrata pe¢nice samo vlaznom krpom ili
spuzvom. Osusite mekanom krpom.

Ne Koristite eli€nu vunu, kiseline ili abrazivne
proizvode koji bi mogli ostetiti povrSinu
pecnice. Ocistite upravljacku plocu pecnice
uz isti oprez.

13.3 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti

Ovim se postupkom Cisti udubljenje u
unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke
kamenca nakon kuhanja s parom.

@

Preporucujemo da se pridrzavate
postupka ¢i§éenja barem svakih 5. - 10.
ciklusa funkcije: SteamBake.

1. Stavite 250 ml ml bijelog octa u
udubljenje na dnu pecnice.
Koristite najviSe 6% octa bez zacinskog
bilja.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom Krpom.
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13.4 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace
police.

/\ OPREZ!

Prilikom skidanja nosace police budite
pazljivi.

1. Prednji dio nosaca police povucite dalje
od bo¢ne stijenke.

H—
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2. Straznji dio nosaca police povucite s
boc¢ne stijenke i uklonite ga.

@
31 . = =
0 did]

Uklonjene dodatke umetnite obrnutim
redoslijedom.

13.5 Kako koristiti: Ciséenje vodom

Ovaj postupak ¢isc¢enja koristi paru za
uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz
uredaja.

1. Ulijte vodu u udubinu u unutrasnjosti:
250ml.

Postavite funkciju E

Podesite temperaturu na 90 °C.
Pustite uredaj da radi 30 min.
Iskljucite uredaj.

Pricekajte dok se uredaj ne ohladi.
Unutrasnjost osusite mekanom krpom.

oaprON
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13.6 Skidanje i postavljanje
staklenih plo¢a pec¢nice

Za CiScenje mozete izvuci unutarnju plocu.
Broj staklenih ploca razlicit je za razlicite
modele.

/\ UPOZORENJE!

Tiejkom postupka CiS¢enja vrata pecénice
drzite lagano otvorena. Kad ih potpuno
otvorite mogu se slu¢ajno zatvoriti i
uzrokovati slu€ajnu Stetu.

/N\ UPOZORENJE!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

1. Otvorite vrata tako da budu pod kutom od
priblizno 30°. Kad su lagano otvorena,
vrata sama stoje.

——
>~
|

2. Uhvatite lajsnu (B) na gornjem rubu vrata
s obje strane i pritisnite prema unutra
kako biste otpustili spojnice.

3. Povucite okvir vrata prema naprijed kako
biste ga skinuli.
/\ UPOZORENJE!

Kad izvadite staklene ploce, vrata
pecnice pokuSavaju se zatvoriti.

4. Drzite gornji rub staklenih ploca i povucite
ih prema gore, jednu po jednu.




5. Ocistite staklenu plo¢u sapunicom.
Pazljivo osusite staklenu plocu.

Nakon dovrsetka €iS¢enja umetnite staklene

ploce i postavite vrata pecnice. Gore opisane

korake obavite obrnutim redoslijedom.

Najprije umetnite manju plo¢u, zatim vecu.

/\ OPREZ!

Provijerite dali ste ispravno postauvili
unutarnje staklo na mjesto.

13.7 Ladica

Ladica za pohranu nalazi se ispod pecnice.

/\ UPOZORENJE!
Ne stavljajte hranu u ladicu.

/\ UPOZORENJE!

U ladici ne drzite zapaljive predmete kao
Sto su materijali za CiS¢enje, plasti¢ne
vrecice, rukavice za pecnicu, papir,
sredstva za CiS¢enje, aerosole, plasti¢ne
predmete. Kada koristite pe¢nicu, ladica
moze postati vruca. Postoji opasnost od
pozara.

Ladica ispod pec¢nice moze se izvaditi radi
¢is¢enja.

14. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

14.1 Sto uéiniti ako ...

Uklanjanje ladice:

1. lzvucite ladicu do grani¢nika.

2. Ladicu malo podignite, tako da se moze
podignuti prema gore pod kutom vodilica
ladice.

Za postavljanje ladice ponovite postupak

obrnutim redoslijedom.

13.8 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. Iskljucite pec¢nicu. Pricekajte dok se
pecnica ne ohladi.

2. Iskljucite pecnicu iz elektricnog napajanja.

3. Na dno unutrasnjosti pec¢nice stavite krpu.

Straznje svjetlo

1. Okrenite stakleni poklopac svijetiljke i
uklonite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

Problem Moguci uzrok

RjesSenje

Kad pokus$ate aktivirati generator is-
kre, ne stvara se iskra.
na.

Plo¢a za kuhanje nije priklju¢ena na
napajanje ili nije pravilno prikljuce-

Provijerite je li plo¢a za kuhanje
ispravno priklju¢ena na napajanje.
Pogledajte shemu povezivanja.

Osigurac je pregorio.

Provijerite je li osigura¢ uzrok kvara.
Ako osigurac uvijek iznova pregori,
obratite se kvalificiranom elektricaru.

Poklopac plamenika i kruna nisu
pravilno postavljeni.

Pravilno postavite poklopac i krunu
plamenika.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Plamen se gasi odmah nakon palje-
nja.

Termoelement se nedovoljno zagri-
java.

Nakon $to se plamen upali, genera-
tor iskre drzite pritisnutim 10 sekun-
diili krace.

Prsten plamena je neujednacen.

Kruna plamenika je zacepljena osta-
cima hrane.

Pazite da mlaznica nije blokirana i
da kruna plamenika bude ¢ista.

Plamenici ne rade.

Nema dovoda plina.

Provijerite priklju¢ak za plin.

Boja plamena je narancasta ili Zuta.

Plamen na nekim dijelovima plame-
nika moze izgledati narancasto ili
zuto. To je sasvim normailno.

Pecnica se ne zagrijava.

Pec¢nica je iskljucena.

Ukljucite pecnicu.

Neophodne postavke nisu postavlje-
ne.

Provjerite jesu li postavke ispravne.

Sat nije postavljen.

Postavite sat.

Svijetlo ne radi.

Svijetiljka nije ispravna.

Zamijenite zarulju.

Para i kondenzat nakupljaju se na
hrani i u unutrasnjosti pecnice.

Predugo ste ostavili jelo u pecnici.

Nakon zavrSetka pecenja jelo ne
ostavljajte u pecnici dulje od 15 - 20
minuta.

Kuhanije jela traje predugo ili se pre-
brzo kuhaju.

Temperatura je preniska ili previso-
ka.

Ako je potrebno podesite temperatu-
ru. Slijedite upute u korisni¢kom pri-
ruéniku.

Na zaslonu pec¢nice prikazuje se
"0:00" i "LED".

Nestalo je struje.

Resetirajte sat.

U¢inkovitost kuhanja nije dobra
uporabom funkcije: SteamBake.

Niste ukljucili funkciju SteamBake.

Pogledajte poglavlje "Ukljucivanje
funkcije: SteamBake".

Udubinu u unutradnjosti peénice ni-
ste ispunili vodom.

Pogledajte poglavlje "Ukljucivanje
funkcije: SteamBake".

Voda u udubljenju u unutradnjosti
pecnice ne kuha.

Temperatura je preniska.

Temperaturu postavite na najmanje
110 °C.

Pogledajte poglavlje "Pec¢nica - Sa-
vjeti i preporuke".

Voda izlazi iz udubljenja u unutras-
njosti.

Previ$e je vode u udubini unutras-
njosti pecnice.

Iskljucite pe¢nicu i provjerite je i
uredaj hladan. ObriSite vodu krpom
ili spuzvom. Dodajte ispravnu koli¢i-
nu vode u udubljenje u unutrasnjo-
sti. Pogledajte odgovarajuéi postu-
pak.

14.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz

unutrasnjosti uredaja.
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Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)




15. ENERGETSKA UCINKOVITOST

15.1 Informacije o proizvodu u skladu s EU uredbom o ekoloskom dizajnu
plo¢e za kuhanje

Identifikacija mode- LKK560232W
la

Vrsta ploCe za ku-  Ploca za kuhanje u samostojeéem Stednjaku

hanje
Broj plinskih plame- 4
nika
Energetska ucinko- Lijevi straznji - pomoéni nije primjenjivo %
vitost po plinskom
plameniku (EE gas Desni strazniji - polubrzi 55.3 %
burner) Desni predniji - polubrzi 55.3 %
Lijevi predniji - brzi 55.5 %
Energetska ucinkovitost plinske plo¢e za kuhanje (EE gas hob) 55.4 %

EN 30-2-1: Kuéanski uredaji za kuhanje na plin - dio 2-1: Racionalno koristenje energije - Opéenito.

15.2 Plo¢a za kuhanje - USteda + Dno posuda trebalo bi imati ispravne

energije promijere za veli¢inu plamenika.

* Posude stavite izravno iznad plamenika i
na njegovu sredinu.

» Kad tekucina po¢ne da kuha, smanjite

Tijekom svakodnevnog kuhanja mozete
ustedjeti energiju ako slijedite savjete u

nastavku. plamen tako da tekucina lagano kljuca.

» Kad zagrijavate vodu, koristite samo onu » Ako je moguce, upotrijebite ekspres lonac.
koli¢inu koja vam je potrebna. Pogledaijte korisnicki priru¢nik.

» Ako je moguce, posude uvijek poklopite
poklopcima.

* Prije uporabe plamenika i nosaca za
posude provjerite jesu li pravilno
sastavljeni.

15.3 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU i UK o oznadivanju energetske u€inkovitosti i ekoloSkom
dizajnu za peénice

Naziv dobavljac¢a Electrolux

Identifikacija modela LKK560232W 943005617
Indeks energetske uginkovitosti 94,9

Klasa energetske ucinkovitosti A

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-  0.84 kWh/ciklusu
¢in rada
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Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.75 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Zapremina

581

Vrsta pecnice

Pecnica u samostoje¢em Stednjaku

Mass

39.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

15.4 Peénica — usteda energije

Sljededi savjeti pomoci ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvrS¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije

kuhanja, osim ako to izri€ito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja. Za dodatne pojedinosti
pogledajte poglavlje "uredaj - svakodnevna
uporaba", funkcije uredaja.

15.5 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u stanju pripravnosti

0.8W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi nacin rada pri niskoj snazi

20 min

16. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
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od elektriénih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom :E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXEHo ynyTcTBo. Npounssohay Huje
o4roBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3beaaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

» [euy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

« Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxkuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj un veerosu AOCTYNHU OENOBU MOTY
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

» [leua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere 1 KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

» OBaj ypehaj je HaMeHEH cCamMO 3a KyBaH-€.

» OBaj ypehaj je Hamek€eH 3a ynoTpeby y jeaHOM
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

* Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTN Yy KaHLenapujama, XOTeNCKUM
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

» Camo oBnawheHa ocoba Mmoxe ga nHctanmpa oBaj ypehaj u
3amMeHu kabn.

* [MpensuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

» OBaj ypehaj Huje npeaBuheH 3a kopuwherwe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu NNoBUNUMA.

* He uHctanupajte ypehaj nsa ykpacHmx spata kako 6u ce
n3berno nperpesatbe.

* Hemojte nHcTanupatn ypehaj Ha nnatdopmy.

* Ypehajem HemojTe ynpassbaTn NOMONY cnorballHer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKOr ynpasibahsa.
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YINO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4YM ga ce NpXxu Ha mactu unm yrby 6e3 Haasopa, jep
MoXe gohu oo noxapa.

Hwukaga HemojTe BOAOM racutu noxap TOKOM KyBaHsa.
NckrbyunTe ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hnp.
npoTMBnoXapHum hebeTtom nnu NoKnomnuem.

OlMPES: lNpouec KyBawa Mopa fa ce Haarneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HEeMNpeKNaHo.

YINO30OPEHE: OnacHocT oa noxapa: Hemojte ognaratu
npegmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBakE.

HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHMX BpaTa Unun cTakna Kog LWapKku noknonua nmnodve
3a KyBak€ jep OHU MOry nsrpedati noBpLUnHY 360r Yyera
MOXe Oohn 00 pacrnpcKkaBakba cTakna.

MpeameTe og meTana, NONyT HOXEBA, BUIbYLLKM, Kallnka m
noknonava, He Tpeba cTaBbaTu Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

YINO3OPEHE: Ypehaj n nerosu goctynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. Tpeba 1T NaxrbUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

Kapa Bagute npmbop nnun nocyhe n3 pepHe nnum mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
[Mpe pagoBa Ha ogpaBahy UCKIbYYMTE Hanajake CTPYjoM.
YNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernm
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LWOoKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera Mopa aa
3ameHn nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpmyHa onacHocCT.

ByauTte naxromBm Kaga gogupyjete omoky 3a oanaramse.
Moxxe 6uTtu Bpena.
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» [1a Gucte yKnoHUNu LWNHE Koje apXKe pelleTke, NpBo
noByLMTE NpeaHmn Aeo WKrHa, a 3aTuM 3agku Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NoApPLLKY peLleTKe BpLUM ce 0BbpHYTUM peaocneaom.

YINMO3OPEHSE: Kopuctnute camo WITUTHUKE 3a NSoYy 3a

KyBak-€ Au3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTcTBMMa 3a ynoTpeby HaBeAeHM Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAOYy 3a KyBak€e KOju CYy MHKOPNopupaHn y
ypenajy. Kopuwhewe Heoarosapajyhux WTUTHUKA 3a NioYvy
3a KyBam-e MOXe nsasatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YTYTCTBA

OBaj ypehaj je noropaH 3a cnegeha

TpXUWTa:

2.1 UHcTanupawe

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKnoHuTe KoMnneTHy ambanaxy.
HewmojTe Aa nHctanupare unm Kopuctute
owTeheH ypeha.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npuimkom
nomepata ypehaja 3aTto LITO je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHY 00yhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
Kyxmhcku geo n yaybrberwe Mopajy na
umajy ogrosapajyhe gumeHsuje.
HeonxopaHo je npuapxasatu ce
MWHUMANHOr pacTojarka o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvHCkmux enemeHaTa.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO KOje UChyH-aBa 3axTeBe
3a vHcTanauujy.

Hekun penosu ypehaja cy nog HanoHom.
3arpagute ypehaj HameluTajeM Kako
BucTe cnpeynny JoaMprBaHe onacHuX
fAenosa.
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CtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeguHnla ucte BUCUHE.
Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopeq BpaTa
unu vcnop nposopa. OBUM ce cnpeyasa
Aa Bpeno nocyhe 3a KyBake nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope Bpata unm
nposop.

Ob6aBe3Ho nNocTaBuTe nomararsno 3a
cTabunusoBane kako ce ypehaj He bu
npespHyo. Nornegajte ogersak
LMHcTanayuja“.

2.2 MpukrbyunBame cTpyje

/\ YNO3OPEHE!
Puauk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

Csa npukrbyumBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanMdUKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa byae ysemrbeH.

YBepuTe ce fa cy napameTpuy Ha nrovmum
ca TEXHUYKMM KapakTepucTrkama
komnatnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajame.

YBeK KopucTuTe NPONUCHO yrpaneny
YTUYHULY Ca 3aLTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NPpoayXHe kabrnose.

He possonute ga kabn 3a Hanajakwe
noavpyje unu gohe 6nnsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypefhaja,




HapouuTo Kaga ypefaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

« 3awTtuTa of yaapa Aenosa nog HarnoHOM
1 N30M10BaHUX AenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa ce YKIOHU
6e3 anarta.

* [lpukrbyunTe rnaBHM kabn 3a Hanajawe Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
nHctanauuje. Bogute pavyHa ga nocroju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
MHCTanauvje.

* AKO je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
Aa NpuKrbydyjeTe MpexHu yTukau.

* He ByuuTe kabn 3a Hanajake Kako bucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTe n3Byhn yTukay ns yTnyHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngade: 3aliTUTHe nNpekvaade,
ocurypade (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE NpeKnaaye u KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayunju mopa
nocTojaTh pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa fga uckrsyumte cBe ase
Hanajata ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM Mpekuaady mopa
[a n3Hocu HajMake 3 mm.

» [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHW yTUkay y
3UOHY YTUYHNWLY.

2.3 MNMpukrby4ak 3a rac

nHcTanauujy. MNMpuapxaeajTe ce 3axTeBa
3a afeKkBaTHy BeHTMUNauujy.

2.4 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

Pu3vk on noBpeaa 1 onekotuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

/\ OMPE3

Ynotpeba ypehaja 3a kyBare Ha rac he y
NpOCTOPWjY Y KOjoj je ypehaj nHcTanupaH
NPOM3BECTM TONMOTY ¥ BAAXHOCT, Kao u
npousBofe caropeBana. Obesbeaute
[o0po npoBeTpaBake KyXukse, HApPOUUTO
TOoKoM kopuwhera ypehaja.

Ykonuko ce ypehaj MHTEH3MBHO KOPUCTU
TOKOM AyXer BpeMeHCKor nepnoaa,
moxaa he 6utn notpebHo 06e3deanTn
[o[aTHO NpoBeTpaBake, Ha nNpuvep
nytem Behe MexaHuyke BeHTUnaumje
Tamo rge nocToju unu gogaTtHe
BEHTUNauuja kako 6u ce 6e36eaHo
YKIOHUIM NPOM3BOAM CaropeBarsa y
cnorballkbmn (EKCTEPHM) BasayxX, Kao 1
npoBeTpaBakeM Ba3ayxa y camoj
NpoCTOpUju y3 oAaTHY BEHTURaLM]y.
[MocaBeTyjTe ce ca kBanMUKOBaHOM
ocobom npe yrpaghe foAaTHMX

/\ OnPE3

MnuHcky Gouy yBek ApXuTEe Ha paBHOj
XOPWU3OHTamNHOj NOBPLUMHK (Tako Aa
BeHTWUN 3a rac 6yge o4osro).

« CBako noeesuBare raca Mopa aa obasu
KkBanudukosaHa ocoba.

* [lpe nHcTanauuje, yBepute ce aa cy
yCInoBu fnokanHe auctpmbyumje (npupopa
raca u npuTtucak raca) u npunarohasara
ypehaja komMnaTuounHu.

» T[loctapajte ce aa oko ypehaja noctoju
CTpyjare Basgyxa.

*  WHdopmaumje o goBoay raca HaBefeHe
CY Ha NoYMLUM ca TEXHUYKIUM
KapakTepucTukama.

» OBaj ypehaj Huje noBesaH Ha ypehaj koju
nsbaLyje NnponsBoae caropesaksa.
YBepuTe ce ga je ypehaj npukIbyyeH y
cknapy ca saxehum nponucrmMa 3a

jeovHuLa 3a BeHTUnauujy.

* HewmojTe ga mewaTe crneyndurkaLmnjy osor
ypehaja.

* Bopgute padyHa ga otBopu 3a
BeHTUNayujy He byay 3anyLieHu.

* He ocraBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

*  Ypehaj Tpeba NCKIbYYNTN HAKOH CBake
ynotpebe.

» byawuTe onpesHu kag oTBapaTte BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UNnun Kaja je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTte kopuctuTn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOP 3a oAfnarawe.

* HewmojTe ga Kopuctute anymMmHmjymcky
donujy unu apyre matepujane namehy
NnoBpLUMHE 3a KyBahe 1 nocyha 3a
KyBaHe, OCMM ako rnpomussohay oBor
ypehaja Huje gpyrayuvje HaBeo.
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Kopuctute camo npnbop koju nponssohay
npenopy4yje 3a oBaj ypehaj.

YBeK KOpUCTUTE CTako U Terne norogHe
3a KoH3epBauujy.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of noxapa v ekcnnosuje.

MacTn 1 yrbe kaga ce 3arpejy Mory aa
ocnobope 3anarsvea vcnapewa. Apxvrte
nnameHoBe WUNu 3arpejaHe npeameTte
Aarbe of, MacTu 1 yrba kaga KysaTte ca
Huma.

Vcnapersa koja ocnobafhajy Beoma Bpena
yrba MOry ja U3asoBy CMOHTaHO
caropeBamse.

YnotpebrbeHo yrbe, Koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTKe XpaHe, MOXe Aa ce 3ananv Ha
HVDKOj TeMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTW MO NPBU NyT.

3anar-uBe matepuje unu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

BapHuue nnu oTBopeHu nnamMeH He cMmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

MaxrbemBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopunwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AO0BeCcTU 40 ncnapasara
ankoxona v Mellaka ca BasgyxoMm.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusmnk o owTehena ypehaja.

[a bucte cnpeunnu owTtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe n3 pepHe
unun gpyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He cTaBrbajTe anymMuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hemojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe v xpaHy HaKkoH 3aBpLueTKa
KyBaka.

— byaute naxrbueu kKaga ckngate unu
nocraerbate npmoop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHnm
noBpLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.
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»  KopucTtute Aybokun nnex 3a 3anveeHe
Konaye. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

* HewmojTe ctaBmatu Bpyhe nocyhe 3a
KyBar-€e Ha KOMaHAHy Tabny.

* He posBonute ga TeuHocT y nocyhy 3a
KyBaH-€e NOTNyHO ncnapu.

« [lasuTte ga npegmeTn unu nocyhe 3a
KyBah€e He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM NOBPLUXHA MIOYe.

* Hukag He ocTaBrbajTe rOPUOHUK YKIbYYeEH
YKOMUKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.

« [locyhe oa nuBeHor reoxha, anymuHujyma
unu ca owrteheHmm gHOM MOXe Aa
Hanpasu orpeboTuHe. YBeK nognrHnte
OBe npeameTe kaga Tpeba aa ux
nomeparte no NOBPLUMHY 3a KyBake.

*  O6e36eanTe O6PY NPOBETPEHOCT
npocTopuje y kojoj je ypehaj uHctanupaH.

« KopucTtute uckrby4mso nocyhe koje je
cTabunHo, ogroeapajyher obnvka n
npeyvHuka Beher og ropuoHuka.

* MasuTte ga ce nnameH He yracu kaga 6p30
OKpeHeTe AyrmMme 13 nonoxaja
MaKCUMarHor y nonoxaj MMHUManHor
nnameHa.

* He craBmbajTe audysop nnameHa Ha
TOPUOHMUK.

2.5 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nk of noepeae, Noxapa unu
owrtehewa ypehaja.

» [lpe oapxaBarsa, eakTnBupajte ypehaj.
Vckonyajte MpexHu yTrkay n3 mpexHe
YTUYHULE.

« [lposepute ga nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pu3nk Aa ce nonome crakneHe
nnove.

* Opmax 3ameHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LEHTPY.

* BbyauTte naxroMBM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. Bpara cy TeLuka!

« Ocrtaumn macHohe n xpaHe y ypehajy mory
n3asBaTtu noxap.

* PepoBHo unctuTe ypehaj oa bucre
crnpeynnu nponagakke NoBpLUNHCKOT
Marepujana.

*  Ypehaj ounctute BNaxHOM MEKOM KproMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe



netepllieHTe. Hemojte kopuctutn
abpasumBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmerte.

YKONMKO KOpUCTUTE Cnpej 3a pepHy,
npuapxasajTe ce ynyTcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.
HemojTe YuctuTn KatanuTuykm emajn
(yKonuko nocToju) HUKaKBUM
OeTepLEeHTOM.

He nepwuTe ropmoHuke y MalumHm 3a
npare nocyha.

2.6 YHyTpawHe ocBeT/bewe

/\ YNO3OPEHE!

Pu3wnk oa ctpyjHor yaoapa.

Kapga ce pagu o cujanuuama yHyTtap

norogHe 3a oceBeTrbaBake npocTopuja 'y
OoManuHCTBY.
« OBaj Npoun3BoA cagpXu U3BOP CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.
* KopucTtute camo cujanue Koje nmajy ucty
creumdukaumjy.

2.7 CepBucupame

* Papgu onpaBke ypehaja obpaTuTte ce
oBnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

* Kopuctute camo opuruHarnHe pe3epBHe
Aenose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT of noBpefuBara unm
rylwema.

npoussoga 1 pe3epBHNX AenoBa,
cujanuue Koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HamereHe a usgpxe
eKCTpeMHe dur3nyke ycrnose y KyhHuM
anapaTtuma, Kao LUTO Cy Temneparypa,
BMbGpauvje, Bnara, unm cy HameweHe Aa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTtawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeby y apyrum ypehajuma u Hucy

3. MOHTAXA

/\ YNO3OPEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36eaHOCTU.

3.1 MecTo Ha kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6113y cygonepe
nnmn 6nnsy KyxvkCKOr enemeHTa ca
cynonepoM. BnaxHocT/kanu Boge Mory
Aa yhy nsmefy 6o4He nnoye n KyXuHckor
efleMeHTa 1 BpeMeHOM MOry [ia owitete
60jy 604He nnove.

O6paTtute ce OMNWTUHCKUM OpraHuma aa
Oucte casHanu kako Aa oanoxuTe ypehaj
y oTnag.

Wckrbyunte ypehaj ns ctpyje.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MecCTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxure
ra.

CnrboLwTuTe cnorbHe LeBu 3a rac.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehun ypehaj
Ca KyXMHCKUM efleMeHTUMa ca jeqHe unu
[BE CTpaHe u 'y yrny.

3a MUHMMarHe pa3garbuHe 3a yknaname
nposepute Tadesy.

- —
——
/
Al —
/‘4\
S
MuHumManHe pasgarbuHe
OnmeH3uje mm
A 400
B 650
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3.3 OcTanu TexHMYKK nogaum
OvmeH3suje mm
Cc 150 Kareropwja 112H3B/P

ypehaja:
3.2 TexHU4YKM nogaumn racopurn- G20 (2H) 20 mbar

HanHu:
HanoH 230 V 3ameHa raca: G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar
PpekeeHLua %0 -60Hz 3.4 MNpeyHnum npemowhasama
Knaca ypehaja 1

Fopuonnk @ NMPEMOLUKREHA 1/100 mm
OvmeHsuje mm

[MomohHu 29
Bucuna 855

Mony6p3aun 32
npunHa 500

Bpan 42
Oy6uHa 600
3.5 MacHu ropmoHuuum 3a NPUPOOHU TAC G20 20 mbar

FTOPUOHUK HOPMAITHA CHATA CMAHKEHA CHATA kW O3HAKA BPU3IAlb-
kW KE 1/100 mm

Bp3au 2.9 0.80 119

Mony6p3an 1.85 0.43 96

MomohHm 0.95 0.35 70

3.6 N'opuoHuum raca 3a THI G30 30 mbar

FOPUOHUK HOPMAIJTHA CMAHEHA O3HAKA BPU3- HOMWHAIHM MPO-

CHATA kW CHATA kW FAJBKE 1/100 mm TOKTACA g/h
Bpan 3.0 0.72 88 218
Mony6p3aun 1.9 0.43 71 138
MomohHM 0.95 0.35 50 69

3.7 N'opuoHuum raca 3a THI G31 30 mbar

FOPUOHUK HOPMANIHA CMAHEHA CHAFA O3HAKA BPU3- HOMWHAIIHU NPO-

CHArA kw kW TAJbKE 1/100 TOKTACA g/h
mm
Bpau 2.6 0.63 88 186
Mony6p3an 1.6 0.38 71 114
MomohHmn 0.85 0.31 50 61
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3.8 Mpukrbyyak 3a rac

/\ YNO3OPEHE!

Mpe npukrbyynBama raca UCKrbydnTe
ypehaj u3 cTpyje unu uckrbyumte
ocurypay y ocurypaykoj KyTuju.
3aTBOpUTE NPUMapHV BEHTUN AoBOAA
raca.

KopuctuTe dukcHe Npukrbyyke nnm
ynoTpebuTe donekcmbunHe Lesmn og
Hephajyher 4yenuka y carnacHocTh ca
Bakehnm nponmcmmMa. YKONMKo KOpucTuTe

dnekcmbunHe meTanHe LeBu, NocTapajte ce
Aa He fohy y AoAMp ca NOKPETHVUM AenoBuma

1 Oa He Byay npurk-eveHe.

/\ YNO30OPEHE!

LleB racHor npukrby4dka He cMe ga
noavpyje aeo ypehaja o3HayeH Ha
cnvum.

/\ YNO3OPEHE!

Ha kpajy moHTaxe nposepute
3anTUBEHOCT crnoja cBake uesn. 3a
npoBepy Lypera KOpUCTUTE pacTBOp
canyHuLe, a He OTBOPEH MNNameH.

* HWUrAe He ynasu y 4oavp ca owTpum
vBMLama 1nu yrrosmma,

* YCMOBMW MOTY Nako Aa ce nposepe.

Mpunvkom nposepe dnekcnbunHe Lesmn

nobpuHuTe cece:

* [a Ha H0j HeMa NyKOTUHa, 3aceka,
Tparosa ropena Ha KpajeBuma HUTU Ha
LIenOoKyNHOj AY>XUHMU,

* [Oa MaTepwujan Huje ouBpCHYO, Beh
nocegyje ogroeapajyhy enactmyHocT,

* [a crojHuue 3a npuyspluhvBame HUCY
3aphane,

* [a joj Huje ucTekao Bek ynotpebe.

YKONMKO younTte jegHo nnu Buwle owtehemna,

He nonpasrbajTe Ue., Beh je 3ameHuTe.
pamna 3a gosop raca 6yae Ha 3aAH0j
CTPaHN KOMaHAHe nnoye.

3.10 NopewaBawa 3a pasnuunTe
BpCTe raca

@

Mopewasamna 3a pasnn4ynTe BpCTE raca
cMe aa BpLun camo oBnawheHo nnue.

@

Ypehaj je nogeleH ga kopuctu
NPUPOAHM rac, anv oBo NnoAellaBare
MOXeTe NPOMeHUTU Tako Aa ypehaj pagu
Ha TEYHM rac YKONMMKO MHCTanupaTte
oprosapajyhe ausHe.

KonunuuHa raca kojy ypehaj kopuctu je
npunarofeHa n ogroBapa kanauyuteTy
ypehaja.

3.9 MNoBe3nBawe caBUTILUBUM
LeBMMa Koje HACY oA MmeTana

Ako nmare nak npucTyn Be3n, MoXeTe

KOpUCTUTK chrniekcnbunHy Les. dnekcmbunHa

LleB Mopa 61T YBpPCTO NpuyBpLUheHa
cTerama.

Y MOHTaXW YBEK KOPUCTUTE ApXKay LEBU U
3anTuBKy. ®nekcmbunHa LeB ce Moxe
NpYMEHNTU Kaaa:

* He MOXe [a ce 3arpeje BuLle of cobHe
Temnepatype, Tj. u3Hag 30 °C,

* Huje gyxa og 1500 mm,

* HUrA4e Hema CyxaBakba,

* HWrQE HUje YBPHYTO UMK 3aTErHYTO,

/\ YNO3OPEHE!

Mpe Hero WTo 3aMeHnTe AU3He,
npoBepuTe Aa Nnu cy KoMaHae 3a
nywTake raca y nonoxajy VckroyyeHo.
Wckrbyuunte ypehaj us ctpyje. Cavekajte
na ce oxnagu. MNocToju puauk og,
noepea.

@

Ypehaj je nogelleH fa pagm Ha rac.
Kopuctute 3anTuBke cBaku nNyT kaj
Meh-aTe nofellaBarba.
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A. Tauka npukrbydka raca (Ha jegHom
ypehajy noctoju camo jegHa Tavka)

B. 3antuska

C. [Opxay uesn 3a T

3.11 3ameHa y6pusrusaya (onU3HM)

3ameHuTe yopusrneayde kag NnpoMeHUTe
BpCTY raca.

1. YknoHuTe gpxade 3a nocyae.

2. YKMOHWTE Kane v KpyHe ropvoHuKa.

3. Yknonute ybpusrnsaye HacagHuM
Krbyyem og 7 mm.

4. 3ameHuTe ybpusrneave oHMMa Koju cy
HeonxoAHu 3a kopuwheHy BpCTYy raca.

5. 3ameHuTe NNoYmnLy ca TEXHUYKAM
KapakTepucTMkama (Hanasu ce nopeg
LieBu 3a 4OBOA raca) ApYyrom 3a HoBy
BPCTY raca.

®

Mnoyunua ce Hanasu y nakoBakby Koje
je pocraerbeHo y3 ypehaj.

YKonuvko je nputucak Ha fosoay raca
NPOMEHIBLYB UMK Ce pPasnukyje of
HEeonxogHor NpuTMcKa, NocTaBnTe
oarosapajyhu nogelumBay npuTUcKa Ha LeB
3a JoBop raca.
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3.12 NopelwaBakse MUHUMarHoOr
HUBOA raca Ha ropMoHU1Ky nJio4e 3a
KyBaHhe

1. Vckbyuute ypehaj ns crpyije.

2. YKNoHWTe KOMaHAHO Ayrme 3a niody 3a
KyBame. AKO He MoXeTe Aa npucTynute
3aBpThYy bajnaca, UCKIby4nTe KOMaHOHY
Tabny npe Hero LWTO 3anovyHeTe
nogeLlaBame.

3. TopgecuTe 3aBpTaw Gajnaca TaHKUM n
paBHMUM ofBujayem A.

Mogen ogpehyje nonoxaj 3aBpTha
6ajnaca A.

Mpenasak ca NpupoaHor raca Ha
TEYHM rac

1. [o kpaja npuyBpcTUTE 3aBpTak Gajnaca.
2. BpartuTe KOMaHgHO ayrme.

Mpenasak ca TeYHor raca Ha
NpUPoaHN rac

1. OpBujTe 3a NpUONMKHO jedaH oKpeTaj
nonoxaj 3aBpTra bajnaca A.

2. BpatuTe komMaHAHO Ayrme 3a nnovy 3a
KyBam€e Hasag.

3. [lpukrbyunte ypehaj Ha cTpyjy.

/\ YNO3OPEHE!

YTukay ykroyunte y MpexHy
YTUYHULLY CamMO aKo Cy CBW AefoBu
BpaheHn Ha mecTo. lNocToju pr3nk og
nospepaa.

4. YnanuTe ropuoHuK.
Mornepajte ogervak ,lnoya 3a KyBake —
CBaKoAHEBHa ynoTpeba“.

5. OkKpeHuTe KOMaHZHO Ayrme 3a nroYy 3a
KyBar€ [0 MUHUMAIHOT Mosioxaja.

6. [oHOBO YKNOHUTE AyrMe 3a NnoYy 3a
KyBaHe.

7. Tonako npuyBpcTUTE 3aBpTak Hajnaca
CBe [JOK NflaMeH He JOCTUrHe cpeatby
BWCUWHY M CTabUIHOCT.



8. BpaTuTe KOMaHAHO Ayrme 3a nnody 3a
KyBatse Hasag,.

3.13 HuBenucawe ypehaja

KopuctuTe HoxuLe Ha aHy ypehaja oa bucte
nogecunu ropwy noBpLunHy ypehaja Tako ga
Oyae y HMBOY ca ocTanum nospLuMHamMa.

3.14 3awTnTa og Harnwama

Monecute oarosapajyhy BUCMHY 1 MOBPLUUHY
3a ypehjaj npe Hero LTO NpuYBpCTUTE
3alWTUTY Of Harnkwama.

/\ ONPE3

MpoBepuTe fa nu CTe MOHTUPanu
3alUTUTY Of Harukaka Ha NpaBoj
BUCUHMU.

®

YBepuTe ce Aa je noBpLUnHa n3a ypehaja
rnaTka.

HeonxoaHo je Aa MOHTWpaTe 3awWTuTy oA
Harnkwama. AKo je He MoHTMpaTe, ypehaj
MOXe Aia ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasn cumbon npukasaH Ha
cnuum (ako nocToju) Aa 6y Bac NnoaceTmo Ha
notpeby yrpafhe 3awTute of Harumbarba.

MoHTupajTe 3aWwTnTy oa Harnwbama B -
328 mm ucnog ropwe nospnHe ypehaja
n A - 67 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHM OTBOpP Ha Hocauy. 3awpadwuTe je
y YUBPCTM MaTtepujan unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3ng).

—

2. Ha neBoj CTpaHu, ca 3aahe CTpaHe

ypehaja, noctoju oteop. MoanrHute
npeawu kpaj ypehaja n cmectute ra'y
cpeavHy npocTopa nsmehy enemeHara.
Ako je npocTop n3mehy enemeHata Behu
o WwupuvHe ypehaja, mopaTe nogecutu
0O04YHY AMMEH3Ujy Tako Aa LeHTpupare
ypehaj.

@

AKO CTe NPOMEHUNN AUMEH3Mje
LWITeAHaka, mopaTte npaBuiHoO
nopaBHaTK 3alUTUTY O Harnkama.
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/\ ONPE3

Ako je npocTtop usmehy enemeHata sehu
oA wupuHe ypehaja, moparte nogecuTu
OOYHY AMMEH3Njy TaKko Aa LeHTpupaTe
ypehaj.

/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajate He cMe fa goavpyije
Oeo ypehaja koju je oceH4eH Ha cnvuum.

3.15 EnekTpuyHa UHCTanauuja

/\ YNO3OPEHE!

MpownsBohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cnyyajy Aa ce He npuapxaBaTe mepa
NpeaoCTPOXXHOCTU HAaBEAEHNX Y
nornaemy besbegHocrT.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM yTukavem
N CTPYjHUM kabnom. TepMumHan 3a Npukby4vak

Ce Hanasu usa 3agHwer naHena.

4. OINncC rNMPON3BOLOA

4.1 OnwTK npukas

w il

— =
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42 CPICKKU

[yrmapg 3a nnovy 3a KyBame
EnekTpoHcku nporpamaTop
Hyrme 3a Temnepatypy
MHavkatop/cumbon Temnepatype
Oyrme 3a dyHKuMje pepHe
pejHn enemeHT

Jlamna

BeHtunatop

Hocau pelueTtke, NOKpeTHU
Yay6rbera y yHyTpaLli0CTy
Mornoxaju pelieTke

BRRRCECEDEN



4.2 lllema noBpLUMUHE 32 KyBahe

—

(s

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

5.1 MpBo npearpeBawe n ynwhemwe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe 1 koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe Aa UCnyLuTa HenpujataH MMpUC 1 gUM.
MpoBeTpuTe cOBY TOKOM NpearpeBaksa.

1. YknoHuTe cBy JoAaTtHy onpemy u Hocaye
peLueTkn 13 anapara.

2. Tlogecute byHKUMjy O. Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj ga pagun 1 4.

3. Tlopecute dyHKYMjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oBy yHkuujy je 210 °C.
OcrtaBute ypehaj ga pagm 15 muH.

4. TlogecuTe yHKUMjY . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagm 15 MuH.

5. Wckmbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnaau.

6. Ypehaj u gogaTtHy onpemy 4YMctTuTe camo
Kpnom oA Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 6narvum geTepLeHToM.

7. BpatuTe npubop u yknowmBe Hocave
peLueTke y NoYeTHN Nonoxaj.

[MoMohHM roproHuK

OpBog nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucu o
moena

[Mony6p3n ropuoHnk
Mony6p3n ropuoHuK
Bp3un ropmoHumk

NE

o]~ )

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

Moparte ga nogecute Bpeme npe paga ca
nehHuuom.

Kapa ypehaj npukrbyumTe Ha enekTpuyHy
MPEXY UMW HaKOH HECTaHKa CTpyje, AUCnnej
ayTomaTcku Tpenepu.

1. [MputncHuTe ayrme 3a bupare (\D

Ykrbyuyje ce cumbon koju ykasyje aa je

TajMep aKkTuBaH.

2. Kopuctute gyrme + unn — pa bucte
noAecunu Ta4Ho Bpeme.

[Mocne oTnpunuke neT cekyHau Tpenepene

npecTaje n gucnnej npykasyje Bpeme Koje cte

nopgecunu.

[a bucte npomeHuny Bpeme, akTMBupajTe

ypehaj 1 UCTOBPEMEHO NPUTUCHUTE +u—
unm C
Kapa Tpenepu KornoHa namehy cati 1

MUHYTa, NPUTUCHUTE + unun — fa bucte
nogecunm HoBO Bpeme.

5.3 MoHTUpame noknonua 3a oason
nape

Moknonal, 3a oABOZA Nape ce KOpUCTU 3a
NpUKyNibake KOHAEeH3aTa Koju ce cTBapa
TokoM paga nehHuue.
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1. TMocTaBuTe KyKuLie MOKIonua ucnog,
npeat-e 1MBMLUE OTBOPa Ha OA4BOAY Nape.

2. TpuTUCTHUTE 3atby MBULY Kako bucte
3abpaBunu noknonaw,

6. MNJTO4YA 3A KYBAHE — CBAKOAHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 Narbexwe ropuoHMnKa Ha nroUm
3a KyBake

®

YBek ynanuTte ropyoHuK fpe Hero WTo Ha
Hera cTaBuTe nocyhe 3a KyBame.

/\ YNO3OPEHE!

HemojTe gpxxaTn KOHTPONHO Ayrme
NPUTUCHYTO AyXe oA 15 cekyHau.
YKONMKO Ce ropvoHUK He yranun HakoH 15
CeKyHAaW, NyCTUTe KOHTPOSIHO Ayrme,
OKpeHuTe ra y nomnoxaj ,MCckrby4eHo" a
3aTUM, HaKOH Hajmake 1 MUMHyTa, NOHOBO
ynanuTe ropuoHuK.

/N\ YNO3OPEHE!

ByanTte naxrouBu kaga y Kyxuksu
KOPWUCTUTE OTBOPEHU NNaMeH.
[Mpoussohay He npuxBaTa HUKaKBY
OOroBOPHOCT Yy Cryyajy HerpasuiHe
ynotpebe nnameHa.

@

AKO Ce 1 HaKOH HEeKOMMKO MNoKyLuaja
rOPUOHUK HE ynanu, NpoBepuTe Aa nu cy
KpyHa 1 kana Ha 8obpoj nosunuumju.

1. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme 3a yHKumje
pepHe 3a NnoYy 3a KyBake CyrnpoTHO
CMepy KpeTama Kasarbke Ha caTy [0

nonoxaja MakcumanHor npoToka raca 0
1 NpUTUCHUTE ra Hagone ga bucte
YKIbYYUIN FTOPUOHMK.

2. [pxute KOMaHgHO Ayrme 3a nnody 3a
KyBahe NpUTUCHYTO 10 cekyHamn unm
kpahe; oBo he omoryhutu ga ce
Tepmocnoj 3arpeje. Y cynpoTHOM,
npekuaa ce AoBoA raca.

3. TNopecuTe nnameH kaga ce crabunuayje.
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@

Tokom HecTaHka CTpyje, MoXeTe Aa
ynanuTe ropuoHuk 6e3 enekTpuyHor
ypehaja. Y Tom cny4ajy ce npubnmkumte
FOPUOHUKY Ca NIIaMEHOM, NPUTUCHUTE
oaroBsapajyhe komaHaHO gyrme u
OKpEeHUTE ra Ha MakCMMarnHu Nonoxaj.
[pxnTe komanHaHO ayrme nputucHyto 10
cekyHau unu kpahe; Ha oBaj HauuH he ce
TepMocCHoj 3arpejaTtu.

@

YKONWKO Ce rOPUOHWMK CIy4ajHO yracwu,
OKpEeHWTE KOMaHAHO AyrMe y nomnoxaj
LMCKIbYYEHO", cayekajTe Hajmame 1
MWHYT 1 3aTUM NOHOBO MOKYyLUAjTe Aa
ynanuTte ropuoHuK.




®

"eHepaTop BapHULa ce ayToMaTCKu
nokpehe kaga ykibyuuTe kabn 3a
Hanajake, HaKOH MHCTanauuje nnu
HecTaHka cTpyje. To je HopmarsHo.

6.2 Npuka3s ropmoHnkKa

Moknonat, ropvoHuka
KpyHa ropvoHuka
Ceehuua 3a narmeme
Tepmonap

cowp»

6.3 UckrbyunBaw-e ropuoHuKa

[a 6ucte yracunu nnameH, oKpeHuTe gyrme
[0 nonoxaja ,McKiby4eHo" 0.

/\ YMNO3OPEHE!

YBeK cmaruTe NraMeH unu ra
UCKIby4UTE Npe Hero LTO CKNOoHUTe
nocyae ca ropuoHuka.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE - HANTOMEHE N CABETU

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 MNMocyhe

/\ YNO3OPEHE!

He ctaBmajTe jenaH Turaw Ha ABa
rOPUOHMKA.

/\ OMNPE3

YBepuTte ce Aa je nocyaa noctaBibeHa
LileHTpanHo Ha ropuoHuK, kako bu ce
nocTurna MakcMmarsHa ctabunHocT u
Mak-a NoTpOLLH-a raca.

/\ YNO3OPEHE!

HectabunHe unu gedopmmcaHe wepne
HemojTe CTaBrbaT Ha ropMOHUK Aa
bucTe cnpeynny npocuname nnu
nospehusarse.

/\ YNO3OPEHE!

He ctaBmajTe nocyhe koje uma
NPCTEHACTO WM UCMYNYEHO AHO Ha
nrovy 3a KyBake jep NoCcToju Benuka
OMacHOCT Of NMpeBpTakba.

/\ ONPE3

YBepuTe ce Aa pyyke Ha nocyaama Hucy
usHaz npeaHe MBHLE NIoYe 3a KyBakse.

X X
e ch

CPMNCKN 45




7.2 MpeyHuum nocyha 3a KyBame

/\ YNO3OPEHE!

Kopuctute nocyhe 3a kKyBambe unjn
NPEeYHVK OAroBapa BeNMYMHN ropUoHMKa.

FopuoHuk Mpe4yHuk nocyha 3a
KyBake (mm)
MomohHun 120 - 180

FopuoHuk Mpe4yHuk nocyha 3a
KyBahe (mm)

Mony6pau 140 - 220/2401)

Bpan 160 - 220/2601)

1) Kapa ce Ha nnoun 3a kysase KopucTy camo jeaHa
nocyaa.

8. MJTO4YA 3A KYBAHE — HETA 1 YALLTREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3beaHocTU.

8.1 OnwTe nHcdopmauuje

+  OuucTnTe nNnovy 3a KyBake HakoH cBake
ynotpebe.

* YBek kopucTtuTe nocyhe 3a KkyBawe ca
YUCTOM [AOHOM MOBPLUNHOM.

* OrpeboTuHe nnu TamHe cneke Ha
MOBPLUNHM HEMAjy HMKaKBO AejCTBO Ha
paj nnoye 3a KyBake.

» Kopuctute nocebHoO cpeacTBo 3a
yuwhere NOrogHo 3a NOBPLUMHY NSoYe 3a
KyBame€.

» [enose og Hephajyher yenuka onepute
BOOOM U1 3aTVM OCYLUUTE MEKOM KPrOM.

8.2 Ynwhewe nnoye 3a KkyBawe

* Opamax yKInoHuUTe: TONSbEeHY NNacTuky,
nnactuyHy donujy, co, wehep n xpaHy ca
wehepom, jep y CynpoOTHOM MpJSbaBLUTUMHA
MOXe Npoy3poKoBaTu owwTehewe nnove
3a KyBare. Bogute payyHa kako bucre
n36ernn onekoTUHe.

* YKNnoHuTe Kapa ce nroyva 3a KyBakwe
AOBOJLHO OXNafu: CBETIE KPYroBe of
KameHua v Bode, TparoeBe mMacHohe,
npomMeHy 6oje y Buay cBeTnyLawa
meTana. O4ymcTuTe nNnovy 3a KyBame
BMNaXXHOM KprioM 1 HeabpasnBHUM
netepieHToM. HakoH unwhera nnovy 3a
KyBahe 0OpULLINTE MEKOM KPMOM.

* [la 6ucte ouncTunu emajnmpaHe 4enose,
Kanuue 1 KpyHe, onepuTe Ux Tonaom
CanyHULIOM ¥ NaXrbUBO OCYLUMTE Npe Hero
LUTO UX BpaTUTE HA MECTO.
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8.3 Yuwhere cBehuue 3a uckpe

OBa dhyHKUMja ce gobuja Npeko kepammyke
cBehuLe 3a narbexe ca MeTanHoM
enektpogoM. OgpxxaBajTe oBe Aenose
YMCTUM Kako 61 ce nsberne notelukohe
NPUIYKOM Narbexa 1 NpoBepaBajTe Aa HUCY
3avenrbeHe pynuue Ha KpyHU ropuoHumKa.

8.4 [lp>kaum 3a nocyae

@

[p>xaun 3a nocyae HUCY NOrogHu 3a
npake y MallvHu 3a npake cygosa. OHu
ce Mopajy npaTu pyyHo.

1. WsapguTe gpxadve 3a nocyge aa bucrte
nakwe O4YMCTUNN NIoYy 3a KyBak-e.

@

ByauTe jako naxrbusu Npu 3ameHu
Apxaya 3a nocyAae Aa ce nospLUnHa
nnoye He 6u owTeTuna.

2. Ha npema3sy og emajna noHekaz ocTajy
rpy6e usuue, ctora 6yamTe naxronen
Kaga pyyHO nepeTe U cylumnTe gpxade 3a
nocyae. YKOnuKo je noTpebHo, yKnoHuTe
ynopHe Mpsbe 6narum geTepLeHTom y
o6nuky nacre.

3. HakoH wT0 ouncTuTE ApXaye 3a nocyae,
npoBepuTe Aa N Cy NOCTaBIbEHN Y
npasunaH rnosoxaj.

4. Y uurby npaBuHOT paja ropuoHuka,
yBepuTe ce Aa Cy Kpauy apxaya 3a
nocyae nopasHaTu ca LeHTpoM
rOpUOHMKa.



8.5 NMepuoanyHo oagpxkaBame

MeproAnyHO TpaXkmTe of NoKanHor
oBnawheHor CepBUCHOT LIEHTPa Aa U3BpLUK

9. NEThHNLUA — CBAKOOHEBHA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

9.1 YKkrbyumBame U UCKIbyuYMBaHe
pepHe

1. OkpenuTe gyrme 3a pyHKUMje pepHe aa
6ucte nzabpanu Heky yHKLW]Y.

2. OkpeHuTe gyrme 3a TemnepaTtypy ga
6ucte nogecunu Temneparypy.

Jlamnuua ce ykrbyudyje kaga pepHa pagu.

®

3a dyHKuuje 6es rpejata Hema noTpebe
[a nofeluaeaTe Temneparypy.

3. VickrbyunTe pepHy, OKpeHUTE KOMaHAHY
Ayrmag 3a pyHKuuje pepHe n
TemnepaTypy Ha Nonoxaj ,MCKIby4eHo".

9.2 be3begHoCHU TepMocTaT

Henpasunax pag pepHe unu HeucnpasHW
[eroBu Mory JOBECTU 4O OMacHor
nperpesatba. [la 61 ce oBO cnpeynno, pepHa
nma 6e36e4HOCHM TEPMOCTAT KOju nNpekuaa
Hanajare. PepHa ce NoHOBO ayTOMaTCKu
yKIbydyje kaZ TemnepaTtypa onagHe.

9.3 dyHKUMje pepHe

0 Monoxaj ,,uckrby4eHo”
MehHuua je uckrbyyeHa.

Nlamna y pepHu
3a ykrbyumBatrbe namne 6e3 yHkuuje
neyema.

) SteamBake
3a gogaBamne Bnare TOKOM KyBama. 3a obu-
jarbe npaBe 60je 1 xpckaBe KopuLe TOKOM
neyera. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3a-
rpeBamy. 3a ovyBare Boha unv nospha.

‘;I 3arpeBate 040300
3a nevere Konava ca XpckaBoM JOH0M MOBp-
LUIVHOM.

npoBepy Ctaka LeBn 3a ooBoA4 raca u
BEHTWUINa 3a nogellaBake NpuTUCKa, ako je
NOCTaBJbEH.

YIMOTPEBA

E] 3arpeBate ofosro/ogosao / Yuwhere Bo-
AOM
3a neyere Ha jeJHOM nonoxajy pelueTke.
Mornenajte ogervak ,Hera n yiwhewe* 3a Bu-
we nHdopmauuja o: Yuwhere BogoMm.

Bp3o rpunoBawe
3a rpunoBame TaHKUX KoMaga XxpaHe y Benu-
KMM KONMYMHama u TocTuparse xneba.

| Typ6o rpunoBame

3a neyerse Behvx Komaga Meca Unu XXMBMHE C
KOCTMMa Ha jefHoj pelueTkn. 3a cnpematre
rpaTVHUpaHuX jena u 3a saneuarse.

Meuere ca BEHTUNATOPOM

3a npxer-e UK 3a Npxerbe 1 nevere xpaHe
Ha UCTOj TemnepaTypu, Ha BULLE OF jeAHOT HU-
BOa pelleTke, 6e3 mellara ykyca.

@ BnaxHo nevere y3 BeHTUNaTop

¢ Oga dyHkumja je kopuwheHa 3a ycknahvBare
ca KInacom eHepreTcke edpuKacHOCTM 1 3axTe-
BUMa eko-au3ajHa (y cknagy ca ctaHgapanma
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBu y cknagy
ca: IEC/EN 60350-1.
Tokom neyewa BpaTa pepHe Tpeba aa 6yay
3aTBOpeHa Kako dpyHkuuja He 6u 6una npeku-
AaHa 1 kako bu ce ocurypano aa pepHa pagu
Ha HajBuLiemM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmkacHoCTW.
Kapa kopuctute oBy cyHKUMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe [a ce pa3nukyje of 3aaa-
Te Temnepartype. CHara 3arpeBara Moxe 6u-
TV ymarbeHa. 3a onuTe npenopyke y Be3u ca
ylITe0M eHepruje norneaajte nornaere
,EHepreTcka edmkacHocT”, YwwTeaa eHepruje.
Oga byHkuMja je NnpeaBuheHa 3a ywteay
eHepruje TOKOM KyBaka. 3a ynyTcTBa 3a KyBa-
He nornepajte ogerbak ,HanomeHe n casetun’,
BnaxHo neyerse y3 BeHTMNATOP.

AirFry/

Meyerse y3 paBHU BEHTUN

3a npxere HamupHULa ¢ Make yrba unu 6es
nanupa 3a nevetbe. 3a jena nonyt nomdpuTa
unm nuue. /

3a NCToBpeMEHO nevere Ha HajBuLLe ABa No-
noxaja peLueTke ¥ 3a cyluewe xpaHe. lNogecu-
Te Temnepartypy Aa 6yae Huwka 3a 20-40 °C
Hero 3a 3arpeBae 0703ro/of03/0.
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] Opmp3aBake

3a ogmps3aBatse xpaHe. Bpeme ogmpsasarsa

3aBWCY Of} KOMWUYMHE W BENWUYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

9.4 AkTnBupamwe yHkumje:
SteamBake

OBa yHKLMja omoryhasa noborbLuame
BMa)XHOCTW TOKOM KyBakba.

/\ YNO3OPEHE!

[MocTojn pusmnk of onekoTuHa u
owrTehena ypehaja.

OTI'IyLLITeHa Bnara moxe fa n3asose
OMneKoTuHe:

* HewmojTte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga

KopucTtute pyHkumjy: SteamBake.

» [laxmbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja HakoH

kopuwhera yHkumje: SteamBake.

®

[Mornepnajte ogervak ,HanomeHe n
caseTun”.

MakcumanHu kanaumTeT yaybrbema y
YHyTpaLH0CTU pepHe je 250 ml.

WcnyHute yaybrberwa y yHyTpawH0CTh
pepHe BOAOM CaMo Kaja je xnagHa.

3. Topecute dyHKumjy: SteamBake .

4. OkpeHuTte ayrme 3a Temnepartypy aa
OucTe nogecwnu TemnepaTypy.

5. CraBute xpaHy y ypehaj n satBopute
BpaTta nehHuue.

/\ ONPE3

Hewmojte oa gonywyjete BoAOM
yay6rberse y yHyTpallH0CTV TOKOM
KyBama unv kaga je nehuuua spyha.

6. 3a geaktuBupare ypehaja, okpeHute

KOMaHaHy ayrmag 3a dyHkumje nehHuye

1 TeMnepaTypy Ha UCKIbYYeH Nonoxaj.
7. YknoHuTe Boay U3 yaybrbewa y
YHYTPaLLH0CTU PepHe.

/\ YNO3OPEHE!

[MpoBepute ga nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKINOHWUTE npeocTtany
Boay U3 yaybreewa y
YHYTPaLLUH0CTH.

1. OtBopuTe Bpata nehHuue.

2. VicnyHuTe yaybrbewa y yHyTpallh0oCTh

BOAOM Ca 4yecme.

10. MERHNLIA — @YHKUWMJIE CATA

10.1 Oucnnej

A B C D A. WHankatop BpemeHa 3a TPAJAHE
\ \ \ B. [Mpuka3 BpemeHa
B [ C. VHgmkaTop akTMBHOT Tajmepa
A pay ] ) 11 D. WHaukatop 3a TAJIMEP
oty
L
10.2 Oyrmap
Oyrme DyHKUMja Onuc

— MWHYC

3a nogeluaBame BpemeHa.

@ CAT

3a nogeluaBame yHkUuje caTa.
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Oyrve ®DyHKUMja

Onwuc

+ nnyc

3a nogeluaBame BpeMeHa.

10.3 Ta6ena ca dyHKUMjama caTta

®dyHKUMja caTa

MpumeHa

00:00 TAYHO BPEME 3a nogelaBare, NPOMEHY U NPOBEPY TavyHOr
BpemeHa.
dur TPAJAHE 3a nopeluaBakbe BpemeHa paaa ypehaja (1 min - 10
h).
ﬂ TAJMEP 3a nopeluaBakbe BpemeHa oabpojasarba (1 min — 23

h 59 min). OBa cyHKUMja He yTu4e Ha pag ypehaja.

10.4 NopewaBawe pyHKUMje
TPAJAKE

1. TNopgecute pyHKUMjy pepHe n
TemnepaTtypy.

2. Y3acTonHo npuctuckajte O ook dur He
NnoyHe Aa Tpenepu.

3. MMpwuTtucHute + unu — pa bucrte
nogecunu speme 3a TPAJAHE.

Owucnnej npukasyje dur n cumbon A.

4. Kapa 3aparto Bpeme ucrtekHe, dur
Tpenepu 1 Yyje ce 3By4YHU CUrHanm y
Tpajawby oA 7 muHyTa. Ypehaj ce
ayTomaTcku AeaKkTuBupa.

5. [MputncHute 6uno koje ayrme ga bucre
NPEKWUHYNM 3BYYHWN CUrHan.

6. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKUmje
pepHe u gyrve 3a Temneparypy Ha
Nnosioxaj ,MCKIby4eHo".

10.5 NopewaBawe TAJMEPA

1. ¥Y3actonHo npuctuckajte O OOK El He
noyHe ga Tpenepu.

2. [puTucHuTe + unu — pa bucrte
NOAECUn HeONXo4HO BpeME.

3. Kapa 3aparto Bpeme uctekHe, ornawlaesa
ce 3BYYHW curHan y Tpajamy og 7

MuHyTa. MpUTUCHUTE BUno Koje ayrme Aa

bucte NPEeKNHYNn 3By4YHN cUrHan.

10.6 NoHuwTaBare hyHKUMja caTa

1. TNpuTucHMTE BULLE NyTa y3aCTOMHO O
CBe OOK UHAMKATOp XerbeHe pyHKumje He
3atpenepu.

2. TlpuTUCHUTE N 3a4PXUTE UCTOBPEMEHO

Ayrmag ™~
PDyHKLMja caTa ce racu nocne HeKonmKko
CeKyHau.

10.7 NMpomeHa 3By4YHOr curHana

1. [a GucTe Yynu TpeHyTHU 3BYYHU cUrHan,
NPUTUCHUTE U 3aaPXKUTE AyrMe ~

2. VI3HoBa npuTuckajTe
NPOMEHUNN cUrHan.

3. Ornyctute Ayrve —

MocnenHyn TOH Koju I'IO/J,eCVITe 6uhe HoBU

3BYYHM CUTHAT.

4. CauekajTe 5 cekyHau Aa ce nogellaBame
ayToMaTCKN NOTBPAM.

@

Kapa je ypehaj nckreyyeH 13 mpexHe
YTUYHULLE UK NOCIIe HeCTaHKa CcTpyje,
TOH curHana ce Bpaha Ha
nogpasymeBaHy pabpuyky BpeaHOCT.

— pa bucte
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11. NMERAHNUA - KOPULWWREHE NMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

11.1 Y6aumBamwe npubopa

Mprbop focTynaH y 3aBUCHOCTU
of mopena. Ckennpajte QR ko4
fa bucte npoBepunu kako Aa Ko-
pvcTuTe Npubop Koju ce ucno-
pydyje ca Bawwum ypehajem. On-
LmoHanHu npubop moxeTe ga H
HapyuuTe noce6Ho. 3a BULLE UH- E -
dopmauuja obpaTtnTe ce nokan- '
HoMm fgobaBrbavy.

Mana yny6reetba nosehasajy 6e36eqHOCT 1
npyxajy 3awTuTy o Haruwarwa. OHa Takohe
cnpevaBajy npeBpTake. VBMua oko nonvue

cnpevaBa knusame nocyha ca nonuue.

YmeTHuTe npnbop (pelwuetkacta nonuvua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocaudy peLleTke.

MoGpuHuTe ce Aa nonvua 4OAUPHE 3a4HM
[l€0 YHYTPaLUHOCTU PEpHE.

Ako Ball nnex uma Harnb, noctasuTe ra
npema 3agHem geny yHyTpaltbOoCcTh
nehHuue.

AKO MocCToju HaTNNC Ha npubopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npemMa Bama.

AKO KOpUCTUTE NIex ca pynama, craBute
nnex / nocyay ucnog, aa npukynu Te4HOCTn
Koje Kansby.

12. NMEAHNUA - HATTOMEHE N CABETU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

®

TemnepaTtypa u Bpeme nevera
HaBefeHu y Tabenama cy camo
opujeHTaunoHn. OHu 3aBuce of
peuenara, KBanuTeTa 1 KonuunHe
ynoTpebrbeHnx cacTojaka.

KBacHo TecTo

12.1 SteamBake

@

lMpe Hero WTO NpeTxoAHO 3arpejeTe
nehHuuy, ncnyHuTe yaybrbera y Hoj
BOAOM [JOK je nehHuua jow xnagHa.

Mornenajte ogervak ,AkTuBMpame yHKumje:
SteamBake”

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) lMonoxaj [Mpubop
JbewuMa y pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
Benn xne61) 100 180 35-40 2 Kopuctute nnex 3a
neyeme.
3emmukel) 100 200 20-25 2 KopucTute nnex 3a

nevyeme.
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XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [llonoxaj Mpu6op
NV IVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
Nomaha nmu,a1) 100 230 10-20 1 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
dokaual) 100 190 - 210 20 -25 1 Kopuctute nnex sa
nevere.
Kekcuhu, no- 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
rauuue, nevetse.
KpoacaH1)
Konauy ca wren- 100 180 20 2 Kopuctute kanyn 3a ko-
Bama, nuTa c ja- nave.
6ykama, 3e-
MuYKe ca
L|V|MeT0M1)
1) Mpe neyera, 3arpejte y npa3Hoj nehHuum y Tpajarwy oa 5 MuHyTa.
KyBare 3amp3HyTe xpaHe
XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)
3ampsHyTa 150 200 - 210 10-20 2 Kopuctute pelueTtkacty
nvlua1) nonuuy.
3ampsHyT 150 160 - 170 25-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) neyerse.
1) Mpe neyetba, 3arpejte y npasHoj pepHu y Tpajary of 10 MuHyTa.
PereHepauuja xpaHe
XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
3emunyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.
Homaha nuua 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
dokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
MoBsphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a

ne4yeme.
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XpaHa Bopnay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op

L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

MupuHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.

TecTeHuHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevee.

Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.

Meyewe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop
L N-TNVIVERY pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)

MeyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute peluetka-

TUHa CTy Monuuy v nnex 3a
nevee.

[oBefe nevere 200 200 50 - 60 2 Kopuctute peluetka-
CTy Monuuy v nnex 3a
nevetse.

Mune 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy MOnuLy v Nnex 3a
nevete.

MeuyeHa hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute peluetka-
CTy MOnuLy v Nnex 3a
nevetse.

12.2 BnaxHo nevyemwe y3 BeHTUNaTop v

XpaHa Temne- Bpeme Mono- MpuGop

patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTKe

Xne6 n nuua

Mnetexunue 190 25-30 2 nnex 3a neyewse Unu gy6oku Turaks

3emunuke 200 40-45 2 nnex 3a neyewse nnu gyboku Turak

3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 2 pelueTkacta nonuvua

Konauu Ha nnexoBuma 3a nevewe

LLiBajuapckm ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neyewe nnun gy6oku Turak

Konauu Ha nnexoBuma

Cydne 210 35-45 2 LIeCT KepaMU4KMX Nocyaa Ha peLueTKacToj

nonuum
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XpaHa Temne- Bpewme Mono- Mpunbop

patypa (MuH) Xaj pe-

(°C) weTke
Kopuua 3a dnaH 180 25-35 2 nnex 3a cnaH Ha peLleTkacToj nonuum
Bucksut TopTa 150 35-45 2 nnex 3a TOpTy Ha peLleTkacToj Nonmum
Pu6a
Puba y kecu 3a neyetrse 180 25-35 2 nnex 3a nevexwe unu ay6okn Turar
3009
Llena pun6a 200 g 180 25-35 2 nnex 3a nevewe unm aybokn Turar
Pn6reun dunet 300 g 180 30-40 2 nnex 3a Nuuy Ha peLueTkacToj nonuum
Meco
Meco y kecu 3a nevere 200 35-45 2 nnex 3a nevere unu aybokn Turak
250 g
Paxtuhun og meca 500 g 200 30-40 2 nnex 3a nevexwe unu ay6okn Turars
Manu neyeHu 3anoraju
Konaun 170 25-35 2 nnex 3a nevexwe unu aybokn Turars
MakapoHu 170 40 -50 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
MadpuHn 180 30-40 2 nnex 3a nevewe unm aybokn Turars
YKyCHM Kpekepun 160 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
XpckaBu kekc of cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a nevewe unm aybokn Turars
Tecta
Manwu TapToBu 170 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
BeretapujaHcku
MewaHo nosphe y kec 3a 200 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
neyerbe 400 g
Owmnert 200 30-40 2 nnex 3a Nuuy Ha peLueTkacToj nonuum
Moephe Ha nnexy 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewse Unu gy6oku Turaks
12.3 AirFry
Mekapcku nponssoaun
XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj

(°C) pelueTke

KpoacaH, cMp3HyT oko 350 g 180 - 220 15-30 2
JlncHaTto TecTo, CMp3HYTO oko 400 g 180 - 220 15-35 2
JlucHato TecTo, cBexe oko 300 g 180 - 220 15-35 2
Muua, 3amp3HyTa oko 340 g 180 - 220 20-35 2
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MpousBoau oa kpomnupa

XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj
(°C) peLueTke
MomdbpunT, 3amMp3HYyT oko 650 g 180 - 220 20-30 2
MomdpwT, nebeo, cMp3HyT oko 600 g 180 - 220 20-30 2
VceyeH kpomnup, CMp3HYT oko 650 g 180 - 220 15-25 2
KpokeTun oko 450 g 180 - 220 15-30 2
CBexe noBphe
XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj
(°C) pelueTke
Kpuike Tukenua, ceexel) oko 500 g 180 - 220 25-35 2
1) lopatvi 1 Kawm4MLy MacnMHOBOT yrba Aa ce He 61 nenuno
Ocrtano
XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpewme Monoxaj
(°C) (MuH) peLueTke
Oppecuy, CMp3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
LLikamnu y TecTy 3a nevewse, CMp3HyTM  oko 200 g 180 - 220 15-25 2
KonyToBu nurte, CMp3HyTo oko 250 g 180 - 220 15-25 2
Munehn KpokeTn, CMpP3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
Pubren wtanuhu, cMp3HyTH oko 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 UHchbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCTUpake
XpaHa ®DyHKUuMja Temnepa- [puGop Monoxaj Bpeme
Typa (°C) pewetke (MUH)
CwuTHM konaym (16 no 3arpeBawe 0go3- 160 nnex 3a nevewe 3 20-30
nnexy) ro/ono3no
CuTHM konaum (16 no Meyvetbe ca BeHTU- 150 nnex 3a neyewe 3 20-30
nnexy) naTopom
CuTHM konaum (16 no Meyvetbe y3 paBHn 160 nnex 3a neyewe 1+3 30-40
nnexy) BEHTUN
Muta c jabykama (2 3arpeBawe ogo3- 190 pelieTkacta nonvuya 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, anjaro-  ro/opo3no
HarnHo NOCTaBIbEHO)
Muta ¢ jabykama (2 Meyer-e ca BeHTn- 180 pelweTtkacTa nonuua 2 70 - 80
nnexa, @ 20 cm, agnjaro-  naTopom
HarHo NocTaBrbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  3arpeBatbe ogo3- 180 pelweTkacTa nonvya 2 20-30

ro/onos3no
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XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTke (MUH)
HemacHa 6ucksut Topta  Neyere ca BeHTU- 160 pelwleTkacta nonvua 2 25-35
naTtopom
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere y3 pasin 170 peweTkacta nonmua 1+ 3 30-40
BEeHTUN
XpckaBu konay/neumso y — 3arpeBarbe 04o3- 140 nrnex 3a neveme 3 15-30
Tpakama ro/ono3no
Xpckasu konad/neymso y  Neyewe ca BeHTU- 140 nnex 3a nevexe 3 20-30
Tpakama naTtopom
XpckaBu konay/neunBo 'y  [Meverwe y3 pasin 140 nnex 3a neyewe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoeate 250 peweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunosarwe 250 pelweTkacta nonvua 3 15-20 npsy
nnm gy6oku Turaw cTpaHy; 10—
15 apyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpeBajte pepHy 10 MuHyTa.

13. MERHNUA - HETA N YALLTREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwherwem

O6pumnTe Npeaky CTpaHy pepHe MEKOM
Kpnom, Tonnom BodoM 1 6narvm cpeacTsom
3a ymwherbe.

3a unwhene MeTanHuMx NoBpLUMHA
KOPUCTUTE HAMEHCKO CPEACTBO 3a Yunlihere.

YHyTpaLlH0CT pepHe Tpeba YNCTUTU HaKOH
cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha vnnu
Apyru octaum xpaHe Mory 4OBeCTU A0
noxapa. Pu3uk je Behu kaga ce kopuctum
nocyaa 3a neverse Ha rpuny.

HakoH cBake ynotpebe, oumctute caB nnbop
1 ocTaBuTe ra fia ce ocywwn. Kopuctute meky
Kpny ca TonsioM BOAOM M CPeacTBOM 3a
ynwhere. He nepute npnbop y malunHu 3a
npane nocyha (ocum y nnexy AirFry).

YKNoHUTE TBPAOKOPHE Mprbe crneunjanHum
CpeacTBOM 3a unwhene pepHe.

He uuctnte npmbop ca HenenrbMBOM
noBpLUMHOM K nnex AirFry abpasvBHUM
CpPeACTBOM 3a YnLhere 1 OLLTPUM
npegmeTnmMa.

13.2 PepHe op Hephajyher yenuka
Unu anyMmHujyma

Ouunctute BpaTta pepHe kopuctehu
UCKIbYYMBO BRaXHy Kpny unu cyHhep.
OcyLumTe MEKOM KProMm.

HemojTe KOPUCTUTN YENUYHY BYHY, KUCEMNWHE,
HWUTW abpa3vBHe maTepwjane, jep OHW Mory
OLUTETUTMN MOBPLUMHY PepHe. Y3 ucte mepe
NPefoCTPOXHOCPU OYNCTUTE U KOMAHAHY
Tabny pepHe.

13.3 Ynwhere yay6roemwa y
YHYTpPaLHOCTH

MocTtynak ynwhera yknawa npeocranu
KameHal 13 yaybrbera y YHyTpaLLHOoCTh
pepHe HaKoH npoLeca neyexa Ha napu.
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[Npenopyyyjemo ga ce cnposegeTte
nocTynak yvwhera Makap HakoH cBakor
5. pno 10. umknyca ose yHKUMje:
SteamBake.

1. Crasute 250 ml 6enor cupheta y
yaybrbera y YHyTpalH0CTU Ha AHY
nehHuue.

Kopuctu makcumanHo 6% cupheta 6e3
burba.

2. OcrtaBuTe ga cvphe pacTBopu Hacnare
KaMeHua Ha TemnepaTypu npocTopuje y
Tpajarby of 30 muHyTa.

3. Ounctute yHyTpaLlHOCT TONSIOM BOAOM 1
MEKOM KPMOM.

13.4 Yknawame Hoca4a peluetke

[Ja 6ucTte oUNCTUNM PEPHY, YKOSTHUTE
NOApPLUKE 3a peLUeTKe .

/\ OnPE3

EyﬂVITe NaXxreMBu NPUITMKOM YKIawaha
NnoApLLUKK pelleTaka.

1. N3ByuuTe npearun geo nogpLuke
peLueTke n3 6o4HOr 3naa.

g
@l —
2. VsByuuTe 3aOsM OEO0 NOAPLUKE peLueTke
13 6OYHOr 31aa U YKNOHWTE ra.

B

01 5

~—°

56 CPIICKU

WHcTanupajte nssaheHn npnbop o6pHyTUM
pepocnenom.

13.5 Kako ce kopuctu: YHuwhemwe
BOAOM

OBaj noctynak Yynwhera KopucTn Bnary Kako
61 ce 13 nehHuLe yknoHune 3aocTane
YyecTuLe macHohe v xpaHe.

1. Cwunajte Boay y yaoyoreewe y
yHyTpawHocTu: 250ml.

Mopecute yHKLMjY |Z|

Mogecute Temnepatypy Ha 90°C.
Heka ypehaj pagn 30 MuH.
UckrbyunTe ypeha;.

CauyekajTe ga ce anapart oxnagu.
OcyLunTe YHYTPaLLIHOCT MEKOM KPIOM.

oahwn

13.6 Cknagame n MHcTanupamwe
CTaKIleHUX nrioya pepHe

YHyTpallwe cTakneHe nnove Mory Aa ce
CKMHY Kako bucTte nx oumcTtunu. Bpoj
CTaKNeHuX nnova ce pasnukyje Koa
pasnuMuuTux moaena.

/\ YNO3OPEHE!

Heka BpaTa pepHe 6yay Mano oTBopeHa
TOKOM npoueca yuwhera. Kaga nx
NOTMYHO OTBOPUTE, MOry Ce Cry4ajHO
3aTBOPUTK, Y3POKYjyhn noTeHuujanHo
owrTeheme.

/\ YNO3OPEHE!
Hewmojte aa kopuctute ypehaj 6e3

CTaKneHux nroya.

1. OtBOpuTE BpaTa noa yriiom o
otnpunuke 30°. BpaTa cToje cama kaga
cy bnaro oTBopeHa.

——
=Y
|




2. [pxwute wWTuTHUKe Bpata (B) ca obe
CTpaHe ropkse MBM1LE U NorypajTte Ka
yHyTpa aa 6ucTte oTnycTunm cTesHy
3anTUBKY.

3. MMosyuwuTe okBUp BpaTa Hanped ga bucte

ra yKnoHunu.

/\ YNO3OPEHE!

Kag n3saguTe ctakneHe nnove,
BpaTa pepHe he kpeHyTu aa ce
3aTBapajy.

4. [pxuTte ropky MBULY CTaKINeHnxX nnoya
BpaTa 1 NoByuuTe UX Harope, jegHy no
jeaHy.

5. Ounctute cTakneHy nnovy BoAOM U
canyHuuoM. Maxrsmeo ocywnTe
CTaKrneHy nnoyy.

Kapa je unwhere 3aBpLueHO, MOHTUPaAjTE

cTakneHe nnoye n Bparta pepHe. [lope

onucaHu nocTtynak obasuTe CynpoTHUM
penocneaom. [NpBo noctaBuTe Makby Mrody,

a 3atum Behy.

/\ OMPE3

YBepuTe ce fa cTe YHyTpallkby CTakneHy
nnoyy UHcTanupanu Ha ogrosapajyha
nexwuwTa.

13.7 ®noka

duroka 3a ognarawe ce Hanasy ogmax Ucrnog

YHYTpaLlH0CTH nehHuue.

/\ YNO3OPEHE!
He ctaBmajte xpaHy y cunoky.

14. PELLABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

/\ YNO3OPEHE!

Y duoum HemojTe apaTu 3anaromee
npegmeTe, NonyT matepuvjana 3a
ynwhekre, NNacTUYHUX Keca, pykaBuLa
3a nehHuyy, nanvpa, cpeacTtasa 3a
ynwhere, aepocona Unu NNacTUYHNX
npeameTa. Kaga kopuctute nehHuuy,
hroka moxe fa byae Bpena. MNoctoju
OMacHoCT o noxapa.

duroka ucnog nehHuue Moxe Aa ce yKNoHu
pagun Ynwhetra.

Yknawamwe duoke:

1. WsByumTe h1oKy AOK ce He 3aycTaBu.

2. bnaro nogurHute uokKy, Tako aa ce
MoXe noguhun Harope noAa yriom y
OHOCY Ha Knn3aye uoke.

[a bucte moHTUpanu uroky, cneamTe

npoueaypy yHasaa.

13.8 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. Wckbyunte pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnaau.

2. VickrbyuuTte yTuKad kabna 3a Hanajawe
pepHe U3 MpeXHe YTUYHMLE.

3. [HO yHYTpallHOCTN pepHe NpekpujTe
Kprom.

Cvjanvua Ha 3agtkem 3ngy

1. OkKpeHuTe cTakneHu noknonay, cujanuy
Kako 6ucTte ra CKuHynu.

. Ounctute crTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je OTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.

4. [locTaBuTe CTakneHn noknonawy.

CPICKU
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14.1 WWta y4nHUTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He jaBrba ce BapHuUa kaga nokyLua-
Te Aa aKTuBMpaTe reHepaTtop Bap-
HULa.

Mnoya 3a KyBake HUje NpuKIbyyYeHa
Ha eneKTPUYHO Hanajake Unu Huje
NpaBWITHO NPUKIbyYeHa.

MpoBepuTe fa nu je nnova 3a KysBa-
b€ NMPaBUITHO NPUKIbyYeHa Ha enek-
TpU4HO Hanajawe. MNornegajre
eNeKTPUYHY Luemy.

Ocurypay je nperopeo.

[MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnMKo ocurypay Hempe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudmrkoBaHom, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

Moknonaw 1 KpyHa ropuoHuka cy
HEMNPaBMITHO MOCTaBIbEHN.

MpaBunHo nocrasuTe noknonat, n
KPYHY TOpUOHMKa.

MnameH HecTaje ogmax HaKoH na-
Tbetba.

Tepmonap Huje fOBOIBLHO 3arpejaH.

HakoH narmbera nnameHa, Heka re-
HepaTop BapHuua Byae akTuBMpaH
10 cekyHau unu kpahe.

[MpcTeH nnameHa je HepaBHOMEpaH.

KpyHy ropuoHuka 6rokvpajy octaum
XpaHe.

YBepuTe ce aa bpusrarka Huje
6rokupaHa u aa je KpyHa ropuoHunka
yncra.

opuoHULM He page.

Hema gosopa raca.

MpoBepuTe Npukrbyyak Ha rac.

lMnameH je HapaHLacTe unm xyTe
6oje.

Ha Hekum AenoBumMa ropuoHmka mo-
Xe n3rnejaTu kao Aa je nnameH Ha-
paHyacTte unu xyte 6oje. To je Hop-
MarHo.

MNehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyena.

AKTVBUMpAjTE PEPHY.

Hucy obaBrbeHa HeonxogHa noa-
eluaBama.

MpoBepuTe Aa nu cy cea nogeLua-
Baa UcnpasHa.

Car Huje nogeLueH.

MNopecute cat.

Cwjanuua He pagu.

Jlamna je HeucnpasHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Mapa v KoHAeH3aumja ce Tanoxe Ha
XpaHu U Y YHYTPaLLH0CTU pepHe.

Jeno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He octaBrbajte jeno y pepHu ayxe
op 15-20 MyHyTa HaKoH LITO ce
npouec neyeka 3aBpLUN.

Mpenyro Tpaje Aok ce jena ckysajy
1nu ce ckyBajy npebp3o.

Temnepartypa je npeHucka unu npe-
BMCOKA.

Mo noTpe6u nogecuTe Temnepary-
py. Mpatute caseT 13 ynyTcTBa 3a
ynoTpeby.

Ha gvcnnejy nehHuue ce npukasyje
,0.00“ n "LED".

[owrno je 4o HecTaHka cTpyje.

MNoHoBO nogecuTe car.

dyHKUWja He aaje fobpe pesynTtaTe
npunukom nevena: SteamBake.

HucTe aktuBupanu dyHKuujy
SteamBake.

Mornepajte ogemak ,AKTUBUpaH-e
dyHKumje: SteamBake".

HucTe nenyHunm yoy6roetbe y yHy-
TPaLLHOCTH PEPHE BOAOM.

Mornepajte ogerak ,AKTUBUpam-e
dyHKumje: SteamBake".

Bopa y yay6rbery He krby4a.

TemnepaTtypa je npeHucka.

MopecuTe TemnepaTypy HajMare
Ha 110 °C.

Mornepajte ogemak ,MehHuua — Ha-
nomeHe n caBeTtn”.
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Mpobnem Moryhu y3pok Pewemre

Boaa n3nasu u3 yay6rema. Y yay6roemy y yHyTPalH0oCTM MMa  VIcKibyunTe pepHy 1 nyctuTe ga ce
npesvLle Boge. oxnagu. O6puwmnTe BoAdy KProM umim
cyHhepom. Cunajte ogrosapajyhy
KONMUuHy Bofe y yaybrberbe. MNo-
rnefajte oapeheHy npoueaypy.

14.2 Mopaum o cepBUCUpParLY kapakTepucTkama 13 yHyTpaLlHOCTH

anaparTa.
YKonvko He moxeTe camu Aa npoHahete

peletre npobrnema, obpatute ce npogasLy
unu oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTte
noparke:

Mogaum NoTpebHU CEepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnUM ca TEXHUYKUM
kapakTepucTukama. lnoyunua ca TexXHUYKUM Bpoj npounasoaa (PNC) .o
KapakTepuctunkama Hanasu ce Ha npeanHo)
CTpaHW OKBMpa YHYTPaLLUHOCTV anapara.

HemojTe yknaraTi NnounLy ca TEXHUYKUM

Mogen (MOD.) oo

Cepujckm 6poj (S.N.) (o

15. ENERGETSKA EFIKASNOST

15.1 Uucbopmaumje o nponsBoay npema nponucuma o eko-gusajHy EY 3a
nrouvy 3a KyBawe

MpeHtudmrkauyvja LKK560232W
mogaena

Bpcra nnoue 3a ky- nova 3a KyBare yHyTap camocTtojeher wroperta
Bare

Bpoj racHux ropuo- 4

HMKa

EHepretcka ecu- 3agmun nesn — NoMohHK Hema %

KacHOCT Mo ropuo-

HuKy (EE gas bur-  3aAr1 AecHu — nonyGpan 55.3 %

ner) Mpearu aecHn — nonybpamn 55.3 %
Mpeawu nesm — 6paun 55.5 %

EHepreTcka edpukacHocT nnoye 3a kyBane Ha rac (EE gas hob) 55.4 %

EN 30-2-1: M'acHu anapaTu 3a KyBake y AoMahunHcTBy — [leo 2-1: PaumoHanHo kopuwherse eHepruje — OnwiTe.

15.2 Nnoya 3a KyBawe — Ywtena « [o moryhHoCTV Ha nocyae yBek cTaBuTe
eneKkTpu4yHe eHepruje noknonue.

. * T[lpe kopuwheHa ropuoHrka n gpxxada 3a
EnekTpuyHy eHeprujy MoxeTe aa ywreauTe noCy/ie, YBEpUTE Ce Aa Cy MPaBUIHO
TOKOM CBaKOAHEBHOT KyBaksa ako npatute CKITOMTLEHM.
AONE HAaBEAEHE CaBeTe. « [IHo nocyha 61 TpeGano aa uma npeyHuke
» Kapa 3arpeBate Boay, KOpUCTUTE CaMo KojV ofroBapajy BENUYMHU rOp1OHMKa.

OHOJMKO BOAE KONuKo Bam Tpeba.

CPMNCKWN 59



 Tocyhe cTtaBuTe AUPEKTHO HA FOPUOHUK 1
y HErOB LieHTap.

+ Kapa TeyHOCT NnoyHe da Krby4a, yTuliajte
nnaMeH aa 6rnaro Kpyka TeYHOCT.

* Ako je moryhe, KOpUCTUTE eKCnpec noHall.

Mornenajte HEroBo KOPUCHUYKO
ynyTCTBO.

15.3 Nluct ca nnpopmauumjama o npoussoay u UHcdopmauuje o npoussoay
y cknapy ca nponucuma EY o o3Havyeny eHepreTcke edhMKaCHOCTU U €KO-

Ou3ajHy 3a nehHuuy

Hasus gob6asrbava Electrolux
MpeHtudmrkauymja mogena LKK560232W 943005617
MHaekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH 94.9

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCTH A

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHEM, yobuyajeH pe-

Kum

0,84 kWh/uyuknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHaapaHUM MyHeHeM, PEXnUM ca (op-

cuparem BeHTunaTopa

0,75 kWh/uumknycy

Bpoj wynremHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

3anpemuHa 581
Tun pepHe PepHa yHyTap camoctojeher wnopeta
Maca 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHcty — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — NMOCTYMNLY 3@ MEPEHE YUMHKA.

15.4 MNMehHuua - ywTtena eHepruje

Cnepehu caBeTu HaBefeHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywiteaurte eHeprujy
npunukom kopuwwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT paguv. He otBapajte Bpata
anapara CcyBuLLe YeCTO TOKOM KyBaHsa.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YiCTOM U
nocrapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MecTy.

KopucTtuTe meTanHo nocyhe 3a kyBawe 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa bucte nosehanwu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCMM aKo ce TO MoceGHO He npenopyuyje.
MpaBuTe WwTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKo jena.
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KyBare ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTu kopucTehn npeoctany TonnoTy
y anapary.

Kopuctute npeoctasny TonsoTy 3a
oAp)kaBakbe TOMMoTe XpaHe Uiu 3a
3arpeBsatbe Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONmoM

M3abepuTe HajHwke Moryhe nogellaBare
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TOMMIOTE OApPXKanu TOMMOTY XpaHe.



BnaxHo nevewe y3 BeHTUNaTop norneaajte nornaerbe ,anapar -
PyHKUMja je npeasuieHa 3a ywteay eHepruje | cBakogHeBHa ynotpeba“, dyHkuvje anapaTa.
TOKOM KyBah-a. 3a goaaTHe AeTare

15.5 UHdopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY EHEpPruje u MakCMMarnHo
BpemMe 3a [OCTU3aHe NMPUMEHILUBOR peXxrumMa Mmane cHare

[MoTpolwka eHepruje y pexxumMy npunpasHocTn 0.8 W

MakcumanHo Bpeme nOTpe6H0 Aa onpemMa ayToMaTCKun OOCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare 20 MyH

16. EKOJIOLWLKA NMUTAHA

I . .
Peuuknupajte maTtepujane ca cumbonom To. ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E

Makosak-e oanoxute y oarosapajyhe HemojTe 6auaTun 3ajegHo ca cmehem.
KOHTejHepe paam peumknuparsa. Momosute y | [Mponssoa BpaTuTe y nokarntu LeHTap 3a
3aLUTUTU XVNBOTHE CPeaViHe 1 Iby/ACKOT peuvKnMpaxe unm ce obpaTtnTe ONWTUHCKO]
3[paBsba Kao 1 y peLuKnnpamy oTnagHor KaHLenapuju.

maTepujana of eNeKTPOHCKUX 1 eNEKTPUYHNX
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